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DROGI KLIENCIE,

Wiasnie zakupites produkt De Dietrich. Wybor ten odzwierciedla wysokie standardy i
zamitowanie do francuskiego stylu zycia.

Dzieki ponad 300-letniemu know-how, kreacje De Dietrich uciele$niajg potaczenie designu,
autentycznosci i technologii w stuzbie sztuki kulinarnej. Nasze urzgdzenia sg produkowane
przy uzyciu szlachetnych materiatéw i oferujg nienaganng jako$¢ wykonczenia.

JesteSmy pewni, ze ten wysokiej jakosci produkt pozwoli entuzjastom gotowania wyrazi¢
wszystkie swoje talenty.

Dziat Obstugi Klienta De Dietrich jest do Panstwa dyspozycji w przypadku wszelkich pytan i
sugestii, aby zawsze lepiej spetnia¢ Panstwa oczekiwania.

JesteSmy zaszczyceni, ze mozemy by¢ Twoim nowym partnerem w kuchni i dziekujemy za
zaufanie.

T Dzieki fabrykom zlokalizowanym we Francji, w Orleanie i Vendome, De
361N, i Dietrich kultywuje ciagte poszukiwanie doskonatosci, utrwalajac
2 C = wyjatkowe know-how w projektowaniu doskonale wykonczonych

X/ @ produktow. Wiele z naszych urzadzenh elektrycznych posiada certyfikat
Copas® "Origine
I . Etykieta "France Garantie" potwierdza, ze sg one produkowane we

Francji.
Etykieta ta zapewnia zaréwno jakosc i trwato$¢ naszych urzadzen, jak i
ich identyfikowalnos¢, oferujgc w ten sposob jasne i obiektywne wskazanie ich pochodzenia.

www.de-dietrich.com

De Dietrich

CREATEURDEMOTIONSDEPUS 1684
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INSTRUKCJE
WAZNE INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA - PRZECZYTAJ

UWAZNIE | ZACHOWAJ DO WYKORZYSTANIA W
PRZYSZLOSCI.

Przewodnik ten mozna pobraé ze strony internetowej marki.

/A WARNING: niniejsze urzadzenie moze byé uzywane przez
dzieci w wieku 8 lat i starsze oraz przez osoby o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych, a takze
przez osoby bez doswiadczenia Iub wiedzy, jesli sg one
nadzorowane |lub otrzymaty wczesniej instrukcje dotyczace
bezpiecznego korzystania z urzadzenia i zrozumiaty zwigzane z tym
ryzyko.

— Dzieci nie moga bawic sie urzadzeniem.

— Czyszczenie i konserwacja nie moga by¢ wykonywane przez
dzieci bez nadzoru.

— Dzieci muszg by¢ nadzorowane, aby niebawity sie
urzgdzeniem.

— Musi istnie¢ mozliwos¢ odfaczenia urzadzenia od zasilania.
supply, either using a plug or by fitting a switch on the fixed wiring
zgodnie z zasadami instalacji.

— Wtyczka elektryczna musi pozostac¢ dostepna po instalacii.

— Jesli kabel zasilajgcy jest uszkodzony, powinien zostac
wymieniony przez producenta, jego dziat obstugi posprzedaznej lub
qualified person in order to avoid danger.

przez podobng firme.

— Nie uzywaj urzgdzen czyszczacych para.

— Urzadzenie nie jest przeznaczone do wtgczania za pomocag
zewnetrznego timera lub oddzielnego systemu zdalnego
sterowania.

/MWARNING: pozostawianie piyty grzewczej bez nadzoru podczas

oil can be dangerous and could cause a fire.

— Never try to extinguish a fire with water but switch off the

appliance, then cover the flame with a lid or a fire blanket.

/A WARNING: fire risk: do not store any items on the cooking
gotowania z uzyciem ttuszczu lub

powierzchnie.
— Przed instalacjg nalezy upewnic sie, ze lokalna dystrybucja
conditions (type of gas and gas pressure) and the appliance’s
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INSTRUKCJE

Bl AL LENSIRE A

— Ustawienia tego urzadzenia sg podane na etykiecie wewnatrz
portfela lub na tabliczce informacyjne,.

— To urzadzenie nie jest podtgczone do systemu odprowadzania
produktow spalania. Musi by¢ zainstalowane i podtaczone w




INSTRUKCJE
BEZPTECZENSTWA
zgodnos¢ z obowigzujacymi przepisami. Szczegdlng uwage nalezy
zwroci¢ na obowigzujgce wymagania dotyczgce wentylacji.

— Korzystanie z ptyty gazowe] powoduje wytwarzanie ciepta i
wilgoci w pomieszczeniu. Nalezy zapewnic¢ dobrg wentylacje kuchni:
wentylatory mechaniczne powinny by¢ otwarte. Dtugotrwate,
intensywne korzystanie z ptyty moze wymagaC dodatkowej

ventilating the room more efficiently by increasing the setting on

wentylacji, na przyktad poprzez otwarcie okna lub

wentylacja mechaniczna, jesli jest zainstalowana.

— Nie uzywaj naczyn, ktore wystajg poza krawedz ptyty.

— Ta ptyta grzewcza zostata zaprojektowana do uzytku przez osoby

prywatne w ich domach.

— To urzadzenie musi by¢ zainstalowane zgodnie z obowigzujgcymi

przepisami i uzywane wytgcznie w dobrze wentylowanym miejscu.

Przed przystgpieniem do instalacji i uzytkowania urzadzenia nalezy

zapoznac sie z niniejszg instrukcja.

— Nigdy nie nalezy pozostawia¢ gotowania bez nadzoru.

— Te ptyty grzewcze sg przeznaczone wytgcznie do gotowania

foodstuffs and do not contain any asbestos-based parts.
napojow i

— Nigdy nie zostawiaj zadnych produktéw w szafce pod piytg
kuchenna.

(aerosols or other pressurized cans, papers, recipe books, etc.).

— Jesli pod piyta znajduje sie szuflada, zalecamy unikanie

umieszczania w niej przedmiotow wrazliwych na temperature.

(plastics, paper, aerosols, etc.).

— Przed przystgpieniem do jakichkolwiek CZyNnnosci

konserwacyjnych nalezy odigczy¢ ptyte kuchenng od zasilania

elektrycznego i gazowego.

— Podczas podtgczania urzadzen elektrycznych do pobliskiego

gniazdka nalezy upewnic sie, ze przewod zasilajgcy nie styka sie z

zadng goraca powierzchnig urzadzenia.

—If aaknob is difficult to turn, call your installer immediately.

— Ze wzgleddéw bezpieczenstwa, po zakonczeniu uzytkowania nie

wolno zapomnie¢ o zamknieciu gtébwnego zaworu gazowego lub

zaworu w gornej czesci butli z gazem propan-butan.

— Wszystkie te ptyty posiadajg znak zgodnosci CE.

— This appliance should be installed by a qualified technician or
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INSTRUKCJE

REARCECZENSTIVA

— Ta ptyta grzewcza jest zgodna z normg EN 60335-2-6, ktéra
dotyczy gromadzenia sie ciepta w urzadzeniach klasy 3 i wptywu na

installation (in compliance with standard EN 30-1-1).
ich dziatanie.
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INSTRUKCJE

BEZPTECZENSTWA

— Nigdy nie uzywaj folii aluminiowej do gotowania. Nigdy nie
umieszczaj produktow owinietych w folie aluminiowg Ilub w
aluminiowych tackach na ptycie grzewczej. Aluminium stopi sie i

— To find your appliance’s references easily, we recommend
trwale uszkodzi urzadzenie.

aby odnotowac je w dokumencie "Obstuga posprzedazna i klient
Relations™ page (this page also explains where to find them on
your appliance).

WARNING: Jesli na powierzchni szkta pojawi sie pekniecie,
nalezy odtgczyC urzadzenie od zasilania, aby unikng¢ porazenia
pradem.

/A WARNING: Nalezy  stosowa¢  wylgcznie  ostony  plyty
zaprojektowane przez producenta urzgdzenia do gotowania lub
wskazane przez producenta urzgadzenia w instrukcji obstugi jako
odpowiednie lub ostony pityty wbudowane w urzadzenie.
Stosowanie nieodpowiednich oston moze byc¢ przyczyng wypadkow.
— Nie zalecamy stosowania urzadzenia zabezpieczajgcego ptyty

grzewcze.

/A WARNING: Nalezy uzywa¢ wytacznie zabezpieczen plyty
kuchennej zaprojektowanych przez producenta tych urzadzen lub
zalecanych przez producenta w instrukcji obstugi dotaczonej do
urzadzenia. Uzywanie nieodpowiednich zabezpieczen moze byc¢
przyczyng wypadkow.

UWAGA: Proces gotowania powinien odbywaé¢ sie pod
nadzorem. Réwniez krotki czas gotowania powinien odbywac sie
pod statym nadzorem.

/N WARNING: W przypadku pekniecia szklanej ptyty grzejne;j:

— shut immediately off all burners and any electrical heating
element and isolate the appliance from the power supply;

— do not touch the appliance surface;

— nie uzywaj urzadzenia.
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. 1 SRODOWISKO

TROSKA O SRODOWISKO

— Materiaty opakowaniowe tego urzadzenia
nadajg sie do recyklingu. Poddaj je
recyklingowi i poméz chroni¢ srodowisko,
wyrzucajac je do przeznaczonych do tego
celu pojemnikow.
— Urzadzenie zawiera réwniez rbézne
materiaty nadajagce sie do recyklingu.
Dlatego jest ono oznaczone tym logo, aby to
wskazac,
W krajach Unii Europejskiej
zuzyte urzadzenia nie mogg
by¢ mieszane z innymi
odpadami. Recykling
urzgdzen organizowany przez
producenta bedzie zatem
przeprowadzany w
_ optymalnych warunkach,
zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami europejskimi.
dyrektywa w sprawie zuzytego sprzetu
elektrycznego i elektronicznego. Nalezy
your retailer to fi nd the dropoff points for
skonsultowac¢ sie z lokalnymi wtadzami lub
uzywane urzadzenia najblizej domu.
— Dziekujemy za pomoc w ochronie
Srodowiska.
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- 2 OPIS URZADZENIA

XXX,

Siatka podtrzymujaca

©060 ©

O Duamien

o Ostony palnika

Witryskiwacz

0 Zapalnik Piersci
iskrowy
en
e' ermopara
(model with safety device) Podsta

o Zawor
wa

Sprezy
na
Pokrett

o

46



pod warunkiem.

47

Mo

gaq wystapi¢ niewielkie



» - 3 INSTALACJA URZADZENIA

APPLIANCE
s Width Gtebokosé Thickness
S
£ Dia
o s
o standard 56 cm 49 cm el Al
~ . od obudowy
owej
obudowy
Catkowite
wymlallry' 65 cm 51,5 cm 5cm
powyzej
top roboczy
Catkowite
S 55,5 cm 47,8 cm 5,8 cm
ponizej
/ top roboczy

PRAWIDLOWE POZYCJONOWANIE

Urzadzenie powinno by¢ wbudowane w
powierzchnie szafki o grubosci co najmniej 3 10 cm mini
cm, wykonanej z materiatu odpornego na
wysokg temperature lub pokrytej takim
materiatem. Aby zapewni¢ bezpieczng
obstuge przyboréw kuchennych, co najmniej Rys. 02

30 cm po obu stronach ptyty powinno by ¢
wolne odany . obstructions

Jesli pod urzadzeniem znajduje sie pozioma
(cabinets or

walls).

Scianka dzialowa, powinna by¢ ona
umieszczonaat 10 cmmini od gérnej czesci
blatu roboczego (fig02) . W Zadnym
wypadku nie nalezy przechowywaé
pojemnikow aerozolowych ani pojemnikow
pod cisnieniem w zadnym przedziale, ktory
moze znajdowac sie pod urzgdzeniem (patrz
"Zalecenia dotyczace bezpieczenstwa").
chapter).

» [EE 48




» - 3 INSTALACJA URZADZENIA

PRZED INSTALACJA

Aby upewni¢ sie, ze nie ma wyciekdéw miedzy
urzgdzeniem a powierzchnig robocza,
upewnij sie, ze uzywasz tasmy

provided (Fig. 02).

uszczelniajgcej.

- Zdejmij  wsporniki  patelni,  pokrywy
palnikéw i gtowice palnikéw, zwracajac
uwage na ich potozenie.

- Odwroc ptyte i ostroznie umies¢ ja na
otworze w szafce, aby nie uszkodzi¢ pokretet
i Swiec zaptonowych.

- Przyklej piankowg uszczelke, dostarczong
wraz z urzadzeniem, do zewnetrznej
krawedzi ramy. Tasma ta zapewni
prawidtowe uszczelnienie potgczenia miedzy
szybg a powierzchnig robocza.

- Umies¢ ptyte grzewcza w otworze
wspomika, ostroznie centrujac jg w wycieciu.

- Zmien potozenie wspornikéw patelni,
pokryw palnikéw i gtowic palnikdw.

- Podigcz przewdd zasilajgcy ptyty do
gniazdka elektrycznego w kuchni (patrz
"Podtaczenie elektryczne").” section).

- Podtgcz urzadzenie do zasilania gazem
(patrz "Podtaczenie gazu” section).

49
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> - 3 INSTALACJA URZADZENIA

WSKAZOWKI DOTYCZACE MONTAZU POI

- Jesli chcesz, mozesz unieruchomi¢ ptyte
grzewczg za pomocg czterech wspornikéw
delivered with a screw (Fig. 02) to attach
montazowych

do czterech rogow obudowy. W tym celu
nalezy uzy¢ przewidzianych do tego
otworow, zgodnie z powyzszym
schemdfeim 01).

- Tighten the screws until the fixing

bracket starts to pull out of shape.
Nie uzywaj srubokreta elektrycznego.

|

Rys. 01

Ootwory

mocujgce

INSTALACJA PLYTY GRZEWCZEJ

A DRAWER, A CUPBOARD OR AN
NAD PIEKARNIKIEM

— Nad pusta szafka lub szufladg

Szafka —T

W

(Fig. 03).

Pozostawi¢ minimalng, przestrzen Wsporniki _T Sruba
wentylacyjng 8 cm za szafkg i 0,5 cm montazowe

szczeling wzdtuz catej szerokosci szafki. Rys 02

Min. 0,5 cm odstepu na catej

szerokosci ptyty grzewcze;j.

| ]4 cm mini

8 cm\minR

o
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- 3 INSTALACJA URZADZENIA

INSTALACJA PLYTY GRZEWCZEJ POWYZEJ

A DRAWER, A CUPBOARD OR AN
Piekarnik (ciag dalszy)

— Nad piekarnikiem (rys. 01)

Piekarnik musi by¢ zamontowany nisko. Z
przodu musi znajdowa¢ sie otwor o
szerokosci 0,5 cm na catej szerokosci szafki,
a z tylu wlot powietrza o minimalnej

of the unit. If the oven is not fitted with
powierzchni 30 cm?,

system wentylacji z wylotem powietrza z
przodu, nalezy uzy¢ zestawu izolacyjnego
miedzy piekarnikiem a ptytg grzejna (do
ordered from the distributor).

Jesli piekarnik posiada funkcje "pirolizy",
NIGDY nie uzywaj ptyty grzewczej podczas
pirolizy.

A
/Wytnij 30cm?z

prawej i/lub
lewej strony.

b . .
Cyrkulacja powietrza

= otoczenia Cyrkulacja

Rys. goracego powietrza

01
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’ - 3 INSTALACJA URZADZENIA

INSTALACJA PLYTY GRZEWCZEJ NAD
DISHWASHER

Ptyte mozna zainstalowaC¢ nad zmywarka,
pod warunkiem zachowania nastepujgcych
podstawowych srodkéw ostroznosci:

- Wysokos¢ powierzchni roboczej musi by¢
wieksza lub réwna 90 cm.

-Gorng czes¢ zmywarki nalezy przykry¢ ptyta
izolacyjng, aby zapobiec zasysaniu czastek z
izolacji termicznej przez wentylatory ptyty.
Plyta ta jest dostepna w dziale obstugi
posprzedaznej.

- Nalezy wpusci¢é minimalng iloS¢ swiezego
powietrza, aby wentylator ptyty grzewczej
mogt odpowiednio schtodzi¢ znajdujgce sie
wewnatrz podzespoty elektroniczne.
Sugerujemy wyciecie otworu wentylacyjnego
o powierzchni 30 cm? z tytu jednego z bokow
housing (Fig. 01).

urzadzenia.

l

" Wytnij 30 cm? z
- prawej i/lub
[lewej strony.
/ =

82 cm,|

= otoczenia Cyrkulacja
= gorgcego powietrza
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- 3 INSTALACJA URZADZENIA

POLACZENIE ELEKTRYCZNE

— Piekarnik musi by¢ podigczony za

pomocg standardowego kabla zasilajagcego z PRZEKROJ

3 zytamipo 1,5 mm? (1 ph+1N UEVWANEGO ZQOBIZ_A?O 7

+ ground) which must be connected to 5-0 Hy

sieci 220~240 \% za pomocag

znormalizowanego gniazda zasilania |EC Kabel HOSVVF 3 prze}/vody., w.ty'm
60083 Iub 1 przewdd uziemiajgcy
a singlepole cut-off device in compliance Przekrdj 1,5

z przepisami dotyczgacymi instalacji. Bezpieczensfwazewodow w

wire (green-yellow) is connected to the |mm?

zacisk uziemienia urzadzenia i musi by¢ | TOPIiwy 16 A
podtgczony do  przewodu uziemienia

instalaciji.

Czarny, brgzowy lub
czerwony przewod

— Wityczka elektryczna musi pozostac
dostepna po instalacji.

Przewaod
— Podtacz  przewody do  zasilania niebiesifeutral (N)
elektrycznego, zwracajac uwage na Kkolor
wire (Fig.01).

kazdego z nich.

Phase (L)

Ziemi (D)

a

Zielony i z6tty przewdd

Rys. 01

m UWAGA

— Przewéd bezpieczenstwa (zielono-zotty) jest podigczony do zacisku uziemienia
urzqdzenia@ i musi by¢ podiaczony do zacisku uziemienia sieci .

- Jesdli kabel zasilajacy jest uszkodzony, powinien zosta¢ wymieniony przez producenta.
after-sales service department or by a similarly qualified person in order to avoid

niebezpieczenstwo.
- If a cooking hob is used that is not connected to the ground or has a faulty

elektrody uziemiajacej, odpowiedzialno$¢ producenta w zadnym wypadku nie bedzie
ponoszona w przypadku incydentu lub za jakiekolwiek jego konsekwencje.

53




)

- 3 INSTALACJA URZADZENIA

PRZYLACZE GAZU

* Preliminary remarks

Jesli ptyta grzewcza jest zainstalowana nad piekarnikiem lub jesli istnieje ryzyko przegrzania
przewodu gazowego z powodu bliskosci innych elementow grzewczych, nalezy uzyé sztywnej rury
gazowe;.

supply. If a flexible hose or tube is used (as is the case with bottled butane). it must
nie moze stykac sie z zadnymi ruchomymi czesciami ani by¢ umieszczony w miejscu, w ktérym
mogtby zostac zaczepiony.

Plyta musi by¢ podtaczona do sieci gazowej zgodnie z przepisami obowigzujgcymi w kraju
instalacji.

* Gaz rozprowadzany rurami, gaz ziemny,
gaz propan-powietrze lub gaz butan-
powietrze

Ze wzgleddw bezpieczenstwa nalezy wybracé
jedng ztrzech ponizszych opcji potgczenia:
— Sztywna rura miedziana z przykrecang
Srubg

mechaniczne  zlgczami (G1/2 gaz
standard mark). Connect directly to the
elbow joint fitted on the appliance.
— Uzyciea flexible metal corrugated
waz (stainless steel) with przykrecany
ztacza mechaniczne (zgodne z
standard NF D 36-121) with an unlimited
guarantee (Fig. 01).

— Uzyj wzmocnionego weza gumowego z
przykrecany mechaniczny zlacza
(compliant with standard NF D 36-1 03)
with a 10-year guarantee (Fig. 02).

m UWAGA

When connecting your hob’s gas supply, if you have to change the direction of the
elbow fitted on the appliance:

1- Change the gasket.

Screw on the elbow’s nut, careful not to exceed a torque of 17 N. m.
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* Gas supplied by tank or cylinder
(butane/propane)

Ze wzgledéw bezpieczenstwa nalezy wybrac
jedng ztrzech ponizszych opcji potgczenia:

— Polaczenie ze sztywna rurg wykonang z
miedzi i z mechanicznym przykrecaniem

connectors (G1/2 gas standard mark).
Wykonaj potaczenie bezposrednio do konca
the elbow fitted on the appliance.

— Potaczenie z a falisty
metalowy waz (stainless steel)
with przykrecany

ztacza mechaniczne (zgodne z

the NF D 36-125 standard) whose service
life is unlimited (Fig. 01).

— Polaczenie za pomoca wzmochionego
weza gumowego z nakrecanymi zlgczami
mechanicznymi (zgodnymi z NF D

36-112 standard) whose service life is 10
years (Fig. 02).
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m UWAGA

Wszystkie miekkie
obstuga
life is limited must have a maximum

rury i weze,

dilugosé¢ dwoéch metréow i muszg byé
dostepne na calej dlugosci. Musza one
zosta¢ wymienione przed koncem

their service life (marked on the pipe).

Niezaleznie od wybranego sposobu
potaczenia, nalezy upewni¢ sie, ze
potaczenie jest

leaktight, after installation, with soapy

woda. We Francji nalezy uzywac¢ weza lub
rury ze znaczkiem NF Gaz

@.

GAZ

ktorych
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ZMIANA ZASILANIA GAZEM

m UWAGA

Domysine ustawienia ptyty grzewczej
dotycza gazu ziemnego.

The injectors required for adapting the
hob to a butane/propane supply can

be found in the same plastic pocket as
tego

przewodni
ka. @
WSKAZOW

KA

We Francji plyte t¢ mozna réwniez dostosowac

to propane/butane-air gas. The adapta-
tion kit is supplied on request by your
Dziat obstugi posprzedazne;.

Przy kazdej zmianie zasilania gazem nalezy
wykonac nastepujgce czynnosci:

- Dostosuj przytacze gazu

- Wymiana wtryskiwaczy

- Wyreguluj potgczenia ptyty grzejne;.

* Adjust the gas connection: patrz punkt
"Podtaczenie gazu".

e Change the injectors postepowanie jako

nastepuije:

— Zdejmij wsporniki szalek, gtowice i
pokrywy ze wszystkich palnikéw.

— Za pomocg dostarczonego narzedzia

odkre¢ i wyjmij wtryskiwacze znajdujgce sie
crucible (Fig. 01).

— Replace with the new gas injectors;
pod kazdym z nich.

Patrz znaczniki pozycjonowania
wtryskiwaczy i tabela ustawien gazu na
kohcu tego rozdziatu. Nowe wtryskiwacze
powinny by¢

fitted as follows:

— Najpierw dokre¢ recznie do oporu.

— Nastepnie catkowicie zatrzasnij klucz na
wtryskiwaczu.

— Narysuj otéwkiem linie na ptycie palnika,
jak pokazano na Rys. 02.

— Obracaj klucz zgodnie z ruchem
wskazéwek zegara, az linia pojawi sie po

(Fig. 03).

- Wymien gtowice palnikéw, pokrywy
palnikéw i wsporniki patelni na ptycie
grzewczej.

@ WSKAZOWKA
Each time you change the gas, tick the

corresponding box on the label stuck
na urzadzeniu. Patrz rozdziaty
"Podtaczanie gazu" i "Wymiana gazu" w
instrukcji obstugi.

o
.
L
e | .
Wiryskiwa

Rys. 01 L ¢z

Yalowy

Rys. 02
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przeciwpej stronie klucza
‘mf{AJNSTALA CJA URZADZENIA

Exceeding this limit may damage the
produkt.
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* Adjust the burner power screws: oni

are located under the knobs (Fig. 04).
— Kontynuuj po jednym dotknieciu na raz.

— Zdejmij pokretta i uszczelki, pociagajac je
do gory.

» Switching from natural gas to butane/
gaz propan.

- With a small flat-head screwdriver, sruba
we wszystkich the brass (yellow) burner
kierunkachews (Fig. 05), in a clockwise
kierunek.

- Wymien uszczelki i pokretta, zwracajac
szczegblng uwage na ich kierunek i

Pokretto

Pierscien
uszczelniajacy

upewniajac sie, ze pokretta sg wcisniete do

konca.

« Switching from butane/propane gas
do gazu ziemnego.

- Unscrew the brass (yellow) burner

power screws (Fig. 05), using a small a

Srubokretem, obrécié dwa razy w kierunku przg
clockwise.

- Wymien pokretto.

- Zapal palnik w trybie maksymalnego
nagrzewania, a nastepnie przetacz na tryb
zmniejszonego nagrzewania.

- Ponownie zdejmij pokretto, a nastepnie

przekre¢ $rube mocy palnikaclockwise , az

Rys. 05

Os$ gwintowana

Sruba regulacji mocy palnika

ck/zegara.

a%BENB NElRRAR RO RAtstgwienie.

- Wymien uszczelke i pokretto.

- Podejmij kilka préb przejscia z

the maximum flow rate to the minimum:
the flame should not go out; if it does,

odkreci¢ sSrube zasilania palnika w celu
obtain good flame retention during these
ustawienia przetgcznikow.

- Wymien  gtowice  palnikdw,  pokrywy
palnikéw i wsporniki patelni na pltycie
grzewcze.
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Ustawienia gazu

Urzadzenie przeznaczone do instalacji w: FR-CH-ES- FR-CH-ES- ITFlF?'-ngf:I-E- ER
FRu .o kat: lI2E+3+ IT-PT IT-PT
CH-ES-IT-PT .., kat: I2H3+ PL-LT
oy o P e | Butan Propan | Gazziemny | Gazziemny
G30 G31 G20 G25
Stawka godzinowa ponizej:
5 mbargprzy 15°C Eonizejj 1013 mbar 28-30 mbar 37 mbar 20 mbar 25 mbar
PALNIK O WYSOKIEJ PREDKOSCI
Oznaczenie na wtryskiwaczu 88A 88A 137 137
Nominalna szybko$¢ wydzielania ciepta (kW) 3,15 3,15 3,10 3,10
Stawka godzinowa (g/h) 229 225
Stawka godzinowa (I/h) 295 343
POLSZYBKI PALNIK
Oznaczenie na wtryskiwaczu 62 62 94 94
Nominalna szybko$¢ wydzielania ciepta (kW) 1,50 1,50 1,50 1,50
Stawka godzinowa (g/h) 109 107
Stawka godzinowa (I/h) 143 166
60 CM HOB WITH 2 GAS BURNERS
Catkowita szybkos$¢ uwalniania ciepta (kW) 4,65 4,65 4,60 4,60
Maksymalna stawka (a/h) 338 332
(I/h) 438 509
Identifying the injectors g
Ponizsza tabela pokazuje, gdzie mozna Przyktad:

znalez¢ wtryskiwacze w urzadzeniu,
zaleznosci od rodzaju uzywanego gazu.
kazdym

Numer jest
wtryskiwaczu.

oznaczony na

w

Butane/Propane

Gaz ziemny gaz

] =,

l 7 S Z

@ @

O

g’ N . - .
®

oznaczenie wiryskiwacza 94

\ B

—

Napiecie robocze:
Catkowita pochtonigta energia

220-240 V~50 Hz

(1) The heating powers are only given by
Zalezy to od typu i ksztattu naczynia. Temat
to modification.

elektryczna: 3200 W (1)

- Model z 2 strefami indukcyjnymi

Wymiary ptyty grzewczej: 600 mm

- Szerokos¢ 518 mm

wibkose 114 kg

Wymiary urzadzenia:

- Szerokos¢ 549 mm

- Wysokosé 59 mm

- Glebokosc¢ 470 mm
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Opis plyty grzewczej

Model z 2 palnikami gazowymi i 2 strefami
indukcyjnymi

Opis panelu sterowania

@ P'yta indukeyjna @210 - 3100
W

e Palnik pétszybki 1,5 kW *

o Palnik szybki 3,1 kW *

0 Ptyta indukcyjna @160 - 2000
w

* Energia uzyskiwana z gazu ziemnego G20

-~
® - +
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Pokretto tylnej prawej
strefy grzejnej

Pokretto tylnej lewej
strefy grzejnej

Wyswietlacz timera dla stref
indukcyjnych

Ustawienie timera dla stref
indukcyjnych

Wyswietlacz mocy
przedniego prawego palnika

Dotykowe przyciski
ustawien mocy przedniego
prawego palnika

Bezposredni dostep do stref
indukcyjnych

Front right zone “On/Off'
sterowanie dotykowe

Dotykowe przyciski ustawien
mocy przedniego lewego
palnika

Wyswietlacz mocy przedniego
Evanplpdtriene “On/Off"

sterowanie dotykowe

Funkcja
"Zablokuj/Odblokuj" lub
"Wyczys¢ blokade”

Funkcja "Czas, ktory
uplynal"
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ZAPALANIE PALNIKOW GAZOWYCH

Kazdy palnik jest zasilany przez kran, ktéry
mozna otworzy¢, naciskajac go i obracajac w
kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek
zegara.

Punkt "O" odpowiada zamknieciu kranu.

- Wybierz zadany palnik, odwotujgc sie do
symboli znajdujacych sie w poblizu pokretet
<>' right back burner).

(np.

Pokretta sterowania na ptycie grzewczej majg
wbudowany uktad zaptonowy.

- Aby zapali¢ palnik, nacisnij pokretto i obréé
je w Kierunku przeciwnym do ruchu
wskazowek: zegaraf\ , do maksymalnego
ustawienia& .

- Przytrzymaj wcisniete pokretto, co uruchomi
seria iskier, az do zapalenia sie palnika.
stawienia dla bardziej umiarkowanej
intensywnosciznajduja sie A
pomiedzysymbolem a
symbolem® .

@ WSKAZOWKA
When a knob becomes difficult to turn,

nie wymuszaj tego. Zadzwon do instalatora, aby

uzyskac
emergency visit. If a flame isacciden -
tally extinguished, relight it as normal

zgodnie z powyzszymi instrukcjami.
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COOKWARE SUITABLE FOR GAS BURNERS

* Which burner should you use for your pans?

— Adjust the ring of flames so that it does
nie moze wystawac poza krawedz patelni
(Fig. 01).

— Nie uzywaj naczyn z wklestym lub
convex bottom (Fig. 02).

— Nie pozostawia¢ pustych naczyn nad
zapalonym palnikiem gazowym.

— Nie uzywaj naczyn, ktére czesciowo
zakrywajg pokretta.

— Nie uzywaj naczyn, ktére wychodzg poza
krawedzie ptyty grzejne;j.

— Nie nalezy uzywac regulatoréw
temperatury, tosteréw, patelni ani garnkéw z
nézkami, ktore znajdujg sie na szklanym
blacie lub go dotykaja.

@ WSKAZOWKA
— Zapewnienie naturalnej wentylacji lub
zainstalowanie wentylacji mechanicznej.
device (mechanical ventilation hood).
Intensywne, dtugotrwate korzystanie z ap-
pliance may require additions/ventila-
tion, for example by opening a window,
or more effective ventilation, by increa-

wyspiewa¢ moc kazdego mechanicznego wen-

tilation device (a minimum air flow of
2 m’/h per kW of gas power is required).

Example: 60 cm hob - 2 gas burners
Total Power: 1.5 + 3.1 = 4.6 kW
4.6 kW x 2 = 9.2 m® h minimum flow

Duza Maty palnik
predkos¢ potszybki
palnika
18 do 28 cm 12 do 20 cm

Smazenie, Sosy,

gotowanie odgrzewan
ie

PRAWDA NIEPRAWDA
Rys. 01

CONVEX CONCAVE
Rys. 02
Rys. 03
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WLACZANIE STREF INDUKCYJNYCH

e Aby uzy¢ funkcji sterowania dotykowego
Place your finger squarely on the chosen

az na wyswietlaczu pojawi sie nowe
ustawienie.

* How do | switch on and adjust the
moc?

Moc grzewcza ptyty wynosi od 50 W do 2800
W lub 3100 W (model z 1 indukcja).

zone). 1is the lowest setting and 15 is the
najwyzszy.

— Nacisnij przycisk dotykowy@ , aby
wiaczy¢ ptyte grzejna.

— Mozesz:

- Nacisnij—ww | aby wybra¢ pozycje b0

(Boiling)._._
- Prasa Wl aby wybraé pozycje7
(Delikatnie

Simmer)

- Nacignij== lub witeguluj moc w
nastepujacy sposob

wymagane.

Ostatnie polecenie ma zawsze

pierwszenstwo.

* Programowalny bezposredni dostep dla
eit-

i_lc::_\rl'vﬁgoking zone

L zoneturned off, naci$nij i
przytrzymaj przycisk dotykowy, a nastepnie
naciskaj przycisk dotykowy+ , az zostanie
wyswietlony zagdany poziom mocy.
reached (example: power level 5).
Ustawienie to jest automatycznie
zatwierdzane, jesli przez 2 sekundy nic nie
zostanie nacisniete.

@WSKAZ()WKA
— To adjust the settings faster, keep

your finger on the touch control for
diuzej.

BEZPIECZENSTWO DZIECI
* Locking the hob

Elementy sterujgce mogg by¢ zablokowane:
- either when the hob is switched off
(cleaning),

- lub podczas uzytkowania (ptyta kontynuuje
swoje dziatanie, a wyswietlane ustawienia

remain active).
However, for safety reasons, the off touch
sterowanie zastgpi funkcje blokady i

Cifflikthg pﬁwﬁapl{y&@i@%mb-

sekund. Wyswietla

(luminous dot) appears and
znika po kilku sekundach. Jesli ktérykolwiek z
nacisniecie przyciskow dotykowych, gdy ptyta
jest zablokowana, zostanie wysSwietlony
symbol przycisku &7 .
e Unlocking
_ Nacisnij i przytrzymaj przyciskm przez

3 do 4 sekund. \Wyswietiexcz ®t) disappears.

CLEAN LOCK

— Funkcja ta umozliwia tymczasowe
zablokowanie ptyty grzewczej na czas
czyszczenia.

Aby aktywowac¢ CleanlLock :

- Your hob must be turned off.

- Briefly [1] presstouch control.
Ustyszysz sygnat dzwiekowy, a wskaznik
start flashing.

- Po uptywie ustawionego czasu blokada
wytaczy sie automatycznie. Rozlegnie sie
podwdjny sygnat dzwiekowy, a wskaznik
zgasnie.

@ WSKAZOWKA

63



Remember to unlock your hob before

’ = 4 KorzysTANIE Z URZSEDFERFA Chitd Satety: Unlock

P EE 64




> - 4 KORZYSTANIE Z URZADZENIA

O On/Off touch controls

:a Dotykowe elementy sterujgce poziomem
mocy

o Dotykowe elementy sterujgce timera

POWERING ON

Nacisnij przycisk dotykowy(]) dla strefy,
ktorej chcesz uzyc.

A flashing O i sygnat dzwiekowy oznaczaja,
ze strefa jest wtgczona. Mozna teraz ustawi¢
wymagang moc.

Jesli nie zostanie wybrany poziom mocy,
funkcja

cooking zone will automatically switch off.

WYL.
Naciskaj przygisk dotykowy uzywanej strefy
lub zasilania== , az na wyswietlaczu pojawi
sie O.

ADJUSTING THE POWER LEVEL
Naciénij przycisk dotykowy=— [ub= , aby
ustawi¢ poziom mocy w zakresie od 1 do 15
(maks.

power =15).

Gdy urzadzenie jest wigczone, mozna
przejs¢ bezposrednio do maksymalnej mocy,
naciskajac przycisk dotykowy== .

m WSKAZOWKA
When using one cooking zone at maxi-

mum power, the other cooking zone
zostanie automatycznie ograniczona, jak

STEROWANIEUSTAWIANIE TIMERA

Timer jest dostepny dla wszystkich stref
gotowania, ale moze by¢ uzywany tylko dla
jednej z nich.

® +

pokazano na wyswietlaczu.
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d poOmoOCg KIKU nacisnigc przycCisku dotykowego

mozna wybrac strefe gotowania, do ktérej ma byc¢
zastosowany timer. Timera mozna uzy¢ tylko dla
ptyty, ktora jest juz uzywana.

* Aby uzy¢ timera:

— Wigcz pole grzejne i ustaw poziom mocy.
— Umies¢ obrotowy symbol na tej strefie
gotowania.

— Dostosuj czas, naciskajgc™" lub+ . A

operagji. dot will light up on the display to confirm

Timer rozpoczyna odliczanie tylko wtedy, gdy
strefa gotowania jest przykryta naczyniem.
- When cooking is finished the zone switch

O, aty jestes es off, the timer indicates
notified by a beeping sound.
— Nacisnij lub dotknij przycisku sterowania —

timerem, aby zatrzymacé sygnat dzwiekowy.

e Aby zmieni¢ ustawienia timera:

- Naciénﬂl_przycisk dotykowy wylgcznika czasowego
— ub=t~ .

* Aby zatrzymac timer:

» BB 66
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- Przez kilka sekund naciskaj jednoczesnie
przycisk + lub - wylgcznika czasowego lub
przycisk wytacznika czasowego, az do
uzyskania pozycji O.

* To change the cooking plate to which

zostanie zastosowany licznik czasu:

- Zatrzymanie biezgcego timera.

- Naciskajac kilkakrotnie przycisk dotykowy
, mozna przypisa¢ nowg roboczg strefe

grzejna.

PRZY UZYCIU DOTYKOWEGO
ELEMENTU STERUJACEGO
"UPLYNAL CZAS"

Ta funkcja wyswietla czas, jaki uptynat od
ostatniego ustawienia mocy dla danej strefy
gotowania.

Aby uzy¢ tej funkcji, nacisnij przycisk
dotykowyo.

The time that has passed flashes on the
wyswietlacz timera dla wybranego palnika.

If you want cooking to end in a specific
naciénij przycisk {Gtykowy, a nastepnie w
ciggu 5 sekund nacisnij przycisk+ na
minutniku, aby wydluzy¢é Zzadany czas
gotowania.

to set. The time display becomes fixed for
3 sekundy, a nastepnie pozostaty wyboér

time will appear. A beep will confirm your
gotowania.

Ta funkcja moze by¢ uzywana z lub bez
timer.

Uwaga: Jesli na zegarze wyswietlany jest czas,
this time cannot be modified for 5 seconds
po nacisnieciu ) uptywie 5 sekund mozna
zmodyfikowac czas gotowania.
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INDUCTION-SAFE COOKWARE

* Which cookware is the most suitable?

Prawdopodobnie masz juz patelnie, ktore
nadajg sie do ptyty indukcyjne;j.

— Patelnie ze stali emaliowanej z powtokg
nieprzywierajacg lub bez: naczynia do
zapiekanek, frytkownice, rondle lub patelnie

grillowe.
— Patelnie zeliwne: aby nie zarysowac
powierzchni vitroceramicznej, unikaj

przesuwania patelni po powierzchni ptyty lub

wybierz patelnie z emaliowanym dnem.

— Patelnie ze stali nierdzewnej nadajace

sie do gotowania indukcyjnego: wiekszos¢

patelni ze stali nierdzewnej nadaje sie do

gotowania indukcyjnego (rondle, naczynia

zaroodporne).

dishes, frying pans and deep fryers).

— Patelnie aluminiowe ze specjalnymi
podstawami:

choose pans with fiat, thick bottoms, which

zapewniajg bardziej rownomierne gotowanie

(ciepto jest

distributed better).

— Logo "INDUCTION CLASS"
Tylko szkto, terakota, aluminium bez

a special finish on the bottom, copper
i niektére niemagnetyczne stale nierdzewne
nie wspotpracujg z gotowaniem indukcyjnym.
Zalecamy wybor naczyn kuchennych z

a thick, flat bottom.

Kupujac naczynia kuchenne, upewnij sie, ze
that this logo is on the package; it assures

ze jest kompatybilny z

indukcyjnym.
CLAaSS

OOV

Aby utatwi¢ wybdr, w niniejszej broszurze
znajduje sie lista przyborow.

— Wskaznik ciepta resztkowego

Po intensywnym uzytkowaniu pole grzewcze

gotowaniem

* What type of pans mustl not use?

GLASS, CERAMIC, EARTHENWARE,
ALUMINIUM WITHOUT A SPECIAL
moze pozostaé gorgce przez kilka minut.
Wyswietlony zostanie komunikatH .
Nie dotykaj przycisku
strefy, ktorych to dotyczy w tym czasie.
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DSTAWA 4

OOKWARE

W%TWE 7 URZADZENIA

Dzieki najnowoczesniejszej technologii ptyta jest
w stanie rozpozna¢ wiekszo$¢ typow naczyn
kuchennych. Umie$¢ patelnie na strefie
gotowania, na przyktad na poziomie mocy 4, jesli

na ptycie indukcyjnej. Nawet patelnie, o ile ich
dno nie jest zbyt nieforemne.

* Automatyczne zatrzymanie

Automatyczne zatrzymanie jest funkcjg
bezpieczenstwa ptyty grzewczej.

Jest on automatycznie aktywowany, jesli zapomnisz

Na wyswietlaczu danej strefy grzejnej pojawi sie
AS i przez okoto 2 minuty bedzie emitowany
sygnat dzwiekowy. AS bedzie wyswietlany do
momentu nacisniecia jednego z przyciskow
dotykowych strefy gotowania. Podwojny

beep will sound to confirm that a touch
sterowanie zostato nacisniete.

* The “cookware” test

display is normal, your pan is OK to use; if
it flashes, your pan is not suitable for use

a completely fiat bottom can be used, as

turn off the cooker:
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Uzywany poziom The cooking zone
mocy automatycznie
turns off after:

Pozycja:
-miedzy1a7 8
- miedzy 8 a 11 godzin
- powyzej 12 2

godziny

1

godzina
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INDUCTION-SAFE COOKWARE
(ciag dalszy)

« Srodki ostroznosci dotyczace
uzytkowania

— W przypadku korzystania z patelni z
powtokg nieprzywierajgcg (takich jak

Teflon) and little or no butter or oil, briefly

Podgrzewanie wstepne w pozycji 9 lub 10.

Nigdy nie uzywaj pozycji 11 lub 12, poniewaz

moze to spowodowac uszkodzenie patelni.

— Nigdy nie podgrzewaj zamknietych

puszek, poniewaz mogg one eksplodowaé

(dotyczy to kazdego rodzaju puszek).

cooking).

— Zaleca sie unikanie umieszczania

metalowych przedmiotéw, takich jak noze,

widelce, tyzki i pokrywki na powierzchni
gotowania, poniewaz mogq sie one
nagrzewac.

m UWAGA

Objects not intended for cooking
nigdy nie powinny by¢ umieszczane
plycie grzewczej.

When cooking, never use aluminium

na

Nigdy nie umieszczaj produktéow
owinietych w folie aluminiowg
bezposrednio na plycie grzejnej.

Aluminium mogtoby sie stopi¢ i trwale
uszkodzi¢ urzadzenie.

* Funkcja "elektronicznego bezpieczenstwa"
Jesli temperatura w obwodach
elektronicznych stanie sie zbyt wysoka,
funkcja  bezpieczenstwa  automatycznie
zmniejszy moc dostarczang przez ptyte

grzejna.

* Funkcja bezpieczenstwa "Pusty rondel"
Kazda strefa grzejna jest wyposazona w
urzadzenie zabezpieczajace, ktore stale ly
wykrywa temperature strefy grzejnej. Dzieki
temu nie ma ryzyka przegrzania
spowodowanego pustymi rondlami.

Use the correct cooking zone for the pan (depending on the model)

Wiele naczyn kuchennych

Ta 23-centymetrowa strefa gotowania:

_ Automatycznie dostosowuje sie do sredrficy @ 23

cm
ter naczyn kuchennych. J12t026 cm

- Zapewnia optymalny poziom mocy.
- Zapewnia doskonatg dystrybucje
ciepta.

- Zapewnia rownomierng temperature gotowania,
dzieki czemu niezaleznie od tego, czy gotujesz duze
nalesniki, duzy

fish, etc. or large amounts of small foodstuffs,
beda réwnomiernie ugotowane.

Wiele
ustug

Mate naczynia

Delikatne gotowanie
(sauces, creams, etc.).
Przygotowanie matych
ilosci lub pojedynczych
porcji.

m UWAGA

- Jesli piekarnik znajduje sie pod plyta grzewcza (patrz "Montaz podtynkowy"), funkcja

safety devices with make it impossible to

use the hob and your oven’s pyrolysis

termiczna plyty grzewczej dziata w tym samym czasie.
When using the induction hob, do not place objects that can be magnetised on the

glass worktop (e.g. credit cards, cassettes

, etc.)

Special warning for people with active implants (pacemakers, insulin pumps, etc.):

YAUEIREHGHIRROREANCLAISAJ0AANRES TRIGUALES IMBRsdiRts &sRPu¥adhprefore

ewentualnych niezgodnosci.
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’ - 5 CODZIENNA PIELEGNACJA URZADZENIA

KONSERWACJA URZADZENIA
) PRODUKTY/AKC
KONSERWACJA CO ROBIC? ESORIA DO
UZYCIA
W  przypadku zabrudzenia Swiec|. Mata
zaptonowych nalezy je wyczysci¢ za szczotka o

pomocg matej szczotki o twardym
Y4yl (niebedacej szczotka).

twardym wiosiu.
. Zawleczka zabezpieczajac

palniki gazowe

Iskra iskra Wtryskiwacz gazu znajduje sie w
zaptonniki i otworze na srodku palnika. Nalezy
wiryskiwacze HY’@ g%anlrﬁbyas tNE will ZHLOREE
wit
wydajnosé. W razie potrzeby uzyj
fki do odblok ia wtryski .
agraiKl do odblokowania wiryskwacza . Delikatny krem do szorowa
. Ggbka kuchenna.
W  przypadku trudnych plam nalezy .
The patelnia uzy¢ niesciernego kremu, a nastepnie
wsporniki i sptuka¢ czystg wodg. Przed ponownym

uzyciem piyty  kuchennej nalezy

starannie wytrze¢ kazdg jej czesc.

j2Y)

nia.

Szklany blat

m UWAGA

wytrzy;j.
uzyj specjalnych witroceramicznych
produktow do czyszczenia szkfa.

W przypadku trudnych plam °

w%e If, necessar finish with the
. . . %Iekel Specjalne
Strefy indukcyjne szorUcha strong gabki, a nastepnie pro ukty ze szkia

Htwé ceramicznego (np.

nr. 7PRQ{§|{II ru |rln\/r~h nlgm ngln7\/ Ce
uzywac produktow przeznaczonych do
szkta ceramicznego (np.

rE&slsani

- WyczysSé ciepta woda, a nastepnie e ZEINEL

v U y ©t Specjatne

produkty ze szkfa
ceramicznego
Ce-

(np.

- Nigdy nie czys$¢ urzadzenia, gdy jest ono uzywane. Ustaw wszystkie elektryczne i
gazowe elementy sterujgce na zero.

If a crack appears in the surface of the glass, disconnect your appliance from the
power supply to avoid electric shock. Contact the After-Sales Service department.

@ WSKAZOWKI

- We recommend cleaning the hob fittings by hand rather than in a dishwasher.
- Do czyszczenia plyty nie nalezy uzywaé gabek $ciernych.

71



- Nie ugywaj myjki parowej.
> - CODZIENNA PIELEGNACJA URZADZENIA

» [EE 72




’ - 6 ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW I

ROTWITR2ANIA

ZAUWAZYSZ, ZE:

DZIALANIA DO PODJECIA:

 Zapalanie palnikow:
Po nacisnieciu pokretet sterujgcych
nie wystepuje iskrzenie.

» Sprawdz potaczenie elektryczne urzadzenia

» Sprawdz, czy iskrowniki sg czyste.

» Sprawdz, czy palniki sg czyste i czy znajdujg sie na swoim miejscu.

- If the hob is fixed to the worktop, make sure that the fixing clamps
nie zostaty przekrecone.

» Sprawdz, czy pierscienie uszczelniajgce nie wypadty.

* Po nacisnieciu pokretta na
wszystkich palnikach jednoczesnie
pojawiajq sie iskry.

« Jest to normalne zjawisko. System zapalniczki jest scentralizowany, a
wszystkie palniki iskrzg w tym samym czasie.

« Pojawiajg sie iskry, ale palnik nie
zapala sie.

» Sprawdz, czy rura wlotu gazu nie zostata zgnieciona.

» Sprawdz, czy rura wlotu gazu ma dtugos$¢ mniejsza niz 2 m.

» Sprawdz, czy gtébwny zawor gazu jest otwarty.

* W przypadku korzystania ze zbiornikow gazu lub butli nalezy sprawdzic,
czy nie sg one puste.

e Jesli wtasnie zainstalowano ptyte grzewczg lub wymieniono butle

gazowa, nalezy przez kilka sekund trzymac pokretto sterowania szeroko

otwarte, aby gaz moégt sie przedostac.

* Upewnij sie, ze wiryskiwacz nie jest zablokowany. Jesli tak jest,

wyczys¢ go za pomocg agrafki.

» Zapal palnik gazowy przed postawieniem na nim patelni.

« Upon ignition, the flames light
a nastepnie gasnie po zwolnieniu
pokretta.

* Press firmly down on the knobs and hold them down for a few
seconds after the appearance of flames.

» Sprawdz, czy czesci palnika sg prawidtowo zamontowane.

» Sprawdz, czy uszczelki pod pokrettami sterujgcymi nie znajdujg sie w
niewtasciwym potozeniu.

* Unikaj silnych przeciagdw w pomieszczeniu.

* Podpal palnik przed postawieniem na nim rondla.

* W trybie zredukowanego ciepta

burner goes out or the flames
pozostajg one wysokie.

* Unikaj silnych przeciagéw w pomieszczeniu.

» Check that the correct injectors have been fitted for the type of gas
(patrz oznaczenia na wiryskiwaczach w sekgji "Ustawienia gazu":
section). L . — o
Domysine ustawienia ptyty grzewczej dotyczg zasilania gazem sieciowym.
ply (natural gas).

» Sprawdz, czy sruby niskiego poboru mocy palnika sg prawidtowo

“Gbengdng theoGas Supply” chapter).

* The flames are irregular orun -
nawet.

» Sprawdz, czy palniki i wtryskiwacze sg czyste i prawidtowo
zamontowane.
» Sprawdz, czy masz wystarczajgca ilos¢ gazu w butlach gazowych.

» Plyta wytwarza nieprzyjemny
zapach

during the first cooking ses-
sSions.

* Uruchomic¢ kazdy palnik na p6t godziny z rondlem petnym wody.

* Plyta kuchenna wydaje lekki
odgtos klikniecia.

« Jest to normalne zjawisko. Ten hatas jest spowodowany dystrybucjg
mocy miedzy dwiema strefami indukcyjnymi.

* Rondle hatasujg podczas
gotowania na polach indukcyjnych.

* Przy wysokim poziomie mocy jest to normalne w przypadku niektorych
rodzajow patelni. Nie stanowi to zagrozenia dla ptyty grzewczej.

Wyswietlana jest s&Ta krotkich
lubF7.

* Obwody elektroniczne ulegly przegrzaniu. Problem z wentylatorem
chtodzacym. Sprawdz, czy jest prawidtowo zamontowany. Jesli usterka
nie ustapi, skontaktuj sie z serwisem posprzedaznym.
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POZIOM MOCY STREFY GOTOWANIA

SOUPS BULIONY,
GESTE ZUPY
RYBY MROZONA RYBA

COURT-BOUILLON

SOSY GESTY, NA BAZIE MAKI

(BEARNAISE, HOLLANDAISE)

WARZYWA CYKORIA, SZPINAK
SUSZONE
WARZYWA
GOTOWANE
ZIEMNIAKI

SMAZONE ZIEMNIAKI ROZMRAZANIE
WARZYW

MIESO CIENKIE KAWALKI
MIESA SMAZONE NA
PATELNI

. GRILLOWANE MIESO (GRILL ZELIWNY)
SMAZONE

POTRAWY MROZONE
CHIPSY SWIEZE

INNE CHIPSY

SZYBKOWAR
KOMPOTY NALESNIKI
KREM

DZEMY Z
ROZPUSZCZONEJ
CZEKOLADY

MLEKO

MAKARON Z

JAJKIEM

SADZONYM

SELOIKI Z ZYWNOSCIA DLA NIEMOWLAT (BAIN
MARIE) RAGOUTS
KREOLSKI

PUDDING

RYZOWY
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> ° 7 TABELA GOTOWANIA

GOTOWANIE NA GAZIE

PRZYGOTOWANIA CZAS DUZA ) SEMI
PREDKOS FAST
C
SOUPS Buliony Geste 8-10 min X
zupy
RYBY Bulion sagdowy Barbecue 8-10 min X
8-10 min X
SOSY Hollandaise, béarnaise Béchamel, 10 min X
aurore X
WARZYWA Cykoria, szpinak X
Gotowany groszek 25-30 min X
Pomidory prowansalskie 15-20 min X
Smazone ziemniaki X
Makaron X
MIESO Stek X
Blanquette, = Osso-bucco 90 min X
Smazone piersi drobiowe 10-12 min X
Tournedos 10 min X
SMAZENIE Frytki Fritters X
X
DESERY Budyn ryzowy 25 min X
Kompot X
owocowy 3-4 min
Nalesniki 3-4 min
Czekolada 0 i X
Custard
Coffee (small percolator)
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> . 8 KILKA WSKAZOWEK

Oswietlenie z zabezpieczeniem
gazowym

. Przytrzymac¢ wcisniete pokretto sterowania przez kilka sekund po
wyswietleniu komunikatu

flame has appeared in order to activate the safety system.

. W przypadku awarii zasilania palnik mozna zapali¢, przytrzymujac
pokretto sterowania i przyktadajgc do niego zapalong zapatke.

Korzystanie z naczyn kuchennych

Ptyty gazowe i elektryczne powinny by¢ uzywane wytacznie ze
stabilnym, gorgcym zrédtem ciepta.
resistant cookware with fiat bottoms.
. Nalezy uzywa¢ naczyn o odpowiednim rozmiarze: srednica dna
naczynia powinna byc¢ réwna lub wigksza od Srednicy pola grzejnego.

Ogolna konserwacja

. Regularnie czys¢ palniki: jest to niezbedne, aby utrzymac je w dobrym
stanie.

working correctly and to ensure a stable and even flame.

. Nie zapomnij o zapalnikach iskrowych. Przed wymiang palnikow i ich
pokryw nalezy je dokfadnie osuszyc.

. Zakoncz czyszczenie, wycierajgc szklany blat za pomocg kawatka
chtonnego papieru, aby usung¢ wszelkie slady wilgoci.

. Once water starts to boil, reduce the flame to prevent it boiling
nad.

W ET . Przykryj rondle pokrywkami, aby oszczedzac¢ energie.
. Try turning off an electric cooking zone a few minutes before the
koniec czasu gotowania.
@ WSKAZOWKA

— Always read the instruction booklet carefully for more detailed information.
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- 9 EKOLOGICZNY STOE PROJEKTOWY

220-2400" - 50Hz B
service : [ore: antkRe ) . - —
E:C € Plaque signalétique/Manufacturer's nameplate/placa de indentificacion/Placa de
o p— indentificacdo/Gerat angebrachten Schild/Targhetta segnaletica/Pa skiltet/Pa markskylten/
= TTAaxcio Tfcpiypagijg/Tabliczee znamionowe)Nyrobnim &titku/Popisnom
Stitku/ldentificatieplaatjie/ @up/vieuuol iabnu'+xe
cusses
Llslslslelsls]s <
S|B|8[8|R[IB|8|8]| g g gl g 2
Aelala|s|S|5|2|5]¢8|sg|lsls g
[} 7] W [} o (-4 o -4 n (=} o 0 x
7 T = = =
ABIAUE NA| 59,9] 61,0] 59,8
F7CNA ggz, (1)98, 175, T88.7

"Suivant réglementation d'‘écenception N°66/2014 du 14 janvier 2014, mesures réalisées suivant normes EN 30-2-2 et EN 60 350-2 "Zgodnie z

rozporzadzeniem w sprawie e-projektu nr 66/2014 z dnia 14 stycznia 2014 r., pomiary wykonane zgodnie z normami EN 30-2-2 i EN 60 350-2.

"Seguin reglamentacion de ecodisefio N°66/2014 del 14 de enero de 2014, mediciones realizadas segiin normas EN 30-2-2 y EN 60 350-2

"Zgodnie z rozporzadzeniem nr 66/2014 z dnia 14 stycznia 2014 r. dokonano zmian zgodnie z normami EN 30-2-2 i EN 60 350-2 "GemaC der Oko-Design-Verordnung Nr. 66/2014
vom 14. Januar 2014, Messungen entsprechend den Normen EN 30-2-2 und EN 60 350-2.

" Zgodnie z rozporzadzeniem w sprawie ekoprojektu nr 66/2014 z dnia 14 stycznia 2014 r., misje realizowane sa zgodnie z normami EN 30-2-2 i EN 60 350-2 " | henhold til
reguleringen for miljgvenligt design nr. 66/2014 af 14. januar 2014, foranstaltninger gennemfert i henhold til nomeme EN 30-2-2 og EN 60 350-2.

" Enligt férordning (EU) nr 66/2014 av den 14 januari 2014 om ekodesign; atgérder utforda enligt nomema EN 30-2-2 och EN 60 350-2

"Ztipgmva pc Nov xavoviopo oixoAoyixoli oycdiaopoti Ap. 66/2014 iqg 14qg lavouapiou 2014, Aqgexav péipo pc §éoq fo zrpéiuna EN 30-2-2 xai EN 60350-2 "Zgodnie z
rozporzadzeniem dotyczacym ekoprojektowania nr 66/2014 z dnia 14 stycznia 2014 r., pomiary wykonane wg norm EN 30-2-2 i EN 60 350-2

"V souladu s naiizenim a Uspomych zaiizenich ¢. 66/2014 z dnia 14. ledna 2014, méieni provadéno podle norem EN 3&2-2 a EN 60 35&2 " Podfa nariadenia

a ekodizajne €. 66/2014 zo 14. januara 2014, merania vykonané v zmysle noriem EN 30-2-2 a EN 60 350-2

" Zgodno$¢ z norma 66/2014 z dnia 14 stycznia 2014 r., zgodno$¢ z normami EN 350-2 i EN 60 30-2-2.

"B coozeezc en- ¢ nocra "oanenrieu 06 axoi'oHuenu "n Ne 66/2014 oz 14 -H-apg 2014 rosa, euinonneHo e ceozae cran- ¢ Hopuaug EN 30-2-2 ¢ EN 60 3502
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> - 9 EKOLOGICZNY STOE PROJEKTOWY

1,5kW | 914,5cm
1kW | 914,5cm Plague electrique Electric plate Placa eléctrica Placa eléctrica Elektrische plaat
2kW @18cm
1.2kW | 916,5cm
L5kW | sl18cm
2 | LBKW | 919,2cm Foyer radiant Radiant cooking plate Foce radiante Foco de halogéneo Radiaalbrander
J 2,3kW | 922,2cm
; 2,5kW | 922,2cm
= 2kW @16cm
= 2,2kW @l6cm
- ;’g:::x :;ZEL: Foyer induction Induction cooking plate Foco de induccién Foco por indugio Inductiezone
3,1kW | @2lcm
3.6kW @28cm
3.6kW | 4Dx23cm Aire de cuisson induction Induction cooking zone Aire de coccidn indu; Cozedura por inducdc Zone voor inductiekoken
0,85kW / Brileur auxiliaire Auxiliary burner Quemador auxiliar Bico auxiliar Hulpbrander
o LLskw / Brileur semi rapide Semi fast burner Quemador semirrapido Bico semi-rapido Semisnelbrander
£ [2.25kW / Brileur rapide High speed burner Quemador rapido Bico rapida Snelbrander
é 3,1kW ! Braleur grand rapide Super fast burner Quemador grande répido Bico grande rdpido Ultrasnelle brander
S [3.5kW / Brileur ultra rapide Ultra-fast burner Quemador ultrarrapido Queimador ultra-répido Ultrasnelle brander
O [ 3.6k / Brileur double couronne Dauble crown burner Quemador doble corona Queimador de coroa dupla Brander met dubbele kroon
3.6kW / Braleur triple couronne Triple ring burner Quemador triple corona Bico de coroa tripls Brander met drievoudige krans
6,2kW / Brileur forte puissance High power burner Quemador fuerte potencia Bico de poténcia forte Brander groot vermogen
Pas applicable Mot applicable No aplicable Nio aplicavel Niet van toepassing
) DA R
E1000 : 15kW | 9145cm
E1500 : 1kW | 914 5cm Elektroplatte Piastra elettrica Elplade Elplatta BnekTpUUecKan AnamMeTpom
E2000 : 2kW #18cm
1.2kW | 916,5cm
e 15kw | @18cm
o | 1.8kw | 919,2cm | Kochzone mit strahlungswarme Fornello radiante Varmeplade Glaskeramikplatta Hanyuatoan
7 [23kwW [ 022,2em
> [25w [ w22,2cm
3 [26W [ el6em
< | 2.2kW | @l6em
- ;g::’; :;:Z: Induktionskochzone Piastra a induzione Induktionsplade Induktionsplatta MHAYKUAOHHARA KoHbOPKA
3,1kW @2lcm
3,6kW @28cm
3,6kW | 40x23cm Induktionskochfeld Area di cottura induzione Omrade for induktiontilberedning Induktionshall NHAYKUMOHHSA BADOYHIA NaHeA L
H B5kW / Hilfsbrenner Bruciatore ausiliario Ekstra braender Hidlpbrannare BonomorarenbHan KoHbopKa
o [LSkw / Mittelschneller brenner Bruciatore semi-rapida Mellemhurtig breender I brénnare Topanua cpeHenLCTpora ropequa
R :| Z [2,25kW / Schnellbrenner Bruciatore rapida Hurtigbraender Snabbrannare Topenka GLGCTPoro ropeanna
GR : g 3,1kwW / Hochschneller brenner Bruciatore grande rapido Stor hurtigbraznder Maxbrinnare Topansa caepxGucTROro ropeHis
UR : g 3.5kW / Blitzbrenner Bruciatore ultrarapido Ultrahurtig braander Supersnabb brinnare CeepxBbicTpbIA Harpes
2C | 5| 3.6kW / Doppelkranzbrenner Bruciatere doppia corona Brander med dobbelt krone Brannare med dubbla ringbrannare Harpes fsoitHoro amcka
EL 3,6kW / Dreikreisbrenner Bruciatore a tripla corona Brander med tredobbelt krone Trekréinad brannare TPexBeHUoBan ropenka
BFP_: 6,2KW / Dreikreisbrenner Bruciatore a tripla corona Brander med tredobbelt krone Trekréinad brénnare MOpE/Ika OONLUIOH MOWHOCTH
NA Nicht anwendbar Non applicabile Ikke relevant Ej tillampligt He npumuHAEMO
1,5kW | o914 5cm
kW | g14,5¢m HAekTpikr eatia Pole elektryczne Elektrickd zona Elektricka platfia
kW @18cm
1,2kW | §16,5¢cm
E 1,5kwW @18cm
2 1,8kW | p19,2cm | Eotia aktivopdhou Beppdtnrag Pole witroceramiczne Radiantni zéna Vyhrevnd zéna
© | 2.3kw | 922 2cm
= [2.50W [ 922.2cm
2 2w | wi6cm
o [ 2.2kW pl6cm
iy T T Enay. Eqtia Pole indukeyine IndukEni 26na Pole indukeyjne
2.8kW | p28em
3,1kw p21cm
3,6kW @28cm
3,6kW | 40x23cm EMupéveLa EMayWyIKGg EaTiog Strefa gotowania indukcyjnego Indukéni varna plocha Plocha indukéného varica
0,85kW / BonBnrixA eotia Dodatkowy palnik Pomocny horak Pomocny hordk
1,5kwW / Eotin peoaiag TayiTnTag Palnik sredni Horak s normalni rychlosti Stredne rychly horiak
R :| 5 [225kwW / Eotia peydhng tayiuTnrag Szybki palnik Rychly hotak Rychly hordk
GR g 3,1kW / Eatie moh) peyahng raxuontac Duty szybki palnik Extra rychly hofdk Velmi rychly horak
UR ‘;“- 3,5kW / Eotio tayeiag Aewtoupying Palnik ultra szybki Ultra rychly hofak Extra rychla varna zéna
2C | & [ 36w / Eatia Suthfg oteddvng Palnik z podwajnym wiefdcem Dvajity hofdk Dvojitd varnd z6na
3C 3,6kW / Eorla puthiig aTeddvng Palnik z potréjnym pierécieniem Hofék s trojitou korunou Hordk s trojitou kerunou
BFP 6,2KW / Eoria Suvatic waxiog Palnik o duzej mocy Vysoce wykonny hofdk Velmi wjkonny hordk
NA Bev ehapudletal Nie dotyczy Nehodi se Nehodi sa

Conseil/Tip/Consejo/Conselho/Empfehlung/Consiglio/Gode rad/Rad/ZupBouAr/Rada/Advies/Coeem

— Utilisez un couvercle sur votre récipient le plus souvent possible pour réduire les pertes de chaleur par évaporation.
— Use a lid on your cookware as often as possible to reduce the loss of heat by evaporation.

— Utilice la tapa en el recipiente siempre que pueda para reducir las pérdidas de calor por evaporacidn.

— Sempre que possivel, tape os recipientes com tampas para reduzir as perdas de calor por evaporacdo.

— Den Deckel so oft wie médglich aufsetzen, um Wérmeverluste durch Verdunsten zu verringern.

— Utilizzare pii spesso possibile un coperchio sopra la pentola, in modo da ridurre le perdite di calore dovute all’evaporazione.

— Brug ldg pé beholderen, nar det kan lade sig gere, for at undgd at varmen udslipper.

— Anvénd lock pé kokkdrlet s4 ofta som mdjligt fér att minska vérmeférlust genom dunstning.
— TomodeTHate To K&K MAVEW Go TO OKEUOS 600 TO SUVGTEV YpRYopaTepa, WOTE Vet HEWWOETE THY GRWAELR FEpUoTHTac HEoW TWY efatuioswy.
— Przykrywac zawsze naczynie pokrywkq, aby ograniczyc¢ utrate ciepla poprzez wyparowywanie.
— Paufivejte co nejéastéji poklice, abyste minimalizovali tepelné ztrdty zplisobené iinikem péry.

— Aby sa zniZili straty tepla vyparovanim, pouiivajte éo maZno najéastejsie pokrievku.

— Gebruik zo vaak mogelijk een deksel om war

M

lies door ver te bep
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Yatle, UTOGbI CHHSHTE MTOTepH TeNNa 3a cHeT HCITapeHHA.




> . 1 0 OBSLUGA POSPRZEDAZNA

SERWIS | NAPRAWY, FRANCJA

Wszelkie naprawy dokonywane na
appliance must be handled by a qualifi

upowazniony do obstugi danej marki.
Dzwonigc, prosimy o podanie petnych
danych urzadzenia (numer handlowy,
numer serwisowy, numer seryjny), abysmy
mogli

can handle your call more effi ciently.
Informacje te mozna znalezé na tabliczce
znamionowe;j (rys. 01).

De Dietrich| _—
P ecH

Hir 0 I

Rys. 01

UWAGA :

* W celu ciagtego ulepszania naszych
produktow zastrzegamy sobie prawo do
wprowadzania zmian w ich cechach
technicznych, funkcjonalnych lub
estetycznych  zgodnie z  postepem
technologicznym.



