SZANOWNI
KLIENCI!

Wiasnie dokonali Panstwo zakupu produktu De Dietrich. Ten wybér $wiadczy zaréwno
o Panstwa wymaganiach, jak i upodobaniu do francuskiego stylu zycia.

Produkty De Dietrich to kontynuacja ponad 300 lat tradycji i umiejetno$ci — stanowig
one potgczenie designu, autentycznosci i technologii w stuzbie sztuki kulinarnej. Nasze
urzgdzenia sg wykonane ze szlachetnych materiatow i charakteryzujg sie nienaganng
jakoscig wykonczenia.

JesteSmy pewni, ze te produkty wysokiej jakosci pozwolg mitosnikom kuchni wyrazié¢
wszystkie posiadane talenty.

Dziat obstugi klienta De Dietrich jest do Panstwa dyspozycji w razie wszelkich pytan
i sugestii — wszystko po to, aby za kazdym razem jeszcze lepiej spetnia¢ Panstwa
wymagania.

Jestesmy zaszczyceni, ze mozemy by¢ Panstwa nowym partnerem w kuchni
i dziekujemy za zaufanie okazane naszej firmie.

iy Dzieki swoim zaktadom produkcyjnym we francuskich miastach —

$3C I, P OrleanieiVenddme—De Dietrich nieustannie dgzy do doskonatosci,
;A/NC,EO £ wykorzystujac swojg wyjatkowa wiedze w celu projektowania
% §  doskonale wykonczonych produktéw. Wiele naszych urzadzen
JRAT &  gospodarstwa domowego posiada certyfikat ,Origine France

I Garantie”, stanowigcy o ich francuskim pochodzeniu.
Etykieta ta zapewnia nie tylko jako$¢ i trwato$¢ naszych urzgdzen,
ale takze zapewnia ich identyfikowalnos¢ poprzez jasne i obiektywne wskazanie ich
pochodzenia.

www.de-dietrich.com

De Dielrich
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WAZNE ZALECENIA BEZPIECZENSTWA 1 SRODKI OSTROZNOSCI

WAZNE ZALECENIA BEZPIECZENSTWA - TE CZESC NALEZY
UWAZNIE PRZECZYTAC | ZACHOWAC DO WGLADU.

Niniejsza instrukcja jest rowniez dostepna do pobrania na stronie interne-
towej marki.

Urzadzenie jest zgodne z dyrektywami i rozporzgdzeniami europej-
skimi, ktérych przepisom podlega.

Urzgdzenie moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku powyzej 8 r.z.
i osoby o ograniczonych mozliwosciach fizycznych, czuciowych lub
umystowych lub bez odpowiedniego doswiadczenia lub wiedzy, je-
zeli pozostajg one pod nadzorem i otrzymaty wczesniej instrukcje
dotyczace obstugi urzgdzenia lub zostaty w odpowiedni sposob prze-
szkolone i zrozumiaty zagrozenia, ktorym mogg podlegac.
Urzadzenie nie jest zabawka.

Przeprowadzane przez uzytkownika prace dotyczgce czyszczenia i
konserwacji nie mogg by¢ wykonywane przez dzieci pozostawione
bez dozoru.

Dzieci w wieku ponizej 8 lat nalezy trzymac z dala od urzadzenia,
chyba ze znajdujg sie pod statym nadzorem.

Ptyta jest wyposazona w zabezpieczenie przed dzie¢mi, ktore bloku-
je mozliwosc jej uzycia kiedy jest wytgczona lub podczas gotowania
(patrz rozdziat uzywanie zabezpieczenia przed dziec¢mi).

@ Urzadzenie i jego elementy dostepne stajg sie gorgce w trakcie
uzytkowania. Nalezy zachowac ostroznos¢, by nie dotykac ele-

mentow grzewczych.

Przedmiotow metalowych, takich jak noze, widelce, tyzki i pokrywki

nie nalezy umieszczac na ptycie grzewczej, gdyz mogg sie nagrze-

wac.

E UWAGA: nie nalezy pozostawia¢ pracujgcego urzgdzenia bez
nadzoru. W razie krotkiego gotowania nalezy przez caty czas nadzo-
rowac urzgdzenie.

Zagrozenie pozarowe: nie przechowywac przedmiotéw w strefach
gotowania.

Podczas wykorzystywania na ptycie indukcyjnej oleju lub ttuszczu,
pozostawienie urzgdzenia pracujgcego bez nadzoru moze stanowic
niebezpieczenstwo pozaru. Nie wolno NIGDY prébowaé gasi¢ ognia
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WAZNE ZALECENIA BEZPIECZENSTWA 1 SRODKI OSTROZNOSCI

wodg, ale nalezy wytgczy¢ urzgdzenie, a nastepnie przykry¢ ptomien
np. pokrywka lub kocem gasniczym.

[D Jezeli powierzchnia jest popekana, odigczy¢ urzgdzenie od zasi-
lania, aby unikngc¢ ryzyka porazenia elektrycznego.

Nie uzywac ptyty grzewczej do czasu wymiany blatu szklanego.
Ptyty nalezy podtgczac¢ do sieci zasilajgcej za posrednictwem roz-
tagcznika wielobiegunowego, zgodnie z obowigzujgcymi zasadami
instalacji. Roztgcznik powinien by¢ wbudowany w nieruchomej rur-
ce ostonowej. Ptyta jest zaprojektowana do pracy z czestotliwoscig
50 Hz lub 60 Hz (50 Hz / 60 Hz) bez koniecznosci podejmowania
specjalnych dziatan ze strony uzytkownika.

Urzadzenie nalezy podtgczy¢ znormalizowanym kablem zasilajgcym,
ktérego liczba zyt zalezy od rodzaju pozgdanego potgczenia (patrz
rozdziat dotyczacy instalacji)

Jezeli przewdd zasilania jest uszkodzony, powinien zosta¢ wymienio-
ny przez producenta, jego serwis posprzedazny lub osoby o podob-
nych kwalifikacjach w celu unikniecia zagrozenia.

Sprawdzi¢, czy przewdd zasilania urzgdzen elektrycznych podtgczo-
nych w poblizu ptyty nie styka sie ze strefami grzewczymi.

/\ OSTRZEZENIE: Aby unikngc interferencji miedzy ptyta a rozrusz-
nikiem serca, musi on by¢ zaprOJektowany i ustawiony zgodnie ze
wszystkimi obowigzujgcymi przepisami. Nalezy uzyska¢ odpowied-
nie informacje u jego producenta lub swojego lekarza prowadzgcego.
Nalezy uzywac¢ wytgcznie elementow zabezpieczajgcych opracowa-
nych przez producenta urzgdzenia, wymienionych w instrukcji obstu-
gi jako wtasciwe lub wbudowanych w urzgdzenie. Uzywanie nieodpo-
wiednich zabezpieczeh moze spowodowac wypadki.

Unika¢ uderzania naczyniami: powierzchnia z tworzywa szklano-ce-
ramicznego jest bardzo wytrzymata, jednakze moze ulec rozbiciu.
Nie ktas¢ gorgcych pokrywek na ptasko na ptycie grzewczej. Zjawi-
sko ,przyssania sie” moze spowodowacé uszkodzenie powierzchni z
tworzywa szklano-ceramicznego. Unikac ocierania naczyniami, ktére
w diuzszym okresie moze powodowac uszkodzenie elementow de-
koracyjnych powierzchni z tworzywa szklano-ceramicznego.

Do gotowania nigdy nie uzywac folii aluminiowej. Nigdy nie umiesz-
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WAZNE ZALECENIA BEZPIECZENSTWA 1 SRODKI OSTROZNOSCI

czac na ptycie grzewczej produktow opakowanych w aluminium ani
na aluminiowych tackach. Aluminium moze sie stopi¢ i nieodwracal-
nie uszkodzi¢ ptyte grzewcza.

Nie wktada¢ do szafki pod ptytg grzewczg srodkéw czystosci ani pro-
duktéw tatwopalnych.

Nigdy nie stosowacC do konserwacji ptyty urzgdzenia czyszczgcego
za pomocg pary wodne;.

Urzadzenie nie jest przeznaczone do funkcjonowania wraz z ze-
wnetrznym minutnikiem lub niezaleznym systemem zdalnego stero-
wania.

Po zakonczeniu uzytkowania nalezy wytgczy¢ ptyte grzewczg za po-
mocg jej elementéw sterowania, a nie liczy¢ w tym zakresie na za-
dziatanie detektora naczyn.




OCHRONA SRODOWISKA

OCHRONA SRODOWISKA

Symbol ten oznacza, ze
urzgdzenia nie wolno wyrzucaé
razem z odpadami gospodarstwa
domowego. Urzadzenie zawiera
wiele materiatébw nadajgcych sie
do recyklingu. Jest ono wiec oznaczone
symbolem, ktéry oznacza, ze wycofane z
uzytkowania urzadzenia nalezy oddawac
do uprawnionego punktu odbioru. W celu
uzyskania informacji na temat najblizszych
punktéw zbidrki wycofanych z uzytkowania
urzgdzen nalezy zwrdécic sie do sprzedawcy
lub stuzb technicznych wtadz lokalnych.
Recykling urzadzen organizowany
przez producenta zostanie wykonany
w najlepszych dla Panstwa warunkach,
zgodnie z dyrektywa europejska
dotyczacag zuzytego sprzetu elektrycznego
i elektronicznego.
Niektore materiaty opakowaniowe
tego urzadzenia réwniez nadajg sie do
recyklingu. Zachecamy do ich recyklingu
i do umieszczenia ich w przewidzianych
w tym celu pojemnikach, a tym samym do
przyczynienia sie w ten sposob do ochrony
srodowiska. Dziekujemy za Panstwa
wspotprace na rzecz ochrony srodowiska.

Porada dotyczaca oszczednosci
energii

Uzycie pokrywki podczas gotowania
zapewnia oszczedno$¢ energii. Uzycie
pokrywki szklanej umozliwia doskonate
kontrolowanie gotowania.
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ROZPAKOWANIE

Wyjaé wszystkie elementy zabezpieczaja-
ce ptyty kuchenne;.

Sprawdzi¢ prawidtowos$¢ parametréw urzg-
dzenia zamieszczonych na tabliczce da-
nych znamionowych. Zapisa¢ w ponizszej
ramce figurujacy na tej tabliczce numer
serwisowy i typ normy do wykorzystania
w przysztosci.

Serwis: Typ:

& | rvee

SERVICE:

Nr
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Zabudowa w meblu

Upewni¢ sig, ze wlotowe i wylotowe
otwory powietrza nie sg zastoniete. Nalezy
przestrzegaé wskazéwek dotyczgcych
wymiarow (w milimetrach) mebla, w ktérym
ptyta ma by¢ wbudowana.

Nalezy pamietaé, ze pilyta wymaga
specjalnego wbudowania. Nie jest to
klasyczna ptyta kuchenna. Nalezy pamieta¢
0 koniecznosci znalezienia miejsca na
silnik systemu zasysania. Oznacza to
zatem koniecznos¢ jego umieszczenia pod
specjalnym meblem wykonanym na miare.
Zazwyczaj pod ptyta umieszczany jest
element z dwiema szufladami i szafka na
naczynia kuchenne. Nalezy pamietac, ze w
takim przypadku gorna szuflada zostanie
zablokowana. Ponadto gtebokos¢ mebla
musi zosta¢ zmniejszona. Piekarnik nie
moze w zadnym wypadku by¢ montowany
pod urzadzeniem tego rodzaju. Projektant
kuchni moze szczegotowo okresli¢ sposob
montazu w zaleznosci od wybranego
modelu, a takze mebli, ktérymi dysponuje
w swoim katalogu.

- Zabudowa w blacie roboczym (patrz
schemat)
60

- Zabudowa na wysokosci blatu roboczego
(patrz schemat)

Przyklei¢ uszczelke na calym obwodzie
szklanego elementu ptyty.
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Podiaczenia elektryczne

Piyty nalezy podtgczac do sieci zasilajgcej
za posrednictwem roztgcznika wielobie-
gunowego zgodnie z obowigzujgcymi za-
sadami instalacji. Roztgcznik powinien byé
wbudowany w nieruchomej rurce ostonowe;j.

Nalezy okresli¢ typ przewodu zasilajgcego
ptyty (w zaleznosci od modelu) na pods-
tawie liczby zyt oraz ich koloréw.

Przy podtaczaniu ptyty do zasilania lub
po dtuzszej przerwie w dostawie pragdu na
klawiaturze sterujacej pojawia sie kod Swiet-
Iny. Aby informacje te zniknety i uzywanie
urzgdzenia stato sie mozliwe, nalezy odcze-
ka¢ mniej wiecej 30 sekund (wyswietlanie
takie jest normalne i jest przeznaczone dla
serwisu). Uzytkownik ptyty nie powinien
zwracac na nie uwagi.

220-240 V~ 220-240 V~
b ¢ a b ¢ a
N L@ || N LD
16A 16A
Strefa lewa strona  Strefa prawa
strona
220-240 V~
b ¢ a
N L i
16A
Okap
220-240 V~ 220-240 V~
bb cc aa bb cc aa
N L@ N L@
32A 32A

Zestaw strefy
prawej i lewej

Zestaw 1 strefa +
okap

220-240 Vv~

bbb ccc aaa

Nl @
40A
Zestaw strefy prawej,
lewej + okap
10
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Identyfikacja

A - Silnik

B - Przewody rurowe

C - Kratka metalowa

D - Adapter

E - Kolanka

F - Instrukcja obstugi

G - Kratka ewakuacyjna

H - Klgj

| - Filtry weglowe

J - Filtr przeciwttuszczowy
K - Klipsy samoprzylepne
L - Zawdr zwrotny

M - Sruba mocuijgca silnika
N - Wezet

B
|
H=7
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Przed przystgpieniem do jakichkolwiek
czynnosci instalacyjnych nalezy upewnic
sie, ze urzadzenie jest odigczone od
zasilania.

Czynnosci techniczne

Potdz ptyte do géry nogami na odpowiedniej
powierzchni, chronigc szkio przed
zarysowaniami. Wyjmij okap z opakowania
i zainstaluj go, jak pokazano na ilustracji.

Metalowe haczyki ostony filtra nalezy wiozy¢
w odpowiednie szczeliny, jak pokazano na
ilustraciji.

Po zaczepieniu okapu (A) do piyty nalezy
przymocowaé go za pomocg dostarczonej
Sruby metrycznej (M), ktdrej nalezy uzywaé

45

w sposéb pokazany na ilustraciji.

Kontynuowa¢, zaktadajgc adapter (D)
kolanko (E) .

13
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Elementy sterujgce znajdujgce sie pod
szklang ptyta kuchenng majg kabel, ktory
nalezy podtgczy¢ do skrzynki sterownicze;.

Umiesci¢ ptyte z zamocowanym okapem w
zabudowie.

W przypadku dziatania w trybie
recyrkulaciji

Wylot powietrza produktu musi by¢
podtgczony do otworu szafki w celu recyrku-
lacji wywiewanego powietrza w kuchni. W
tej konfiguracji wymagane sg filtry weglowe
(I). Muszg one zostaC zainstalowane w
sposob pokazany na ilustracji.

A
1 ()

Filtry weglowe (I) znajdujg sie tuz pod fil-
trami tluszczu (J), dlatego musza zostac
zamontowane przed filtrami tluszczu. W
zestawie z produktem dostarczany jest
zestaw przewodow rurowych (B) z kratkg
(G) (na koncu do zainstalowania w szafce).

Porada
Nalezy uzy¢ pity do metalu, aby przecig¢
rury.
W przypadku dziatania w trybie
odprowadzania

14
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Wylot powietrza produktu musi by¢
podtgczony na zewnatrz domu. Kanat,
ktéry ma by¢ zainstalowany pomiedzy
wylotem powietrza z produktu a zewnetrzng
czescig domu, nie jest dostarczany wraz z
urzgdzeniem.

Nalezy koniecznie zamontowac dostarczony
zawor zwrotny (L).

@ Porada

W razie pracy w kanale ilo$¢ kolanek
powinna byé ograniczona, poniewaz
kazde zakrzywienie zmniejsza wydajnos¢
przewodoéw rurowych o jeden metr biezgcy.
Nalezy unika¢ nagtych zmian kierunku
przewodéw rurowych.

Kanat podfgczony do wylotu powietrza
wentylatora musi miec staty przekréj 220 x 90
mm. Kanat musi by¢ wykonany z materiatu
dopuszczonego przez obowigzujgce
przepisy. Niezastosowanie sie¢ do
powyzszych instrukcji moze spowodowac
problemy dotyczgce wydajnosci lub hatasu,
ktore nie sg objete gwarancja.

Zalecamy sklejenie kanatéw i kolanek (z
wyjgtkiem adaptera (D) na wylocie okapu)
lub uzycie dostarczonego kleju (H) w celu
utatwienia ewentualnych prac serwisu
posprzedaznego.

Produkt wyposazony jest w kanaty o
przekroju 220 x 90 mm.

Czynnosci koncowe

Zamontowa¢ filtry przeciwttuszczowe (J)
w ich uchwycie, przeprowadzajgc je przez
Ssrodkowy otwor ptyty kuchennej.

Aby zamkngé¢ srodkowy otwor ptyty, nalezy
umiesci¢ na nim metalowg kratke (C) w
sposob pokazany na ilustraciji.

Polaczenia elektryczne

Podtgczenie produktu do zasilania musi
by¢ wykonane zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami miedzynarodowymi i lokalnymi.
Potgczenie jakiejkolwiek oddzielnej czesci
tego urzadzenia musi zosta¢ wykonane
przez wykwalifikowanego technika zgodnie
z zasadami okablowania.

Podtgczenie do =zasilania musi by¢
wykonane za pomocg odpowiedniej wtyczki
i moze zosta¢ wykonane przez uzytkownika
koncowego.

Dotgczone do produktu klipsy
samoprzylepne (K) stuzg do
przechowywania i poprowadzenia kabli
wzdtuz Scian szafki.

Nasza firma nie ponosi zadnej
odpowiedzialnosci w razie wypadku
spowodowanego nieprawidtowym

wykonaniem potaczenia uziemiajgcego lub
jego niewtasciwym utozeniem.

220-240V 220-2407

i il

-—®| -—eﬂ
N |18A N
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PASEK

Objasnienia dotyczace klawiatury Dostep bezposredni
@ Wh/Wyt. @ mocy
. . 00¢
Blokowanie / funkcja Clean Lock tb” 4 Boost
7
N

Funkcja Horizone (w zaleznosci od

modelu) Funkcja

OO

+ Wybor palnika O Funkcja ICS

Ustawienie mocy/czasu CJ’ Funkcja Elapsed Time
Minutnik @| Asystent kulinarny

O Funkcja Recall
Nawigacja (géra/dot)

Cofanie

Zatwierdzenie/OK

SR >0

Parametry
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Objasnienia dotyczace wyswietlacza

Zalecenia dotyczace Pole tekstowe przewodnika kulinarnego,
naczyn * alertu...
th .
Funkcja ICS

Elapsed time

Czas
Blokada
mocy

Obszar w trakcie
regulacji

* Zalecenia dotyczace naczyn
Patelnia

Patelnia z pokrywkg
Garnek z pokrywka

Garnek
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Po pierwszym wiaczeniu ptyty mozna spersonalizowacé rézne funkcje.

ZARZADZANIE PARAMETRAMI

Nacisnaé przycisk @ , aby przej$¢ do parametrow:
* Jezyk (domysinie francuski)

* Jasnosc (5 mozliwych poziomoéw)

» Konserwacja: W razie problemu mozna skorzysta¢ z menu Konserwacja. Podczas kontaktu
z serwisem naprawczym konieczne bedzie podanie kodéw wyswietlonych w diagnostyce.
Opcja ,Resetuj” umozliwia przywrécenie ustawien fabrycznych urzadzenia.

Przyciski "V i /\ umozliwiajg poruszanie sie po menu.
Nacisnigcie przycisku a umozliwiajg powr6t do poprzedniego menu bez modyfikacii.

Nacisniecie przycisku OK umozliwia zatwierdzenie wyboru.

m Nalezy upewnic¢ sie, ze wybrana moc jest odpowiednia dla bezpiecznikéw w szafie
elektrycznej.

WYBOR NACZYNIA

Do gotowania na plycie indukcyjnej mozna uzywac wiekszosci naczyn. Do gotowania na
ptycie indukcyjnej nie nadaje si¢ jedynie szkto, glina, naczynia aluminiowe bez specjalnego
dna, miedz oraz pewne odmiany stali nierdzewnej, ktére nie sg magnetyczne.

@ Sugerujemy wybor naczyn o grubym m Nie nalezy ustawia¢ naczyn na
i ptaskim dnie. Ciepto w takich naczyniach klawiaturze sterujace;j.

lepiej sie rozklada i gotowanie jest bardziej

jednorodne. Nie wolno w zadnym wypad-

ku pozostawia¢ podgrzewanego pustego

naczynia bez nadzoru.

4= 18
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WYBOR PALNIKA

Naczynia moga by¢ ustawiane na réznych palnikach urzadzenia. Nalezy wybra¢ odpowiedni
palnik w zaleznosci od rozmiaréw naczynia.

Jezeli dno naczynia jest zbyt mate, wskaznik mocy zacznie miga¢, a palnik nie bedzie dzia-
ta¢, nawet jezeli materiat naczynia jest wtasciwy dla plyty indukcyjnej. Nie nalezy uzywaé
naczyn o srednicy mniejszej od srednicy palnika (patrz tabela).

Srednica Maks. moc palnika| Srednica dna

palnika (cm) W) naczynia (cm)
Horizone 3800 18 - Owalne -
Naczynie do

gotowania ryb

1/2 strefy 2800 11-22

@ Kiedy réwnoczesnie wykorzystywanych jest kilka palnikéw, plyta zapewnia
odpowiedni podzial mocy pomiedzy palnikami, tak aby nie przekroczy¢ wartosci mocy
maksymalnej. W przypadku wykorzystywania mocy maksymalnej (Boost) na kilku
palnikach rownoczes$nie nalezy pamieta¢ o jak najlepszym ustawieniu naczyn, unikajac
konfiguracji wymienionych ponize;j.

X
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() WLACZANIE - WYLACZANIE

0 |O] 6 9 R
pol- - Ao

Po wykryciu naczynia miga cyfra ,0” i na wykrytej strefie pojawia sie kropka. Mozna wéwczas
ustawi¢ pozgdang moc — bez ustawienia mocy strefa gotowania wytgczy sie automatycznie
po kilku sekundach.

Jezeli nie zostanie wykryte zadne naczynie, nalezy wybrac¢ palnik:

Woeisngc przycisk @

Symbol ,0” wyswietli sie na kazdym
dostepnym palniku przez 8 sekund.

Pilyta kuchenna automatycznie wykrywa
naczynia.

Wylaczanie strefy gotowanial/plyty

Wcisng¢ i przytrzymaé przycisk strefy
e wigczy sie diugi sygnat dzwiekowy,
a wyswietlacz zostanie wytgczony lub
pojawi sie symbol ,H” (ciepto resztkowe).
Nacisng¢ przycisk , aby catkowicie
wytgczyc¢ ptyte.

REGULACJA MOCY
Za pomoca przycisku + lub - ustawi¢ poziom mocy w zakresie od 1 do 19.

. L)
@ % 0N <> H
— ‘F\ ®| v

Podczas wigczania mozna bezposrednio
ustawic moc maksymalng (z wyjgtkiem
funkcji BOOST), wciskajac przycisk ,-”
strefy.
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@ Dostep bezposredni

Dwa przyciski umozliwiajg bezposrednie ustawienie wybranych pozioméw mocy:

Ustawienie mocy i minutnika jest przeprowadzane w taki sam sposéb, jak dla normalnego palnika.
Wymienione powyzej wartosci ustawienia mocy moga by¢ modyfikowane (z wyjatkiem funkc;ji
BOOST).

Nalezy postapi¢ w nastepujacy sposob:

Ptyta musi by¢ wytgczona, a wyswietlacz musi by¢ wigczony:

- wyswietlane sg dwa elementy w ksztalcie rombu, umozliwiajace przejscie do ustawien
bezposredniego dostepu.

* Pierwszy etap

- Wybraé @d , przytrzymujgc wcisniety przycisk.

- Ustawi¢ nowg moc w zakresie od 1 do 3 (dla funkgcji utrzymywania w cieple), naciskajgc
przycisk + lub -.

- Sygnat dzwiekowy potwierdza wykonanie czynnosci.

* Drugi etap
- Powtérzy¢ poprzednie ustawienie.

- Ustawi¢ nowa moc w zakresie od 4 do 11 (dla funkcji duszenia), naciskajgc przycisk + lub -.
- Sygnat dzwigkowy potwierdza wykonanie czynnosci.

* Trzeci etap

- Powtérzy¢ poprzednie ustawienie.

- Ustawi¢ nowg moc w zakresie od 12 do 19 (dla funkcji przypiekania), naciskajgc przycisk +
lub -.

- Sygnat dzwigkowy potwierdza wykonanie czynnosci.

pEE 21
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(® REGULACJA MINUTNIKA

Kazda strefa gotowania posiada wtasny minutnik. Mozna go ustawi¢ natychmiast po
wigczeniu danej strefy.
Wigczanie i zmiana ustawien sg wykonywane za pomoca przycisku O minutnika.

@4 bo’:&’\ O @ mo(:“l\ O
I " Re

Aby utatwi¢ ustawianie bardzo dtugich czaséw, mozna przejs¢ bezposrednio do 8 godzin,
naciskajac na samym poczatku przycisk -.

Nacisnigcie przycisku - ponownie umozliwia zmniejszenie wartosci godzin az do 2 godzin,
a nastepnie 99 minut.

Po zakonczeniu gotowania minutnik pokazuje 0 i wigcza sie sygnat dzwigkowy. Aby
wytgczyé, wystarczy nacisng¢ dowolny przycisk sterowania dang strefg gotowania. W
przeciwnym wypadku sygnat dzwiekowy wytgczy sie po chwili. Aby wytgczy¢ minutnik
podczas gotowania, nalezy wcisngé réwnoczesnie przyciski + i -.

Niezalezny minutnik

Ta funkcja umozliwia ustawienie minutnika dla okreslonego zdarzenia bez rozpoczynania
gotowania, poprzez wybranie nieuzywane;j strefy.

Mozliwe jest zatrzymanie trwajgcego juz odliczania poprzez dtuzsze nacisniecie przycisku
wyboru palnika.

k} @ QO’ZJL O
)

EI BLOKOWANIE PRZYCISKOW STEROWANIA (blokada rodzicielska)

Ptyta indukcyjna jest wyposazona w funkcje zabezpieczenia przed dzie¢mi, ktéra umozliwia
zablokowanie elementéw sterowania, kiedy urzadzenie nie pracuje lub podczas gotowania
(aby zachowac¢ wybrane ustawienia). Ze wzgleddw bezpieczenstwa jedynie przyciski
wytgczania oraz wyboru stref sg zawsze aktywne, umozliwiajgc wytgczenie ptyty lub odciecie
strefy gotowania.

Blokowanie
Wocisng¢ przycisk |i| (ktddka) az do chwili, kiedy symbol zablokowania EI pojawi sie na
wyswietlaczu i wigczy sie sygnat dzwigkowy potwierdzajgcy wykonanie czynnosci.

» B 22
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Ptyta zablokowana podczas dziatania

Po wecisnigciu przyciskdw ustawienia mocy lub minutnika dziatajgcych stref gotowania:
Symbol Iil zaczyna migac.

Odblokowanie

Woeiska¢ przycisk El az do chwili, kiedy symbol zablokowania El zniknie z wys$wietlacza
i wigczy sie sygnat dzwiekowy potwierdzajgcy wykonanie czynnosci.

Funkcja CLEAN LOCK

Funkcja ta pozwala na czasowe zablokowanie ptyty podczas czyszczenia. Aby aktywowaé
Clean lock:

Przycisng¢ przez krétki czas przycisk Iil

Wigczy sie sygnat dzwiekowy i symbol Iil bedzie miga¢ na wyswietlaczu.

Po uptynieciu wczesniej okreslonego czasu nastgpi automatyczne odblokowanie sie
urzgdzenia. Emitowany jest podwaojny sygnat dzwiekowy. Aby w dowolnej chwili wytgczy¢
funkcje Clean lock, wystarczy wcisng¢ i przytrzymac przycisk E]

FUNKCJE PIECZENIA
U Funkcja RECALL

Funkcja umozliwia wyswietlenie ostatnich ustawienn ,mocy i minutnika” dla wszystkich
palnikdw zgaszonych w czasie krétszym niz 3 minuty.

Aby mozliwe byto skorzystanie z tej funkcji, ptyta musi by¢ odblokowana.

Woeisngc przycisk Wigczanie/Wytgczanie, a nastepnie wcisngé

Kiedy ptyta pracuje, funkcja umozliwia wyswietlenie ustawien mocy i minutnika palnika
(-6w) zgaszonego(-ych) w czasie krotszym niz 30 sekund.
Funkcja Recall nie dziata po wyfgczeniu piyty.

pam R IR
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O Funkcja ICS (Intelligent Cooking System)

Funkcja zapewnia optymalizacje wyboru palnika w zaleznosci od srednicy wykorzystywanych
naczyn. Nalezy postgpi¢ w nastepujgcy sposob:

- ustawi¢ naczynie na palniku (np. @28 cm).

- nacisngc przycisk boost, a nastepnie Y.

00g.

O UWAGA: Aby mozliwe byto
skorzystanie z tej funkcji,
+ ptyta musi by¢ zimna.

- jezeli wybrany palnik jest najlepszy dla naczynia, symbol O gasnie i wyswietlane sg
poczatkowe parametry gotowania.

- jezeli wybrany palnik nie jest najlepszy dla naczynia, wyswietlacz wskazuje najbardziej
odpowiedni palnik, a ustawienia sg automatycznie przenoszone do niego.

G Funkcja Elapsed TIME

Funkcja ta pozwala na wyswietlenie czasu, jaki uptyngt od ostatniej zmiany mocy w wybranej
strefie gotowania.

Aby uzyé tej funkgji, nalezy wcisngé przycisk G.

Czas, jaki uptynat, miga na wyswietlaczu minutnika wybranej strefy gotowania.

@ Q) _
>

Jesli gotowanie ma zakonczyé¢ sie w okreslonym czasie, nalezy nacisnaé przycisk O,
a nastepnie w ciggu 5 sekund nacisngé¢ przycisk ,+” minutnika, aby ustawi¢ zgdany czas
pieczenia. Wyswietlanie czasu przestaje miga¢ na 3 sekundy, a nastepnie wyswietla sie
czas, jaki pozostat. Sygnat dzwiekowy potwierdza dokonanie wyboru.

Funkcja ta dziata z uzyciem funkcji minutnika lub bez niej.

» B2 24




- 3 UZYTKOWANIE URZADZENIA

Uwaga: jesli na minutniku wyswietlany jest czas, nalezy odczekac¢ 5 sekund, aby méc
zmieni¢ czas gotowania
Po uptywie 5 sekund mozliwa bedzie zmiana czasu.

@' Funkcja asystenta kulinarnego

Funkcja obejmuje nastepujgce elementy: Przepisy / Gotowanie w wodzie / Grilla /
Blanszowanie.

Ptyta jest dostarczana z przewodnikiem kulinarnym, zawierajgcym rézne przepisy. Ten tryb
gotowania umozliwia dobér najbardziej odpowiednich parametrow pieczenia na podstawie
dania i jego wagi.

Ptyta musi by¢ wigczona. Nacisngé @', aby przejs¢ do poszczegolnych funkc;ji.

Podczas korzystania z ptyty w trybie Przepisy zalecamy uzywanie naczyn wymienionych
ponizej. W zaleznosci od przepisu na ekranie zostanie zalecony rodzaj naczynia.

@ Sugerujemy wyboér naczyn o grubym i ptaskim dnie. Ciepto w takich naczyniach
lepiej sig rozklada i gotowanie jest bardziej jednorodne. Nie wolno w zadnym wypadku
pozostawiaé podgrzewanego pustego naczynia bez nadzoru.

m Nie nalezy ustawia¢ naczyn na ekranie sterowania, poniewaz spowoduje to
uszkodzenie produktu

Wybér przepiséw
Aby uzyska¢ optymalne rezultaty pieczenia, do wszystkich przepiséw nalezy uzywaé
pojemnikow ze stali nierdzewnej, z wyjatkiem przepisbw na nalesniki, ktore zostaty

zoptymalizowane dla naczynia z dotgczonym dnem.

Proponujemy wybér potraw, dla ktérych ptyta automatycznie zaleca i programuje moc oraz
czas pieczenia, w zaleznosci od zgdanego rodzaju lub ilosci.
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Miesa Wotowina Cienki
Sredni
Gruby
Kotlet mielony Swieze
Mrozone
Jagniecina Kotlety
Wieprzowina Zeberka $rednie
Zeberka grube
Kaczka Piers
Szpadki
Dréb Biate
Udka
Owoce morza Filety
Dzwonka
Kostki
Ryba w catosci Mate
Okragte
Potrawa
Kraby Gotowanie
Gotowanie EKO*
Krewetki Gotowanie
Gotowanie EKO*
Grillowanie
Matze
Przegrzebki
Warzywa Pomidory
Cukinie
Baktazany
Papryka
Cebule
Grzyby Ciete
Cale

Ziemniaki blanszowane

Szpinak
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Wybor przepisow

Desery

Czekolada roztopiona
Nalesniki

Pankejki

Brioszka/Tosty francuskie
Karmel

Jajka

Jajka sadzone
Omlet
Jajecznica
Jajka gotowane
Na miekko

Na twardo
Przepiércze

Makaron/Ryz

Makaron suchy

Makaron swiezy

Penne

Penne EKO*
Spaghetti
Spaghetti EKO*
Tagliatelle
Tagliatelle EKO*
Makaron muszelki
Muszelki EKO*
Petne

Ryz

Biate
Petny
Ryz czarny

* Przepisy EKO opierajg sie na gotowaniu pasywnym, zapewniajgcym oszczedzanie energii
dzieki wykorzystaniu ciepta resztkowego. Dzieki pokrywce, po wylgczeniu plyty ciepto
pozostaje skoncentrowane w naczyniu, dzieki czemu gotowanie moze by¢ kontynuowane

przez czas zdefiniowany przez funkcje EKO.
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Funkcja Gotowania w wodzie

Ta funkcja umozliwia zagotowanie wody i utrzymywanie jej wrzenia bez wykipienia w celu
ugotowania np. makaronu.

Ustawi¢ naczynie na palniku.

Wybra¢ odpowiednig ilos¢ wody (w zakresie od 0,5 do 6 litréw) za pomocg przyciskow vV
/N

Ptyta proponuje najbardziej odpowiedni palnik.

Zatwierdzi¢ wybor, wciskajac przycisk OK.

Gotowanie rozpoczyna sie.

Gdy woda sie zagotuje, rozlegnie sie sygnat dzwiekowy, a na ekranie pojawi sie komunikat
z pro$bg o dodanie sktadnikow. Po zakonczeniu nacisngé OK, aby zatwierdzié.
Wyswietlany jest czas i moc. Mozna je jednak dostosowaé do wiasnych upodoban. Po
zakonczeniu gotowania rozlega sie sygnat dzwigkowy.

UWAGA: wazne jest, aby temperatura wody nie byla zbyt wysoka lub zbyt niska na
poczatku gotowania, gdyz fatszuje to wynik koncowy.

W przypadku tej funkcji nie nalezy uzywaé naczyn zeliwnych ani pokrywek. Z funkcji
tej mozna rowniez korzysta¢ do gotowania dowolnych potraw we wrzacej wodzie.

Funkcja Grilla

Funkcja ta umozliwia uzycie akcesorium grillowego De Dietrich na potaczonej strefie w
celu grillowania potraw, unikajgc nadmiernego gotowania i nadmiaru ttuszczu. Akcesorium
grillowe nie jest dostarczane z ptytg, jest dostepne u Twojego sprzedawcy.

Funkcja Blanszowanie

Ta technika gotowania umozliwia gotowanie warzyw we wrzgcej wodzie przez kilka minut,
a nastepnie zanurzenie ich w lodowatej wodzie, aby zatrzymac¢ gotowanie.

Pomaga to zachowac jasny zywy kolor warzyw, a takze ich teksture. Ta funkcja umozliwia
przygotowanie warzyw we wrzgcej wodzie maksymalnie przez 5 minut.

Wybra¢ ilos¢ wody, w ktérej majg byé zanurzone warzywa.

Ustawi¢ naczynie ze sktadnikami na palniku.
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Przyktadowy przepis na wotowine:

» Wigczy¢ plyte
» Nacisngé €

» Wybra¢ menu ,Przepisy” za pomoca
przyciskow V' / /\

» Zatwierdzi¢ wybdr ,Przepisy” za pomocag
przyciskéw OK

» Wybra¢ menu ,Miesa” za pomocg przyciskow

VI
» Zatwierdzi¢ wyboér ,Miesa” za pomoca
przyciskéw OK

» Wybra¢ menu ,Wotowina” za pomoca
przyciskow Vv / /\

» Zatwierdzi¢ wybdr ,Wotowina” za pomocag
przyciskow OK

» Wybra¢ grubos$¢ kawatka miesa wotowego za
pomoca przyciskdw VvV / /\

» Zatwierdzi¢ wybo6r grubosci za pomoca
przyciskow OK

» Wybraé Zzgdane wypieczenie za pomocag
przyciskow V//\
a » Zatwierdzi¢ wybdr wypieczenia za pomoca
przycisku OK.

OK
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Récipient inox

O

Préchauffage

L)
R

Ajouter ingrédients

Rl

Cuisson en cours

oL

Retourner

Rl

Fin de cuisson

&

» Wyswietlacz plyty zaleca naczynie zapewniajgce
optymalne rezultaty gotowania, a takze odpowiednig
strefe gotowania.

» Zatwierdz przyciskiem OK.

» Nacisnij przycisk ON / OFF.

» Po umieszczeniu naczynia w wybranej strefie zatwierdzic¢
przyciskiem OK
» Rozpoczyna sie faza nagrzewania na pusto.

» Po zakonczeniu nagrzewania na wys$wietlaczu ptyty
pojawia sie komunikat przypominajgcy o utozeniu
kawatka wotowiny.

» Po umieszczeniu sktadnika nacisngé przycisk OK
» Rozpocznie sie odliczanie czasu pieczenia wotowiny po
pierwszej stronie.

» Po uptywie tego czasu na wyswietlaczu pojawi sie
komunikat wskazujgcy na koniecznos¢ obrdcenia miesa.

» Po obréceniu nacisngé przycisk OK

» Rozpocznie sie druga faza pieczenia.

» Po zakonczeniu pieczenia ptyta wyemituje serie sygnatow
dzwigkowych.
» Nacis$niecie /\ umozliwia zwiekszenie czasu pieczenia.

Uwaga: Jesli przed zakonczeniem pieczenia miga komunikat ,min”, mozna dostosowac¢
czas pieczenia, naciskajgc przyciski , @ nastepnie + lub -.

4=
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WSKAZOWKI | ZALECENIA BEZPIECZENSTWA

Ciepto resztkowe

Strefa gotowania, ktéra byta uzywana przez dtuzszy czas, moze pozostawaé gorgca przez
kilka minut.

Przez ten czas wyswietlany jest symbol ,H”.

Nalezy unika¢ dotykania tych stref.

Ogranicznik temperatury

Kazda strefa gotowania wyposazona jest w czujnik bezpieczenstwa kontrolujgcy w sposob
ciagly temperature dna naczynia. W przypadku pozostawienia pustego naczynia w strefie
gotowania czujnik automatycznie dostosowuje moc generowang przez ptyte i zapobiega
w ten sposéb uszkodzeniu naczynia lub piyty.

Ochrona w przypadku rozlania si¢ ptynu

Plyta moze zosta¢ wytgczona w nastepujgcych 3 przypadkach:

- Rozlanie ptynu zalewajgce przyciski sterowania.

- Potozenie mokrej $cierki na przyciskach.

- Potozenie metalowego przedmiotu na przyciskach.

Zdja¢ potozony przedmiot lub wyczysci¢ i wysuszy¢ przyciski sterowania, a nastepnie
wznowi¢ gotowanie.

W takim przypadku symbol = jest wyswietlany wraz z sygnatem dzwiekowym.

System ,,Auto-Stop”

Dla ochrony przed zapomnieniem o wytgczeniu ptyta indukcyjna jest wyposazona w funkcje
zabezpieczajgcg ,Auto-Stop system”, ktéra automatycznie wylgcza zapomniang strefe
gotowania po okreslonym czasie (od 1 do 10 godzin w zaleznos$ci od uzywanej mocy).

W przypadku zadziatania tego zabezpieczenia wylgczenie strefy gotowania jest
sygnalizowane wyswietleniem symbolu ,AS” w strefie tekstowej i przez ok. 2 minuty rozlega
sie sygnat dzwiekowy. Aby wytgczy¢ sygnat dzwiekowy, nalezy nacisng¢ dowolny przycisk
sterowania.

@ Moga pojawi¢ sie rowniez dzwigki przypominajace wskazéwki zegara.
Wystepuja one jedynie wtedy, kiedy ptyta jest wlaczona i znikaja lub zmniejszaja
sie¢ w zaleznosci od konfiguracji nagrzewania. W zaleznosci od modelu i jakosci
wykorzystywanego naczynia moga pojawi¢ sie takze dzwieki przypominajace
gwizdanie. Opisane powyzej dzwieki sg calkowicie normalne, poniewaz sg one
zwigzane z technologia indukcji i nie oznaczajg awarii urzagdzenia.

@ Nie zalecamy uzywania zadnego systemu zabezpieczajacego plyte.
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Objasnienia dotyczace klawiatury

? O - Wiaczanie / Wytaczanie
™ O = minutnik
I o- Przycisk +
— 00O +
O - Przycisk -
é' O - Suwak modyfikacji predkosci
Wyswietlacz LED

Wiaczanie
Wocisngé przycisk Wigczanie / Wytgczanie @ Okap uruchamia sie z predkoscig 2.

Ponowne nacisnigcie przycisku Wtaczania / Wytgczania @ umozliwia zatrzymanie okapu
niezaleznie od poziomu mocy.

Modyfikacja predkosci
Przesunag¢ palcem po suwaku °°°<><><><> aby zmieni¢ predkos¢ wentylatora. Diody LED
zapalajg sie w zaleznosci od predkosci okapu.

Automatyczny powroét do poprzedniej predkosci:

Po ustawieniu predkosci maksymalnej okap automatycznie powraca do nizszej predkosci
po uptywie 9 minut.

Timer

Nalezy nacisng¢ przycisk timera G aby utrzymac wentylacje przez 10 minut przy wybranej
predkosci.

Po 4 godzinach ciggtej pracy lub jesli przez 4 godziny nie zostanie nacisniety zaden przycisk,
okap wytaczy sie automatycznie.

Nasycenie filtrow

Po 30 godzinach pracy i gdy wszystkie diody LED migajag jednoczesnie, oznacza to, ze filtry
ttuszczu sg nasycone, nalezy je wyczysci¢ lub wymieni¢. Przytrzymanie wcisnietego
przycisku timera umozliwia wytgczenie diod LED i zresetowanie procesu.

@Porada

Nalezy unika¢ pocierania naczyniami o kratke.
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KONSERWACJA PLYTY

Niewielkie zabrudzenia mogg by¢ usuwane przy uzyciu gabki kuchennej. Zwilzy¢ cieptg
wodg3 strefe, ktéra ma by¢ wyczyszczona, a nastepnie wytrzeé.

W przypadku uporczywych, zastygnietych zabrudzen, a takZze pozostatosci cukru lub
roztopionego plastiku, nalezy usuna¢ je uzywajgc gabki kuchennej i/lub specjalnego
skrobaka do szkta. Zwilzy¢ cieptg wodg strefe, ktdra ma by¢ wyczyszczona, uzy¢ specjalnego
skrobaka do szkta, aby zedrze¢ zabrudzenie, dokonczy¢ czyszczenie za pomocg szorstkiej
strony gabki kuchennej, a nastepnie wytrzeé.

Aby usung¢ pozostatosci osadéw lub kamienia wapiennego, zwilzy¢ zabrudzenie cieptym
biatym octem, pozostawi¢ na pewien czas, a nastepnie wytrze¢ miekkg szmatka.

W przypadku btyszczacych przebarwien metalowych oraz cotygodniowej konserwacji
nalezy uzywac specjalnego produktu do czyszczenia powierzchni z tworzywa szklano-
ceramicznego. Natozy¢ specjalny produkt (zawierajgcy silikon i posiadajgcy witasciwosci
zabezpieczajgce) na powierzchnie z tworzywa szklano-ceramicznego.

Wazna uwaga: nie nalezy uzywaé zadnych proszkéw ani gabek sciernych. Nalezy
uzywac kremow lub specjalnych gabek do naczyn delikatnych.

OKAP KUCHENNY

Przed przystgpieniem do jakichkolwiek czynnosci zwigzanych z czyszczeniem lub
konserwacjg urzgdzenie nalezy zawsze odtgczyc¢ je od zasilania.

Jesli przewdd zasilajacy jest uszkodzony, moze zosta¢ wymieniony na nowy wytgcznie
przez serwis posprzedazny lub doswiadczonych pracownikéw.

Nie nalezy probowa¢ modyfikowaé ani naprawia¢ urzadzenia, poniewaz moze to
spowodowac powazne niebezpieczenstwo. Czynnosci konserwacyjne lub naprawcze musza
by¢ wykonywane wytgcznie przez doswiadczony personel.

W przypadku jakichkolwiek nieprawidtowosci urzgdzenie nalezy odtgczy¢ od zasilania.
Czynnosci zwigzane z czyszczeniem i konserwacjg nie mogg by¢ wykonywane przez dzieci
pozostawione bez nadzoru.

Doktadna konserwacja to gwarancja prawidtowego dziatania i utrzymania wysokiej
wydajnosci urzgdzenia w miare uptywu czasu.

Filtr przeciwttuszczowy moze by¢ czyszczony recznie lub myty w zmywarce.

Filtry powinny by¢ czyszczone w zaleznosci od wykorzystania, ale nie rzadziej niz raz na
dwa miesigce.

Wymiana filtréw weglowych powinna by¢ przeprowadzana w zaleznosci od wykorzystania,
ale nie rzadziej niz raz na sze$¢ miesiecy.

Dno uchwytu filtra siatkowego jest wyposazone w korek spustowy, ktéry umozliwia
odprowadzenie nagromadzonej wody.

Zalecane jest czyszczenie urzgdzenia i kratki letnia wodg z tagodnym mydtem. Nalezy
unika¢ produktéw Sciernych.
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Y ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

PODCZAS PODLACZANIA

Na wyswietlaczu pojawiaja sie symbole.
Jest to normalne, znikng one po uptywie
30 sekund.

Instalacja wytacza sie automatycznie lub
dziata tylko jedna strona. Podtgczenie
ptyty jest nieprawidiowe. Sprawdzi¢ po-
prawnosé

(patrz rozdziat dotyczacy podtaczania).

Ptyta wydziela dziwny zapach podczas
pierwszych gotowan. Urzadzenie jest
nowe. Podgrza¢ w kazdej strefie przez pot
godziny garnek napetniony wodag.

PODCZAS WLACZANIA

Plyta nie dziata i wyswietlacze na przyci-
skach nie swieca.

Urzadzenie nie jest podigczone do zasila-
nia. Zasilanie lub podigczenie jest nieprawi-
diowe. Sprawdzi¢ bezpieczniki i wylgcznik.

Ptyta nie dziata i wyswietla sie inny komu-
nikat. Obwdd elektroniczny dziata nieprawi-
dtowo. Wezwac serwis.

Ptyta nie dziata, wyswietla sie¢ komunikat
,blok.”. Odblokowaé zabezpieczenie przed
dziecmi.

Kod usterki F9: napiecie nizsze niz 170 V.

Kod usterki D1: temperatura nizsza niz
5°C.
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PODCZAS UZYWANIA

Plyta nie dziata, na wyswietlaczu pojawia

sie symbol = i wlacza sie sygnal dzwie-
kowy.

Rozlat sie ptyn lub jaki$ przedmiot blokuje
klawiature. Nalezy oczysci¢ powierzchnie
ptyty lub usung¢ przedmiot a nastepnie
wznowi¢ gotowanie.

Wyswietlany jest kod F7.
Obwody elektroniczne ulegly przegrzaniu
(patrz rozdziat ,Zabudowa”).

W czasie pracy strefy gotowania lampki
kontrolne klawiatury zawsze migaja.
Wykorzystywane naczynie nie jest odpo-
wiednie.

Naczynia hatasuja, a plyta emituje trza-
skajgce dzwieki podczas gotowania
(patrz

porada ,Wskazowki i zalecenia bezpieczen-
stwa”). Jest to normalne. W przypadku nie-
ktorych rodzajéow naczyn ma miejsce prze-
kazywanie energii z ptyty do naczynia.

Wentylacja dziala nadal po zatrzymaniu
sie plyty.

Jest to normalne. Zapewnia to schtodzenie
elementéw elektronicznych.

Jezeli problem wystepuje nadal.
Wytgczy¢ ptyte na 1 minute. Jezeli problem
wystepuje nadal, nalezy skontaktowac sie
Z serwisem.
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+'7 SERWIS PO SPRZEDAZY

DZIAL OBSLUGI KLIENTA WE SERWIS NAPRAWCZY WE FRANCJI
FRANCJI . . .
Ewentualne interwencje przy urzgdzeniu
Aby uzyskac wiecej informacji na temat powinny by¢ wykonywane przez osoby wy-
naszych produktow lub skontaktowac sie z kwalifikowane, autoryzowane przez marke.
naszg firmg, mozna: Aby ufatwi¢ rozwigzanie problemu, podczas
> odwiedzi¢ naszg witryne internetowg: rozmowy z serwisem naprawczym nalezy
www.dedietrich-electromenager.com poda¢ kompletne dane referencyjne po-
siadanego urzadzenia (nazwa handlowa,
> napisac¢ do nas na nastepujgcy adres numer serwisowy, numer seryjny). Infor-
pocztowy: macje te znajdujg sie na tabliczce znamio-
Service Consommateurs nowej.
DE DIETRICH

5, avenue des Béthunes
CS69526 SAINT OUEN LAUMONE

95060 CERGY PONTOISE CEDEX S

M| rvee:
-]

SERVICE:
r

CZESCI GENUALNE

Podczas serwisowania nalezy poprosi¢ o oottt -
stosowanie wytgcznie oryginalnych certyfi- C: Odniesienie do ustugi

kowanych czesci zamiennyc. e H: Numer seryjny
I: Kod QR
o”smuc‘t\e

B: Odniesienie handlowe

BRANDT FRANCE, zaktad w CERGY, 5/7 avenue des Béthunes, 95310 SAINT OUEN L’AUMONE.
Spétka Akcyjna Uproszczona z kapitatem w wysokosci 100.000.000 euro, wpisana do Rejestru Handlowego Spotek miasta
' NANTERRE pod numerem 801 250 531.



	WAŻNE ZALECENIA BEZPIECZEŃSTWA I ŚRODKI OSTROŻNOŚCI
	OCHRONA ŚRODOWISKA
	OCHRONA ŚRODOWISKA 
	Porada dotycząca oszczędności energii 

	INSTALACJA
	ROZPAKOWANIE
	Zabudowa w meblu
	Podłączenia elektryczne

	PREZENTACJA URZĄDZENIA
	PASEK 

	UŻYTKOWANIE URZĄDZENIA
	Zarządzanie parametrami 
	WYBÓR NACZYNIA 
	WYBÓR PALNIKA 
	￼ WŁĄCZANIE – WYŁĄCZANIE
	REGULACJA MOCY 
	Dostęp bezpośredni 
	￼ REGULACJA MINUTNIKA 
	￼ BLOKOWANIE PRZYCISKÓW STEROWANIA (blokada rodzicielska) 
	FUNKCJE PIECZENIA 
	Funkcja Gotowania w wodzie 
	Funkcja Grilla
	Funkcja Blanszowanie 
	WSKAZÓWKI I ZALECENIA BEZPIECZEŃSTWA 

	KONSERWACJA
	Konserwacja płyty 
	OKAP KUCHENNY

	ROZWIĄZYWANIE PROBLEMÓW
	Podczas podłączania 
	Podczas włączania 
	Podczas używania 

	TABELA DOTYCZĄCA EKOPROJEKTOWANIA
	SERWIS PO SPRZEDAŻY

