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SZANOWNI
KLIENCI,

Poznanie produktéw De Dietrich to przezycie jedyne w swoim rodzaju.
Wrazenie uroku jest natychmiastowe od pierwszego spojrzenia.
Jakos¢ wzornictwa wyrdznia sie poprzez ponadczasowg estetyke
i staranne wykonczenie powodujgce, ze wszystkie przedmioty
sg eleganckie i wyrafinowane i w doskonatej harmonii miedzy soba.
Nastepnie przychodzi nieodparta ochota by dotkngc.

Design De Dietrich to rowniez wytrzymate
i prestizowe materiaty - zawsze doceniamy autentycznos$c.
taczac najnowoczesniejszg technologie ze szlachetnymi materiatami,
De Dietrich zapewnia realizacje produktéw o wysokiej fakturze w stuzbie
sztuki kulinarnej, pasji dzielonej przez wszystkich mito$nikéw kuchni. Zyc-
zymy duzo zadowolenia z uzytkowania Panstwa nowego urzgdzenia.
Dziekujemy Panstwu za zaufanie.

VGl Etykieta ,Origine France Garantie” zapewnia konsumentowi
identyfikowalno$¢ produktu, podajgc jasne i obiektywne
e wskazanie zrodta. Marka DE DIETRICH z dumg umieszcza te
etykiete na produktach z naszych francuskich fabryk z siedzibg
w Orleanie i Vendéme.
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¢ 1 PREZENTACJA PIEKARNIKA

PREZENTACJA PIEKARNIKA
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Pasek elementow sterowania
Szuflada do napetniania zbiornika wody

Lampka

©00606

Stopnie z przewodami (6 dostepnych ustawien wysokosci)



¢ 1 PREZENTACJA PIEKARNIKA

ELEMENTY STEROWANIA | WYSWIETLACZ

18:26

i 200°C
@ 0:40
1520:00

Przycisk wylaczania piekarnika Q Wyswietlacze

(dtuzsze wcisnigeie przycisku) e Pokretto z przyciskiem $rodko-

wym (bez mozliwosci demontazu):
e Przycisk powrotu
(wcisniecie kroétkie) i / lub
Przycisk otwierania szuflady
(dtuzsze wcisniecie przycisku)

- umozliwia wybor programow oraz
zwiekszanie lub zmniejszanie war-
tosci poprzez przekrecanie pokretta.

- umozliwia zatwierdzenie wy-
. branych dziatan poprzez wcisniecie
G PrlzyC|sI$ dostepy dp MENU . przycisku.
(pieczenie, ustawienia, minutnik,

czyszczenie)

SYMBOLE WYSWIETLACZY

'B Rozpoczecie pieczenia Yy

— Zapamietywanie programéw
E Zakonczenie pieczenia pieczenia
Stopnie temperatury Wskaznik blokowania klawia-

tury
@ Czas pieczenia
Wskaznik blokowania

Godzina zakonczenia piecze- drzwiczek podczas pirolizy
nia (pieczenie rozpoczynane z

opoOznieniem)
Para

— 4 .. . .. .
, MM \Vskaznik zalecane] wysokosci stopni dla poszcze-
L ‘—‘ Pl goInych dan
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AKCESORIA (w zaleznosci od modelu)

- Kratka zabezpieczona przed

przewréceniem si¢

Kratka moze by¢ uzywana dla wszystkich
rodzajéw naczyn i form zawierajgcych
produkty przeznaczone do pieczenia lub
zapiekania. Moze ona zostac¢ réwniez
wykorzystana do grillowania (uktadajgc
produkty bezposrednio na kratce).
Wiozyc ogranicznik przed

przewroceniem sie w taki sposoéb, aby
byt skierowany w gigb piekarnika.

- Naczynie uniwersalne, brytfanna

45 mm

Mocowana w wycieciach pod
kratkg, uchwytem skierowanym
w strone drzwiczek piekarnika.
Stuzy do  zbierania sokow
i ttuszczu ociekajgcego podczas
pieczenia, moze rowniez zostac

wypetniona wodg do potowy i uzyta do
gotowania w kapieli wodne;.

- Forma do ciast, 20 mm

Mocowana w wycieciach, uchwytem
skierowanym w strone drzwiczek
piekarnika. Doskonata do pieczenia
ciastek typu cookie, ciast i babeczek
cupcake. Czes$¢ nachylona umozliwia
tatwe umieszczenie produktéw. Moze
réwniez zosta¢ zamocowana pod kratkg

w celu zbierania sokow i ttuszczow
ociekajgcych podczas pieczenia.

- Grille ,,smakowe”

Ztozone z dwoch czesci grille ,smakowe”
moga by¢ wykorzystywane niezaleznie od
siebie, jednak muszg by¢ umieszczone
w naczyniach lub w brytfannie w taki
sposob, aby element zabezpieczajgcy
przed przewrdceniem sie byt skierowany
w gtgb piekarnika.

Uzycie tylko jednego grilla umozliwia

podlewanie produktéw sokiem, ktory
gromadzi sie w naczyniu.
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- SPECJALNE NACZYNIE NA PRODUKTY PARA 100%

@ - Perforowana misa ze sta-

li nierdzewnej umozliwiaja-
ca odprowadzanie skroplonej
wody z zywnosci, umieszczona
na 4 poziomie.

-

- Sliniak silikonowy z ramg
nosng. Umies¢ ramke na
45 mm uniwersalnej tacy ocie-
kowej, aby zebra¢é wode
skraplajgcg sie z zywnosci.
Wiozy¢ go do dolnego poziomu

1. Silikonowa uszczelka
zapewnia wodoszczelnosé
drzwiczek.

Q Upewnij sie, ze sliniak sili-
konowy styka sie z szyba
drzwi.

Uwaga

Uzywa¢ wylacznie z funkcja go-
towania na parze 100%. Nie uzywaé¢ w
innych trybach gotowania. Wyciagna¢
potrawe z piekarnika przed rozpocze-
ciem czyszczenia pyrolitycznego.
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Ostrzezenie

Po kazdym gotowaniu na
parze nalezy wytrze¢ wode,
ktéra moze znajdowaé sie
wzdtuz wylewki na dole drzwi.
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- System szyn uchylnych

Dzigki zastosowaniu systemu szyn
uchylnych, pieczenie staje sie bardziej
praktyczne i tatwe, poniewaz ptyty moga by¢
wyjmowane w sposob catkowicie wygodny,
co zdecydowanie utatwia postugiwanie sie
nimi. Ptyty moga zostac catkowicie wyjete, co
umozliwia ich catkowitg dostepnos$¢.
Ponadto, ich stabilno§¢ umozliwia pieczenie
produktow w sposob catkowicie bezpieczny,
ograniczajgc ryzyko poparzenia. Wyjmowanie
produktéw z piekarnika jest zdecydowanie
tatwiejsze.

INSTALACJA | DEMONTAZ SZYN
UCHYLNYCH

Po wyjeciu 2 stopni z przewodami, nalezy
wybra¢ wysokos¢ stopni (od 2 do 5), na ktérej
majg zosta¢ zatozone szyny. Zamocowac
lewg szyne w lewym stopniu, dociskajgc
wystarczajgco mocno z przodu i z tytu szyny,
aby 2 tapy znajdujgce sie z boku szyny
zostaty zamocowane w stopniu. Wykonac¢ te
samag czynnos¢ z prawg szyng.

UWAGA: teleskopowa czes$¢ uchylna szyny
musi rozktada¢ sie do przodu piekarnika,
a ogranicznik znajduje sie po stronie
uzytkownika.

Zatozy¢ 2 stopnie z przewodami, a nastepnie
umiesci¢ 2 szyny na plycie - system jest
gotowy do uzycia.

Aby zdemontowac szyny, nalezy ponownie
wyjac stopnie z przewodami.

Delikatnie roztozy¢ w dot tapy zamocowane
na kazdej z szyn, aby zwolni¢ je ze stopnia.
Pociagna¢ szyne do siebie.

Porada

Aby uniknaé¢ wydzielania si¢ dymu
podczas pieczenia tlustego miesa,
zalecamy umieszczenie na spodzie
brytfanny niewielkiej ilosci wody lub oleju.

Pod wplywem wysokiej temperatury

akcesoria moga ulega¢ odksztatceniu,
nie zakltéca to jednak w zaden sposéb
ich funkcji. Po wystygnieciu odzyskaja
poczatkowe ksztatty.
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SZUFLADA DO NAPELNIANIA

- Napetnianie zbiornika wody

Przed kazdym nowym pieczeniem z funkcjg
pary nalezy napetni¢ zbiornik woda.
Pojemnos¢ zbiornika wynosi 1 litr.

Na poczatku pieczenia z wykorzystaniem
funkciji pary, szuflada do napetniania otwiera
sie automatycznie.

Nalezy napetnic zbiornik.

Upewni¢ sie, ze zbiornik zostat napetniony do
poziomu maksimum.

Oznakowanie umozliwiajace sprawdzenie
poziomu maksimum znajduje sie z boku
szuflady.

Po wykonaniu tych czynnosci nalezy recznie
zamkng¢ szuflade.

Piekarnik jest gotowy do rozpoczecia
pieczenia kombinowanego z wykorzystaniem
funkciji pary.

Porada

Po napetnieniu zbiornika, stabilizacja
poziomu wody trwa przez kilka sekund.

W razie potrzeby nalezy skorygowac
poziom.

m Uwaga

Nie nalezy uzywa¢ wody zmiekczanej lub
demineralizowane;j.

m Uwaga

Przed kazdym pieczeniem nalezy oprézni¢
zbiornik wody. Czas cyklu oprézniania
automatycznego wynosi okoto 3 min.
Patrz informacje zamieszczone w rozdziale
»,Konserwacja - Funkcje oprézniania”.
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PIERWSZE USTAWIENIA -
ODDANIE DO EKSPLOATACJI

- Wybér jezyka

Podczas pierwszego uruchamiania urzgdze-
nia lub po przerwie w dostawie pradu nalezy
wybra¢ jezyk, przekrecajgc pokretto, a
nastepnie wcisna¢, aby zatwierdzi¢ wybor.

- Ustawienie godziny

Wyswietlacz pokazuje godzine 12:00 i miga.
Nalezy ustawi¢ po kolei godziny i mi-

nuty przekrecajgc pokretto, a nastepnie
wcisngé, aby zatwierdzi¢ wybor.

Piekarnik wyswietli godzine.

UWAGA: Aby zmodyfikowaé godzine,
nalezy wykona¢ czynnosci  opisane
w rozdziale ,Ustawienia”.

Przed pierwszym uzyciem piekarnika,
nalezy rozgrza¢ go bez produktow
przez 30 minut z maksymalng

temperaturg. Upewni¢ sie, ze

pomieszczenie jest odpowiednio
wentylowane.

10

- Uruchamianie - Menu gtéwne

Wecisnag¢ przycisk MENU = aby przejs¢ do
menu gtéwnego, kiedy na wyswietlaczu
pokazywana jest jedynie godzina.
Urzadzenie przetgczy sie do pierwszego try-
bu dziatania : jest nim tryb Ekspert.

Przekrecic  pokretto, aby  wyswietlaé
poszczegdlne programy:
Ustawienia

Minutnik

Czyszczenie

Ekspert

Ekspert
parowy

kulinarny

Przewodnik
Steam

Niska
temperatura

Aby przejs¢ do wyswietlanego trybu, nalezy
wcisng¢ pokretto.

Aby powr6ci¢ (nie jest to mozliwe podczas
pieczenia), nalezy wcisng¢ przycisk powrot
a g aby wylgczyé piekarnik, wcisngé
i przytrzymac przez kilka sekund przycisk
wytgczania \.
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TRYBY DZIALANIA

W zaleznosci od poziomu znajomosci
wybranej receptury, mozliwe jest wybranie
jednego z nastepujgcych trybdw dziatania:
@ w ktérym uzytkownik sam okresla
typ typ pieczenia, jego tempera-

ture i czas.

Wybranie trybu ,EKSPERT”
umozliwia wykonanie przepisu,

Wybra¢ tryb ,EKSPERT
PAROWY?”, aby rozpoczg¢ wy-
konywanie przepisu, w ktérym
uzytkownik okresla we wiasnym zakresie typ,
temperature, procent pary i czas pieczenia.

Wybra¢ tryb ,,PRZEWOD-
NIK STEAM?”, aby rozpoczaé
wykonywanie przepisu przy po-
mocy piekarnika. Wystarczy wybra¢ rodzaj
pieczonego produktu i jego ciezar, a pie-
karnik automatycznie wybierze najbardziej
odpowiednie parametry.

0
LR

#_ﬂ_
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Wybra¢ tryb ,KOMBINOWANY
PAROWY?”, aby rozpocza¢ wy-
konywanie klasycznego przepisu
pieczenia z wykorzystaniem
funkcji pary przy pomocy piekarnika.

Wystarczy wybra¢ rodzaj pieczonego pro-
duktu i jego ciezar, a piekarnik automatycznie
wybierze najbardziej odpowiednie parametry.

Wybranie trybu ,,Niska tempera-
tura” umozliwia wybranie przepisu
wykonywanego w sposéb catkowi-
cie automatyczny przez piekarnik
przy wykorzystaniu specjalnego programu
(pieczenie w niskiej temperaturze).
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@ TRYB ..EKSPERT”

Tryb ten umozliwia ustawienie przez
uzytkownika  wszystkich  parametrow
pieczenia: temperatury, typu pieczenia,
Czasu pieczenia.

Kiedy piekarnik wys$wietla wytacznie god-
zine, wcisng¢ przycisk MENU —, aby prze-
j$¢ do menu gtéwnego, a nastepnie zatwierd-
zi¢ wybdr trybu ,Ekspert”.

- Przekreci¢ pokretto, aby wybrac jedng
z funkcji pieczenia z nastepujacej listy
i zatwierdzi¢ jg:

Termoobieg

Grzanie mieszane
Tradycyjne

Gotowanie ekologiczne
Grill z obiegiem powietrza
Grzanie od dotu + wentylator
Grill zmienny
Utrzymywanie w cieple
Rozmrazanie

Pieczywo

Suszenie

@ Shabbat

Ulubione (umozliwia zapamietanie
3 programow pieczenia)
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TRYB .EKSPERT PAROWY”

Ten tryb umozliwia potgczenie pieczenia
klasycznego z funkcjg pary, aby uzyskaé
potrawy bardziej miekkie i delikatne,
rownoczesnie doskonale zachowujgc ich
smak. W ten sposob potrawy nie wysychajg
i sg chrupigce.

Podobnie, jak w przypadku trybu Ekspert,
uzytkownik moze ustawi¢ we wiasnym
zakresie parametry pieczenia oraz procent
pary.

Wybraé tryb ,Ekspert parowy” w menu ogol-
nym i zatwierdzic.

Nastepnie wybra¢ jedng z funkcji piecze-
nia wymienionych na ponizszej liscie
i zatwierdzi¢:

- Do gotowania tylko na parze

PAROWY 100%

- taczenie klasycznego gotowania
potgczonego z parg (tryb kombinowany):

E Tradycyjna para wentylowana
Grill parowy z wentylatorem
& Para z gorgcym powietrzem

j wezoraj

&3 Zregeneruj wczorajszy chleb
(Zalecany czas trwania 8 min)

- Bagietka

- Chleb

- Chleb w kulkach

- rogaliki

Ostrzezenie

Podczas gotowania urzadze-
nie nagrzewa sie. Po otwarciu drzwi
wydobywa si¢ goraca para. Trzymaj
dzieci z dala. Uwazaj, aby nie utkng¢
w strumieniu pary.
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- SPECJALNE NACZYNIE NA PRODUKTY PARA 100%

@ - Perforowana misa ze sta-

li nierdzewnej umozliwiaja-
ca odprowadzanie skroplonej
wody z zywnosci, umieszczona
na 4 poziomie.

N

- Sliniak silikonowy z ramag
nosng. Umies¢ ramke na
45 mm uniwersalnej tacy ocie-
kowej, aby zebra¢ wode
skraplajgcg sie z zywnosci.
Wtozy¢ go do dolnego poziomu

1. Silikonowa uszczelka
zapewnia wodoszczelnosé
drzwiczek.

Q Upewnij sie, ze sliniak sili-
konowy styka sie z szyba
drzwi.

Uwaga
Uzywaé wytacznie z funkcja go-
towania na parze 100%. Nie uzywaé¢ w
innych trybach gotowania. Wyciagna¢
otrawe z piekarnika przed rozpocze-

ciem czyszczenia pyrolitycznego.

d

/

19 97 9 99 19
N w oo

13

Ostrzezenie

Po kazdym gotowaniu na
parze nalezy wytrze¢ wode,
ktéora moze znajdowaé sie
wzdtuz wylewki na dole drzwi.
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(Ekspert i Ekspert parowy)

PIECZENIE NATYCHMIASTOWE

Po wybraniu i zatwierdzeniu funkcji
pieczenia piekarnik zaproponuje jedng lub
dwie wysokosci stopni.

- Wiéz danie do piekarnika na wskazany
poziom.

- Aby rozpoczaé pieczenie, nacisnij
ponownie pokretto. Temperatura zacznie
rosng¢ natychmiast.

UWAGA: Niektére parametry mogq zostaé
zmodyfikowane (w zalezno$ci od wybranego
trybu) przed rozpoczeciem pieczenia
(temperatura, czas pieczenia, procent pary
i pieczenie rozpoczynane z opOznieniem) -
patrz informacje w nastepnych rozdziatach.

MODYFIKACJA TEMPERATURY

W zaleznosci od wybranego rodzaju piecze-
nia, piekarnik proponuje temperature ideal-
ng.

Mozna jg zmienia¢ w nastepujacy sposéb:

- Wybra¢ symbol temperatury KR i zatwierd-
zic.

- Przekreci¢ pokretto, aby zmodyfikowaé
temperature, a nastepnie zatwierdzi¢ wybor.

CZAS PIECZENIA

Mozna wpisa¢ czas pieczenia dania, wy-
bierajgc symbol czasu pieczenia m i
zatwierdzi¢.

Ustawi¢ czas pieczenia,
pokretto i zatwierdzié.

przekrecajgc

Piekarnik jest wyposazony w funkcje ,IN-
TELIGENTNEJ POMOCY?”, ktéra podczas
programowania czasu zaproponuje mozliwe
do zmodyfikowania ustawienie dla wybrane-
go trybu pracy.

Odliczanie czasu rozpoczyna sie
natychmiast po osiagnieciu ustawionej
temperatury.

PROCENT PARY
(tylko w trybie Ekspert parowy)

W przypadku pieczenia kombinowanego,
piekarnik proponuje najlepszy procent pary.

Aby go zmodyfikowac, nalezy wybra¢ sym-
bol pary i zatwierdzic.

Whpisa¢ nowy procent pary (w zakresie od 20
do 80 %) za pomocg pokretta, a nastepnie
zatwierdzi¢ wybor.
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(Ekspert i Ekspert parowy)

PIECZENIE ROZPOCZYNANE
Z OPOZNIENIEM

Podczas ustawiania czasu trwania
pieczenia, godzina zakonczenia pieczenia
zmienia sie automatycznie. Jezeli chcesz,
aby godzina zakonczenia pieczenia zostata
opdzniona, mozesz jg zmienic.

- Nalezy wybraé¢ symbol zakonczenia piecze-
nia d i zatwierdzic.

Po ustawieniu godziny zakonczenia piecze-
nia, nalezy zatwierdzi¢ jg dwa razy.
UWAGA: Mozna uruchomi¢ pieczenie bez
ustawiania jego czasu i godziny zakoncze-
nia. W takim przypadku, kiedy uzytko-
wnik uzna, ze pieczenie dania zostato za-
konczone, nalezy je wytgczy¢ (patrz rozdziat
,Wylgczanie trwajacego pieczenia”).

WYLACZANIE TRWAJACEGO PIECZENIA

Aby wytgczy¢ wykonywane pieczenie, nalezy
wcisng¢ pokretto.

Piekarnik wyswietla komunikat:

,Czy chcesz zatrzymac trwajgce pieczenie?”
Nalezy potwierdzi¢, wybierajgc ,Zgadzam
sie” i zatwierdzi¢ lub wybra¢ ,Nie zgadzam
sie” i zatwierdzi¢, aby kontynuowac piecze-
nie.

15

ULUBIONE

(tylko w trybie Ekspert)
- Wprowadzanie programu pieczenia do
pamieci
Funkcja ,Ulubione” umozliwia wprowadzenie
do pamieci 3 przepisow, wykonywanych
czesto w trybie ,Ekspert”.
Nalezy najpierw wybrac w trybie ,Ekspert”
typ pieczenia, jego temperature i czas.
Nastepnie nalezy wybra¢ symbol
przekrecajgc pokretto, aby wprowadzi¢ to
pieczenie do pamigci i zatwierdzic.
Ekran umozliwia woéwczas zapisanie
tych parametrow w pamieci lub
BR Nalezy wybra¢ pozycie w pamigci

i zatwierdzi¢. Pieczenie  zostanie
wprowadzone do pamigci.

Zatwierdzi¢ ponownie, aby rozpoczgc
pieczenie.

Uwaga: Jezeli wszystkie 3 miejsca

w pamieci sg juz wykorzystane, nowy
wpis zastapi poprzedni.

Podczas wprowadzania zapiséw do pa-
miegci, zaprogramowanie uruchamiania z
opoznieniem nie jest mozliwe.

- Uzycie pozycji pamieci, ktéra zostata
juz zaprogramowana za pomocg funkcji
,Ulubione”

Przejs¢ do menu ,Ekspert” i zatwierdzic.
Przewing¢ funkcie az do wy$wietlenia sym-
bolu ,Ulubione " przekrecajac pokretto.
Zatwierdzi¢.

- Wybra¢ jedng z pozycji pamieci, ktora
zostata juz zapisana i lub B2 a

nastepnie wcisng¢, aby zatwierdzic.

Piekarnik uruchamia sie.
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@ # FUNKCJE PIECZENIA EKSPERT (w zaleznosci od modelu)
Q Przed rozpoczeciem pieczenia nalezy rozgrza¢ piekarnik bez produktow.

Potozenie T°C zalecana Uzytkowanie
min. - maks.
Termoobieg* 180°C Tryb zalecany dla zachowania migkkosci
35°C - 250°C  biatego miesa, ryb i warzyw. Do pieczenia
wielokrotnego na maksymalnie 3 poziomach.
Grzanie 205°C Tryb zalecany dla pieczenia miesa, ryb
mieszane 35°C - 230°C i warzyw, najlepiej w naczyniu ceramicznym.
I:I Tradycyjne 200°C Tryb zalecany dla pieczenia migsa, ryb
35°C - 275°C i warzyw, najlepiej w naczyniu ceramicznym.
ECO* 200°C Tryb zapewnia oszczedno$¢ energii przy
35°C - 275°C  rownoczesnym zachowaniu jakosci piecze-
nia. W przypadku tej sekwenciji pieczenie
moze zosta¢ wykonane bez nagrzewania
wstepnego.
200°C Dréb i soczyste pieczenie, chrupigce

Grill
z obiegiem

powietrza

100°C - 250°C

z wszystkich stron.

Nalezy umiesci¢ brytfanne na najnizszym
stopniu piekarnika.

Tryb zalecany dla drobiu i pieczenia na
roznie, do opiekania i dogtebnego piecze-
nia udzca baraniego, zeber wotowych.
Zachowuje migkko$¢ pieczeni z ryb.

180°C
75°C - 250°C

Grzanie od dotu

+ wentylator

Tryb zalecany dla pieczenia migsa, ryb
i warzyw, najlepiej w naczyniu ceramicznym.

*Tryb pieczenia opracowany zgodnie z zaleceniami normy EN 60350-1: 2016 dla wykazania zgodnosci
z wymogami dotyczacymi oznakowania energooszczednosci, w sposob okreslony przepisami rozporzgdze-

nia europejskiego UE/65/2014.

Nie wolno uktada¢ folii aluminiowej bezposrednio na ptycie urzadzenia,
poniewaz nagromadzenie ciepta moze spowodowa¢ uszkodzenie emaliowanej

powtoki.
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Potozenie T°C zalecana

min. - maks.

Uzytkowanie

Grill 4
zmienny 1-4

B

Zalecane do grillowania kotletéw, kietbasek,
chleba, krewetek uktadanych na ruszcie.
Podgrzewanie odbywa sie za pomocg
elementu goérnego. Grill pokrywa catg
powierzchnie rusztu.

60°C
35°C - 100°C

Utrzymywanie
w cieple

[ss¢]

Tryb zalecany przy wzro$cie ciasta chle-
bowego, butek, ciasta drozdzowego itp.
Forma powinna zosta¢ utozona na ptycie
w temperaturze nieprzekraczajgcej 40°C
(podgrzewanie dan, rozmrazanie).

35°C
30°C - 50°C

8 Rozmrazanie

Idealny dla dan delikatnych (tarty owocowe,
ze $mietang...). Rozmrazanie miesa, butek
itp. odbywa sie w temperaturze 50°C (mieso
nalezy uktadaé na siatce, a pod spodem
ustawia¢ naczynie na sok z rozmrazania).

Chleb 205°C

35°C - 220°C

&

Sekwencja zalecana podczas pieczenia
chleba. Nagrza¢ piekarnik, a nastepnie
utozy¢ ciasto chlebowe w formie cukierniczej
na 2.stopniu. Pamigta¢, aby na dnie pieka-
rnika ustawi¢ naczynie z woda, by uzyskaé
chrupigcg i ztocistg skorke.

80°C
35°C - 80°C

Suszenie

Sekwencja umozliwiajgca suszenie niektory-
ch produktow, takich jak owoce, warzywa,
ziarna, korzenie, przyprawy i aromaty. Patrz
zamieszczona ponizej tabela dotyczaca
suszenia.

@ Shabbat

Sekwencja specjalna: piekarnik dziata
bez przerwy 25 lub 75 godzin tylko w
temperaturze 90 ° C.

Porada dotyczaca oszczednosci energii.

Kiedy piekarnik pracuje, nalezy unika¢ otwierania drzwiczek, aby zapobiec utracie

ciepta.
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FUNKCJA SUSZENIA
(tylko w trybie Ekspert)

oL

Suszenie stanowi jedng z najstarszych me-
tod konserwowania artykutéw spozywczych.
Celem jest usuniecie catosci lub czesci wody
znajdujgcej sie w produktach spozywczych,
aby zapewni¢ ich konserwowanie

w warunkach uniemozliwiajgcych rozwoj
mikroorganizmow. Suszenie zapewnia
zachowanie sktadnikéw odzywczych
produktow (takich, jak sktadniki mineralne,
biatka i inne witaminy). Umozliwia réwniez
optymalne przechowywanie produktéw,
dzieki ograniczeniu ich objetosci oraz
zapewnia fatwe wykorzystanie po ich po-
nownym nawodnieniu.

Nalezy uzywac wytgcznie produktow Swiezy-
ch.

Doktadnie umy¢ je, odsaczy¢ i wytrze¢ do
sucha.

UmiesciC na ruszcie arkusz pergaminu

i rownomiernie utozy¢ pokrojone produkty.
Uzy¢ stopnia 1 (jezeli uzywane jest kilka
rusztéw, nalezy umiescic je na stopniach 1

i 3).

Produkty zawierajgce duzo wilgoci powin-
ny podczas suszenia zostac kilkakrotnie
odwrocone. Warto$ci zamieszczone w tabeli
moga rézni¢ si¢ w zaleznosci od rodzaju
suszonego produktu, jego dojrzatosci, gru-
bosci oraz wilgotno$ci.

Tabela zawiera jedynie orientacyjne dane dotyczace suszenia produktéw

- Czas ;
Owoce, warzywa i ziota Temperatura w godzinach Akcesoria
Owoce z pestkami (W plasterkach 80°C 5.9 1 lub 2 ruszty
0 grubosci 3 mm, 200 g na ruszcie)

Owoce z pestkami (Sliwki) 80°C 8-10 1 lub 2 ruszty
Korzeni(_e jadalne (marchew, paster- 80°C 5.8 1 1ub 2 ruszty
nak), ucierane i blanszowane

Grzyby pokrojone na plasterki 60°C 8 1 lub 2 ruszty
Pomidory, mango, pomarancze, banany 60°C 8 1 lub 2 ruszty
Buraki cukrowe pokrojone na plasterki 60°C 6 1 lub 2 ruszty
Ziota 60°C 6 1 lub 2 ruszty
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TRYB ,,PRZEWODNIK
KULINARNY”

TRYB ,,PRZEWODNIK
KULINARNY + PARA”

»KOMBINOWANY
PAROWY”

»PRZEWODNIK PARA
100%”

Te dwa tryby umozliwiajg dobér
najbardziej odpowiednich
parametrow pieczenia na podstawie
przygotowywanego dania. Mogg by¢
to przepisy wykonywane w trybie
kombinowanym z uzyciem funkcji pary
lub wytgcznie z uzyciem pary.

PIECZENIE NATYCHMIASTOWE

Wybra¢ tryb ,PRZEWODNIK
KULINARNY” lub ,KOMBINOWANY
PAROWY” w menu gtéwnym i
zatwierdzic.

Piekarnik proponuje kilka kategorii,
obejmujgcych wiele réznych dan (patrz
szczegotowe listy dan ponizej):

- Nalezy wybra¢ kategorie, na przyktad
~Sprzedawca drobiu” i zatwierdzic.

- Wybra¢ danie, ktére ma by¢
przygotowane, na przyktad ,kurczak” i
zatwierdzic.

W przypadku niektérych produktow
konieczne jest wpisanie wagi (lub
rozmiaru).

Waga zostanie wowczas
zaproponowana przez urzgdzenie.

19

Wybra¢ wage i zatwierdzi¢ - piekarnik
automatycznie obliczy i wyswietli czas
pieczenia oraz wysokos¢ stopnia.

Wtozy¢é danie do piekarnika i
zatwierdzic.

W przypadku niektérych
przepiséw przed witozeniem dania
do piekarnika konieczne jest jego
rozgrzanie wstepne.
W dowolnej chwili podczas pieczenia
mozna otworzy¢ piekarnik, aby podla¢
produkty sokiem.
- Gdy czas trwania pieczenia dobiegnie
konca, wigczy sie sygnat dzwiekowy
i piekarnik wytaczy sie, a na ekranie
pojawi sie informacja, ze danie jest
gotowe.

PIECZENIE ROZPOCZYNANE
Z OPOZNIENIEM

Mozna réwniez zmodyfikowa¢ godzine
zakonczenia pieczenia, wybierajac
symbol zakonczenia pieczenia i
zatwierdzi¢.

Po ustawieniu godziny zakonczenia
pieczenia, nalezy zatwierdzi¢ jg dwa

razy.
m Rozpoczecie pieczenia

z opo6znieniem nie jest mozliwe
w przypadku przepis6w wymagajacy-
ch nagrzewania wstepnego.
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SPRZEDAWCA DROBIU
Kurczak
Kaczka
Piersi z kaczki *
Indyk

RZEZNIK
topatka jagnieca
Pieczen wotowa krwista
Pieczen wotowa $rednia
Pieczen wotowa wypieczona
Pieczen wieprzowa
Pieczen cieleca
Zeberka cielece *

Pstrag
Zapiekanka rybna

RESTAURATOR
Lazania
Pizza
Quiche (tarta)

SPRZEDAWCA WARZYW

| owocow
Zapiekanka ziemniaczana
Pomidory faszerowane
Cate ziemniaki

PIEKARZ
Ciasto francuskie
Ciasto kruche
Ciasto drozdzowe
Pieczywo
Bagietka
Buteczki drozdzowe

20

=N CUKIERNIK

\—1
Tarta owocowa
Kruszonka
Biszkopt
Babeczki cupcakes
Krem karmelowy
Ciasto czekoladowe
Ciasteczka kruche / maslane*
Keks
Ciasto jogurtowe

*W przypadku tych dan, przed wlozeniem
dania do piekarnika konieczne jest jego
rozgrzanie wstepne.

Na ekranie wys$wietlony zostanie komu-
nikat mowigcy, ze nie nalezy wkiadac

dania, zanim piekarnik nie zostanie na-
grzany do odpowiedniej temperatury.

Sygnat dzwigkowy wskazuje zakonczenie
rozgrzania wstepnego - czas jest liczony od
tego momentu.

Nalezy wtozy¢ wowczas danie do piekarnika
na wskazany poziom.
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LISTA DAN Z PARA

SPRZEDAWCA DROBIU
Kurczak
Piersi *
Kaczka

RZEZNIK
Jagniecina
Pieczen wieprzowa
Pieczen cieleca
Filet cielecy
Filet wieprzowy

A,

Bg;"b SPRZEDAWCA RYB
Ryba pieczona
Ryba
Ryba w catosci
tosos caly

SPRZEDAWCA WARZYW
I OWOCOW
Gratin Dauphinois
Warzywa faszerowane
Cate ziemniaki

CUKIERNIK

Tort biszkoptowy

Flan / krem

Keks

Babeczki

Babka biszkoptowa - quatre quarts
Szarlotka

Ciasto orzechowe

Flan kokosowy

PIEKARZ

Pieczywo

Bagietka

Chleb podpieczony

Ciasto mrozone

Zmiekczanie czerstwego chleba

7
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RESTAURATOR
Lasagne
Clafoutis
Warzywa kandyzowane
Ziemniaki
Risotto
Dania $wieze
Danie zamrozone

% ROZMRAZANIE
e Mieso
Ryba
Ciasto chlebowe

*W przypadku tych dan, przed wlozeniem
dania do piekarnika konieczne jest jego

rozgrzanie wstepne.

Q Na ekranie wyswietlony zostanie komu-
nikat méwiacy, ze nie nalezy wktadac¢

dania, zanim piekarnik nie zostanie nagr-

zany do odpowiedniej temperatury.

Sygnat dzwiekowy wskazuje zakonczenie
rozgrzania wstepnego - czas jest liczony od
tego momentu.

Nalezy wtozy¢ wéwczas danie do piekarnika
na wskazany poziom.
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Uzywac wytacznie z funkcjg gotowania na parze 100%. Nie uzywac¢ w inny-
ch trybach gotowania. Wyciagnaé potrawe z piekarnika przed rozpocze-
ciem czyszczenia pyrolitycznego.

LISTA DAN 100% PARY

100% PARY (PRZEWODNIK SPRZEDAWCA WARZYW |

PARY) owocow
Kalafior
i Brokuty
RZEZNIK Fasola szparagowa
Filety z kurczaka Marchew w plasterkach
Eskalopki z indyka Ziemniaki pokroi¢ na kawatki
wieprzowina - poledwica Groch
Btg:’ Pory pokroi¢ na kawatki
SPRZEDAWCARYB Cukinia pokroi¢ w kostke
Swieze ryby w catosci Czesci
Swieze filety rybne Dynia pokrojona w kostke
Maize Karczochy
Matze japonskie Szparag
Krewetki Gataz selera pokrojona na
Homarce kawatki
Squash pokroi¢ w
Czesci

Kursy na bo¢wine szwajcars
ka

zpinak

brukselki
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2" TRYB ,NISKA
E TEMPERATURA”

Ten tryb pieczenia umozliwia zmigkczenie
migsa dzieki powolnemu pieczeniu w
niskiej temperaturze.

Jako$¢ wypieczenia jest optymalna.

Do korzystania z funkcji NISKA
TEMPERATURA nie jest konieczne
wstepne nagrzewanie piekarnika.
Pieczenie nalezy KONIECZNIE rozpocza¢
rzy zimnym piekarniku.

Pieczenie w niskiej temperaturze

wymaga uzywania wytacznie produktow
0 najwyzszej Swiezosci. Jezeli chodzi o dréb,
nalezy koniecznie bardzo doktadnie umyé
produkty wewnatrz i na zewnatrz zimng
wodg, a nastepnie wysuszy¢ papierem
chtonnym przed rozpoczeciem pieczenia.

PIECZENIE NATYCHMIASTOWE

- W menu gtéwnym, wybrac tryb pieczenia
,Niska temperatura” za pomocg pokretta

i zatwierdzi¢ wybor.

Piekarnik zaproponuje wybdr dan (patrz lista
dan ponizej).

- Wybierz danie.

Po wybraniu dania, na przyktad: pieczen
cieleca, utozy¢ mieso na ruszcie na po-
ziomie gornego stopnia wyswietlanego na
ekranie (stopien 2) i ustawic¢ brytfanne na
stopniu dolnym (stopien 1).

- Zatwierdzi¢ wybor naciskajac pokretto.
Gotowanie rozpoczyna sie.

23

Po zakonczeniu pieczenia piekarnik wy-
tgcza sie automatycznie i emituje sygnat
dzwiekowy.

- Wcisngé przycisk wytgczania®.

PIECZENIE ROZPOCZYNANE
Z OPOZNIENIEM

Mozna ustawi¢ pieczenie rozpoczynane

z op6znieniem w przypadku pieczenia

w trybie ,Niska temperatura”.

Po wybraniu programu, wybierz symbol za-
koriczenia pieczenia . Kiedy wskazanie
na wy$wietlaczu miga, nalezy ustawic¢ go-
dzing zakonczenia pieczenia, przekrecajac
pokretto, a nastepnie zatwierdzi¢ dwa razy.
Wskazanie godziny zakonczenia pieczenia
przestaje migac.
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LISTA DAN

Pieczen cieleca (4h00)

Pieczen wotowa:
krwista (3h00)
wypieczona (4h00)

5%;‘ Pieczen wieprzowa (5h00)

krwista (3h00)

wypieczona (4h00)
., Kurczak (6h00)

% Mate ryby (1h20)
Duze ryby (2h10)
Jogurty (3h00)

UWAGA: Nie nalezy uzywac¢ rusztu
dla nastepujacych programéw: mate
ryby - duze ryby i jogurty.

Nalezy umiesci¢ produkty bezposrednio na
brytfannie na poziomie stopnia okres$lonego
w tabeli.
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FUNKCJA USTAWIEN

W menu gtéwnym, wybra¢ funkcje
,USTAWIENIA” za pomocg pokretta
i zatwierdzic.

Zaproponowane zostang rézne ustawienia:
- godzina, jezyk, dzwiek, tryb demo,
zarzadzanie lampka.

Wybra¢ funkcje przekrecajagc pokretto,
a nastepnie zatwierdzic.
Ustawi¢ parametry i zatwierdzic je.

Godzina
Zmodyfikowaé godzine i zatwierdzi¢,
a nastepnie  zmodyfikowaé  minuty

i zatwierdzi¢ ponownie.

7] Jozyk

Wybrac jezyk i zatwierdzic.

)] Dzviek

Podczas wciskania klawiszy piekarnik emitu-
je dzwiek. Aby zachowac¢ te dzwieki, wybra¢
WL., w przeciwnym wypadku wybra¢ WYL.,
aby wytgczy¢ dzwieki i zatwierdzic.

Tryb DEMO

&

Domysinie piekarnik jest ustawiony

w normalnym trybie nagrzewania.

Gdyby jednak znajdowat sie on w trybie
DEMO (pozycja WL..), wykorzystywanym
w celu prezentacji produktéow w sklepach,
piekarnik nie bedzie sie nagrzewat.
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Aby przetaczy¢ go do trybu normalnego,
wybra¢ ustawienie WYL. i zatwierdzic.

Zarzadzanie lampka

Dostepne sg dwie opcje wyboru:

W pozycji WL.., lampka pozostaje przez caty
czas wigczona podczas pieczenia (za wy-
jatkiem funkcji ECO).

W pozycji AUTO, lampka piekarnika wy-
tagcza sie podczas pieczenia po uptywie
90 sekund.

Nalezy wybrac jedng z pozycji i zatwierdzic.

Kiedy uzytkownik nie wykonu-

je zadnej czynnosci przez 90
sekund, jasnos¢ wyswietlacza zmnie-
jsza sie, aby zapewni¢ oszczedzanie
energii i lampka piekarnika zgasnie
(kiedy urzadzenie znajduje sie w try-
bie ,,AUTO”).
Pojedyncze wcisniecie przycisku
powrotu = lub menu — wystarczy,
aby przywréci¢ poczatkowa jasnosé
wyswietlacza i wligczy¢ lampke podc-
zas pieczenia.
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BLOKADA POLECEN
Zabezpieczenie przed dzie¢mi
Weisng¢ rownoczesnie przyciski powrot =i
menu — do chwili, kiedy na ekranie
wyswietlony zostanie symbol ktodki )

Blokowanie polecen jest dostepne podczas
pieczenia lub kiedy piekarnik jest wytgczony.

UWAGA: tylko przycisk wytgczania (O
pozostaje aktywny.

Aby odblokowac polecenia, nalezy wcisng¢
réwnoczesnie przyciski powrdt &Ji menu
— do chwili, kiedy symbol kiédki Il zniknie
z ekranu.

¢ 4MINUTNIK

FUNKCJA MINUTNIKA

Funkcja moze by¢ uzywana
wytgcznie, kiedy piekarnik jest wytgczo-
ny.

- W menu gtéwnym, wybra¢ funkcje
,MINUTNIK” za pomocg pokretta i
zatwierdzic.

Na ekranie wyswietlane sg cyfry OmO00s.
Ustawi¢ minutnik, przekrecajgc pokretto,
a nastepnie wcisng¢, aby zatwierdzi¢ -
rozpocznie sie odliczanie.

Kiedy ustawiony czas uptynie, wigczy
sie sygnat dzwiekowy. Aby go wytgczyc¢
wystarczy wcisngé dowolny przycisk.
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UWAGA:

Zaprogramowanie  minutnika moze
zosta¢ zmodyfikowane lub anulowane
w dowolnej chwili.

Aby anulowac, nalezy powréci¢ do menu
minutnika i ustawi¢ OmO00s.

Wocisniecie pokretta podczas odliczania
powoduje zatrzymanie minutnika.
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CZYSZCZENIE | KONSERWACJA:

POWIERZCHNI ZEWNETRZNEJ

Nalezy uzywa¢ migkkiej szmatki nawilzonej
produktem do mycia szyb. Nie nalezy
uzywa¢ kremow nabtyszczajgcych, ani
gabek Sciernych.

DEMONTAZ STOPNI

Panele boczne ze stopniami
i przewodami:

Podnies¢ przednig cze$¢ stopnia

z przewodem skierowanym do gory,
a nastepnie popchna¢ catos$é stopnia i wyjac
haczyk mocujgcy z jego gniazda. Nastepnie
delikatnie pociggna¢ catos¢ stopnia do siebie,
aby wyjg¢ tylne haki z ich gniazd. Wyja¢
w ten sposob 2 stopnie.

SZYBY WEWNETRZNE

Aby wyczysci¢ szyby wewnetrzne,
nalezy zdemontowac drzwiczki. Przed
przystgpieniem do demontazu szyb nalezy
usung¢ pozostatosci ttuszczu z szyby
wewnetrznej, uzywajgc miekkiej szmatki oraz
ptynu do mycia naczyn.
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Ostrzezenie

Nie stosowaé¢ do czyszczenia
szklanych drzwi piekarnika sciernych
preparatow czyszczacych, gabek
metalowych lub twardych metalowych
drapakéw, poniewaz mozna porysowac
powierzchnie i spowodowaé¢ peknigcie
szkla.

DEMONTAZ | PONOWNY MONTAZ
DRZWICZEK

Catkowicie otworzy¢ drzwiczki i zablokowa¢
je, uzywajgc plastikowych klinow
dostarczanych w zestawie z urzadzeniem
w plastikowym woreczku.

Zdjg¢ pierwszg szybe zamocowang na Klips:
Uzywajac drugiego klina (lub $rubokreta),
nacisng¢ w miejscach é aby zwolni¢
zaczep szyby.

Zdjgc szybe.
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Wtozyé ostatnig szybe do metalowych
ogranicznikéw, a nastepnie zamocowac
na klips, strong z napisem ,,PIROLIZA”
ustawiong w kierunku uzytkownika
i czytelna.

\
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Drzwiczki sktadajg sie z dwoch dodatkowych
szyb, zabezpieczonych w kazdym narozniku
czarng rozporkg gumowa.

>»:ﬁ %
\x
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W razie potrzeby nalezy wyjac je i wyczyscié.
Nie zanurza¢ szyb w wodzie. Sptukaé
czysta wodg i wytrze¢ za pomocg
niestrzepigcej sie szmatki. Zdjac¢ klin plastikowy.

Urzgdzenie moze by¢ uzywane ponownie.

Po zakonczeniu czyszczenia nalezy
ponownie zatozy¢ cztery ograniczniki
gumowa strzatkg skierowang do gory
i zamontowa¢ wszystkie szyby.
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WYMIANA LAMPKI

Ostrzezenie

Przed przystapieniem do wymiany
lampki nalezy odtaczy¢ urzadzenie od
zasilania, aby uniknaé¢ ryzyka porazenia
pradem. Nalezy wykonywa¢ jakiekolwiek
prace dopiero, kiedy urzadzenie jest
schiodzone.

Specyfikacje zarowki:
25 W, 220-240 V~, 300°C, trzonek G9.

e
Ny 7
Kiedy lampka nie dziata, moze zosta¢
wymieniona przez uzytkownika.
Odkreci¢ szybe i wyjg¢ lampke (nalezy
uzywa¢ gumowych rekawic - utatwi to
przeprowadzenie demontazu). Wiozy¢ nowg
lampke i zatozy¢ szybe.
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c} FUNKCJA CZYSZCZENIA
¢¢' (wnetrza)
Przed rozpoczeciem czyszczenia
pirolizowego piekarnika nalezy
wyja¢ akcesoria i stopnie. Bardzo wazne
jest, aby przed rozpoczeciem czyszczenia
pirolizowego wyjac z piekarnika wszystkie
akcesoria, ktére nie moga by¢ czyszczone
piroliza (szyny uchylne, taca do ciast,
ruszty chromowane) oraz naczynia.

CZYSZCZENIE PIROLIZA

Piekarnik posiada funkcje czyszczenia za
pomocg pirolizy:

Piroliza jest cyklem podgrzewania
przestrzeni w piekarniku do bardzo wysokiej
temperatury, ktéra umozliwia usuniecie
wszystkich zanieczyszczen pochodzacych z
rozpryskow lub rozlania.

Przed przystgpieniem do czyszczenia
pirolitycznego nalezy wyja¢ wszystkie
akcesoria i wytrze¢ najwieksze $lady
ochlapania. Usung¢ nadmiar tluszczu,
uzywajac nawilzonej gabki.

Ze wzgleddw bezpieczenstwa, czyszczenie
wykonywane jest po automatycznym
zablokowaniu drzwiczek, ktére nie moga
zosta¢ wowczas odblokowane.

WYKONANIE AUTOMATYCZNEGO
CYKLU CZYSZCZENIA

Dostepne sg trzy cykle czyszczenia piroliza:
Czas czyszczenia jest ustawiony fabrycznie
i nie moze by¢ modyfikowany:
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Pyro Express: 59 minut

Funkcja umozliwia wykorzystanie
ciepta nagromadzonego podczas poprze-
dniego pieczenia, aby zapewni¢ szybkie
czyszczenie stabo zabrudzonego piekarnika
W czasie nieprzekraczajgcym jednej godziny.
Elektroniczny uktad kontroli temperatury
wewnatrz piekarnika okresla, czy nagro-
madzone ciepto jest wystarczajgce, aby
uzyska¢ odpowiednie rezultaty czyszczenia.
W przeciwnym wypadku, uruchomiona zos-
tanie automatycznie piroliza wykonywana
przez 1,5 godziny.

Pyro Auto:

od 1h30 do 2h15
zapewniajgca 0szczedno$¢ energii
podczas czyszczenia.

Pyro Turbo: w 2 godz.
+*

zapewniajgca bardziej doktadne wyc-
zyszczenie wnetrza piekarnika.

NATYCHMIASTOWE CZYSZCZENIE AU-
TOMATYCZNE

- Wybraé funkcje ,CZYSZCZENIE” w menu
gtéwnym i zatwierdzic.

- Wybra¢ najbardziej odpowiedni cykl
czyszczenia automatycznego, na przyktad
Pyro Turbo i zatwierdzi¢.

Piroliza rozpoczyna sie. Odliczanie cza-
su trwania rozpoczyna sie natychmiast po
zatwierdzeniu.

Podczas pirolizy, na proaramatorze wyswiet-
lany jest symbol oznaczajgcy, ze
drzwiczki sg zablokowane.

Po zakonczeniu pirolizy miga godzina 0:00.

30

Po zakonczeniu pirolizy wykonywana jest
faza schtadzania trwajgca 30 minut - podc-
zas tego czasu piekarnik nie moze by¢ wy-

korzystywany.

Po ostygnieciu piekarnika, za po-
moca wilgotnej szmatki usun bialy

popiot. Piekarnik jest znéw czysty i

mozna go uzy¢ do kolejnego pieczenia.

CZYSZCZENIE AUTOMATYCZNE
ROZPOCZYNANE Z OPOZNIENIEM

Nalezy wykona¢ instrukcje opisane w po-
przednim paragrafie.

Wybraé symbol godziny zakoncze-
nia (rozpoczynanie z opo6znieniem) i
zatwierdzi¢.

- Ustawi¢ godzine zakonczenia czyszczenia
pirolizg za pomocg pokretta i zatwierdzi¢
dwa razy.

Po uptywie kilku sekund, piekarnik przetaczy
sie do stanu czuwania, a rozpoczecie piro-
lizy jest opdznione tak, aby zakonczyta sie
o0 ustawionej godzinie.

Kiedy czyszczenie pirolizg zostanie za-
konczone, wytgczyé piekarnik, wciskajgc
przycisk .
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FUNKCJA OPROZNIANIA
H (zbiornika wody)

Przed kazdym pieczeniem nalezy
oprozni¢ zbiornik.

Oproéznianie zbiornika moze zostaé
przeprowadzone takze pomiedzy
poszczegdlnymi operacjami pieczenia.

W tym celu nalezy wybra¢ funkcje
,CZYSZCZENIE” w menu gtéwnym
i zatwierdzic.

- Wybra¢ cykl ,Oprdznianie” i zatwierdzic¢.
Szuflada zostanie otwarta.

- Wybra¢ jeden z 2 trybow oprdzniania
SZYBKI lub AUTO (patrz szczegdtowe
informacje ponizej) i postgpic w ten sam
sposob, jak w przypadku oprozniania
automatycznego po zakonczeniu pieczenia.

Opréznienie automatyczne po
zakonczeniu pieczenia:

Po zakonczeniu kazdego pieczenia
Z uzyciem pary proponowane jest oproznienie
zbiornika.

Mozna zrezygnowa¢ z wykonania
oprozniania, wybierajgc ,Nie zgadzam sig”,
a nastepnie zatwierdzi¢ lub wybra¢ ,Zgadzam
sie” i zatwierdzi¢.

Nastepnie nalezy wybra¢ oproznianie
SZYBKIE lub opréznianie AUTO
i zatwierdzic.

Szuflada otwiera sie automatycznie w
celu wykonania oprdzniania.
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Opréznianie SZYBKIE:
Jedynie w przypadku, jesli

uzytkownik zamierza natychmiast
wykonac ponowne pieczenie z uzyciem pary.
Czas oprdzniania wynosi okoto 20 sekund.

w Opréznianie AUTO:

Umozliwia kompletne opréznienie
elementu grzewczego i zbiornika,

aby unikng¢ pozostawania wody.

Czas oprdzniania wynosi okoto 2 do 3 min.

Ustawi¢ pod szufladg odpowiednio duze
naczynie (0 pojemnosci minimum 1 litra), aby
zebra¢ wode.

Zatwierdzi¢ wciskajgc pokretto, aby
rozpoczg¢ oproéznianie.

Wyswietlacz pokazuje czas niezbedny dla
wykonania oprdzniania.

Po zakonczeniu oprézniania wyswietlacz
wskazuje 0 m 0 s. Nalezy zamkng¢ szuflade
recznie.
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FUNKCJA ODKAMIENIANIA
(parowego elementu grzewcze-

go)

Odkamienianie to cykl czyszczenia,
umozliwiajacy usuniecie kamienia
kottowego z elementu grzewczego.

Nalezy systematycznie wykonywac
odkamienianie elementu grzewczego.
Kiedy piekarnik proponuje ,zalecane
odkamienianie”, mozna zrezygnowac z jego
wykonania, wybierajac ,Nie zgadzam sie”
i zatwierdzic.

Mozna wykona¢ pieczenie jeszcze 5 razy,
po czym funkcje ,z parg” nie bedg dtuzej
dostepne. Kiedy wyswietlony zostanie
komunikat ,wymagane odkamienianie”, musi
ono zosta¢ wykonane - nalezy koniecznie
wybra¢ ,Zgadzam sie” i zatwierdzic.

Uwaga

Kiedy wyswietlany jest komunikat
,wymagane odkamienianie”, nalezy
koniecznie przeprowadzi¢ odkamienianie
elementu grzewczego.

Aby rozpocza¢ odkamienianie, nalezy
wybra¢ funkcje ,CZYSZCZENIE” w menu
gtéwnym i zatwierdzic.

- Wybrac¢ cykl ,Odkamienianie” i zatwierdzic.
Szuflada zostanie otwarta automatycznie.

Wykona¢ poszczegodine etapy.
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ETAP 1: OPROZNIANIE

- Ustawi¢ pod szufladg odpowiednio duze
naczynie (o0 pojemnosci minimum 1 litra), aby
zebra¢ wode i zatwierdzi¢.

- Rozpoczete zostanie wykonywanie cyklu
,Oproznianie”, ktory trwa 3,5 min.

ETAP 2: CZYSZCZENIE

- Wia¢ 110 ml biatego octu do zbiornika.

- Zamkng¢ szuflade recznie. Rozpoczete
zostanie wykonywanie cyklu ,Czyszczenie”,
ktéry trwa 30 min. Po zakonczeniu cyklu
zbiornik otworzy sie automatycznie.

ETAP 3: PLUKANIE

Napetni¢ zbiornik wodg do poziomu
oznaczonego MAX.

- Ustawi¢ naczynie pod szuflada i zatwierdzic.
Rozpoczete zostanie wykonywanie cyklu
,Ptukanie”, ktory trwa 3,5 min.

ETAP 4: OPROZNIANIE

Konieczne jest wykonanie drugiego ptukania
- nalezy ponownie napetni¢ zbiornik wodg do
poziomu oznaczonego MAX.

- Ustawi¢ naczynie pod szufladg i zatwierdzié.
Rozpoczete zostanie wykonywanie cyklu
,Oproznianie”, ktory trwa 3,5 min.

Po zakonczeniu tego cyklu odkamienianie
jest zakonczone.

Wigczy sie sygnat dzwiekowy. Zamkng¢
szuflade recznie. Piekarnik moze byc¢
uzywany ponownie.
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- Wyswietlony zostanie komunikat ,,AS”
(system Auto Stop).

Funkcja umozliwia wytgczenie nagrzewania
piekarnika w razie zapomnienia. Ustawi¢ pie-
karnik w potozeniu WYLACZONY.

- Kod btedu rozpoczynajacy sie od litery
»F”. Piekarnik wykryt btgd.

Wytgcznik piekarnik na 30 minut. Jezeli btad
wystepuje nadal, nalezy wytgczy¢ zasilanie
na co najmniej jedng minute.

Jezeli problem wystepuje nadal, nalezy skon-
taktowac sie z serwisem.

- Piekarnik nie nagrzewa si¢. Sprawdzic,
czy piekarnik jest poditgczony prawidtowo
lub czy bezpiecznik instalacji nie przepalit
sie. Sprawdzi¢, czy piekarnik nie znajduje sie
w trybie ,DEMO” (patrz menu ustawien).

- Lampka piekarnika nie dziata. Wymieni¢
zaréwke lub bezpiecznik.

Sprawdzi¢, czy piekarnik jest prawidtowo po-
dtgczony.
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- Po wylaczeniu piekarnika wentylator
chtodzenia wciagz dziata. Jest to normalne,
moze on dziata¢ maksymalnie przez god-
zine po zakonczeniu pracy urzgdzenia, aby
zapewni¢ wentylacje piekarnika. Jezeli wenty-
lacja dziata dtuzej, nalezy skontaktowac sig z
serwisem naprawczym.

- Czyszczenie piroliza nie jest wyko-
nywane. Sprawdzi¢ zamkniecie drzwiczek.
Jezeli btad wystepuje nadal, wezwac serwis.

- Symbol ,,blokowanie drzwiczek” miga na
wyswietlaczu. Jezeli chodzi o btgd bloko-
wania drzwiczek, nalezy skontaktowac sie z
serwisem naprawczym.

- Woda znajduje sie na plycie piekarnika.
Element grzewczy jest zabrudzony przez
kamien. Nalezy wykona¢ procedure ODKA-
MIENIANIE. Jezeli problem wystepuje
nadal, nalezy skontaktowac sie z serwisem
po sprzedazy.



¢ 7SER WIS PO SPRZEDAZY

SERWIS NAPRAWCZY

Ewentualne interwencje przy urzadzeniu
powinny by¢ wykonywane przez osoby wy-
kwalifikowane, autoryzowane przez marke.
Aby utatwi¢ rozwigzanie problemu, podczas
rozmowy z serwisem naprawczym nalezy
poda¢ kompletne dane referencyjne posia-
danego urzadzenia (nazwa handlowa, numer
serwisowy, numer seryjny). Informacje te
znajdujg sie na tabliczce znamionowej.
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B: Nazwa handlowa
C: Numer serwisowy
H: Numer seryjny
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UWAGA:

» W trosce o ciggte ulepszanie naszych wy-
robéw zastrzegamy sobie prawo do zmian
parametrow technicznych, funkcjonalnych
lub estetycznych oraz jakichkolwiek innych
modyfikacji charakterystyki urzadzenia zwia-
zanych z postepem technicznym.

Aby tatwo odnalez¢ w razie potrzeby numery
referencyjne urzadzenia, zalecamy ich zapi-
sanie w tym miejscu.
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