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SZANOWNI
KLIENCI!

Wiasnie dokonali Panstwo zakupu produktu De Dietrich. Ten wybor $wiadczy zaréwno
o Panstwa wymaganiach, jak i upodobaniu do francuskiego stylu zycia.

Produkty De Dietrich to kontynuacja ponad 300 lat tradycji i umiejetnosci — stanowig
one potgczenie designu, autentycznosci i technologii w stuzbie sztuki kulinarnej. Nasze
urzadzenia sg wykonane ze szlachetnych materiatéw i charakteryzujg sie nienaganng
jakoscig wykonczenia.

JestesSmy pewni, ze te produkty wysokiej jakosci pozwolg mitosnikom kuchni wyrazi¢
wszystkie posiadane talenty.

Dziat obstugi klienta De Dietrich jest do Panstwa dyspozycji w razie wszelkich pytan
i sugestii — wszystko po to, aby za kazdym razem jeszcze lepiej spetnia¢ Panstwa
wymagania.

JestedSmy zaszczyceni, ze mozemy by¢ Panstwa nowym partnerem w kuchni
i dziekujemy za zaufanie okazane naszej firmie.

|
,z,xGnvi w Dzieki swoim zaktadom produkcyjnym we francuskich miastach —
VNE@ “:; Orleanie i Venddéme — De Dietrich nieustannie dgzy do doskonatosci,
F‘P‘/¢, F wykorzystujgc swojg wyjatkowg wiedze w celu projektowania
®4rax® £  doskonale wykonczonych produktow. Wiele naszych urzgdzen

II gospodarstwa domowego posiada certyfikat ,Origine France
Garantie”, stanowigcy o ich francuskim pochodzeniu.
Etykieta ta zapewnia nie tylko jakos¢ i trwato$¢ naszych urzadzen, ale takze zapewnia
ich identyfikowalno$¢ poprzez jasne i obiektywne wskazanie ich pochodzenia.

www.de-dietrich.com
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WAZNE ZALECENIA BEZPIECZENSTWA
ISRODKI OSTROZNOSCI

WAZNE ZALECENIA BEZPIECZENSTWA — TE CZESC NALEZY
UWAZNIE PRZECZYTAC | ZACHOWAC DO WGLADU.

Niniejsza instrukcja jest rowniez dostepna do pobrania na stronie

internetowej marki.

Po odbiorze dostarczonego
urzgdzenia nalezy od razu je
rozpakowac. Sprawdzi¢ ogolny
wyglad urzgdzenia. Wpisac
wszelkie ewentualne zastrzezenia
na potwierdzeniu dostawy
i zachowac kopie dokumentu.

m Urzgdzenie musi zostac
zainstalowane na wysokosci
wiekszej niz 850 mm od posadzki.
— Aby unikng¢ przegrzania,
urzgdzenia nie nalezy
zabudowywac¢ drzwiczkami
frontowymi.

— Ustawi¢ kuchenke wewnatrz
szafki w taki sposob, aby
odlegtosc¢ od sgsiedniego mebla
wynosita co najmniej 10 mm.
Mebel do zabudowy kuchenki
powinien by¢ wykonany
Zz materiatu odpornego na wysokg
temperature (lub pokryty takim
materiatem). Dla zapewnienia
wiekszej stabilnosci nalezy
przymocowac¢ kuchenke w
szafce za pomocg 2 $rub w
przewidzianych do tego otworach.

mMusi istnie¢ mozliwosc¢
odfaczenia urzgdzenia od sieci
zasilania poprzez umieszczenie
wytgcznika w statych przewodach
rurowych zgodnie z zasadami
instalaciji.

— Jesli kabel zasilania jest
uszkodzony, powinien zostac
wymieniony przez producenta,
jego serwis posprzedazny lub
osoby o podobnych kwalifikacjach
w celu unikniecia zagrozenia.

E OSTRZEZENIE.

Wykonywanie Czynnosci
zwigzanych z konserwacjg lub
naprawg, ktére wymagajg zdjecia
pokrywy zabezpieczajgcej
przed ekspozycjg na energie
mikrofal, stwarza zagrozenie dla
wszystkich os6b nie bedgcych
osobami wykwalifikowanymi.
Urzgdzenie jest
zaprojektowane do pieczenia
przy zamknietych drzwiczkach.
To urzadzenie jest
przeznaczone do uzytku
w gospodarstwach domowych
i innych miejscach, takich jak:
sklepy, biura i inne obiekty;
gospodarstwa rolne; hotele,
motele i inne obiekty mieszkalne
oraz pokoje goscinne, czyli
wszedzie tam, gdzie urzadzenie
to mogtoby by¢é uzywane
przez pracownikow lub gosci
w podobnych celach jak
w gospodarstwach domowych.

— Z urzadzenia mogg korzystaé
dzieci w wieku powyzej 8 lat,
a takze osoby o ograniczonych
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mozliwosciach fizycznych,
sensorycznych lub umystowych
oraz osoby nieposiadajgce
doswiadczenia Iub wiedzy,
jezeli sg one nadzorowane lub
wczesniej otrzymaty instrukcje
dotyczagce bezpiecznego
uzytkowania urzgdzenia
i zrozumialy wynikajgce z tego
ryzyko.

— Urzadzenie nie jest zabawka.
Czyszczenie i konserwacja nie
mogg by¢ wykonywane przez
dzieci pozostawione bez nadzoru.
— Nalezy nadzorowac dzieci,
aby upewnic sie, ze nie bawig sie
urzgdzeniem.

m OSTRZEZENIE.

Urzagdzenie i jego elementy
nagrzewajg sie podczas
uzytkowania. Nalezy uwazac,
zeby nie dotykaé elementéw
grzejnych znajdujgcych sie
wewnagtrz kuchenki. Dzieci
w wieku ponizej 8 lat nalezy
trzymaé z dala od urzadzenia,
chyba ze znajdujg sie pod statym
nadzorem.

m OSTRZEZENIE.

Jezeli urzgdzenie pracuje w trybie
mieszanym, zaleca sie, by dzieci
korzystaty z niego wytgcznie
pod nadzorem osOb dorostych
z powodu generowanych
temperatur.

Uzywaé tylko przyborow

5

kuchennych przeznaczonych
do stosowania w kuchenkach
mikrofalowych. Metalowe
naczynia na produkty spozywcze
i napoje nie mogg by¢ uzywane
w kuchence mikrofalowe;.

— Kuchenka mikrofalowa
jest przeznaczona wytgcznie
do podgrzewania produktow
spozywczych i napojow. Suszenie
produktéw spozywczych lub
odziezy oraz podgrzewanie
poduszek grzewczych, pantofli,
gagbek, mokrej odziezy oraz
innych artykutéw podobnego
rodzaju grozi odniesieniem
obrazen, zaptonem i pozarem.

m OSTRZEZENIE.

Ptyny i inne produkty nie powinny
by¢ podgrzewane w hermetycznie
zamknietych pojemnikach,
poniewaz mogg eksplodowac.

W czasie podgrzewania
produktow spozywczych
w plastikowych lub papierowych
pojemnikach nalezy uwaznie
nadzorowac kuchenke z powodu
ryzyka zapalenia.

— W przypadku pojawienia sie
dymu kuchenke nalezy wylgczyc
i odtgczy¢ od zasilania, a
drzwiczki pozostawic zamknlete
w celu sttumienia ewentualnych
ptomieni.

— Podgrzewanie napojow
w kuchence mikrofalowej moze
doprowadzi¢ do gwattownego
wytry$niecia wrzgcego ptynu
— przy wyjmowaniu naczynia
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nalezy zachowa¢ szczegdlng
ostroznosc.

— Zawartosc butelek do karmienia
dzieci i stoiczkow z pozywieniem
dla niemowlat przed podaniem
nalezy wymieszac lub wstrzgsngc¢
i sprawdzi¢ temperature, zeby
unikng¢ oparzen.

— Nie zaleca sie podgrzewania
jajek w skorupkach oraz catych
jajek ugotowanych na twardo
w kuchence mikrofalowej,
poniewaz mogg eksplodowac
nawet po zakonczeniu gotowania.
— Zaleca sie regularne
czyszczenie kuchenki i usuwanie
wszelkich sladéw po zywnosci.
— Jezeli urzgdzenie nie jest
utrzymywane w czystosci,
jego powierzchnia moze
ulec zniszczeniu i skrocic
nieodwracalnie czas eksploatacji
urzgdzenia oraz doprowadzi¢ do
niebezpiecznych sytuaciji.

m OSTRZEZENIE.

Jezeli drzwiczki lub uszczelka
drzwiczek sg uszkodzone, nie
wolno korzysta¢ z kuchenki do
chwili wykonania naprawy przez
wykwalifikowang osobe.

— Nie stosowacC sciernych
preparatow czyszczgcych ani

twardych metalowych drapakéw
do czyszczenia szklanych drzwi
kuchenki, poniewaz moze to

spowodowac¢ porysowanie
powierzchni i pekniecia
szyby.

— Nie uzywac¢ urzgdzenia do
czyszczenia parg.

— Dzieci nie mogg obstugiwac
kuchenki bez nadzoru, jezeli
nie zostaty im przekazane
wtasciwe zalecenia dotyczgce
prawidtowego sposobu
postepowania, ktore zapewnityby,
ze dziecko bedzie obstugiwac
urzgdzenie w sposob bezpieczny
oraz ze bedzie ono swiadome
zagrozen wynikajgcych
z nieprawidtowej obstugi.
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WYBOR MIEJSCA INSTALACJI | WBUDOWANIA

Urzgdzenie musi zosta¢ zainstalowane
na wysokosci wiekszej, niz 850 mm
od posadzki. Urzagdzenie moze byé
zainstalowane w kolumnie jak pokazano
na schemacie instalacji (rys. A).

Uwaga: jezeli dno mebla jest otwarte,
odstep pomiedzy S$ciang a blatem, na
ktorym ustawiona jest kuchenka musi
wynosi¢ maksymalnie 70 mm* (rys. B).
Urzgdzenia, ktére zostato przeniesione
z miejsca o niskiej temperaturze do
pomieszczenia o wysokiej temperaturze,
nie nalezy uzywac od razu (zaczekac okoto
1 do 2 godzin), poniewaz kondensacja

l—<70% 215526
(an)]
>850
<70*
>550
moze spowodowac¢ nieprawidtowe
dziatanie.

Ustawi¢ kuchenke wewnatrz szafki w taki
sposob, aby odlegto$¢ od sagsiedniego
mebla wynosita co najmniej 10 mm.
Mebel do zabudowy kuchenki powinien
by¢ wykonany z materiatu odpornego na
wysokg temperature (lub pokryty takim
materiatem).

Nalezy wywierci¢ otwory o $rednicy
2 mm w $ciance mebla, aby uniknac¢
rozszczepienia drewna.

Dla zapewnienia wiekszej stabilnosci
nalezy przymocowa¢ kuchenke w szafce
za pomocg 2 srub w przewidzianych do
tego otworach (rys. C).
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PODLACZENIE ELEKTRYCZNE

Bezpieczenstwo elektryczne
musi zosta¢ zapewnione poprzez
prawidlowe wbudowanie. Podigczenie
energii elektrycznej powinno zostac
przeprowadzone przed wbudowaniem
urzgdzenia

Kuchenka jest wyposazona
w znormalizowany przewdd zasilajgcy
3-zytowy o przekroju 1,5 mm? (1 f +
1 z + uziemienie), ktéry powinien byc¢
podtgczony do sieci 220-240 V ~ poprzez
znormalizowane gniazdko IEC 60083
lub mechanizm odcinania zasilania na
wszystkich biegunach zgodnie z zasadami
instalaciji.

Nalezy sprawdzic¢, czy:

— moc instalacji jest wystarczajgca
(220-240 V~ 16 amperéw). Jezeli w celu
podtgczenia urzgdzenia domowa instalacja
elektryczna musi zosta¢ zmodyfikowana,
nalezy zleci¢ wykonanie niezbednych prac
wykwalifikowanemu elektrykowi.

Podczas wykonywania jakichkolwiek prac
dotyczgcych konserwacji urzgdzenie musi
by¢ odtgczone od zasilania elektrycznego,
a bezpieczniki — odciete lub wyjete.

m Uwaga:

Zyta ochronna (zielono-zétta) jest
podiaczona do styku urzadzenia
i powinna by¢ potaczona z uziemieniem
instalacji.

W razie jakiegokolwiek uszkodzenia
nalezy natychmiast odtaczy¢ urzadzenie
od zasilania lub wyja¢ bezpiecznik jego
instalacji zasilania.

m Uwaga:

Nasza firma nie ponosi zadnej
odpowiedzialnosci w razie
jakichkolwiek wypadkow lub

szkéd spowodowanych brakiem
lub nieprawidtlowym wykonaniem
uziemienia, badz niewtasciwym
podiaczeniem urzadzenia.

—— Zyla niebieska
| Zero (N)

Faza (L)
Uziemienie@

Zyta z6tto-zielona

CTor w ©

L

Zyta czarna, brgz
owa lub czerwona

m Uwaga:

Prace dotyczace instalacji moga
zosta¢ wykonane wylacznie przez
wykwalifikowanych instalatoréow
i technikow.
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OCHRONA SRODOWISKA

Materiaty opakowaniowe tego urzgdzenia
nadajg sie do recyklingu. Zachecamy
do ich recyklingu i do umieszczenia ich
w przewidzianych w tym celu pojemnikach,
a tym samym do przyczynienia sie w ten
sposéb do ochrony srodowiska.
Samo urzadzenie roéwniez
zawiera wiele materiatow
podlegajgcych recyklingowi. Na
produkcie znajduje sie symbol,
ktory oznacza, ze zuzyte
I urzadzenia nie powinny byé

mieszane z innymi odpadami. Recykling
urzgdzen organizowany przez producenta
zostanie wykonany w najlepszych dla
Panstwa warunkach, zgodnie
z obowigzujacg dyrektywg europejskag
dotyczgcg zuzytego sprzetu elektrycznego
i elektronicznego. W celu uzyskania
informacji na temat najblizszych punktow
zbiorki zuzytego sprzetu nalezy zwrdécic sie
do wtadz lokalnych lub sprzedawcy.
Dzigkujemy za Panstwa wspotprace na
rzecz ochrony srodowiska.
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e Pasek elementéw sterowania

e Lampka

G Stopnie z przewodami (3 dostepne ustawienia wysokosci)
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ELEMENTY STEROWANIA | WYSWIETLACZ

L @

@ Przycisk wylaczania kuchenki 0 Wyswietlacz

(dtuzsze wcisniecie przycisku)

] Pokretto z przyciskiem
I Przycisk powrotu Srodkowym (bez mozliwosci
demontazu):
30s A . .
. — . - umozliwia wybér programow
Przycisk uruchamiania mikrofal . . . .
oraz zwigkszanie lub zmniejszanie

przez 30 sekund . .
wartoéci poprzez przekrecanie

pokretta.

- umozliwia zatwierdzenie
wybranych dziatah poprzez
wcisnigcie przycisku.

BLOKADA PRZYCISKOW

Wcisng¢ rownoczesnie przyciski powrotu €7 i |>30s do chwili, kiedy na ekranie wy$wietlony
zostanie symbol .

Blokowanie polecen jest dostepne podczas pieczenia lub kiedy kuchenka jest wytgczona.
UWAGA: tylko przycisk wytgczania pozostaje aktywny.

Aby odblokowa¢ polecenia,nalezy wcisng¢ rownoczesnie przyciski powrotu i [>3°s do
chwili, kiedy symbol ktodki g zniknie z ekranu.
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AKCESORIA (W ZALEZNOSCI OD MODELU)

- Kratka zabezpieczona przed

przewréceniem sie
Umozliwia opiekanie, przypiekanie lub
grillowanie.
W trybie dziatania kuchenki mikrofalowej,
grilla + kuchenki mikrofalowej lub
termoobiegu + kuchenki mikrofalowej kratka
nie moze by¢ w zadnym wypadku uzywana
wspolnie z innymi naczyniami metalowymi.
Niemniej jednak, mozna podgrzewac
produkty znajdujace sie na tacce
aluminiowej, oddzielajgc jg od kratki za
pomocg talerza.

- Naczynie emaliowane uniwersalne,
brytfanna 45 mm

Moze zosta¢ wypetniona wodg do potowy
i uzyta do gotowania w kapieli wodnej po
wybraniu funkcji termoobiegu. Moze ona
by¢ wykorzystywana jako naczynie do
pieczenia.

- Kratka + naczynie emaliowane
W celu pieczenia i zbierania ociekajgcego
soku nalezy umiesci¢ kratke na brytfannie.

- Stopnie
2 mocowane stopnie umozliwiajg
umieszczenie rusztu na 3 poziomach.
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AKCESORIA (W ZALEZNOSCI OD MODELU)

PLYTA OBROTOWA

Ptyta obrotowa zapewnia réwnomierne
pieczenie produktéw bez jakichkolwiek
dodatkowych czynnosci.

Plyta obraca sie w 2 kierunkach. Jezeli
ptyta nie obraca sie, nalezy sprawdzic,
czy wszystkie elementy zostaty wtozone
prawidtowo.

Moze ona by¢ wykorzystywana jako
naczynie do pieczenia. Aby ja wyjac,
nalezy wykorzysta¢ miejsca umozliwiajgce
dostep wewnatrz kuchenki.

Element napedowy zapewnia obroty ptyty
szklanej.

W przypadku wyjmowania elementu
napedowego nalezy uwazac, aby woda nie

ZASADA DZIALANIA

Mikrofale uzywane w celu
pieczenia produktow sg falami
elektromagnetycznymi. Sg one zawsze
obecne w naszym otoczeniu, w postaci
fal radioelektrycznych, $wiatta lub
promieniowania podczerwonego.

Ich czestotliwos¢ nalezy do pasma

2450 MHz.

Zachowanie fal jest nastepujgce:

» Sg one odbijane przez metale.

e Przechodzg przez wszystkie inne
materiaty.

» Sg wchtaniane przez czasteczki wody,

mogta przedostac sie do otworu osi silnika.

Nie nalezy zapomnie¢ o ponownym
zatozeniu elementu napedowego,
wspornika rolkowego i szklanej ptyty
obrotowe;.

Nie nalezy usitowac¢ obraca¢ wspornika
rolkowego recznie, poniewaz moze
to spowodowac uszkodzenie uktadu
napedowego. Jezeli obroty sg
nieprawidtowe, nalezy upewnic sie, ze pod
ptyta nie sg obecne zadne ciata obce.
Wytgczenie obrotow plyty umozliwia
wykorzystywanie duzych naczyn,
zajmujgcych catg powierzchnie kuchenki.
W takim przypadku w potowie
wykonywania programu nalezy obrécié
naczynie lub zamieszac¢ jego zawartosc.

ttuszczu i cukru.

Kiedy produkt spozywczy jest poddany
dziataniu mikrofal, nastepuje szybki
ruch jego czgsteczek, co powoduje ich
podgrzanie.

Gtebokos¢ penetracji fal do wnetrza
produktéw wynosi okoto 2,5 cm -
jezeli grubos$¢ pieczonego produktu
jest wieksza, pieczenie odbywa sie na
zasadzie przewodzenia ciepta, jak w
piekarniku tradycyjnym.

Nalezy wiedzie¢, ze mikrofale powodujg
wewnatrz produktéw jedynie zwykte
zjawisko cieplne i nie sg w zaden sposob
szkodliwe dla zdrowia.
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PIERWSZE URUCHOMIENIE

- Wybor jezyka

Podczas pierwszego uruchomienia
urzagdzenia nalezy wybra¢ jezyk,
przekrecajgc pokretto, a nastepnie
wcisngé, aby zatwierdzi¢ wybor.

- Ustawienie godziny
Nalezy ustawic po kolei godziny i minuty,
przekrecajgc pokretto, a nastepnie
wcisngé, aby zatwierdzi¢ wybor.
Kuchenka wyswietli godzine.

MENU USTAWIEN (W ZALEZNOSCI OD MODELU)

W menu gtéwnym, wybra¢ funkcje
LUSTAWIENIA” za pomocg pokretta i
zatwierdzi¢. Zaproponowane zostang
rézne ustawienia.

Wybra¢ odpowiedni parametr, przekrecajac
pokretto, a nastepnie zatwierdzic.

Ustawi¢ parametry i zatwierdzi¢ je.

- Godzina

Zmodyfikowaé godzine i zatwierdzic,
a nastepnie zmodyfikowa¢ minuty i
zatwierdzi¢ ponownie. Jesli kuchenka
jest potgczona z Internetem, godzina
aktualizuje sie automatycznie.

- Tryb gotowosci
Mozna réwniez przetgczy¢ wyswietlacz w
tryb gotowosci:
Pozycja Wt. — wyswietlacz wytgcza sie
po pewnym czasie.
Pozycja WYL. —jasno$¢ zmniejsza sie po
pewnym czasie.

- Dzwiek
Podczas wciskania klawiszy kuchenka
emituje dzwiek. Aby zachowac te dzwieki,
wybra¢ WL., w przeciwnym wypadku
wybra¢ WYL., aby wytgczy¢é dzwiegki i
zatwierdzi¢.-

- Jasnos¢
Wybor zgdanego poziomu jakosci.

- Jezyk
Wybrac¢ jezyk i zatwierdzic.

- Tryb DEMO
Domyslnie kuchenka jest ustawiona w
normalnym trybie nagrzewania.

Gdyby jednak znajdowata sie w trybie
DEMO (pozycja WL..), wykorzystywanym
w celu prezentacji produktow w sklepach,
kuchenka nie bedzie sie nagrzewac.

- Diagnostyka
W razie problemu mozna skorzystac¢ z
dostepu do menu Diagnostyka.

Podczas kontaktu 2z serwisem
naprawczym konieczne bedzie podanie
koddéw wyswietlonych w diagnostyce.
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PIECZENIE

Kuchenka umozliwia dostep do 3 typow trybow pieczenia, ktérych parametry mogg
zosta¢ zaprogramowane:

- Funkcja ,kuchenka mikrofalowa”.

- Funkcja ,kuchenka mikrofalowa w trybie kombinowanym” (kuchenka mikrofalowa +
pieczenie tradycyjne).

- Funkcja ,pieczenie tradycyjne’. m Ostrzezenie

FUNKCJE KUCHENKI MIKROFALOWEJ Nie uzywac naczynia emaliowanego.

Potozenie Mocy Uzytkowanie
Szybkie podgrzewanie napojéw, wody i dan
zawierajgcych duzg ilos¢ cieczy.
K'uchenka 1000 W . Jlaly ’61 ' .y o
mikrofalowa Pieczenie produktow zawierajgcych duzg ilos¢

wody (zupy, sosy, pomidory itp.).

Kuchenka
mikrofalowa

&

800-900 W Pieczenie warzyw swiezych lub mrozonych.

Pieczenie ryb i skorupiakow. Podgrzewanie na

2 poziomach.
Kuchenka 500 W i ) hveh |
B ikrofalowa ieczenie suchych warzyw na wolnym
ogniu. Odgrzewanie lub pieczenie produktow
delikatnych na bazie jajek.
R Kuchenka Pieczenie na wolnym ogniu produktow
mikrofalowa 300-400 W mlecznych i konfitur.
K'u chenka 200 W Rozmr?zanle reczne. Rozmiekczanie masta
mikrofalowa lub lodow.
Kuchenka 100 W Rozmrazanie ciastek zawierajgcych krem
edl mikrofalowa '
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Uwaga: w przypadku funkcji kuchenki mikrofalowej w trybie kombinowanym
mozna uzywac¢ emaliowanej brytfanny z kratka.

FUNKCJA ,KUCHENKA MIKROFALOWA W TRYBIE KOMBINOWANYM”

Potozenie Zalecana T°C Uzytkowanie
i moc
min. - maks.
Ta funkcja kombinowana polega na
200°C potgczeniu pieczenia w kuchence
. . 500° mikrofalowej z termoobiegiem, co zapewnia
= Pieczenie 50-200°C zdecydowang oszczednos$¢ czasu.
ekspresowe 300 W .
Jest ona zalecana w przypadku miesa,
100-300 W drobiu i pieczeni umieszczonych w
naczyniu.
=% d Rozmrazanie 200 W Rozmrazanie delikatnej zywnosci.
Funkcja umozliwia rdéwnoczesne
wykorzystywanie grilla i kuchenki
3 mikrofalowej, co umozliwia szybkie pieczenie.
Soegd  Crill + kuchenka 1-4 Funkcja jest przeznaczona do smazenia
mikrofalowa 500 W i przypiekania dan takich, jak zapiekanki
100-700 W oraz mieso. Moze ona zosta¢ wykorzystana

zaréwno przed, jak i po zakonczeniu
pieczenia, w zaleznosci od przepisu.
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Tryb ten umozliwia ustawienie przez uzytkownika wszystkich parametréw pieczenia:
temperatury, typu pieczenia, czasu pieczenia.

FUNKCJA ,,PIECZENIE TRADYCYJNE”

Potozenie T°C i moc Uzytkowanie
min. - maks.
Termoobiea® 200°C Tryb zalecany dla zachowania miekkosci
9 50-200°C biatego miesa, ryb, warzyw.
. o . Drob i soczyste pieczenie, chrupigce ze
o Gnlllz obiegiem 200°C wszystkich stron.
powietrza 50-200°C

Zachowuje miekkos$c¢ pieczeni z ryb.

Zalecane do grillowania kotletow,
kietbasek, chleba, krewetek uktadanych
na ruszcie.

Odgrzewanie lub pieczenie produktow

500w delikatnych.

*Tryb pieczenia opracowany zgodnie z zaleceniami normy EN 60350-1: 2016 w celu
wykazania zgodno$ci z wymogami dotyczacymi oznakowania energooszczednosci, w
sposob okreslony przepisami dyrektywy Parlamentu Europejskiego i Rady 2014/65/UE.
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ROZPOCZECIE PIECZENIA

NATYCHMIASTOWE ROZPOCZECIE
GOTOWANIA

Po wybraniu i zatwierdzeniu funkcji
gotowania, na przyktad :

Grill wentylowany :

- Nacisnij ponownie pokretto, aby
rozpoczg¢ gotowanie. Temperatura
natychmiast wzros$nie.

Piekarnik zaleci jeden lub dwa poziomy
gotowania w zaleznosci od wybranej
sekwencji gotowania:

- Umies¢ potrawe w piekarniku na
zalecanym poziomie.

Uwaga: Niektore parametry mozna
modyfikowaé¢ zgodnie z wybrang
sekwencja pieczenia, przed
rozpoczeciem pieczenia (temperatura,
czas pieczenia i minutnik), patrz kolejne
rozdziaty.

ZMIANA TEMPERATURY | MOCY

W zaleznosci od wybranego rodzaju
gotowania lub poziomu mocy, piekarnik
zaleci idealng temperature gotowania.

Mozna jg zmieni¢ w nastepujgcy sposob:
- Wybierz temperature / moc, a nastepnie
potwierdz.

- Obré¢ pokretto aby zmienic¢ temperature
/ moc, a nastepnie potwierdz.

CZAS GOTOWANIA

Mozesz wprowadzi¢ czas gotowania
potrawy, wybierajgc czas, a nastepnie
wprowadzajgc czas gotowania, obracajgc
pokretto i potwierdzajac.

USTAWIENIE CZASU ZAKONCZENIA
GOTOWANIA (Op6znione zakonczenie)
Po ustawieniu czasu gotowania, czas
zakonczenia gotowania jest automatycznie
zwiekszany. Jesli chcesz, aby koniec
gotowania byt opdzniony, mozesz zmienic
ten czas.

-Wybierz opcje Opdzniony koniec gotowania
i potwierdz.

Po ustawieniu opdznionego czasu
zakonczenia gotowania potwierdz. Pojawi
sie komunikat informujgcy o opdznionym
czasie zakonczenia.

Uwaga: Mozna rozpoczagé gotowanie
bez wybierania czasu trwania lub czasu
zakonczenia.

W takim przypadku po oszacowaniu
czasu gotowania potrawy nalezy przerwac
gotowanie (patrz sekcja ,,Zatrzymywanie
gotowania w toku”).

ZATRZYMYWANIE GOTOWANIA W TOKU
Aby zatrzymac¢ trwajgce gotowanie, nacisnij
pokretto.

Wybierz opcje ,STOP”.

Potwierdz, wybierajgc ,YES” i potwierdz lub
wybierz ,NO” i potwierdz, aby kontynuowac¢
gotowanie lub nacisnij i przytrzymaj przycisk
Stop.
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PREZENTACJA TRYBU AUTOMATYCZNEGO

Tryb umozliwia dobér najbardziej odpowiednich parametréw pieczenia na podstawie dania
i jego wagi. W przypadku niektorych produktow nalezy wprowadzi¢ okreslone ustawienia
(waga, rozmiar itp.). .

W menu gtéwnym wybrac¢ funkcje ,PIECZENIE AUTOMATYCZNE” lub ,ROZMRAZANIE
AUTOMATYCZNE” za pomocg pokretta i zatwierdzic.

PRZEDSTAWIENIE KATEGORII DAN

W menu gtéwnym wybraé funkcje ,PIECZENIE AUTOMATYCZNE” za pomocg pokretia i
zatwierdzi¢. Proponowane sg rézne kategorie dan (patrz w tabeli).

Dokona¢ wyboru, przekrecajgc pokretto, a nastepnie zatwierdzic.

PRODUKTY

WARZYWA SWIEZE WEOKNISTE

WARZYWA SWIEZE

WARZYWA MROZONE

DROB — PIECZENIE EKSPRESOWE (FUNKCJA KOMBINOWANA)
WOLOWINA — PIECZENIE EKSPRESOWE (FUNKCJA KOMBINOWANA)
RYBY

PIZZA SWIEZA (FUNKCJA KOMBINOWANA)

PIZZA ZAMROZONA - PIECZENIE EKSPRESOWE (FUNKCJA KOMBINOWANA)
PIZZA ZAMROZONA (PIECZENIE TRADYCYJNE)

DANIA SWIEZE — PIECZENIE EKSPRESOWE

DANIA SWIEZE (KUCHENKA MIKROFALOWA)

DANIA ZAMROZONE — PIECZENIE EKSPRESOWE

TARTA NA SLONO

QUICHE

ZAPIEKANKA ZIEMNIACZANA
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PRZEDSTAWIENIE KATEGORII DAN

W menu gtéwnym wybra¢ funkcje ,ROZMRAZANIE AUTOMATYCZNE” za pomocg pokretta
i zatwierdzi¢. Proponowane sg rézne kategorie dan (patrz w tabeli):

PRODUKTY

PIECZYWO

DANIE GOTOWE
MIESA
DROB
RYBY

Uwaga: Nie mozna zaprogramowac timera dla rozmrazania i gotowania AUTO.

Uwaga: Aby zatrzyma¢ piekarnik w dowolnym momencie, nacisnij i przytrzymaj przy-
cisk @ lub przycisk wyboru i postepuj zgodnie z instrukcjami.

PIECZENIE NATYCHMIASTOWE

- Wybraé tryb ,PIECZENIE AUTOMATYCZNE’ lub ,ROZMRAZANIE AUTOMATYCZNE” w
menu gtéwnym i zatwierdzic.

Piekarnik proponuje kilka kategorii dan (mieso, ryby, dania gotowe, pieczywo i makarony,
desery):

W zaleznosci od wybranego dania lub stanu piekarnika (juz rozgrzany) tryb Al proponuje
domysing wage, ktérg w razie potrzeby nalezy dostosowac przed zatwierdzeniem. Piekarnik
automatycznie oblicza czas pieczenia i parametry temperatury. Wyswietli sie wysokosé
stopnia, nalezy wtozy¢ danie i zatwierdzi¢.

- Gdy czas trwania pieczenia dobiegnie konca, wtgczy sie sygnat dzwiekowy i piekarnik
wylgczy sie, a na ekranie pojawi sie informacja, ze danie jest gotowe.
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ULUBIONE

DOSTEPNE DLA TRYBU RECZNEGO | AUTOMATYCZNEGO

Funkcja ,Ulubione” umozliwia wprowadzenie do pamieci 3 trybow pieczenia recznego i 3
trybéw pieczenia automatycznego, ykorzystywanych najczesciej w trybie pieczenia.

Podczas pieczenia recznego lub automatycznego nacisng¢ pokretto i wybra¢ ,Dodaj do
ulubionych”, obracajac pokretto. W celu wprowadzenia do pamiegci, nacisngc¢, aby zatwierdzic.

Pieczenie zostanie wprowadzone do pamieci w pozycji ,ULUBIONE RECZNE 1”.

Zatwierdzi¢ ponownie, aby rozpoczac¢ pieczenie.

Uwaga: Jesli 3 ulubione zostaly juz uzyte, kazdy nowy wpis w pamieci zastapi jeden z

trzech istniejgcych ulubionych.

FUNKCJA MINUTNIKA

Funkcja moze by¢ uzywana wytgcznie
wtedy, kiedy kuchenka jest wytgczona lub
podczas pieczenia.

- Wcisng¢ przycisk é .

Ustawi¢ minutnik, przekrecajgc pokretto,
a nastepnie wcisng¢, aby zatwierdzi¢ -
rozpocznie sie odliczanie.

Kiedy ustawiony czas uptynie, wigczy
sie sygnat dzwiekowy. Aby go wytgczy¢
wystarczy wcisng¢ dowolny przycisk.

UWAGA: zaprogramowanie moze zostac
zmodyfikowane lub anulowane.

Wcisng¢ ponownie przycisk & , ustawié
zadany czas lub 0 min 00 s, aby anulowac.
Wocisniecie pokretta podczas odliczania
powoduje zatrzymanie takze minutnika.
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CZYSZCZENIE POWIERZCHNI WEWNETRZNEJ | ZEWNETRZNEJ

Zalecamy systematyczne czyszczenie
kuchenki i wusuwanie jakichkolwiek
pozostatosci produktow, jakie moga
gromadzi¢ sie wewnatrz i na zewnatrz
urzgdzenia. Uzyj migkkiej szmatki
nasgczonej ptynem do mycia szyb lub
czarnym mydtem w ptynie rozcienczonym
w wodzie. Nie uzywaj kremu do szorowania
ani gabki do szorowania. Jezeli urzgdzenie
nie jest utrzymywane w czystosci, jego
powierzchnia moze ulec zniszczeniu i skrocié
nieodwracalnie czas eksploatacji urzgdzenia
oraz doprowadzi¢ do niebezpiecznych
sytuacji.

Nie nalezy uzywac produktow sciernych,
alkoholu lub rozpuszczalnika, poniewaz mogg
one spowodowac uszkodzenie urzgdzenia.

W razie nieprzyjemnych zapachéw lub
powaznego zabrudzenia kuchenki, nalezy
doprowadzi¢ do wrzenia wode z dodatkiem
soku cytrynowego lub octu w filizance
przez 2 min. i wyczys$ci¢ scianki, uzywajgc
niewielkiej ilosci ptynu do mycia naczyn.

Dla utatwienia czyszczenia ptyta moze zosta¢
wyjeta. Aby to zrobi¢, nalezy wykorzystac
miejsca umozliwiajgce dostep wewnatrz

kuchenki. W przypadku wyjmowania
elementu napedowego nalezy uwazaé, aby
woda nie mogta przedostac sie do otworu osi
silnika. Nie nalezy zapomnie¢ o ponownym
zatozeniu elementu napedowego, wspornika
rolkowego i ptyty obrotowe;.

Jezeli drzwiczki lub uszczelka drzwiczek
sg uszkodzone, nie wolno korzystaé z
kuchenki do chwili wykonania naprawy przez
wykwalifikowang osobe.

m Ostrzezenie

Do czyszczenia szklanych drzwiczek
kuchenki nie nalezy uzywaé¢ sciernych
srodkow czyszczacych lub gabek
metalowych, poniewaz moze to
spowodowac¢ zarysowanie powierzchni
i pekniecie szyby.

WYMIANA LAMPKI

Jakiekolwiek prace dotyczgce lampki
mogg by¢ wykonywane wytgcznie przez
serwis naprawczy lub wykwalifikowanego
specjaliste autoryzowanego przez marke.
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Pytania Odpowiedzi i rozwigzania

- AS” (system Auto Stop). Funkcja ta zatrzymuje nagrzewanie piekarnika w przypadku
zapomnienia. Wytgcz piekarnik.

- Kod btedu rozpoczynajacy sie¢ od litery ,,F”. | Kuchenka wykryta btad.
Wytgczy¢ kuchenke na 30 minut.

Jezeli btad wystepuje nadal, nalezy wytgczy¢ zasilanie na co
najmniej 1 minute. Jezeli problem wystgpuje nadal, nalezy
skontaktowac sig z serwisem.

- Kuchenka nie nagrzewa sie. Sprawdzi¢, czy kuchenka jest podigczona prawidtowo lub
czy bezpiecznik instalacji nie przepalit sie. Sprawdzi¢, czy
kuchenka nie znajduje sie w trybie ,DEMO” (patrz menu
ustawien).

- Lampka kuchenki nie dziata. Wymieni¢ zarédwke lub bezpiecznik. Sprawdzi¢, czy kuchenka
jest podtgczona prawidtowo. Patrz rozdziat dotyczacy
wymiany lampki.

- Po wytaczeniu kuchenki wentylator | Jestto normalne, moze on dziata¢ maksymalnie przez
chtodzenia wciaz dziata. godzine po zakonczeniu pracy urzgdzenia, aby zapewnic¢
wentylacje kuchenki. Jezeli wentylacja dziata dtuzej, nalezy
skontaktowac sie z serwisem naprawczym.
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. 1 0 SERWIS POSPRZEDAZNY

SERWIS NAPRAWCZY WE
FRANCJI

Ewentualne interwencje przy urzadzeniu
powinny byé wykonywane przez osoby
wykwalifikowane, autoryzowane przez
marke. Aby ufatwi¢ rozwigzanie problemu,
podczas rozmowy z serwisem naprawczym
nalezy poda¢ kompletne dane referencyjne
posiadanego urzadzenia (nazwa handlowa,
numer serwisowy, numer seryjny). Informacje
te znajdujg sie na tabliczce znamionowe;.

a8
TYPE: CE ﬁ

-

SERVICE:

H &R =R

Made in France -—

| Nr

B: nazwa handlowa
C: numer serwisowy
H: Numer seryjny

UWAGA:

« W trosce o ciggte ulepszanie naszych
wyrobow zastrzegamy sobie prawo do zmian
parametrow technicznych, funkcjonalnych
lub estetycznych oraz jakichkolwiek innych
modyfikacji charakterystyki urzgdzenia
zwigzanych z postepem technicznym.
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