SZANOWNI
KLIENCI!

Wiasnie dokonali Panstwo zakupu produktu De Dietrich. Ten wybor $wiadczy zaréwno
o Panstwa wymaganiach, jak i upodobaniu do francuskiego stylu zycia.

Produkty De Dietrich to kontynuacja ponad 300 lat tradycji i umiejetnosci — stanowig
one potgczenie designu, autentycznosci i technologii w stuzbie sztuki kulinarnej. Nasze
urzgdzenia sg wykonane ze szlachetnych materiatéw i charakteryzujg sie nienaganng
jakoscig wykonczenia.

JestedSmy pewni, ze te produkty wysokiej jakosci pozwolg mitosnikom kuchni wyrazi¢
wszystkie posiadane talenty.

Dziat obstugi klienta De Dietrich jest do Panstwa dyspozycji w razie wszelkich pytan
i sugestii — wszystko po to, aby za kazdym razem jeszcze lepiej spetnia¢ Panstwa
wymagania.

JestesSmy zaszczyceni, ze mozemy by¢ Panstwa nowym partnerem w kuchni
i dziekujemy za zaufanie okazane naszej firmie.

iy Dzieki swoim zakladom produkcyjnym we francuskich miastach —
361Ny s OrleanieiVenddme —De Dietrich nieustannie dgzy do doskonatosci,
;RA/NCEO % wykorzystujgc svyoja wyjatkowg V\’/iedze_w celu projektowanig
e 3 doskonale wykonczonych produktéw. Wiele naszych urzgdzen

A

Canax® gospodarstwa domowego posiada certyfikat ,Origine France
I Garantie”, stanowiacy o ich francuskim pochodzeniu.

Etykieta ta zapewnia nie tylko jakos¢ i trwatos¢ naszych urzgdzen,

ale takze zapewnia ich identyfikowalnos¢ poprzez jasne i obiektywne wskazanie ich

pochodzenia.

www.de-dietrich.com

De Dielrich
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WAZNE ZALECENIA BEZPIECZENSTWA I SRODKI OSTROZNOSCI

WAZNE ZALECENIA BEZPIECZENSTWA — TE CZESC NALEZY
UWAZNIE PRZECZYTAG | ZACHOWAG DO WGLADU.

Niniejsza instrukcja jest rowniez dostepna do pobrania na stronie

internetowej marki.

Po odbiorze dostarczonego
urzgdzenia nalezy od razu je
rozpakowac. Sprawdzi¢ ogdlny
wyglad urzadzenia. Wpisac
wszelkie ewentualne zastrzezenia
na potwierdzeniu dostawy
i zachowac kopie dokumentu.

E Urzgdzenie musi zostac
zainstalowane na wysoko&ci
wiekszej niz 850 mm od posadzki.
— Aby unikngé przegrzania,

urzgdzenia nie nalezy
zabudowywac¢ drzwiczkami
frontowymi.

— Ustawi¢ piekarnik wewnatrz
szafki w taki sposob, aby odlegtos¢
od sgsiedniego mebla wynosita
co najmniej 10 mm. Mebel do
zabudowy piekarnika powinien by¢
wykonany z materiatu odpornego
na wysokg temperature (lub pokryty
takim materiatem). Dla zapewnienia
wiekszej stabilnosci nalezy
przymocowac piekarnik w szafce za
pomocg 2 srub w przewidzianych
do tego otworach.

m Musi istnie¢ mozliwos¢
odtgczenia urzadzenia od sieci
zasilania poprzez umieszczenie
wytgcznika w statych przewodach

rurowych zgodnie z zasadami
instalacji.

— Jesli kabel zasilania jest
uszkodzony, powinien zostaé
wymieniony przez producenta,
jego serwis posprzedazny lub
osoby o podobnych kwalifikacjach
w celu unikniecia zagrozenia.

— Urzgdzenie jest
zaprojektowane do pieczenia
przy zamknietych drzwiczkach.

— Z urzadzenia mogg korzystac
dzieci w wieku powyzej 8 Iat,
a takze osoby o ograniczonych
mozliwosciach fizycznych,
sensorycznych lub umystowych
oraz osoby nieposiadajgce
doswiadczenia Ilub wiedzy,
jezeli sg one nadzorowane lub
wczesniej otrzymaty instrukcje
dotyczagce bezpiecznego
uzytkowania urzgdzenia
i zrozumiaty wynikajgce z tego
ryzyko.

— Urzadzenie nie jest zabawka.
Czyszczenie i konserwacja nie
mogg by¢ wykonywane przez
dzieci pozostawione bez nadzoru.
— Nalezy nadzorowaé dzieci,
aby upewnic sie, ze nie bawig sie
urzgdzeniem.
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WAZNE ZALECENIA BEZPIECZENSTWA I SRODKI OSTROZNOSCI

OSTRZEZENIE.

Urzgdzenie i jego elementy
nagrzewajg sie podczas
uzytkowania. Nalezy uwaza¢,
zeby nie dotyka¢ elementow
grzejnych znajdujgcych sie
wewnatrz piekarnika. Dzieci
w wieku ponizej 8 lat nalezy
trzymaé z dala od urzadzenia,
chyba ze znajdujg sie pod statym
nadzorem.

— Przed przystgpieniem do
czyszczenia pirolitycznego
nalezy wyjg¢ z piekarnika
wszystkie akcesoria oraz
oczyScic¢ urzgdzenie z wiekszych
zabrudzen.

— Podczas czyszczenia
powierzchnie mogg nagrzac sie
bardziej niz w trakcie normalnego
uzytkowania. Zaleca sie, zeby
w poblizu nie przebywaty dzieci.
— Podczas wykonywania
jakichkolwiek prac dotyczacych
czyszczenia wnetrza piekarnika,
urzagdzenie musi by¢ wytgczone.

OSTRZEZENIE.

Przed przystgpieniem do
wymiany lampy upewni¢ sie, ze
urzgdzenie jest wytgczone od
zasilania, aby uniknag¢ ryzyka
porazenia pradem. Nalezy
wykonywacé jakiekolwiek prace
dopiero, kiedy urzadzenie jest
schtodzone. Do odkrecania
oprawy i lampy uzywac¢ gumowe;j
rekawicy, ktora utatwi demontaz.

— Nie stosowaé Sciernych
preparatow czyszczgcych ani
twardych metalowych drapakéw
do czyszczenia szklanych drzwi
piekarnika, poniewaz moze
to spowodowac¢ porysowanie
powierzchni i pekniecia szyby.
— Nie uzywac urzadzenia do
czyszczenia parg. Nie wolno
modyfikowaé parametréw tego
urzadzenia, poniewaz bedzie to
stanowié niebezpieczenstwo dla
uzytkownika.

Piekarnik nie jest przeznaczony
do przechowywania zywnosci lub
jakichkolwiek przedmiotéw.
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. 1 INSTALACJA

WYBOR MIEJSCA INSTALACJI | WBUDOWANIA

A

* 21.5>26
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Na schematach pokazane zostaty wymiary
mebla, wewnatrz jakiego piekarnik moze
by¢ wbudowany.

Urzgdzenie moze zosta¢ zainstalowane
pod blatem (rys. A) lub w kolumnie (rys. B).
Uwaga: jezeli dno mebla jest otwarte (pod
blatem lub w postaci kolumny), odstep
pomiedzy $ciang, a blatem, na ktérym
ustawiony jest piekarnik, musi wynosi¢
maksymalnie 70 mm* (rys. C).

Jezeli mebel jest z tylu zamknigty, nalezy
wykonac otwdr o rozmiarach 50 x 50 mm w celu
przeprowadzenia przewodu elektrycznego.

Zamocowac piekarnik wewnatrz mebla. W
tym celu nalezy wyjaé ograniczniki gumowe
i wywierci¢ otwory o $rednicy 2 mm w sciance
mebla, aby unikngé rozszczepienia drewna.
Zamocowac piekarnik za pomocg 2 s$rub.
Ponownie zatozy¢ ograniczniki gumowe.

Porada

Aby zapewni¢ zgodnos¢ instalacji,
w razie nalezy potrzeby zleci¢
przeprowadzenie prac technikowi
wyspecjalizowanemu w dziedzinie
artykutow gospodarstwa domowego.



. 2 OCHRONA SRODOWISKA

PODLACZENIE ENERGII ELEKTRYCZNEJ

Piekarnik jest wyposazony w znormalizowany
przewdd zasilajacy 3-zylowy o przekroju
1,5mm? (1 f+ 1 z + uziemienie), ktéry powinien
by¢ podtgczony do sieci 220-240 V ~ poprzez
znormalizowane gniazdko IEC 60083 lub
mechanizm odcinania zasilania na wszystkich
biegunach zgodnie z zasadami instalac;ji.
Zyta ochronna (zielono-z6tta) jest podigczona
do styku urzadzenia i powinna by¢ potaczona
z uziemieniem instalacji. W instalacji musi
zosta¢ zastosowany bezpiecznik 16 A.
Nasza firma nie ponosi zadnej
odpowiedzialno$ci w razie jakichkolwiek
wypadkow lub szkéd spowodowanych brakiem
lub nieprawidtowym wykonaniem uziemienia,
badz niewtasciwym podtgczeniem urzgdzenia.

Uwaga:
jezeli w celu podtaczenia urzadzenia
domowa instalacja elektryczna musi

Zyta
niebieska \
Zyta czarna,
| brazowa lub
czerwona

Zyta z6tto-zielona

zosta¢ zmodyfikowana, nalezy
zleci¢ wykonanie niezbednych prac
wykwalifikowanemu elektrykowi. W
razie jakiegokolwiek uszkodzenia
piekarnik nalezy natychmiast odigczy¢
urzadzenie od zasilania lub wyjaé
bezpiecznik jego instalacji zasilania.

. 2 OCHRONA SRODOWISKA

OCHRONA SRODOWISKA

Materiaty opakowaniowe tego urzgdzenia
nadajg sie do recyklingu. Zachecamy
do ich recyklingu i do umieszczenia ich
w przewidzianych w tym celu pojemnikach,
a tym samym do przyczynienia sie w ten
sposob do ochrony srodowiska.
Urzagdzenie zawiera rowniez
wiele materiatéw podlegajgcych
recyklingowi. Na produkcie
znajduje sie symbol, ktoéry
oznacza, ze zuzyte urzgdzenia nie
powinny by¢ mieszane z innymi odpadami.
Recykling urzadzen organizowany

przez producenta zostanie wykonany
w najlepszych dla Panstwa warunkach,
zgodnie z dyrektywg europejska
dotyczgcg zuzytego sprzetu elektrycznego
i elektronicznego.

W celu uzyskania informacji na temat
najblizszych punktéw zbidérki zuzytego
sprzetu nalezy zwréci¢ sie do wiadz
lokalnych lub sprzedawcy.

Dziekujemy za Panstwa wspétprace na rzecz
ochrony srodowiska.
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. 3 PREZENTACJA PIEKARNIKA

@ Stopnie z przewodami (3 dostepne ustawienia wysokosci)

e Szuflada do napetniania zbiornika wody*

G Lampka

e Pasek elementow sterowania

* Szuflada jest zabezpieczona plastikowg folig. Przy rozpakowywaniu produktu nalezy jg usunac.



. 3 PREZENTACJA PIEKARNIKA

ELEMENTY STEROWANIA | WYSWIETLACZ

O
o

M

Przycisk wytgczania piekarnika
(dtuzsze nacisniecie)

Przycisk powrotu (krétkie nacisniecie)
/ Otwieranie szuflady gotowania na
parze (nacisniecie i przytrzymanie)

Przycisk bezposredniego dostepu do
trybu RECZNEGO

BLOKADA PRZYCISKOW

e Wyswietlacz

Pokretto z przyciskiem srodkowym
(bez mozliwosci demontazu):

- Wybdér programéw oraz
zwiekszanie lub zmniejszanie
wartosci poprzez przekrecanie
pokretta.

- Umozliwia zatwierdzenie
wybranych dziatan poprzez
wcisniecie przycisku.

Wociska¢ rownoczesnie przyciski powrotu & i M do chwili, kiedy na ekranie wyswietlony
zostanie symbol

Blokowanie polecen jest dostepne podczas pieczenia lub kiedy piekarnik jest wytaczony.

UWAGA: tylko przycisk wytgczania 'Z' pozostaje aktywny.

Aby odblokowa¢ polecenia, nalezy wciska¢ rownoczesnie przyciski powrotu & i M do

chwili, kiedy symbol ktodki zniknie z ekranu.

458
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. 3 PREZENTACJA PIEKARNIKA

AKCESORIA (W ZALEZNOSCI OD MODELU)

- Kratka zabezpieczona przed przewréce-
niem sie.
Kratka moze by¢ uzywana dla wszystkich
rodzajow naczyn i form zawierajgcych
produkty przeznaczone do pieczenia lub
zapiekania. Moze ona zosta¢ réwniez
wykorzystana do grillowania (uktadajac
produkty bezposrednio na kratce).

Wiozy¢ ogranicznik przed przewrdceniem
sie w taki sposéb, aby byt skierowany w
gtab piekarnika.

- Naczynie uniwersalne, brytfanna 45 mm
Umieszczane na stopniach pod kratkg.
Stuzy do zbierania sokéw i ttuszczu
ociekajgcego podczas pieczenia, moze
rowniez zosta¢ wypetniona wodg do potowy
i uzyta do gotowania w kapieli wodne;.

SPECJALNE NACZYNIE DO GOTOWANIA NA PARZE 100%

1 - Perforowane naczynie ze stali nie-
rdzewnej, zapewniajgce brak jakiego-
kolwiek kontaktu pomigdzy produktami
a wodg z kondensaciji.

2- Naczynie uniwersalne, brytfanna 45 mm

umozliwiajgce zbieranie wody pochodzacej
z kondensagiji.

Nalezy umiesci¢ perforowane naczynie ze
stali nierdzewnej na naczyniu uniwersalnym
i utozy¢ je na dolnym stopniu na poziomie 1.

Uwaga

uzywaé¢ wylacznie z funkcja
gotowania 100% na parze. Nie
uzywaé¢ w innych trybach gotowania.
Wyjaé naczynie z piekarnika przed
przystapieniem do czyszczenia
pyrolitycznego.

1= 10




. 3 PREZENTACJA PIEKARNIKA

SZUFLADA DO NAPELNIANIA

- Napetnianie zbiornika wody

Przed kazdym nowym pieczeniem z funkcjg
pary nalezy napetnic¢ zbiornik wodg.

Pojemnos$¢ zbiornika wynosi 1 litr.

Na poczatku pieczenia z wykorzystaniem
funkcji pary, szuflada do napetniania
otwiera sie automatycznie.

Nalezy napetni¢ zbiornik.

Upewnic sie, ze zbiornik zostat napetniony
do poziomu maksimum.
Oznakowanie umozliwiajgce sprawdzenie

poziomu maksimum znajduje sie z boku
szuflady.

Po wykonaniu tych czynnosci nalezy
recznie zamkna¢ szuflade.

Piekarnik jest gotowy do rozpoczecia
pieczenia kombinowanego z
wykorzystaniem funkgcji pary.

28 Porada

=i Po napetnieniu zbiornika stabili-
zacja poziomu wody trwa przez kilka
sekund.
W razie potrzeby nalezy skorygowac
poziom.

Uwaga

Nie nalezy uzywaé wody zmiekcza-
nej lub demineralizowanej.

Uwaga

Przed kazdym pieczeniem nale-
zy oprozni¢ zbiornik wody. Czas cyklu
oprézniania automatycznego wynosi
okoto 3 min. Patrz informacje zamiesz-
czone w rozdziale ,Konserwacja -
Funkcje oprézniania”.

»EH 11



. 4 URUCHOMIENIE I REGULACJA

PIERWSZE URUCHOMIENIE

- Wybor jezyka

Podczas pierwszego uruchomienia
urzgdzenia nalezy wybra¢ jezyk,
przekrecajgc pokretto, a nastepnie
wcisngé, aby zatwierdzi¢ wybor.

- Ustawienie godziny
Nalezy ustawi¢ po kolei godziny i minuty
przekrecajgc pokretto, a nastepnie
wcisngé, aby zatwierdzi¢ wybor.
Piekarnik wyswietli godzine.

MENU USTAWIEN (W ZALEZNOSCI OD MODELU)

W menu gtéwnym wybrac¢ funkcje
»USTAWIENIA” za pomocag pokretta i
zatwierdzi¢. Zaproponowane zostang
rézne ustawienia.

Wybra¢ odpowiedni parametr, przekrecajgc
pokretto, a nastepnie zatwierdzic.

Ustawi¢ parametry i zatwierdzi¢ je.

GODZINA

Zmodyfikowa¢ godzine i zatwierdzi¢,
a nastepnie zmodyfikowa¢ minuty i
zatwierdzi¢ ponownie. Je$li piekarnik
jest potaczony z Internetem, godzina
aktualizuje sie automatycznie. Mozna
réwniez przetgczy¢ wyswietlacz w tryb
gotowosci:
- Tryb gotowosci
Pozycja WL. — wy$wietlacz wytgcza sie po
pewnym czasie.
Pozycja WYL., jasno$¢ zmniejsza sie po
pewnym czasie — Dzwiek
Podczas weciskania klawiszy przez
uzytkownika piekarnik emituje dzwiek.
Aby zachowac¢ te dzwieki, wybra¢ Wt., w
przeciwnym wypadku wybra¢ WYL., aby
wytgczy¢ dzwieki i zatwierdzic.

- Jasnosé
Wybér zgdanego poziomu jakosci.

- Zarzadzanie lampka
Dostepne sg dwie opcje wyboru: W pozycji WL
lampka pozostaje przez caty czas wigczona
podczas pieczenia (za wyjatkiem funkcji ECO).
W pozycji AUTO lampka piekarnika wytgcza
sie podczas pieczenia po pewnym czasie.
Nalezy wybra¢ jedng z pozyciji i zatwierdzic.

- Jezyk
Wybrac jezyk i zatwierdzi¢.

- Tryb DEMO
Domys$lnie piekarnik jest ustawiony
w normalnym trybie nagrzewania.

Gdyby jednak znajdowat sie w trybie
DEMO (pozycja WL.), wykorzystywanym
w celu prezentacji produktéw w sklepach,
piekarnik nie bedzie sie nagrzewac.

- Diagnostyka
W razie problemu mozna skorzysta¢ z
dostepu do menu Diagnostyka.

Podczas kontaktu z serwisem naprawczym
konieczne bedzie podanie kodéw
wyswietlonych w diagnostyce.

Opcja ,Resetuj” umozliwia przywrdcenie
piekarnika do stanu poczgtkowego.

12



. 5 TRYB RECZNY PIECZENIA

Tryb ten umozliwia ustawienie przez uzytkownika wszystkich parametrow pieczenia:
temperatury, typu pieczenia, czasu pieczenia. Podczas nawigacji mozna uzyskaé

bezposredni dostep do tego menu, naciskajgc przycisk ,M”.

T°C zalecana

min. - maks.
Potozenie Zalecana wilgotnos¢ Uzytkowanie
min. - maks.
Zmigkczanie czerstwego chleba.
- Regeneracja 170°C , Ustawienie polecane do bagietek,
Para 70% pieczywa, butek i rogalikdw.
190°C Ustawienie polecane do zapiekania
- GRILL + 180°C—250°C  Z zachowaniem niewielkiej wilgoci wewnatrz
WENTYLATOR | o przygotowywanego dania — ten tryb jest idealny
20% ;
PARA 20%—80% np. do zapiekanek makaronowych, aby produkty
znajdujgce sie wewnatrz nie wysychaty.
Tradycyjne + 200°C Ustawienie zalecane do warzyw,
- para 150°C-275°C szczegolnie faszerowanych pomidoréw lub
20% cukinii, ktére wymagajg wilgoci i wentylacji,
20%—80% aby nie byty suche.
- TERMOOBIEG 190°C Qstawit_enie_ polec:jne dla delikatnego
PARA 120°C—250°C plepzepla mies (<70°C wgwnatrz p.rodu.ktu),
20% takich jak kaczka, wotowina czy cielecina.
20%—-80%
100% Jedynie do gotowania na parze.

m Para 100%

50%-100%

Uwaga
E Podczas dziatania urzadzenie nagrzewa sie. Po otwarciu drzwiczek z urzadzenia
wydostaje sie goraca para. Dzieci powinny zawsze pozostawa¢ w bezpiecznej
odlegtosci. Nalezy uwazag¢, aby nie pozostawa¢ w strumieniu pary.
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. 5 TRYB RECZNY PIECZENIA

** Przed rozpoczeciem pieczenia nalezy rozgrza¢ piekarnik bez produktow

Uzytkowanie

Tryb zalecany dla pieczenia miesa, ryb i
warzyw, najlepiej w naczyniu ceramicznym.

Tryb zalecany dla zachowania miekkosci
biatego miesa, ryb i warzyw. Do pieczenia
wielokrotnego na maksymalnie 3 poziomach.

Tryb zalecany dla pieczenia miesa, ryb i
warzyw, najlepiej w naczyniu ceramicznym.

Tryb zapewnia oszczedno$¢ energii przy
réownoczesnym zachowaniu jakosci pieczenia.
W przypadku tej sekwencji pieczenie moze
zosta¢ wykonane bez nagrzewania wstepnego.

Potozenie T°C zalecana
min. - maks.
Grzanie 205°C
mieszane** 35°C -180°C
Termoobieg*/** 190°C
35°C-250°C
- Tradycyjne** 200°C
35°C - 275°C
[H=- GOTOWANIE 190°C
EKOLOGICZNE* 35°C -275°C
Grill 190°C

z obiegiem 100°C-250°C

powietrza**

Dréb i soczyste pieczenie, chrupigce ze
wszystkich stron. Nalezy umie$cic brytfanne na
najnizszym stopniu piekarnika. Tryb zalecany
dla drobiu i pieczenia na roznie, do opiekania i
dogtebnego pieczenia udzca baraniego, zeber
wotowych. Zachowuje miekkosc¢ pieczeni z ryb.

180°C
75°C-250°C

Grzanie od dotu
+ wentylator**

Tryb zalecany dla pieczenia miesa, ryb i
warzyw, najlepiej w naczyniu ceramicznym.

- Grill zmienny 4
1-4

Zalecane do grillowania kotletow,
kietbasek, chleba, krewetek uktadanych
na ruszcie. Podgrzewanie odbywa sie za
pomoca elementu goérnego. Grill pokrywa
cafg powierzchnie rusztu.

*Tryb pieczenia opracowany zgodnie z zaleceniami normy EN 60350-1: 2016 dla wykazania zgodnosci
z wymogami dotyczgcymi oznakowania energooszczednosci, w sposéb okreslony przepisami

rozporzgdzenia europejskiego UE/65/2014.




. 5 TRYB RECZNY PIECZENIA

Uzytkowanie

Tryb zalecany przy wzroscie ciasta chlebowego,
butek, ciasta drozdzowego itp.

Forma powinna zostaé utozona na plycie w
temperaturze nieprzekraczajgcej 40°C (podgrzewanie
dan, rozmrazanie).

Idealny dla dan delikatnych (tarty owocowe,
z kremem itp.). Rozmrazanie miesa, butek
itp. odbywa sie w temperaturze 50°C (mieso
nalezy uktada¢ na siatce, a pod spodem
ustawiaC naczynie na sok z rozmrazania).

Potozenie T°C zalecana
min. - maks.
Utrzymywanie 60°C
w cieple 35°C-100°C
n Rozmrazanie 35°C
35°C-75°C
m Suszenie 80°C
35°C-80°C

Sekwencja umozliwiajgca suszenie
niektérych produktow, takich jak owoce,
warzywa, korzenie, przyprawy i aromaty.
Patrz w odpowiedniej tabeli na stronie 18.

E Nie wolno uktada¢ folii aluminiowej bezposrednio na plycie urzadzenia, poniewaz
nagromadzenie ciepta moze spowodowa¢ uszkodzenie emaliowanej powtoki.

ciepta.

Porada dotyczaca oszczednosci energii.
Kiedy piekarnik pracuje, nalezy unika¢ otwierania drzwiczek, aby zapobiec utracie

15
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. 5 TRYB RECZNY PIECZENIA

ROZPOCZECIE PIECZENIA

PIECZENIE NATYCHMIASTOWE

Po wybraniu i zatwierdzeniu funkcji
pieczenia, na przyktad: Grzanie od dotu:
nacisngé pokretto, aby potwierdzic,
rozpocznie sie nagrzewanie. Sygnat
dzwiekowy wskazuje, ze piekarnik osiggnat
ustawiong temperature. Mozna wiozy¢
danie na wskazany stopien.

UWAGA: niektore parametry mogg zostac
zmodyfikowane przed rozpoczeciem
pieczenia (temperatura, czas pieczenia i
pieczenie rozpoczynane z opdznieniem) —
patrz w nastepnych rozdziatach.

MODYFIKACJA TEMPERATURY
W zaleznosci od wybranego rodzaju
pieczenia, piekarnik proponuje temperature
idealna.
Mozna jg zmienia¢ w nastepujacy sposob:
- Wybraé temperature,
zatwierdzic.

a nastepnie

- Przekreci¢ pokretto, aby zmodyfikowac
temperature, a nastepnie zatwierdzi¢ wybor.

PROCENT PARY m
W przypadku pieczenia mieszanego ,

, , piekarnik proponuje
najlepszy procent pary.
Aby go zmodyfikowaé, nalezy wybraé
symbol poziomu wilgotnosci i zatwierdzi¢.

Wybra¢ nowy procent pary (w zakresie
od 20 do 80%) za pomoca pokretta,
a nastepnie zatwierdzi¢ wybor.

CZAS PIECZENIA

Mozna wpisaC czas pieczenia dania,
wybierajgc czas, a nastepnie ustawic
czas pieczenia, przekrecajgc pokretto
i zatwierdzic.

DZWIEKI PO ZAKONCZENIU PIECZENIA
(rozpoczecie z opéznieniem)
Podczas ustawiania czasu trwania
pieczenia, godzina zakonczenia pieczenia
zmienia sie automatycznie. Jezeli chcesz,
aby godzina zakonczenia pieczenia zostata
opozniona, mozesz jg zmienic.

- Wybra¢ czas zakohczenia pieczenia
i zatwierdzi¢.

Po ustawieniu godziny zakoriczenia pieczenia
nalezy jg zatwierdzi¢. Godzina zakonczenia
pieczenia pozostaje nadal wyswietlana.

UWAGA: Mozna uruchomi¢ pieczenie
bez ustawiania jego czasu i godziny
zakohczenia.

W takim przypadku, kiedy uzytkownik uzna,
ze pieczenie dania zostato zakonczone,
nalezy je wytgczy¢ (patrz rozdziat
~Wylgczanie trwajgcego pieczenia”).

WYLACZANIE TRWAJACEGO PIECZENIA
Aby wytgczy¢ wykonywane pieczenie,
nalezy wcisng¢ pokretto.

Wybra¢ ,,STOP”.

Nalezy potwierdzi¢, wybierajgc
»TAK” i zatwierdzi¢ lub wybra¢ ,,NIE”
i zatwierdzi¢, aby kontynuowac pieczenie.
Mozna takze zatrzymac pieczenie poprzez
dtugie nacisniecie przycisku wytgczania
piekarnika.

16



. 6 WSKAZOWKI DOTYCZACE PIECZENIA

FUNKCJA SUSZENIA

Suszenie stanowi jedng z najstarszych
metod konserwowania artykutow
spozywczych. Celem jest usuniecie
catosci lub czesci wody znajdujgcej
sie w produktach spozywczych,
aby zapewni¢ ich konserwowanie w
warunkach uniemozliwiajgcych rozwdj
mikroorganizméw. Suszenie zapewnia
zachowanie sktadnikéw odzywczych
produktéw (takich jak sktadniki mineralne,
biatka i inne witaminy). Umozliwia réwniez
optymalne przechowywanie produktéw,
dzieki ograniczeniu ich objetosci oraz
zapewnia tatwe wykorzystanie po ich
ponownym nawodnieniu.

Nalezy uzywaé¢  wylacznie
produktéw sSwiezych. Dokladnie
umye¢ je, odsaczy¢ i wytrze¢ do sucha.
Umiesci¢ na ruszcie arkusz pergaminu
i rownomiernie ulozyé pokrojone
produkty.
Uzy¢ stopnia 1 (jezeli uzywane jest
kilka rusztéw, nalezy umiesci¢ je na
stopniach 1i 3).
Produkty zawierajace duzo wilgoci
powinny podczas suszenia zostac¢
kilkakrotnie = odwroécone.  Wartosci
zamieszczone w tabeli moga réznic sie
w zaleznosci od rodzaju suszonego
produktu, jego dojrzatosci, grubosci
oraz wilgotnosci.

TABELA ZAWIERA JEDYNIE ORIENTACYJNE DANE DOTYCZACE SUSZENIA

PRODUKTOW

Owoce, warzywa i ziola Temperatura Czas w Akcesoria
godzinach

Owoce: z pestkami (w plasterkach o 80°C 5.9 1 lub 2 ruszty
grubosci 3 mm, 200 g na ruszcie)
Owoce z pestkami (sliwki) 80°C 8-10 1 lub 2 ruszty
Korzenie jadalne (marchew, pasternak), 80°C 5.8 1 lub 2 ruszty
ucierane i blanszowane
Grzyby pokrojone na plasterki 60°C 8 1 lub 2 ruszty
Pomidory, mango, pomarancze, banany 60°C 8 1 lub 2 ruszty
Buraki cukrowe pokrojone na plasterki 60°C 6 1 lub 2 ruszty
Ziota 60°C 6 1 lub 2 ruszty

» E5 17



. 7 TRYB AUTOMATYCZNY PIECZENIA

PREZENTACJA TRYBU AUTOMATYCZNEGO

W trybie AUTOMATYCZNYM dostepne jest wiele réznorodnych przepiséw sklasyfikowanych
wedtug kategorii, ktére mozna przygotowac na rozne sposoby. Inteligentny piekarnik

automatycznie zaproponuje wstepnie wybrany tryb pieczenia lub tryby alternatywne, ktore
mozna tatwo wybraé w interfejsie nawigacyjnym.

Al

Tryb umozliwia dobdér najbardziej
odpowiednich parametréow pieczenia na
podstawie dania i jego wagi. W przypadku
niektérych produktéw nalezy wprowadzié
okreslone ustawienia (waga, rozmiar itp.).

18

GOTOWANIE NA PARZE

Wybra¢ tryb ,Gotowania na parze”, aby
przygotowac klasyczne danie na parze, do
ktérego trzeba uzyc¢ piekarnika.

Wystarczy wybra¢ rodzaj pieczonego
produktu i jego wage, a piekarnik
automatycznie wybierze najbardziej
odpowiednie parametry.



. 7 TRYB AUTOMATYCZNY PIECZENIA

PRZEDSTAWIENIE KATEGORII DAN

W menu gtéwnym wybrac funkcje ,,AUTO” za pomocg pokretta i zatwierdzi¢. Proponowane
sg rozne kategorie dan:

- mieso, ryby, dania gotowe, warzywa, pieczywo i makarony, desery.

Dokona¢ wyboru, przekrecajac pokretto, a nastepnie zatwierdzic.

k28 Porada
100%: dania gotowane na parze w 100%
30%: dania automatycznie przypisane do gotowania na parze z iloscig pary od 30% do 80%.

i*¥ Porada
W przypadku kazdego pieczenia przed wilozeniem dania piekarnik informuje,
na ktérym poziomie nalezy umiescié danie

GOTOWANIE NA

MIESA Al DARZE

ESKALOPKI Z INDYKA 100%
PIERSI Z KURCZAKA 100%
FILET CIELECY 30%
FILET WIEPRZOWY 100%
PASZTET MIESNY
EOPATKA JAGNIECA
ZEBERKA CIELECE
PIECZEN CIELECA
SZYNKA WIEPRZOWA
POLEDWICA WIEPRZOWA
POLEDWICA 30%
PIECZEN WIEPRZOWA 30%
PIECZEN WOtOWA
KURCZAK

KACZKA

PIERSI Z KACZKI
UDO INDYKA

30%

30%

O|O|O|O|O]|O

30%
30%
30%

(o} o} o} Nol No) No)




. 7 TRYB AUTOMATYCZNY PIECZENIA

PRZEDSTAWIENIE KATEGORII DAN

28 Porada
100%: dania gotowane na parze w 100%
30%: dania automatycznie przypisane do gotowania na parze z iloscig pary od 30% do 80%.

RYBY Al GOTOWANIE NA
PARZE
FILETY RYBNE SWIEZE 100% 1
PSTRAGI 0 100% 1
£0S0S 0 100% 1
DUZE RYBY o] 100% 1
MALE RYBY 100% 1
OKON MORSKI 100% 1
HOMARY 1
PASZTET RYBNY 0 30% 1
£0SOS ZAPIEKANY W KAMIONCE 30% 1
MALZE 100% 1
MALZE JAPONSKIE 100% 1
KREWETKI 100% 1
LANGUSTY 100% :
DANIA Al GOTOWANIE NA
PARZE

WARZYWA FASZEROWANE o 30%

POMIDORY FASZEROWANE o] 30%

LAZANIA o] 30%

TARTA Z SEREM o]

TARTA NA SLONO o]

QUICHE o]

PIZZA o]

ZAPIEKANKA ZIEMNIACZANA o] 30%

SUFLET 30%

WARZYWA W CIESCIE o]

WARZYWA KANDYZOWANE 30%

RISOTTO 30%

DANIA SWIEZE 30%

DANIA ZAMROZONE 30%

» E5) 20



. 7 TRYB AUTOMATYCZNY PIECZENIA

PRZEDSTAWIENIE KATEGORII DAN

k¥ Porada
100%: dania gotowane na parze w 100%
30%: dania automatycznie przypisane do gotowania na parze z iloscia pary od 30% do 80%.

GOTOWANIE NA
WARZYWA Al PARZE
KAPUSTA BRUKSELSKA 100%
GROSZEK 100%
MARCHEW 100%
FASOLKA SZPARAGOWA 100%
BROKUL. 100%
KALAFIOR 100%
ZIEMNIAKI 100%
POR 100%
CUKINIE 100%
DYNIA 100%
SZPARAGI 100%
SELER 100%
TYKWA 100%
BOCWINA 100%
SZPINAK 100%
KARCZOCHY 100%
PIECZYWO I MAKARON Al GOTOWANIE NA
PARZE

CIASTO MROZONE 30%
CHLEB PODPIECZONY 30%
BRIOSZKA o]

BAGIETKA o] 30%
PIECZYWO o] 30%
CIASTO KRUCHE o)

CIASTO FRANCUSKIE o]

» E5) 21




. 7 TRYB AUTOMATYCZNY PIECZENIA

PRZEDSTAWIENIE KATEGORII DAN

k¥ Porada
100%: dania gotowane na parze w 100%
30%: dania automatycznie przypisane do gotowania na parze z iloscia pary od 30% do 80%.

GOTOWANIE NA

DESERY AI PARZE

FLAN KOKOSOWY 30%
FLAN/KREM 30%
CIASTO ORZECHOWE 30%
CIASTO BISZKOPTOWE 30%
SZARLOTKA 30%
BABKA PIASKOWA 30%
CIASTKA 30%
CIASTO CZEKOLADOWE
CIASTO JOGURTOWE

CIASTO OWOCOWE

TARTA OWOCOWA

CIASTECZKA KRUCHE/MASLANE
CUPCAKES

PTYSIE

KREM KARMELOWY

(@)

o

30%

(o} Noll Kol Hol Nol Fol Noh o} No)
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. 7 TRYB AUTOMATYCZNY PIECZENIA

ROZPOCZECIE PIECZENIA AUTOMATYCZNEGO

Funkcja ,,AUTO” wybiera najbardziej odpowiedni tryb pieczenia na podstawie dania, ktére
ma zostaé przygotowane.

PIECZENIE NATYCHMIASTOWE

- Wybraé tryb ,,AUTO” w menu gtdwnym
i zatwierdzic.

Piekarnik proponuje kilka kategorii dan
(mieso, ryby, dania gotowe, pieczywo i
makarony, desery):

W zaleznosci od wybranego dania lub
stanu piekarnika (juz rozgrzany) tryb
Al proponuje domys$ing wage, ktérg w
razie potrzeby nalezy dostosowac przed
zatwierdzeniem. Piekarnik automatycznie
oblicza czas pieczenia i parametry
temperatury. Wyswietli sie wysokos¢
stopnia, nalezy wtozy¢ danie i zatwierdzié.
- Gdy pieczenie dobiegnie konca, wigczy
sie sygnat dzwigkowy i piekarnik wytgczy
sie, a na ekranie pojawi sie informacja, ze
danie jest gotowe.

A W przypadku niektérych przepisow
Al przed wilozeniem dania do
piekarnika  konieczne jest jego
rozgrzanie wstepne.

W dowolnej chwili podczas pieczenia
mozna otworzy¢ piekarnik, aby podla¢
produkty sokiem.

1= 23




. 8 INNE FUNKCJE

OPCJE ZAKONCZENIAPIECZENIA (W ZALEZNOSCI OD TYPU PIECZENIA)

Po zakonczeniu pieczenia w trybie recznym lub automatycznym piekarnik proponuje trzy
opcje umozliwiajgce uzyskanie oczekiwanego rezultatu: CHRUPIACE, UTRZYMYWANIE

W CIEPLE i DODAJ 5 MIN

CHRUPIACE
Mozna przyrumieni¢ danie pod koniec
pieczenia za pomocg funkgciji ,,Chrupiace”.
Wybra¢ funkcje pieczenia, ustawicé
temperature i zaprogramowac czas

pieczenia. Nastepnie nalezy wybraé
funkcje ,,Chrupiace” i zatwierdzi¢ wybér,
naciskajgc pokretto.

Pieczenie rozpoczyna sie. Symbol -
zostanie wyswietlony w prawym dolnym
rogu ekranu i grill wigczy sie automatycznie
podczas ostatnich 5 minut pieczenia.

Uwaga:

opcje »CHRUPIACE” mozna
skonfigurowaé¢ na poczatku pieczenia,
w jego trakcie oraz po zakonczeniu
zaprogramowanego pieczenia.

UTRZYMYWANIE W CIEPLE

Na koniec pieczenia mozna wybra¢ opcje
SLUTRZYMYWANIE W CIEPLE”, ktéra
pozwala pozostawi¢ danie w piekarniku
bez ryzyka jego spalenia. Temperatura
piekarnika jest regulowana automatycznie
do temperatury degustacji, az uzytkownik
bedzie gotowy.

DODAJ 5 MIN (tylko w trybie recznym)

24

Po zakonczeniu zaprogramowanego czasu
gotowania mozna wybra¢ opcje ,DODAJ
5 MIN”. Po wybraniu ,DODAJ 5 MIN”
piekarnik wznawia wybrany tryb pieczenia
z ustawiong temperaturg na 5 minut;
mozliwoscig przedtuzenia w razie potrzeby.



. 8 INNE FUNKCJE

ULUBIONE

Funkcja ,,ULUBIONE” umozliwia
wprowadzenie do pamieci 3 trybéw
pieczenia recznego i 3 trybéw pieczenia
automatycznego, ktérych najczesciej
uzywasz.

Podczas pieczenia recznego lub
automatycznego nacisngé pokretto
i wybra¢ ,Dodaj do ulubionych”, obracajgc
pokretto. W celu wprowadzenia do pamieci,
nacisng¢, aby zatwierdzi¢.

Pieczenie zostanie wprowadzone do pamieci
w pozycji ,,ULUBIONE RECZNE 1”.

Zatwierdzi¢ ponownie, aby rozpoczac¢
pieczenie.

Uwaga: Jezeli wszystkie 3 miejsca sa
juz wykorzystane, nowy wpis zastapi
istniejaca wybrang pozycje ulubionych.

FUNKCJA MINUTNIKA

Funkcja moze by¢é uzywana wylgcznie
wtedy, kiedy piekarnik jest wytgczony.

- Wybra¢ funkcje ,,MINUTNIK” przekrecajgc
pokretto, a nastepnie zatwierdzié.

Na ekranie wyswietlane sg cyfry 0Om0Os.
Ustawi¢ minutnik, przekrecajgc pokretto,
a nastepnie wcisng¢, aby zatwierdzi¢ -
rozpocznie sie odliczanie.

Kiedy ustawiony czas uptynie, wigczy
sie sygnat dzwiekowy. Aby go wytgczy¢
wystarczy wcisngé dowolny przycisk.

25

DOSTEPNE DLA TRYBU RECZNEGO | AUTOMATYCZNEGO

UWAGA: zaprogramowanie minutnika
moze zosta¢ zmodyfikowane Ilub
anulowane w dowolnej chwili.

Aby anulowaé, nalezy powrdci¢ do menu
minutnika i ustawi¢ OmO00s.

Wocisniecie pokretta podczas odliczania
powoduje zatrzymanie minutnika.



. 9 KONSERWACJA

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA:

POWIERZCHNI ZEWNETRZNEJ
Nalezy uzywac migkkiej szmatki nawilzone;j
produktem do mycia szyb. Nie nalezy
uzywac¢ kremow nabtyszczajgcych, ani
gabek Sciernych.

DEMONTAZ STOPNI
Panele boczne ze
przewodami:

stopniami i

Podnies¢ przednig czes¢ stopnia z
przewodem skierowanym do gory, a
nastepnie popchngé catos¢ stopnia i
wyjg¢ haczyk mocujgcy z jego gniazda.
Nastepnie delikatnie pociggnac¢ cato$é
stopnia do siebie, aby wyjg¢ tylne haki z
ich gniazd. Wyjg¢ w ten sposdéb 2 stopnie.

- || b2

SZYBY WEWNETRZNE
Aby wyczysci¢ szyby wewnetrzne,
nalezy zdemontowa¢ drzwiczki. Przed
przystgpieniem do demontazu szyb nalezy
usung¢ pozostatosci tluszczu z szyby
wewnetrznej, uzywajgc miekkiej szmatki
oraz ptynu do mycia naczyn.

Ostrzezenie

Nie stosowa¢ do czyszczenia
szklanych drzwi piekarnika sciernych
preparatéw czyszczacych, gabek
metalowych lub twardych metalowych
drapakoéw, poniewaz mozna porysowac
powierzchnie i spowodowaé pekniecie
szkla.

DEMONTAZ | PONOWNY MONTAZ
DRZWICZEK
Catkowicie otworzy¢ drzwiczki i zablokowac je,
uzywaijac plastikowych klinéw dostarczanych
w zestawie z urzgdzeniem w plastikowym

woreczku.

- Aby wyjg¢ zespét ramy i szyby, nalezy
postgpi¢ w sposéb nastepujgcy:

Wtozy¢ ogranicznik na miejsce
przeznaczone do tego celu z prawej strony.

Uzy¢ efektu dzwigni, aby roztaczy¢ rame i szybe.
Wykonac¢ te samg czynnos$¢ z lewej strony.

26



. 9 KONSERWACJA

Zdjac¢ rame i szybe.
Zdjg¢ wszystkie wewnetrzne szyby
drzwiczek, obracajac je.

Zespot ten obejmuje 2 szyby — pierwsza
z nich jest wyposazona w 2 ograniczniki
gumowe zamocowane w 2 naroznikach
przednich.

Umy¢ szybe uzywajgc miekkiej ggbki i
produktu do mycia naczyh.

Nie zanurza¢ szyby w wodzie.

Nie nalezy uzywac kremow
nabtyszczajgcych, ani ggbek sSciernych.
Sptukac czystg wodg i wytrze¢ za pomocg
niestrzepigcej sie szmatki.

Po umyciu ponownie zatozy¢ pierwszg
szybe w drzwiczkach.

Ponownie zatozy¢ 2 czarne ograniczniki
gumowe w naroznikach przednich drugiej
szyby-.

Nastepnie zamontowa¢ te drugg szybe
w drzwiczkach, uktadajac jg na pierwszej.

Ponownie zatozy¢ cato$¢ ram z szybami
zewnetrznymi w drzwiczkach.

Nalezy zwrdci¢é uwage, aby prawidtowo
wiozy¢ rame pod kotek, ktéry znajduje sie
z boku zawiasow.

o |
¢

Zamocowa¢ rame, dociskajgc jg w
drzwiczkach. Nie nalezy dociska¢ samej
ramy.

Urzadzenie moze by¢ uzywane ponownie.
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CZYSZCZENIE PIROLIZA

FUNKCJA CZYSZCZENIA
(wnetrza)

£

N

Przed rozpoczeciem czyszczenia

piroliza nalezy wyja¢ akcesoria.
Bardzo wazne jest, aby przed
rozpoczeciem czyszczenia pirolizowego
wyjac z piekarnika wszystkie akcesoria,
ktére nie moga by¢ czyszczone pirolizag
(szyny uchylne, taca do ciast, ruszty
chromowane) oraz naczynia.

Piekarnik posiada funkcje czyszczenia za
pomocg pirolizy:

Piroliza jest cyklem podgrzewania
przestrzeni w piekarniku do bardzo
wysokiej temperatury, ktéra umozliwia
usuniecie wszystkich zanieczyszczen
pochodzacych z rozpryskéw lub rozlania.
Przed czyszczeniem piekarnika piroliza
usung¢ wszelkie wieksze $lady wyciekéw do
wnetrza komory piekarnika. Usuh nadmiar
tluszczu, uzywajgc nawilzonej ggbki.

Ze wzgledow bezpieczenstwa,
czyszczenie wykonywane jest po
automatycznym zablokowaniu drzwiczek,
ktére nie moga zosta¢ wowczas
odblokowane.

PRZEPROWADZENIE
CZYSZCZENIA PIROLIZA

Dostepne sg dwa cykle czyszczenia
piroliza. Czas czyszczenia jest ustawiony
fabrycznie i nie moze by¢ modyfikowany:
m Pyro EKO: w 1,5 godz.
zapewniajgca oszczednosc¢ energii
podczas czyszczenia.

CYKLU

Pyro Turbo: w 2 godz.
zapewniajgca bardziej doktadne
wyczyszczenie wnetrza piekarnika.

CZYSZCZENIE NATYCHMIASTOWE

- Wybra¢ funkcje ,CZYSZCZENIE”
w menu gtéwnym i zatwierdzic.

- Wybra¢ najbardziej odpowiedni cykl
czyszczenia automatycznego, na
przyktad Pyro Turbo, i zatwierdzic.
Piroliza rozpoczyna sig. Odliczanie
czasu trwania rozpoczyna sie
natychmiast po zatwierdzeniu.
Podczas pirolizy, na programatorze
wyswietlany jest symbol Ll oznaczajacy,
ze drzwiczki sg zablokowane.

Po zakonczeniu pirolizy miga godzina
0:00.

Po zakonczeniu pirolizy wykonywana
jest faza schtadzania — piekarnika
wowczas nie mozna uzywac.

Po ostygnieciu piekarnika

wilgotng szmatka usunaé bialy
popioét. Piekarnik jest znéw czysty i
mozna go uzy¢ do kolejnego
pieczenia.

CZYSZCZENIE ROZPOCZYNANE Z
OPOZNIENIEM

Nalezy wykonaé instrukcje opisane w
poprzednim paragrafie.

- Wybra¢ symbol pieczenia.

- Ustawi¢ godzine zakonczenia
czyszczenia pirolizag za pomocag
pokretta i zatwierdzié.

Po uptywie kilku sekund, piekarnik
przetgczy sie do stanu czuwania, a
rozpoczecie pirolizy jest opdznione
tak, aby zakonczyta sie o ustawionej
godzinie.

Kiedy czyszczenie pirolizg zostanie
zakonczone, wylgczyé piekarnik,
weiskajac przycisk O.
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(zbiornika wody)

Przed kazdym gotowaniem/
pieczeniem nalezy oprézni¢ zbiornik.

Oproéznianie zbiornika moze zostac
przeprowadzone takze pomiedzy
poszczegdlnymi operacjami pieczenia.

W tym celu nalezy wybra¢ funkcje
,CZYSZCZENIE” w menu gidéwnym
i zatwierdzic.

- Wybra¢ cykl ,,Opréznianie” i zatwierdzi¢.
Szuflada zostanie otwarta.

- Wybraé jeden z 2 trybéw oprdzniania:
SZYBKI lub AUTO (patrz szczegdtowe
informacje ponizej) i postgpi¢ w ten sam
sposo6b jak w przypadku oprdézniania
automatycznego po zakonczeniu pieczenia.

Opréznienie automatyczne po zakonczeniu
pieczenia:

Po zakonczeniu kazdego pieczenia
z uzyciem pary proponowane jest
opréznienie zbiornika.

Mozna zrezygnowaé¢ =z wykonania
oprézniania, wybierajgc ,Nie zgadzam
sie”, a nastepnie zatwierdzi¢ lub wybrac
+Zgadzam sie” i zatwierdzic.

Nastepnie nalezy wybra¢ oprdznianie
SZYBKIE lub opréznianie KOMPLETNE
i zatwierdzic.

Szuflada otwiera sie automatycznie w celu
wykonania oprozniania.

Oproéznianie SZYBKIE:
Jedynie w przypadku, jesli uzytkownik
zamierza natychmiast wykonaé ponowne
pieczenie z uzyciem pary.
Czas oprézniania wynosi okoto 20 sekund.

FUNKCJA OPROZNIANIA

Oproéznianie KOMPLETNE:
Umozliwia kompletne opréznienie
elementu grzewczego i zbiornika, aby
unikng¢ pozostawania wody.
Czas oprézniania wynosi okoto 2 do 3 min.
Ustawi¢ pod szufladg odpowiednio duze
naczynie (0 pojemnosci minimum 1 litra),
aby zebra¢ wode.
Zatwierdzi¢ weciskajac pokretto, aby
rozpoczg¢ opréznianie.
Wyswietlacz pokazuje czas niezbedny dla
wykonania oprézniania.
Po zakonczeniu oprézniania wyswietlacz

wskazuje 0 m O s. Nalezy zamkngé
szuflade recznie.
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Odkamienianie to cykl czyszczenia,
umozliwiajgcy usuniecie kamienia
kottowego z elementu grzewczego.

Nalezy systematycznie wykonywac
odkamienianie elementu grzewczego.

Kiedy piekarnik proponuje ,zalecane
odkamienianie”, mozna zrezygnowa¢ z
jego wykonania, wybierajgc ,Nie zgaszam
sie” i zatwierdzic.

Mozna wykona¢ pieczenie jeszcze 5 razy,
po czym funkcje ,z parg” nie bedg diuzej
dostepne. Kiedy wyswietlony zostanie
komunikat ,wymagane odkamienianie”, musi
ono zosta¢ wykonane - nalezy koniecznie
wybra¢ ,Zgadzam sie” i zatwierdzic.

A Uwaga

Kiedy wyswietlany jest komunikat
»wymagane odkamienianie”, nalezy ko-
niecznie przeprowadzi¢ odkamienianie
elementu grzewczego.

Aby rozpoczgé odkamienianie, nalezy
wybra¢ funkcje ,CZYSZCZENIE” w menu
gtéwnym i zatwierdzic.

- Wybracé

i zatwierdzic.

cykl ,Odkamienianie”

Szuflada zostanie otwarta automatycznie.
Wykona¢ poszczegdlne etapy.

ETAPE 1: OPROZNIANIE

- Ustawi¢ pod szufladg odpowiednio duze
naczynie (0 pojemnosci minimum 1 litra),
aby zebra¢ wode i zatwierdzi¢.

- Rozpoczete zostanie wykonywanie cyklu
,Opréznianie”, ktéry trwa 3,5 min.

FUNKCJA ODKAMIENIANIA

(parowego elementu grzewczego)

ETAPE 2: CZYSZCZENIE

- Wla¢ 110 ml biatego octu do zbiornika.

- Zamkng¢ szuflade recznie. Rozpoczete
zostanie wykonywanie cyklu ,Czyszczenie”,
ktory trwa 30 min. Po zakonczeniu cyklu
zbiornik otworzy sig automatycznie.

ETAPE 3: PLUKANIE

Napetni¢ zbiornik wodg do poziomu
oznaczonego MAX.

- Ustawic¢
i zatwierdzié.

naczynie pod szufladg
Rozpoczete zostanie wykonywanie cyklu

~Ptukanie”, ktéry trwa 3,5 min.

ETAPE 4: OPROZNIANIE

Konieczne jest wykonanie drugiego
ptukania - nalezy ponownie napetnié
zbiornik wodg do poziomu oznaczonego
MAX.

- Ustawic
i zatwierdzié.

naczynie pod szufladg
Rozpoczete zostanie wykonywanie cyklu
,Oproznianie”, ktéry trwa 3,5 min.

Po zakonczeniu tego cyklu odkamienianie
jest zakonczone.

Wiaczy sie sygnat dzwiekowy. Zamkngé
szuflade recznie. Piekarnik moze byc¢
uzywany ponownie.
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i WYMIANA LAMPKI

Ostrzezenie

Przed przystapieniem do wymiany
lampki nalezy odlaczyé urzadzenie
od zasilania, aby unikngé¢ ryzyka
porazenia pragdem. Nalezy wykonywac¢
jakiekolwiek prace dopiero, kiedy
urzadzenie jest schiodzone.

Specyfikacje zaréwki.

25 W, 220-240 V~, 300°C, trzonek G9.
Ten produkt zawiera zrédto swiatta o klasie
efektywnosci energetycznej G.

Kiedy lampka nie dziata, moze zosta¢
wymieniona przez uzytkownika.
Rozpoczg¢ od demontazu lewego stopnia
bocznego.

Umozliwia to dostep do lampki wewnatrz
piekarnika.

Uzy¢ efektu dzwigni, podwazajgc szybe za
pomocg plastikowego klina, aby jg wyjaé.
Wymieni¢ zaréwke (uzywajac gumowe;j
rekawicy, co utatwi jej zdemontowanie),
a nastepnie ponownie zamontowac szybe.
Ponownie podtgczy¢ piekarnik.
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Pytania Odpowiedzi i rozwiazania

- Wyswietlony zostanie komunikat
»AS” (system Auto Stop).

Funkcja umozliwia wytgczenie nagrzewania
piekarnika w razie zapomnienia. Ustawi¢
piekarnik w potozeniu WYLACZONY.

- Kod btedu rozpoczynajacy sie od
litery ,,F”.

Piekarnik wykryt btad. Wytgczy¢ piekarnik
na 30 minut. Jezeli btgd wystepuje nadal,
nalezy wytgczy¢ zasilanie na co najmniej
minute. Jezeli problem wystepuje nadal,
nalezy skontaktowac sie z serwisem.

- Piekarnik nie nagrzewa sie.

Sprawdzi¢, czy piekarnik jest podtgczony
prawidtowo i czy bezpiecznik instalacji nie
przepalit sie. Sprawdzi¢, czy piekarnik nie
znajduje sie w trybie ,,DEMO” (patrz menu
ustawien).

- Lampka piekarnika nie dziata.

Wymieni¢ zaréwke Ilub bezpiecznik.
Sprawdzi¢, czy piekarnik jest podtgczony
prawidtowo. Patrz rozdziat dotyczacy
wymiany lampki.

- Po wylaczeniu piekarnika wentylator
chlodzenia wciaz dziata.

Jest to normalne, moze on dziatac¢
maksymalnie przez godzine po zakonczeniu
pracy urzadzenia, aby zapewni¢ wentylacje
piekarnika. Jezeli wentylacja dziata dtuzej,
nalezy skontaktowa¢ sie z serwisem
naprawczym.

- Woda znajduje sie na ptlycie
piekarnika.

Element grzewczy jest zabrudzony przez
kamien. Nalezy wykona¢ procedure
+LODKAMIENIANIE”. Jezeli problem
wystepuje nadal, nalezy skontaktowac sie
Z serwisem po sprzedazy.

- Czyszczenie piroliza nie jest
wykonywane.

Sprawdzi¢ zamkniecie drzwiczek. Jezeli
btad wystepuje nadal, wezwacé serwis.

- Symbol ,,blokowanie drzwiczek”
miga na wyswietlaczu.

Jezeli chodzi o btgd blokowania drzwiczek,
nalezy skontaktowac¢ sie z serwisem
naprawczym.
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TESTY ZDOLNOSCI DO WYKONYWANIA OKRESLONEJ
FUNKCJI ZGODNIE Z NORMA IA

EN 60350:

Test

Sekwencja
pieczenia

T°C

Stopien

Czas

Uwagi

Ciasteczka
kruche
(8.4.1)

Termoobieg

165

18-20 min

Foremki do ciasta

Pieczenie
tradycyjne

200

20-23 min

Foremki do ciasta
gtadkie

Termoobieg

165

31

22-25 min

Piekarnik wstepnie
rozgrzany:
-Foremki do ciasta
-Naczynie
emaliowane

Mate
ciasteczka
(8.4.2)

Termoobieg

165

22-25 min

Foremki do ciasta

Termoobieg

160

3/1

22 min

Piekarnik wstepnie
rozgrzany:
-Foremki do ciasta
-Naczynie
emaliowane

Biszkopt
(8.5.1)

Termoobieg

170

35—40 min

Piekarnik wstepnie
rozgrzany, forma
na kratce + 5 min
W zgaszonym
piekarniku bez
rozgrzewania
wstepnego

Pieczenie
tradycyjne

175

45 min

2 poziomy (nie
dotyczy)

Tarta
jabtkowa
(8.5.2)

Tryb
kombinowany

180

50-55 min

Forma 20 cm na
kratce

Termoobieg

180

31

50-55 min

Piekarnik wstepnie
rozgrzany:
-Naczynie
emaliowane na
1-szym stopniu

Powierzchnia
kratki
9.1)

Grill mocny

P4

2—-3 min

Rozgrzewanie
wstepne przez 5
min

Pieczywo na kratce
Drzwiczki
zamkniete
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