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SZANOWNI
KLIENCI

Poznanie produktéw De Dietrich to przezycie jedyne w swoim rodzaju.
Wrazenie uroku jest natychmiastowe od pierwszego spojrzenia.
Jakos$¢ wzornictwa wyrdznia sie poprzez ponadczasowg estetyke
i staranne wykonczenie powodujgce, ze wszystkie przedmioty
sg eleganckie i wyrafinowane i w doskonatej harmonii miedzy sobg. Nastepnie
przychodzi nieodparta ochota, by dotkng¢.

Design De Dietrich to réwniez wytrzymate i prestizowe materiaty -
zawsze doceniamy autentycznosc¢. taczac najnowoczesniejszg technologie
ze szlachetnymi materiatami, De Dietrich zapewnia realizacje produktow
0 wysokiej jakosci w stuzbie sztuki kulinarnej, pasji dzielonej przez wszystkich
mitognikéw kuchni. Zyczymy duzo zadowolenia z uzytkowania Panstwa
nowego urzadzenia.

Dzigkujemy Panstwu za zaufanie.

VGl Etykieta ,Origine France Garantie” zapewnia konsumentowi
identyfikowalno$¢ produktu, podajgc jasne i obiektywne
3 wskazanie zrédta. Marka DE DIETRICH z dumg umieszcza te
etykiete na produktach z naszych francuskich fabryk z siedzibg
w Orleanie i Vendéme.
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www.dedietrich-electromenager.com

De Dietrich@


http://www.dedietrich-electromenager.com/
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WAZNE ZALECENIA BEZPIECZENSTWA I

SRODKI OSTROZNOSCI

WAZNE ZALECENIA BEZPIECZENSTWA - UWAZNIE PRZECZYTAC | ZACHOWAC DO WGLADU.
Niniejszg instrukcje obstugi mozna pobraé na stronie internetowej marki.

Po odbiorze dostarczonego
urzadzenia nalezy natychmiast je
rozpakowac. Sprawdzi¢ ogolny
wyglad urzadzenia. WpisaC ws-
zelkie ewentualne zastrzezenia na
potwierdzeniu dostawy i zachowac
jego jeden egzemplarz.

Urzagdzenie musi zosta¢ zains-
talowane na wysokosci
wiekszej, niz 850 mm od
posadzki.

— Aby unikng¢ przegrzania,
urzadzenia nie nalezy montowac
za drzwiami ozdobnymi.
— Ustawi¢ piekarnik wewnatrz
szafki w taki sposob, aby odlegto$¢
od sgsiedniego mebla wynosita co
najmniej 10 mm. Mebel do zabu-
dowy kuchenki powinien by¢ wy-
konany z materiatu odpornego na
wysokg temperature (lub pokryty
takim materiatem). Dla zapewnie-
nia wiekszej stabilnosci nalezy pr-
zymocowac piekarnik w szafce za
pomocg 2 Srub w przewidzianych
do tego otworach.

Nalezy przewidzie¢ sposob odigcze-
nia urzadzenia od sieci zasilajgcej
za pomocg gniazdka prgdu
lub zintegrowanego wy-

tgcznika w statym uktadzie przewo-
ddéw zgodnie z regutami instalacii.
— Gniazdko pragdu powinno by¢
dostepne po instalacii.

— Jesli kabel zasilania jest uszko-
dzony, powinien zosta¢ wymieniony
przez producenta, jego serwis pos-
przedazny lub osoby o podobnych
kwalifikacjach w celu unikniecia za-
grozenia.

— Urzadzenie jest zaprojektowane
do pieczenia przy zamknietych
drzwiczkach.

— Urzadzenie moze by¢ uzywane
przez dzieci w wieku powyzej 8 lat
i osoby, 0 ograniczonych mozliwos-
ciach fizycznych, czuciowych lub
umystowych lub pozbawionych
doswiadczenia lub wiedzy, jezeli sg
one pod nadzorem lub wczesniej
otrzymaty instrukcje dotyczace
pewnej obstugi urzgdzenia i zro-
zumiaty zagrozenia, ktorym moga
podlegac.

— Dzieci nie mogag wykorzystywac
urzgdzenia do zabawy. Czyszcze-
nie i konserwacja nie



WAZNE ZALECENIA BEZPIECZENSTWA I SRODKI

OSTROZNOSCI

moga by¢ wykonywane przez dzieci
pozostawione bez dozoru.

— Nalezy nadzorowaé dzieci,
aby upewni€ sie, ze nie bawig sie
urzgdzeniem.

OSTRZEZENIE:

Urzadzenie i jego elementy

dostepne podczas uzywania
go stajg sie gorace. Nalezy uwazac,
zeby nie dotykac elementow grze-
jnych znajdujagcych sie wewnatrz
piekarnika. Dzieci w wieku ponizej
8 lat nalezy trzyma¢ z dala od
urzgdzenia, chyba ze znajdujg sie
pod statym nadzorem.
— Przed przystgpieniem do
czyszczenia pirolitycznego nalezy
wyjac z piekarnika wszystkie akce-
soria oraz oczysci¢ piekarnik z
wiekszych zabrudzen.
— Podczas czyszczenia, powie-
rzchnie mogg nagrzac sie bardziej
niz w trakcie normalnego uzytkowa-
nia.
Zaleca sie, zeby w poblizu nie prze-
bywaty dzieci.
— Podczas wykonywania jakich-
kolwiek prac dotyczgcych czyszcze-
nia wnetrza piekarnika, urzadzenie
musi by¢ wytgczone.

OSTRZEZENIE :
Upewnic¢ sie, ze urzadzenie
jest wylgczone od zasilania
przed przystgpieniem do wy-
miany lampy, aby unikng¢ ryzyka

J

porazenia prgdem. Rozpoczac
czynnosci po ostygnieciu urzadze-
nia. Aby odkreci¢ oprawe i lampe,
uzywa¢ gumowej rekawicy, ktéra
utatwi demontaz.

— Nie stosowac do czyszczenia
szklanych drzwi piekarnika scier-
nych preparatdéw czyszczacych ani
twardych metalowych drapakow,
poniewaz mozna porysowac powie-
rzchnie i spowodowaé pekniecie
szkfa.

— Nie uzywaé urzgdzenia do
czyszczenia para.

Nie wolno modyfikowa¢ parametrow
tego urzadzenia, poniewaz bedzie
to stanowi¢ niebezpieczenstwo dla
uzytkownika.

Piekarnik nie jest przeznaczony do
przechowywania zywnosci lub ja-
kichkolwiek przedmiotow.



° 1 INSTALACJA

WYBOR MIEJSCA INSTALACJI | WBUDOWANIA

A

—<70* 21,5526
(amn)
m]
>850
<70*
>550

Urzadzenie musi zosta¢ zainstalowane na
wysokosci wigkszej, niz 850 mm od posadzki.
Urzadzenie moze by¢ zainstalowane w
kolumnie jak pokazano na schemacie instalacji
(rys. A).

Uwaga: jezeli dno mebla jest otwarte, odstep
pomiedzy $ciang, a blatem, na ktérym ustawiony
jest piekarnik musi wynosi¢ maksymalnie 70
mm* (rys. B).

Nie nalezy natychmiast uzywac¢ urzgdzenia
(zaczekac¢ okoto 1 do 2 godzin), ktére zostato
przeniesione z miejsca o niskiej temperaturze
do pomieszczenia cieptego, poniewaz
kondensacja moze spowodowac nieprawidtowe
dziatanie.

Ustawi¢ piekarnik wewnatrz szafki w taki
sposob, aby odlegtos¢ od sgsiedniego mebla
wynosita co najmniej 10 mm. Mebel do
zabudowy kuchenki powinien by¢ wykonany
z materiatu odpornego na wysokg temperature
(lub pokryty takim materiatem).

Nalezy wywierci¢ otwory 0 @ 2 mm w $ciance
mebla, aby unikng¢ rozszczepienia drewna.
Dla zapewnienia wiekszej stabilnosci nalezy
przymocowa¢ piekarnik w szafce za pomocg
2 $rub w przewidzianych do tego otworach

(rys. C).
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PODLACZENIE ENERGII ELEKTRYCZNEJ

Uwaga:

Prace dotyczace instalacji moga
zosta¢ wykonane wylacznie przez
wykwalifikowanych instalatoréw i
technikow.

Bezpieczenstwo elektryczne musi zostaé
zapewnione poprzez prawidtowe wbudowanie.
Podtaczenie energii elekirycznej powinno
zosta¢ przeprowadzone przed wbudowaniem
urzgdzenia do mebla.

Urzadzenie powinno by¢ podigczone za
pomocg znormalizowanego przewodu
zasilajgcego 3-zytowego o przekroju 1,5
mm? (1 f + 1 z + uziemienie), ktory powinien
by¢ podtaczony do sieci 220-240 V~ poprzez
znormalizowane gniazdko IEC 60083 lub
mechanizm odcinania zasilania na wszystkich
biegunach zgodnie z zasadami instalaciji.

Nalezy sprawdzi¢, czy:

- moc instalacji jest wystarczajgca (220-240 V~
16 amperdw),

Jezeli w celu podigczenia urzadzenia
domowainstalacja elektryczna musizosta¢
zmodyfikowana, nalezy zleci¢ wykonanie
niezbednych prac wykwalifikowanemu
elektrykowi.

Podczas wykonywania jakichkolwiek prac
dotyczgcych konserwacji, urzgdzenie musi
by¢ odtgczone od zasilania elektrycznego, a
bezpieczniki powinny by¢ odciete lub wyjete.

Uwaga:
Zyta ochronna (zielono-zétta) jest
podiaczona do styku urzadzenia i

powinna by¢ potaczona z uziemieniem
instalacji.

W razie jakiegokolwiek uszkodzenia
piekarnika nalezy natychmiast
odtaczy¢é urzadzenie od zasilania
lub wyja¢ bezpiecznik jego instalacji
zasilania.

Przewod —
niebieski \

brazowy lub czerwony'
— Przewod zielono-zotty

Ziemia

Uwaga:

Nasza firma nie ponosi zZadnej
odpowiedzialnosci w razie jakichkolwiek
wypadkow lub szkéd spowodowanych
brakiem lub nieprawidiowym wykonaniem
uziemienia, badz niewlasciwym
podiaczeniem urzadzenia.



° 2 OCHRONA SRODOWISKA

OCHRONA SRODOWISKA

Materiaty opakowaniowe tego urzadzenia
nadajg sie do recyklingu. Zachgecamy do
ich recyklingu i do umieszczenia ich w
przewidzianych w tym celu pojemnikach,
a tym samym do przyczynienia sie w ten
sposob do ochrony srodowiska.
Urzadzenie zawiera réwniez
wiele materiatdbw podlegajgcych
recyklingowi. Na produkcie
znajduje sie symbol, ktory
B OZnacza, ze zuzyte urzadzenia nie
powinny by¢ mieszane z innymi
odpadami.
Recykling urzgdzen organizowany przez
producenta sprzetu, zostanie wykonany
w najlepszych dla Panstwa warunkach,
zgodnie z dyrektywg europejskg 2002/96/WE
dotyczaca zuzytego sprzetu elektrycznego i
elektronicznego.
W celu uzyskania informacji na temat
najblizszych punktow zbiorki zuzytego
sprzetu nalezy zwrdcic sie do wtadz lokalnych
lub sprzedawcy.
Dziekujemy za Panstwa wspotprace na rzecz
ochrony Srodowiska.
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PREZENTACJA PIEKARNIKA

090868030
02036808080
0808036803630
0806808050505030
0969636303630
936808050868650
0808036803630
0808080580508030
0808030803080,
626868050963650
0803036303630
686808080505080
0808030803030,
080808050505030
0969636303630
036808056868650
0808036803630
080808080868030
53080303080

O, o}
00932a°
63080

0 Pasek elementéw sterowania

e Szuflada do napetniania zbiornika wody

e Lampka

Q Stopnie z przewodami (3 dostepne ustawienia wysokosci)
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ELEMENTY STEROWANIA | WYSWIETLACZ

0 =

®
e||| ]

(dtuzsze wcisniecie przycisku)

Przycisk powrotu

(wcisniecie krotkie) i / lub
Przycisk otwierania szuflady
(dtuzsze wcisniecie przycisku)

G Przycisk dostepu do MENU
(pieczenie, ustawienia, minutnik,
Czyszczenie)

lB Rozpoczecie pieczenia

E Zakonczenie pieczenia

Stopnie temperatury
@ Czas pieczenia

Godzina zakonczenia
pieczenia (pieczenie

rozpoczynane z opdznieniem)

SYMBOLE WYSWIETLACZY

18:26

i 200°C
@ 0:40
1520:00

Przycisk wytaczania piekarnika o Wyswietlacze

e Pokretto z przyciskiem sSrodkowym
(bez mozliwosci demontazu):

- umozliwia wybor programéw oraz
zwigkszanie lub zmniejszanie wartosci
poprzez przekrecanie pokretta.

- umozliwia zatwierdzenie wybranych
dziatan poprzez wcisniecie przycisku.

Para
Zapamietywanie programow

pieczenia

m Wskaznik blokowania
klawiatury

Wskaznik blokowania
drzwiczek podczas pirolizy

Wskaznik zalecanej wysokosci stopni dla
poszczegodlnych dan

10
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AKCESORIA (w zaleznosci od modelu)

- Kratka zabezpieczona przed
przewrdceniem sie

Kratka moze by¢ uzywana dla wszystkich
rodzajow naczyn i form zawierajgcych
produkty przeznaczone do pieczenia lub
zapiekania. Moze ona zostaC rowniez
wykorzystana do grillowania (uktadajgc
produkty bezposrednio na kratce).

Wiozy¢ ogranicznik przed przewrdceniem
sie w taki sposob, aby byt skierowany w gtgb
piekarnika.

- Naczynie uniwersalne, brytfanna 45 mm

Mocowana w wycieciach pod kratka,
uchwytem skierowanym w strone drzwiczek
piekarnika. Stuzy do zbierania sokow
i thuszczu ociekajgcego podczas pieczenia,
moze rowniez zosta¢ wypetniona wodag
do potowy i uzyta do gotowania w kapieli
wodne;j.

- Specjalne naczynie na produkty
PARA 100%

1 - Perforowane naczynie ze stali nierdzewnej,
zapewniajgce brak jakiegokolwiek kontaktu
pomiedzy produktami a wodg z kondensacji.

- Naczynie uniwersalne, brytfanna 45 mm
umozliwiajgca zebranie wody z kondensaciji.

Nalezy umiesci¢ perforowane naczynie ze
stali nierdzewnej na naczyniu uniwersalnym
i utozy¢ je na dolnym stopniu na poziomie 1.

Uwaga
Uzywac wytacznie z funkcjg gotowania
na parze 100%. Nie uzywaé w innych
trybach gotowania. Wyciggna¢ potrawe z
piekarnika przed rozpoczeciem czyszczenia
pyrolitycznego.
u
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SZUFLADA DO NAPELNIANIA

- Napetnianie zbiornika wody

Przed kazdym nowym pieczeniem z funkcja
pary nalezy napetni¢ zbiornik woda.
Pojemnos$¢ zbiornika wynosi 1 litr.

Na poczatku pieczenia z wykorzystaniem
funkciji pary, szuflada do napetniania otwiera
sie automatycznie.

Nalezy napetni¢ zbiornik.

Upewnic sig, ze zbiornik zostat napetniony
do poziomu maksimum.

Oznakowanie umozliwiajgce sprawdzenie
poziomu maksimum znajduje sie z boku
szuflady.

Po wykonaniu tych czynnosci nalezy recznie
zamkna¢ szuflade.

Piekarnik jest gotowy do rozpoczecia
pieczenia kombinowanego z wykorzystaniem
funkciji pary.

@Porada

Po napetnieniu zbiornika, stabilizacja
poziomu wody trwa przez kilka sekund.

W razie potrzeby nalezy skorygowac
poziom.

m Uwaga

Nie nalezy uzywa¢ wody zmiekczanej lub
demineralizowane;j.

m Uwaga

Przed kazdym pieczeniem nalezy oprézni¢
zbiornik wody. Czas cyklu oprézniania
automatycznego wynosi okoto 3
min. Patrz informacje zamieszczone
w rozdziale ,Konserwacja - Funkcje
oprozniania”.

12
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PIERWSZE USTAWIENIA -
ODDANIE DO EKSPLOATACJI

- Wybor jezyka

Podczas  pierwszego  uruchamiania
urzadzenia lub po przerwie w dostawie pradu
nalezy wybraé jezyk, przekrecajac pokretto,
a nastepnie wcisnac¢, aby zatwierdzi¢ wybor.

- Ustawienie godziny

Wyswietlacz pokazuje godzing 12:00 i miga.
Nalezy ustawi¢ po kolei godziny i minuty
przekrecajac pokretto, a nastepnie wcisnac,
aby zatwierdzi¢ wybor.

Piekarnik wyswietli godzine.

UWAGA: Aby zmodyfikowaé¢ godzine, nalezy

wykonaé czynnosci opisane w rozdziale
,2Ustawienia”.

Przed pierwszym uzyciem piekarnika,

nalezy rozgrza¢ go bez produktéw
przez 30 minut zmaksymalng temperatura.
Upewni¢ sie, ze pomieszczenie jest
odpowiednio wentylowane.

13

- Uruchamianie - Menu gtéwne

Wecisnag¢ przycisk MENU = aby przejs¢ do
menu gtéwnego, kiedy na wys$wietlaczu
pokazywana jest jedynie godzina.
Urzadzenie przetgczy sie do pierwszego
trybu dziatania: jest nim tryb Ekspert.
Przekreci¢  pokretto,
poszczegdlne programy:

aby  wyswietli¢

Przewodnik
kulinarny

Kombinowany
parowy

Aby przej$¢ do wyswietlanego trybu, nalezy
wcisng¢ pokretto.

Aby powr6ci¢ (nie jest to mozliwe podczas
pieczenia), nalezy wcisng¢ przycisk powrot
S, a aby wylgczy¢ piekarnik, wcisnaé
i przytrzymac przez kilka sekund przycisk
wytgczania \.



° 4 UZYTKOWANIE

TRYBY DZIALANIA

W zaleznos$ci od poziomu znajomosci
wybranej receptury, mozliwe jest wybranie
jednego z nastepujacych trybow dziatania:

am Wybra¢ tryb ,,PRZEWODNIK
/[l KULINARNY + PARA”, aby
rozpoczgc¢ wykonywanie
# klasycznego przepisu pieczenia
: ., Z wykorzystaniem funkcji pary przy
@ Wybrgn!e trybu ”_EKSPERT pomocy piekarnika. Wystarczy wybraé
umo'zI|W|a .wykona‘me przep|§u, rodzaj pieczonego produktu i jego ciezar, a
. W ktprym uzytkownik sam okresla piekarnik automatycznie wybierze najbardziej

typ pieczenia, jego temperature i czas. odpowiednie parametry.

Wybra¢ tryb ,EKSPERT

PAROWY”, aby rozpoczaé

wykonywanie przepisu, w ktorym
uzytkownik okre$la we wlasnym zakresie typ,
temperature, procent pary i czas pieczenia.

Wybraé¢ tryb ,,PRZEWODNIK
KULINARNY”, aby rozpoczg¢
wykonywanie przepisu przy
pomocy piekarnika. Wystarczy wybrac
rodzaj pieczonego produktu i jego ciezar, a
piekarnik automatycznie wybierze najbardzie;
odpowiednie parametry.

14



° 4 UZYTKOWANIE

@ TRYB .. EKSPERT”

Tryb ten umozliwia ustawienie przez
uzytkownika  wszystkich  parametrow
pieczenia: temperatury, typu pieczenia,
Czasu pieczenia.

Kiedy piekarnik wyswietla wytacznie
godzine, wcisng¢ przycisk MENU —, aby
przejs¢ do menu gtébwnego, a nastepnie
zatwierdzi¢ wybor trybu ,Ekspert”.

- Przekrecic pokretto, aby wybra¢ jedng
z funkcji pieczenia z nastepujacej listy
i zatwierdzi¢ jg:

Termoobieg

Grzanie mieszane

Tradycyjne

Gotowanie ekologiczne

Grill z obiegiem powietrza

Grzanie od dotu + wentylator

Grill zmienny

Utrzymywanie w cieple
Rozmrazanie

Pieczywo

Suszenie

Ulubione (umozliwia zapamietanie
3 programow pieczenia)

TRYB .EKSPERT PAROWY”

Ten tryb sprawia, ze potrawy sg bardziej
miekkie i delikatne, rownocze$nie doskonale
zachowujgc ich smak. W ten sposéb potrawy
nie wysychajg i sg chrupigce (w trybie
kombinowanym).

Uzytkownik moze ustawi¢ we wiasnym
zakresie parametry pieczenia oraz procent

pary.

Wybra¢ tryb ,Ekspert parowy” w menu
ogdlnym i zatwierdzic.

Nastepnie wybra¢ jedng z funkcji pieczenia
wymienionych na ponizszej liscie
i zatwierdzic.

- Aby wybra¢ jedynie tryb pary:

Para 100%

- Aby wybrac¢ tryb pieczenia klasycznego
W potgczeniu z parg (tryb kombinowany):

TRADYCYJNE + PARA
GRILL + WENTYLATOR | PARA
TERMOOBIEG PARA
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(,,Ekspert” i ,,Ekspert parowy”)

PIECZENIE NATYCHMIASTOWE

Po wybraniu i zatwierdzeniu funkcji
pieczenia piekarnik zaproponuje jedng lub
dwie wysokosci stopni.

- Wiéz danie do piekarnika na wskazany
poziom.

- Aby rozpoczaé pieczenie, nacisnij
ponownie pokretto. Temperatura zacznie
rosng¢ natychmiast.

UWAGA: Niektore parametry mogg zostaé
zmodyfikowane (w zalezno$ci od wybranego
trybu) przed rozpoczeciem pieczenia
(temperatura, czas pieczenia, procent pary
i pieczenie rozpoczynane z opdznieniem) -
patrz informacje w nastepnych rozdziatach.

MODYFIKACJA TEMPERATURY

W zaleznosci od wybranego rodzaju
pieczenia, piekarnik proponuje temperature
idealna.

Mozna jg zmienia¢ w nastepujgcy sposob:

- Wybra¢ symbol temperatury
i zatwierdzic.

- Przekreci¢ pokretto, aby zmodyfikowa¢
temperature, a nastepnie zatwierdzi¢ wybor.
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CZAS PIECZENIA

Mozna wpisa¢ czas pieczenia dania,
wybierajgc symbol czasu pieczenia m
i zatwierdzic.

Ustawi¢ czas pieczenia,
pokretto i zatwierdzi¢.

przekrecajgc

Piekarnik jest wyposazony w funkcje
LJNTELIGENTNEJ POMOCY”, ktéra
podczas programowania czasu zaproponuje
mozliwe do zmodyfikowania ustawienie dla
wybranego trybu pracy.

Odliczanie czasu rozpoczyna sie
natychmiast po osiggnieciu
ustawionej temperatury.

PROCENT PARY

(tylko w trybie ,,Ekspert parowy”)

Piekarnik proponuje najlepszy procent pary.
Aby go zmodyfikowa¢, nalezy wybrac
symbol pary [} i zatwierdzi¢.

Wpisa¢ nowy procent pary za pomocg
pokretta (od 50 do 100% w trybie pracy 100%
i od 20 do 80% w trybie kombinowanym), a
nastepnie zatwierdzi¢ wybér.
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(,,Ekspert” i ,,Ekspert parowy”)

PIECZENIE ROZPOCZYNANE
Z OPOZNIENIEM

Podczas ustawiania czasu trwania pieczenia,
godzina zakonczenia pieczenia zmienia sie
automatycznie. Jezeli chcesz, aby godzina
zakonczenia pieczenia zostata op6zniona,
mozesz jg zmienic.

- Nalezy wybra¢ symbol zakonczenia
pieczenia i zatwierdzic.

Po ustawieniu godziny zakonczenia
pieczenia, nalezy zatwierdzi¢ jg dwa razy.
UWAGA: Mozna uruchomi¢ pieczenie
bez ustawiania jego czasu i godziny
zakonczenia. W takim przypadku, kiedy
uzytkownik uzna, ze pieczenie dania zostato
zakonczone, nalezy je wytgczy¢ (patrz
rozdziat ,Wytgczanie trwajgcego pieczenia”®).

WYLACZANIE TRWAJACEGO PIECZENIA

Aby wytgczy¢ wykonywane pieczenie, nalezy
wcisng¢ pokretto.

Piekarnik wyswietla komunikat:

,Czy chcesz zatrzymaé trwajgce pieczenie?”
Nalezy potwierdzi¢, wybierajac ,Zgadzam
si¢” i zatwierdzi¢ lub wybrac ,Nie zgadzam
sie” i zatwierdzi¢, aby kontynuowaé
pieczenie.
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ULUBIONE

(tylko w trybie ,,Ekspert”)
- Wprowadzanie programu pieczenia do
pamigci

Funkcja ,Ulubione” umozliwia wprowadzenie
do pamieci 3 przepisow, wykonywanych
czesto w trybie ,Ekspert”.

Nalezy najpierw wybra¢ w trybie ,Ekspert”
typ pieczenia, jego temperature i czas.
Nastepnie nalezy wybra¢ symbol E
przekrecajgc pokretto, aby wprowadzi¢ to
pieczenie do pamieci i zatwierdzic.

Ekran umozliwia wéwczas zapisanie tych
parametréw w pamieci lub .
Nalezy wybra¢é pozycje w pamieci
i zatwierdzi¢. Pieczenie zostanie
wprowadzone do pamieci. Zatwierdzi¢
ponownie, aby rozpocza¢ pieczenie.

Uwaga: Jezeli wszystkie 3 miejsca
w pamieci sg juz wykorzystane, nowy
wpis zastapi poprzedni.

Podczas wprowadzania zapiséw do
pamieci, zaprogramowanie uruchamiania
z opo6znieniem nie jest mozliwe.

- Uzycie pozycji pamieci, ktéra zostata
juz zaprogramowana za pomocg funkcji
,Ulubione”

Przejs¢ do menu ,Ekspert” i zatwierdzic.
Przewing¢ funkcje az do wyswietlenia
symbolu ,Ulubione” E przekrecajgc
pokretto. Zatwierdzi¢.

- Wybraé jedng z pozycji pamieci, ktora
zostata juz zapisana i lub

a nastepnie wcisng¢, aby zatwierdzic.

Piekarnik uruchamia sie.
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@ # FUNKCJE PIECZENIA ,[EKSPERT” (w zaleznosci od modelu)
Przed rozpoczeciem pieczenia nalezy rozgrza¢ piekarnik bez produktow.

Potozenie T°C zalecana Uzytkowanie
min. - maks.
Termoobieg* 190°C Tryb zalecany dla zachowania migkkosci
35°C - 250°C biatego migsa, ryb i warzyw.
Grzanie 018000 . Tryb zalecany w przypadku miesa, ryb
mieszane 35°C -230°C i warzyw.
Tradycyjne 200°C Tryb zalecany w przypadku migsa, ryb
35°C-275°C  iwarzyw.
ECO* 190°C Tryb zapewnia oszczedno$¢ energii przy
Eco 35°C -275°C  rownoczesnym zachowaniu jako$ci pieczenia.
W przypadku tej sekwencji pieczenie
moze zosta¢ wykonane bez nagrzewania
wstepnego.
190°C Dréb i soczyste pieczenie, chrupigce

Grill z obiegiem

powietrza

100°C - 250°C

z wszystkich stron.

Nalezy umiesci¢ brytfanne na najnizszym
stopniu piekarnika.

Tryb zalecany dla drobiu i pieczenia na roznie,
do opiekania i dogtebnego pieczenia udzca
baraniego, zeber wotowych. Zachowuje
migkkos$¢ pieczeni z ryb.

Grzanie od dotu

+ wentylator

180°C
75°C - 250°C

Tryb zalecany w przypadku miesa, ryb
i warzyw.

*Tryb pieczenia opracowany zgodnie z zaleceniami normy EN 60350-1:2016 dla wykazania zgodnosci
z wymogami dotyczgcymi oznakowania energooszczednosci, w sposob okreslony przepisami
rozporzadzenia europejskiego UE/65/2014.

Nie wolno uktada¢ folii aluminiowej bezposrednio na plycie urzadzenia, poniewaz
nagromadzenie ciepta moze spowodowaé uszkodzenie emaliowanej powtoki.
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T°C zalecana
min. - maks.

Potozenie

Uzytkowanie

Grill zmienny 4
1-4

B

Zalecane do grillowania kotletéw, kietbasek,
chleba, krewetek uktadanych na ruszcie.
Podgrzewanie odbywa sie za pomocg
elementu goérnego. Grill pokrywa catg
powierzchnie rusztu.

60°C
35°C-100°C

Utrzymywanie
w cieple

i

Tryb zalecany dla utrzymywania produktéw
w cieple lub podgrzewania talerzy, a takze
przy wzroscie ciasta chlebowego, butek,
ciasta drozdzowego itp. (forma powinna
zostaC utozona na plycie w temperaturze
nieprzekraczajgcej 40°C).

Ew 2 Rozmrazanie 35°C

0> 35°C-75°C

Idealny dla dan delikatnych (tarty owocowe,
ze Smietang...). Rozmrazanie miesa, butek
itp. odbywa sie w temperaturze 50°C (mieso
nalezy uktada¢ na siatce, a pod spodem
ustawia¢ naczynie na sok z rozmrazania).

Chleb 205°C

35°C - 220°C

g

Sekwencja zalecana podczas pieczenia
chleba. Nagrza¢ piekarnik, a nastepnie utozy¢
ciasto chlebowe w formie na 2. stopniu.
Pamieta¢, aby na dnie piekarnika ustawi¢
naczynie z wodg, by uzyska¢ chrupigca
i ztocistg skorke.

Pozycja ,CHLEB” istnieje
w przewodniku kulinarnym ,PARA”.

takze

80°C
35°C -80°C

Suszenie

Sekwencja umozliwiajgca suszenie
niektorych produktéw, takich jak owoce,
warzywa, ziarna, korzenie, przyprawy i
aromaty. Patrz zamieszczona ponizej tabela
dotyczgca suszenia.

Porada dotyczaca oszczednosci energii.

Kiedy piekarnik pracuje, nalezy unika¢ otwierania drzwiczek, aby zapobiec utracie

ciepta.
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FUNKCJA SUSZENIA
(tylko w trybie ,,Ekspert”)

&9

Suszenie stanowi jedng z najstarszych metod
konserwowania artykutdow spozywczych.
Celem jest usuniecie catosci lub czesci wody
znajdujgcej sie w produktach spozywczych,
aby zapewni¢ ich konserwowanie
w warunkach uniemozliwiajgcych rozwoj
mikroorganizmoéw. Suszenie zapewnia
zachowanie sktadnikow odzywczych
produktow (takich, jak sktadniki mineralne,
biatka i inne witaminy). Umozliwia réwniez
optymalne przechowywanie produktow, dzieki
ograniczeniu ich objetosci oraz zapewnia
tatwe wykorzystanie po ich ponownym
nawodnieniu.

Nalezy uzywaé wytgcznie produktow
Swiezych.

Dokfadnie umyc je, odsgczy¢ i wytrze¢ do
sucha.

Umiesci¢ na ruszcie arkusz pergaminu
i rownomiernie utozy¢ pokrojone produkty.
Uzy¢ stopnia 1 (jezeli uzywane jest kilka
rusztow, nalezy umiesci¢ je na stopniach 1
i 3).

Produkty zawierajgce duzo wilgoci powinny
podczas suszenia zostaC kilkakrotnie
odwrocone. Wartosci zamieszczone w tabeli
mogg rézni¢ sie w zaleznosci od rodzaju
suszonego produktu, jego dojrzatosci,
grubosci oraz wilgotno$ci.

Tabela zawiera jedynie orientacyjne dane dotyczace suszenia produktéw

Owoce, warzywa i ziofa Temperatura Czas Akcesoria
w godzinach

Owoce z pestkami (w plasterkach 80°C 5.9 1lub 2 ruszty

o grubosci 3 mm, 200 g na ruszcie)

Owoce z pestkami ($liwki) 80°C 8-10 1 lub 2 ruszty

Ko_rzenie_jadalne (marchew, pasternak), 80°C 5.8 11ub 2 ruszty

ucierane i blanszowane

Grzyby pokrojone na plasterki 60°C 8 1 lub 2 ruszty

Pomidory, mango, pomarancze, banany 60°C 8 1 lub 2 ruszty

Buraki cukrowe pokrojone na plasterki 60°C 6 1 lub 2 ruszty

Ziota 60°C 6 1 lub 2 ruszty

20



° 4 UZYTKOWANIE

TRYB ..PRZEWODNIK
KULINARNY”

9
B0
id

TRYB ..PRZEWODNIK
KULINARNY + PARA”

»KOMBINOWANY
PAROWY”

»PRZEWODNIK PARA
100%”

Te dwa tryby umozliwiajg dobdr najbardziej
odpowiednich parametréw pieczenia na
podstawie przygotowywanego dania. Moga
by¢ to przepisy wykonywane w trybie
kombinowanym z uzyciem funkcji pary lub
wylacznie z uzyciem pary.

PIECZENIE NATYCHMIASTOWE

- Wybrac¢ tryb ,PRZEWODNIK KULINARNY”
lub ,KOMBINOWANY PAROWY” w menu
gtéwnym i zatwierdzié.

Piekarnik proponuje kilka kategorii,
obejmujgcych wiele réznych dan (patrz
szczegotowe listy dan ponizej):

- Nalezy wybra¢ kategorie, na przyktad
~Sprzedawca drobiu” i zatwierdzi¢.

- Wybrac¢ danie, ktére ma by¢ przygotowane,
na przyktad ,kurczak” i zatwierdzic.

W przypadku niektérych produktow
konieczne jest wpisanie wagi (lub rozmiaru).
- Waga zostanie wéwczas zaproponowana
przez urzadzenie. Wybrac¢ wage i zatwierdzi¢
- piekarnik automatycznie obliczy i wyswietli
czas pieczenia oraz wysokos$¢ stopnia.

- Whozy¢ danie do piekarnika i zatwierdzic.
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W przypadku niektérych przepisow

przed wlozeniem dania do piekarnika
konieczne jest jego rozgrzanie wstepne.
W dowolnej chwili podczas pieczenia mozna
otworzy¢ piekarnik, aby podla¢ produkty
sokiem.
- Gdy czas trwania pieczenia dobiegnie
konca, wigczy sie sygnat dzwiekowy
i piekarnik wytgczy sie, a na ekranie pojawi
sie informacja, ze danie jest gotowe.

PIECZENIE ROZPOCZYNANE
Z OPOZNIENIEM

Mozna réwniez zmodyfikowa¢ godzing
zakonczenia pieczenia, wybierajgc symbol
zakonczenia pieczenia di zatwierdzic.

Po ustawieniu godziny zakonczenia
pieczenia, nalezy zatwierdzi¢ jg dwa razy.

Rozpoczecie pieczenia

z opodznieniem nie jest mozliwe
w przypadku przepiséw wymagajacych
nagrzewania wstepnego.
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)
=]

o SPRZEDAWCA DROBIU
h— Kurczak

Kaczka

Piersi z kaczki *

RZEZNIK
topatka jagnieca
Pieczen wotowa
Pieczen wieprzowa
Zeberka cielece *

—

=] SPRZEDAWCA RYB
- toso$
Pstrag
Bar
Zapiekanka rybna

RESTAURATOR
Lazania
Pizza
Quiche (tarta)

@ SPRZEDAWCA WARZYW
| OWOCOwW
Zapiekanka ziemniaczana
Pomidory faszerowane
Cate ziemniaki

ﬁ PIEKARZ
Buteczki drozdzowe

Chleb
Bagietka
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LISTA DAN BEZ PARY (PRZEWODNIK KULINARNY)

% CUKIERNIK

— Tarta owocowa
Biszkopt
Babeczki cupcakes
Krem karmelowy
Keks
Ciasto jogurtowe
Bezy
Jogurt
Ciasto owocowe
Ciasteczka kruche/maslane

*W przypadku tych dan, przed wiozeniem
dania do piekarnika konieczne jest jego
rozgrzanie wstepne.

Na ekranie wyswietlony zostanie

komunikat méwiacy, ze nie nalezy
wkiada¢ dania, zanim piekarnik nie
zostanie nagrzany do odpowiedniej
temperatury.
Sygnat dzwiekowy wskazuje zakonczenie
rozgrzania wstepnego - czas jest liczony
od tego momentu.

Nalezy wlozy¢é wowczas danie do
piekarnika na wskazany poziom.
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1' lE LISTA DAN Z PARA (TRYB ,,KOMBINOWANY PAROWY”)

L]

SPRZEDAWCA DROBIU
Ca-‘ Kurczak
Piersi *
Kaczka

%) RZEZNIK
Jagniecina
Pieczen wieprzowa
Pieczen cieleca
Filet wieprzowy
Filet cielecy

=) SPRZEDAWCA RYB
> Ryba pieczona
Ryba
Ryba w catosci
tosos caty

y SPRZEDAWCA WARZYW
; 1 OWOCOW
Gratin Dauphinois
Warzywa faszerowane
Cate ziemniaki

% CUKIERNIK

— Tort biszkoptowy
Flan / krem
Keks
Babeczki
Babka biszkoptowa -
quatre quarts
Szarlotka
Ciasto orzechowe
Flan kokosowy

@ PIEKARZ
Pieczywo
Bagietka
Chleb podpieczony
Ciasto mrozone
Zmigkczanie czerstwego chleba

RESTAURATOR
Lasagne
Ciasto clafoutis
Warzywa kandyzowane
Ziemniaki
Risotto
Dania $wieze
Danie zamrozone

% ROZMRAZANIE
e Mieso
Ryba
Ciasto chlebowe

*W przypadku tych dan, przed wiozeniem
dania do piekarnika konieczne jest jego
rozgrzanie wstepne.

Na ekranie wyswietlony zostanie

komunikat méwiacy, ze nie nalezy
wktada¢ dania, zanim piekarnik nie
zostanie nagrzany do odpowiedniej
temperatury.

Sygnat dzwiekowy wskazuje zakonczenie
rozgrzania wstepnego - czas jest liczony
od tego momentu.

Nalezy wilozy¢é wowczas danie do
piekarnika na wskazany poziom.
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o

1| 'F LISTA DAN

Mias| 100% PARY (PRZEWODNIK PARY)

f SPRZEDAWCA WARZYW
; | OWOCOW

Kalafior

Brokuty

Fasola szparagowa

Marchew w plasterkach

Ziemniaki

Groszek

Pory

Cukinie

Dynia

Karczochy

Szparagi

Seler

Kabaczek

Bocwina

Szpinak

Kapusta brukselska

D RZEZNIK
Filety z kurczaka

Eskalopki z indyka
Wieprzowina - schab

=] SPRZEDAWCA RYB
5S> Swieze ryby w catosci
Swieze filety rybne
Matze
Matze japonskie
Krewetki
Homarce

W przypadku tej funkcji animacja

na ekranie wskazuje, w ktérym
momencie nalezy wilozy¢é specjalne
naczynie 100% para. Nalezy umiesci¢ ja
na stopniu dolnym, na poziomie 1.

24



¢ 5 USTAWIENIA

FUNKCJA USTAWIEN

W menu gtéwnym, wybraé
funkcje ,USTAWIENIA” za pomocg pokretta
i zatwierdzic.

Zaproponowane zostang rézne ustawienia:
- godzina, jezyk, dzwiek, tryb demo,
zarzadzanie lampka.

Wybra¢ funkcje przekrecajgc pokretio,
a nastepnie zatwierdzic.
Ustawi¢ parametry i zatwierdzic je.

Godzina

Zmodyfikowa¢ godzine i zatwierdzic,
a nastepnie zmodyfikowaé minuty
i zatwierdzi¢ ponownie.

7] Jezyk

Wybrac jezyk i zatwierdzic.

<))

Podczas wciskania klawiszy piekarnik
emituje dzwiek. Aby zachowac¢ te dzwigki,
wybra¢ WL, w przeciwnym wypadku wybra¢
WYL., aby wytaczy¢ dzwieki i zatwierdzic.
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Tryb DEMO

Domyslinie piekarnik jest ustawiony
w normalnym trybie nagrzewania.

Gdyby jednak znajdowat sie on w trybie
DEMO (pozycja WL.), wykorzystywanym
w celu prezentacji produktéw w sklepach,
piekarnik nie bedzie sie nagrzewat.

Aby przetgczy¢ go do trybu normalnego,
wybrac ustawienie WYL. i zatwierdzi¢.

Zarzadzanie lampka

Dostepne sg dwie opcje wyboru:

W pozycji WL., lampka pozostaje przez
caly czas wigczona podczas pieczenia (za
wyjatkiem funkcji ECO).

W  pozycji AUTO, lampka piekarnika
wylacza sie podczas pieczenia po uptywie
90 sekund.

Nalezy wybra¢ jedng z pozycji i zatwierdzic.

Pojedyncze wecisnigcie przycisku
powrotu =) lub menu — wystarczy,
aby wiaczy¢ lampke podczas pieczenia.
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BLOKADA POLECEN
Zabezpieczenie przed dzie¢mi

Weisng¢ réwnoczesnie przyciski powrot g
i menu — do chwili, kiedy na ekranie
wyswietlony zostanie symbol kiédki [B1.

Blokowanie polecen jest dostepne podczas
pieczenia lub kiedy piekarnik jest wytgczony.

UWAGA: tylko przycisk wylaczania ©
pozostaje aktywny.

Aby odblokowaé polecenia, nalezy wcisng¢
rownoczesnie przyciski powrét & i menu =
do chwili, kiedy symbol ktédki zniknie
z ekranu.

¢ 6MINUTNIK

FUNKCJA MINUTNIKA

Funkcja moze by¢ uzywana
wytacznie, kiedy piekarnik jest wytgczony.
- W menu gtéwnym, wybra¢ funkcje
,MINUTNIK” za pomocg pokretta
i zatwierdzic.

Na ekranie wyswietlane s3 cyfry 0Om0Os.
Ustawi¢ minutnik, przekrecajgc pokretto,
a nastepnie wcisng¢, aby zatwierdzi¢ -
rozpocznie sie odliczanie.

Kiedy ustawiony czas uptynie, wigczy
sie sygnat dzwiekowy. Aby go wytgczyé
wystarczy wcisng¢ dowolny przycisk.
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UWAGA: zaprogramowanie minutnika
moze zostaé zmodyfikowane lub anulowane
w dowolnej chwili.

Aby anulowac, nalezy powréci¢ do menu
minutnika i ustawi¢ 0m00s.

Wcisnigcie pokretta podczas odliczania
powoduje zatrzymanie minutnika.
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CZYSZCZENIE | KONSERWACJA:

POWIERZCHNIA ZEWNETRZNA

Nalezy uzywa¢ migkkiej szmatki nawilzonej
produktem do mycia szyb. Nie nalezy
uzywa¢ kremow nabtyszczajgcych, ani
gabek Sciernych.

DEMONTAZ STOPNI

Panele boczne ze stopniami
i przewodami:

Podnies¢ przedniag cze$¢ stopnia

z przewodem skierowanym do gory,
a nastepnie popchngé catos¢ stopnia i wyjgé
haczyk mocujacy z jego gniazda. Nastepnie
delikatnie pociagna¢ catosc¢ stopnia do siebie,
aby wyjg¢ tylne haki z ich gniazd. Wyjac
w ten sposéb 2 stopnie.

DEMONTAZ | PONOWNY MONTAZ
DRZWICZEK

Catkowicie otworzy¢ drzwiczki i zablokowac
je, uzywajgc plastikowych klinow
dostarczanych w zestawie z urzgdzeniem
w plastikowym woreczku.

- Aby wyjg¢ zespot ramy i szyby, nalezy

postgpi¢ w sposéb nastepujgcy:

Wiozy¢ dwa inne ograniczniki w miejscach
przeznaczonych do tego celu.

SZYBY WEWNETRZNE

Aby wyczys$ci¢ szyby wewnetrzne,
nalezy zdemontowac¢ drzwiczki. Przed
przystgpieniem do demontazu szyb nalezy
usung¢ pozostatosci tluszczu z szyby
wewnetrznej, uzywajgc migkkiej szmatki oraz
ptynu do mycia naczyn.

Ostrzezenie

Nie stosowaé¢ do czyszczenia
szklanych drzwi piekarnika sciernych
preparatéw czyszczacych, gabek
metalowych lub twardych metalowych
drapakoéw, poniewaz mozna porysowaé
powierzchnie i spowodowaé peknigcie
szkia.
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Uzy¢ efektu dzwigni, aby roztgczy¢ rame
i szybe.
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Zdjac rame i szybe.
Zdjg¢ wszystkie wewnetrzne szyby
drzwiczek, obracajgc je.

Zespot ten obejmuje 2 szyby - pierwsza
z nich jest wyposazona w 2 ograniczniki
gumowe zamocowane w 2 naroznikach
przednich.

Umy¢ szybe uzywajac miekkiej gabki
i produktu do mycia naczyn.
Nie zanurza¢ szyby w wodzie.
Nie nalezy uzywac kremoéw
nabtyszczajgcych, ani gabek Sciernych.
Sptukac czystg wodg i wytrze¢ za pomocg
niestrzepigcej sie szmatki.
Po umyciu ponownie zatozy¢ pierwszg szybe
w drzwiczkach.
Ponownie zatozy¢ 2 czarne ograniczniki
gumowe w przednich naroznikach drugiej
szyby w taki sposob, aby oznaczenia byly
ustawione w nastepujacy sposob:

U gory z lewej strony: L

U gory z prawej strony: R

Nastepnie zamontowa¢ te drugg szybe
w drzwiczkach, uktadajac jg na pierwsze;.
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Ponownie zatozy¢ cato$¢ ram z szybami
zewnetrznymi w drzwiczkach.

Nalezy zwroci¢ uwage, aby prawidtowo
wtozy¢ rame pod kotek, ktéry znajduje sie
z boku zawiaséw.

Zamocowa¢ rame, dociskajgc ja
w drzwiczkach. Nie nalezy dociska¢ same;j
ramy.

Urzadzenie moze by¢ uzywane ponownie.
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WYMIANA LAMPKI

Ostrzezenie

Przed przystapieniem do wymiany
lampki nalezy odtaczy¢ urzadzenie od
zasilania, aby unikna¢ ryzyka porazenia
pradem. Nalezy wykonywa¢ jakiekolwiek
prace dopiero, kiedy urzadzenie jest
schtodzone.

Specyfikacje zarowki:

25 W, 220-240 V~, 300°C, trzonek GO9.
Ten produkt zawiera zrédto Swiatta o klasie
efektywnosci energetycznej G.

Kiedy lampka nie dziata, moze zosta¢
wymieniona przez uzytkownika. Rozpocza¢
od demontazu lewego stopnia bocznego.
Umozliwia to dostgp do lampki wewnatrz
piekarnika.

Uzy¢ efektu dzwigni, podwazajgc szybe za
pomocg plastikowego klina, aby jg wyjgé.
Wymieni¢ zarédwke (uzywajac gumowe;j
rekawicy, co utatwi jej wyjscie), a nastepnie
ponownie zamontowac szybe i podigczyc ja.
Ponownie podtgczyc¢ piekarnik.
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c} FUNKCJA CZYSZCZENIA
¢¢' (wnetrza)

Przed rozpoczeciem czyszczenia

pirolizowego piekarnika nalezy wyja¢
akcesoria i stopnie. Bardzo wazne jest,
aby przed rozpoczeciem czyszczenia
pirolizowego wyja¢é =z piekarnika
wszystkie akcesoria, ktére nie moga by¢
czyszczone piroliza (szyny uchylne, taca
do ciast, ruszty chromowane) oraz
naczynia.

CZYSZCZENIE PIROLIZA

Piekarnik posiada funkcje czyszczenia za
pomoca pirolizy:

Piroliza jest cyklem podgrzewania
przestrzeni w piekarniku do bardzo wysokiej
temperatury, ktéra umozliwia usunigcie
wszystkich zanieczyszczen pochodzacych
z rozpryskow lub rozlania.

Przed przystgpieniem do czyszczenia
pirolitycznego nalezy wyja¢ wszystkie
akcesoria i wytrze¢ najwieksze $lady
ochlapania. Usung¢ nadmiar ttuszczu,
uzywajac nawilzonej gabki.

Ze wzgledoéw bezpieczenstwa, czyszczenie
wykonywane jest po automatycznym
zablokowaniu drzwiczek, ktére nie mogag
zosta¢ wowczas odblokowane.
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PRZEPROWADZENIE CYKLU
CZYSZCZENIA PIROLIZA

Dostepne sg dwa cykle czyszczenia piroliza.
Czas czyszczenia jest ustawiony fabrycznie i
nie moze by¢ modyfikowany:

Pyro ECO: w 1,5 godz.

zapewniajgca 0szczednos¢ energii
podczas czyszczenia.

Pyro Turbo: w 2 godz.

zapewniajgca bardziej dokfadne
wyczyszczenie wnetrza piekarnika.

CZYSZCZENIE NATYCHMIASTOWE

- Wybra¢ funkcje ,CZYSZCZENIE” w menu
gtéwnym i zatwierdzic.

- Wybra¢ najbardziej odpowiedni cykl
czyszczenia automatycznego, na przykiad
Pyro Turbo i zatwierdzic.

Piroliza rozpoczyna sie. Odliczanie czasu
trwania rozpoczyna sie natychmiast po
zatwierdzeniu.

Podczas pirolizy, na programatorze
wyswietlany jest symbol oznaczajacy, ze
drzwiczki sg zablokowane.

Po zakonczeniu pirolizy miga godzina 0:00.
Po zakonczeniu pirolizy wykonywana jest
faza schfadzania - podczas tego czasu
piekarnik nie moze by¢ wykorzystywany.

Po ostygnieciu piekarnika, za pomoca

wilgotnej szmatki usun biaty popiot.
Piekarnik jest znéw czysty i mozna go
uzy¢ do kolejnego pieczenia.
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CZYSZCZENIE ROZPOCZYNANE
Z OPOZNIENIEM

Nalezy wykona¢ instrukcje opisane
w poprzednim paragrafie.

- Wybra¢ symbol godziny zakonczenia
(rozpoczynanie z opdznieniem)
i zatwierdzic.

- Ustawi¢ pozgdang godzine zakonczenia
czyszczenia piroliza za pomocg pokretta
i zatwierdzi¢ dwa razy.

Po uptywie kilku sekund, piekarnik przetgczy
sie do stanu czuwania, a rozpoczecie pirolizy
jest opdznione tak, aby zakonczyta sie
0 ustawionej godzinie.

Kiedy czyszczenie pirolizg zostanie
zakonczone, wytgczy¢ piekarnik, wciskajgc
przycisk .
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FUNKCJA OPROZNIANIA
H (zbiornika wody)

Przed kazdym pieczeniem nalezy
oprozni¢ zbiornik.

Oproéznianie zbiornika moze zostaé
przeprowadzone takze pomigdzy
poszczegdlnymi operacjami pieczenia.

W tym celu nalezy wybra¢ funkcje
,CZYSZCZENIE” w menu gtownym
i zatwierdzic.

- Wybra¢ cykl ,Oprdznianie” i zatwierdzic.
Szuflada zostanie otwarta.

- Wybra¢ jeden z 2 trybow oprdzniania
SZYBKI lub AUTO (patrz szczegdtowe
informacje ponizej) i postgpic w ten sam
sposob, jak w przypadku oprozniania
automatycznego po zakonczeniu pieczenia.

Opréznienie automatyczne
zakonczeniu pieczenia:

Po zakonczeniu kazdego pieczenia
Z uzyciem pary proponowane jest oproznienie
zbiornika.

Mozna zrezygnowa¢ z wykonania
oprozniania, wybierajgc ,Nie zgadzam sig”,
a nastepnie zatwierdzi¢ lub wybra¢ ,Zgadzam
sie” i zatwierdzi¢.

Nastepnie nalezy wybra¢ oproznianie
SZYBKIE Ilub opréznianie AUTO
i zatwierdzic.

po

31

Szuflada otwiera si¢ automatycznie w
celu wykonania oprézniania.
Jedynie w przypadku, jesli

uzytkownik zamierza natychmiast

wykonac ponowne pieczenie z uzyciem pary.
Czas oprdzniania wynosi okoto 20 sekund.
AUTS s T
Umozliwia kompletne oproznienie
elementu grzewczego i zbiornika,

aby unikngé¢ pozostawania wody.
Czas oprdzniania wynosi okoto 2 do 3 min.

Opréznianie SZYBKIE:

Opréznianie AUTO:

Ustawi¢ pod szufladg odpowiednio duze
naczynie (0 pojemnosci minimum 1 litra), aby
zebrac wode.

Zatwierdzi¢ wciskajgc pokretto,
rozpocza¢ oproznianie.

Wyswietlacz pokazuje czas niezbedny dla
wykonania oprozniania.

Po zakonczeniu oprozniania wyswietlacz
wskazuje 0 m 0 s. Nalezy zamkng¢ szuflade
recznie.

aby
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FUNKCJA ODKAMIENIANIA
(parowego elementu
grzewczego)

Odkamienianie to cykl czyszczenia,
umozliwiajgcy usuniecie kamienia
kottowego z elementu grzewczego.

Nalezy systematycznie wykonywaé
odkamienianie elementu grzewczego.
Kiedy piekarnik proponuje ,zalecane
odkamienianie”, mozna zrezygnowac z jego
wykonania, wybierajgc ,Nie zgaszam si¢”
i zatwierdzic.

Mozna wykona¢ pieczenie jeszcze 5 razy,
po czym funkcje ,z parg” nie bedg diuzej
dostepne. Kiedy wyswietlony zostanie
komunikat ,wymagane odkamienianie”, musi
ono zosta¢ wykonane - nalezy koniecznie
wybra¢ ,Zgadzam sie” i zatwierdzi¢.

Uwaga

Kiedy wyswietlany jest komunikat
,wymagane odkamienianie”, nalezy
koniecznie przeprowadzi¢ odkamienianie
elementu grzewczego.

Aby rozpoczaé odkamienianie, nalezy
wybra¢ funkcje ,CZYSZCZENIE” w menu
gtéwnym i zatwierdzic.

- Wybrac¢ cykl ,Odkamienianie” i zatwierdzic.
Szuflada zostanie otwarta automatycznie.

Wykona¢ poszczegodine etapy.
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ETAP 1: OPROZNIANIE

- Ustawi¢ pod szufladg odpowiednio duze
naczynie (o0 pojemnosci minimum 1 litra), aby
zebra¢ wode i zatwierdzi¢.

- Rozpoczete zostanie wykonywanie cyklu
,Oproznianie”, ktory trwa 3,5 min.

ETAP 2: CZYSZCZENIE

- Wla¢ 110 ml biatego octu do zbiornika.

- Zamkna¢ szuflade recznie. Rozpoczete
zostanie wykonywanie cyklu ,Czyszczenie”,
ktéry trwa 30 min. Po zakonczeniu cyklu
zbiornik otworzy sie automatycznie.

ETAP 3: PLUKANIE

Napetni¢ zbiornik wodg do poziomu
oznaczonego MAKS.

- Ustawi¢ naczynie pod szufladg i zatwierdzic.
Rozpoczete zostanie wykonywanie cyklu
,Ptukanie”, ktory trwa 3,5 min.

ETAP 4: OPROZNIANIE

Konieczne jest wykonanie drugiego ptukania
- nalezy ponownie napetni¢ zbiornik wodg do
poziomu oznaczonego MAKS.

- Ustawi¢ naczynie pod szufladg i zatwierdzic.
Rozpoczete zostanie wykonywanie cyklu
,Opréznianie”, ktory trwa 3,5 min.

Po zakonczeniu tego cyklu odkamienianie
jest zakonczone.

Wigczy sie sygnat dzwiekowy. Zamknac
szuflade recznie. Piekarnik moze by¢
uzywany ponownie.
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- Wyswietlany jest komunikat ,,Auto Stop”.
Funkcja umozliwia wytaczenie nagrzewania
piekarnika w razie zapomnienia. Ustawi¢
piekarnik w potozeniu WYLACZONY.

- Kod btedu rozpoczynajacy sie od litery
»F”. Piekarnik wykryt btad.

Wytgcznik piekarnik na 30 minut. Jezeli btad
wystepuje nadal, nalezy wytgczy¢ zasilanie
na co najmniej jedng minute.

Jezeli problem wystepuje nadal, nalezy
skontaktowacé sie z serwisem.

- Piekarnik nie nagrzewa si¢. Sprawdzic,
czy piekarnik jest poditgczony prawidtowo
lub czy bezpiecznik instalacji nie przepalit
sie. Sprawdzi¢, czy piekarnik nie znajduje sie
w trybie ,DEMO” (patrz menu ustawien).

- Lampka piekarnika nie dziata. Wymieni¢
zarowke lub bezpiecznik w swojej instalacji.
Sprawdzi¢, czy piekarnik jest prawidtowo
poditgczony.
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- Po wylaczeniu piekarnika wentylator
chtodzenia wciagz dziata. Jest to normalne,
moze on dziata¢ maksymalnie przez
godzine po zakonczeniu pracy urzadzenia,
aby zapewni¢ wentylacje piekarnika. Jezeli
wentylacja dziata dtuzej, nalezy skontaktowac
sie z serwisem naprawczym.

- Czyszczenie piroliza nie jest wykonywane.
Sprawdzi¢ zamkniecie drzwiczek. Jezeli blad
wystepuje nadal, wezwac serwis.

- Symbol ,blokowanie drzwiczek” miga
na wyswietlaczu. Jezeli chodzi o btad
blokowania drzwiczek, nalezy skontaktowac
sie z serwisem naprawczym.

- Woda znajduje si¢ na ptycie piekarnika.
Element grzewczy jest zabrudzony przez
kamien. Nalezy wykona¢ procedure
ODKAMIENIANIE. Jezeli problem wystepuje
nadal, nalezy skontaktowac sie z serwisem.
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PRACE NAPRAWCZE

Ewentualne interwencje przy urzadzeniu
powinny by¢ wykonywane przez osoby
wykwalifikowane, autoryzowane przez
marke. Aby ufatwi¢ rozwigzanie problemu,
podczas rozmowy z serwisem naprawczym
nalezy poda¢ kompletne dane referencyjne
posiadanego urzadzenia (nazwa handlowa,
numer serwisowy, numer seryjny). Informacje
te znajdujg sie na tabliczce znamionowe;j.

( a
SERVICE: TYPE: m II
(€
Nr Made in France  pmmm
A\

B: Nazwa handlowa
C: Numer serwisowy
H: Numer seryjny
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UWAGA:

+ W trosce o ciggte ulepszanie naszych
wyrobdw zastrzegamy sobie prawo do zmian
parametrow technicznych, funkcjonalnych
lub estetycznych oraz jakichkolwiek innych
modyfikacji charakterystyki urzgdzenia
zwigzanych z postepem technicznym.



TESTY ZDOLNOSCI DO WYKONYWANIA OKRESLONEJ FUNKCJI
ZGODNIE Z NORMA LA EN 60350:

Test Se_kwem_:ja T°C | Stopien Czas Uwagi
pieczenia
Termoobieg 165 2 18-20 min | Foremki do ciasta
Pleczerue 200 > 20-23 min Foremkl do ciasta

Kruche tradycyjne gladkie

ciasto Piekarnik wstepnie

(8.4.1) rozgrzany:

Termoobieg 165 3/1 22-25 min | -Foremki do ciasta
-Naczynie ema-
liowane

Termoobieg 165 2 22-25 min | Foremki do ciasta

Mate Piekarnik wstepnie

ciasteczka rozgrzany:

(8.4.2) Termoobieg 160 3/1 22 min -Foremki do ciasta
-Naczynie ema-
liowane
Piekarnik wstgpnie
rozgrzany, forma na

_ Termoobieg | 170 1| 35-40 min [ Kratce * 5 min. w

Biszkopt zgaszonym piekar-

(8.5.1) niku bez rozgrzewa-
nia wstepnego

Pleczeple 175 1 45 min 2 poziomy
tradycyjne (nie dotyczy)
1o 180 1 | 5065 min | Orma20 cmna
kombinowany kratce

Tarta Piekarnik wstepnie

jabtkowa rozgrzany:

(8.5.2) Termoobieg | 180 3/1 50-55 min | -Naczynie ema-
liowane na 1-szym
stopniu
Rozgrzewanie ws-

Powierzchnia tepne przez 5 min.

kratki Grill mocny P4 2 2-3 min | Pieczywo na kratce

(9.1)

Drzwiczki
zamkniete
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