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SZANOWNA KLIENTKO
SZANOWNY KLIENCIE,

Z produktami firmy De Dietrich doswiadczysz wyjatkowych chwil.

Twojg uwage przykujg juz od pierwszego spojrzenia. Jakos$¢ designu wynika z
ponadczasowej estetyki i starannie przygotowanej oprawy zewnetrznej, co sprawia,
ze kazdy produkt jest elegancki i w doskonatej harmonii z innymi. Potem pojawia sie
nieodparte pragnienie dotyku. Design marki De Dietrich opiera sie na prestizowych

materiatach najwyzszej jakosci i stawia na autentycznosé. Lgczac najbardziej

zaawansowane technologie ze szlachetnymi materiatami marka De Dietrich
zapewnia przygotowanie produktow z najwyzszej pdtki w stuzbie sztuki kulinarnej,
pasji wszystkich mitosnikow kuchni.
Zyczymy Ci, bys byta/byt zadowolony ze swojego nowego urzadzenia.
Dziekujemy Ci za Twoje zaufanie.

Obserwuj nas na ﬂ f@ E 1-: E

www.dedietrich-electromenager.com
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m WAZNE OSTRZEZENIA ZWIAZANE Z BEZPIECZENSTWEM

Niniejsza instrukcja jest réwniez do pobrania na stronie internetowej firmy.

Z tymi wskazéwkami zapoznaj sie przed instalacjg i uzywaniem urzadzenia. Sg spisane dla
twojego bezpieczenstwa i bezpieczenstwa innych oséb. Instrukcje obstugi zachowaj w poblizu
urzadzenia. Jesli sprzedasz lub oddasz urzadzenie innej osobie, przekaz jej z urzgdzeniem

réwniez instrukcje obstugi.

» W trosce o ciggte ulepszanie naszych produktow zastrzegamy sobie prawo do zmian
technicznych, funkcjonalnych czy estetycznych ich cech zwigzanych z technicznym

rozwojem.

» Polecamy zapisanie danych o urzgdzeniu na strone ,Ustugi dla konsumentéw i komunikacja
z nimi“, aby p6zniej mozna byto fatwo je znalez¢.

Tego urzgdzenia mogg uzywac
dzieci powyzej 6smego roku
zycia oraz osoby o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych,
czuciowych czy mentalnych

lub o niedostatecznej wiedzy

i doswiadczeniu, jesli jest nad
nimi sprawowany odpowiedni
nadzér lub zostaty pouczone

0 bezpiecznym uzywaniu
urzgdzenia i rozumiejg zwigzane
z tym zagrozenia. Dzieci nie
moga sie bawi¢ urzgdzeniem.
Czyszczenia i konserwacji nie
mogg wykonywac dzieci bez
nadzoru. Dzieci do 8 lat muszg
sie znajdowac w bezpiecznej
odlegtosci od urzgdzenia lub
muszg by¢ pod statym nadzorem.
Urzadzenie i jego dostepne
czesci sg gorgce podczas
uzytkowania.

Konieczne jest wprowadzenie
srodkow bezpieczenstwa, aby
zapobiec dotykaniu czesci
grzewczych.

Na powierzchni ptyty nie
przechowuj metalowych
przedmiotdéw, takich jak noze,
widelce, tyzeczki i pokrywki, moze
dojs¢ do ich ogrzania.

Twoja ptyta grzewcza jest
wyposazona w blokade
rodzicielska, ktéra blokuje
sterowanie ptytg po jej wytgczeniu
lub w trakcie gotowania (zob.
cze$¢: Uzywanie blokady
rodzicielskiej).

Twoje urzgdzenie jest zgodne z
odpowiednimi rozporzgdzeniami
europejskimi i przepisami. Aby
nie dochodzito do interferenciji
miedzy ptytg grzewczg a twoim
rozrusznikiem serca rozrusznik
musi by¢ wyprodukowany

i ustawiony zgodnie z
obowigzujgcymi przepisami.
Informacje uzyskasz u
producenta lub swojego lekarza.



E WAZNE OSTRZEZENIA ZWIAZANE Z BEZPIECZENSTWEM

Gotowanie baz nadzoru

na tluszczu lub oleju na

ptycie grzewczej moze

by¢ niebezpieczne i moze
spowodowac pozar. NIGDY

nie probuj gasi¢ pozaru woda,
ale najpierw wytacz zasilanie
urzgdzenia a nastepnie przykry;j
ptomien np. pokrywka lub kocem
gasniczym.

UWAGA: proces gotowania
musi przebiega¢ pod nadzorem.
Réwniez krétkie gotowanie musi
by¢ pod statym nadzorem.
Ryzyko pozaru: nie kladz
przedmiotéw na strefach
gotowania. Jesli powierzchnia
ptyty jest peknieta, wytgcz
urzgdzenie, aby zapobiec
porazeniu prgdem elektrycznym.
Przed wymiang szklanej ptyty nie
uzywaj ptyty indukcyjne;.
Zabezpiecz, by nie spadaty na
nig naczynia: ptyta grzewcza jest
bardzo wytrzymata, jednak nie
jest niezniszczalna.

Nie odktadaj na ptyte gorgcej
pokrywki. Powstate podcisnienie
moze uszkodzi¢ ptyte. Nie
przesuwaj naczyn po ptycie,
stopniowo moze dojs¢ do
uszkodzenia powierzchni ptyty.

Jesli przewod zasilania jest
uszkodzony, musi zosta¢
wymieniony przez producenta,
autoryzowany serwis lub
wykwalifikowang osobe, aby
zapobiec zagrozeniu.

Upewnij sie, ze przewdd zasilania
urzgdzenia elektrycznego
podtgczony w poblizu ptyty nie
dotyka stref grzewczych.

Do czyszczenia ptyty nigdy nie
uzywaj urzgdzenia parowego.
Urzadzenie nie jest przeznaczone
do tego, aby wigczacé je
zewnetrznym minutnikiem lub
systemem zdalnego sterowania.
Po uzyciu wytacz ptyte za
pomocg panelu sterowania

| nie polegaj na detektorze
garnkéw. OSTRZEZENIE:
Uzywaj jedynie ochrony ptyty
grzewczej zaprojektowane przez
producenta urzgdzenia, ktore sg
polecane w instrukcji obstugi lub
Sg czescig urzadzenia. Uzycie
nieodpowiedniej ochrony moze
spowodowac obrazenia lub
uszkodzenia.

Czujnik

Czujnik jest wyposazony w
baterie typu CR2032 (uzywaj
jedynie odpowiednich baterii).
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My, firma Brandt France,
oswiadczamy, ze urzgdzenie

___.-"' o
( AN wyposazone w funkcje
Ry ) Perfect Sensor jest zgodne
“x ,f z rozporzgdzeniem 2014/53/

UE. Catkowite brzmienie
oswiadczenia UE w sprawie
zgodnos$ci jest do dyspozycji
pod adresem: www.dedietrich-
electromenager. com.

Aby wtozy¢ baterie odkrec za

pomocg monety ostone na

tylnej stronie czujnika, wtéz

baterie, dotrzymaj odpowiednich

biegundéw (+ géra), a nastepnie
przykre¢ z powrotem ostone.

Jesli bateria jest roztadowana lub

wyciekta, wymien ja.

Przed wytgczeniem urzgdzenia z

eksploatacji nalezy wyjaé baterie.

Baterie wyrzu¢ do pojemnika na

zuzyte baterie lub oddaj jg do

sklepu (zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami).

- rozne rodzaje baterii lub nowe i
zuzyte baterie nie moga by¢ ze
sobg mieszane;

- jesli przez diuzszy czas nie
bedziesz uzywac urzgdzenia,
wyjmij z niego baterie;

- zaciski zasilania nie mogg by¢
zZwierane;

- baterie, ktére nie sg do tego
przeznaczone, nie mogg by¢
ponownie tadowane;

- czujnik nie jest przeznaczony do
piekarnika.
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Dzieki ptycie indukcyjnej De Dietrich Perfect Sensor z podtgczonym czujnikiem
temperatury mozesz realizowa¢ wszystkie umiejetnosci kucharskie z maksymalng
doktadnoscig, regulujgc temperature podczas gotowania i ugotowac kazdy rodzaj
migsa lub ryb zgodnie ze swoimi upodobaniami.

Dotrzymywanie temperatury gotowania sktadnikow doktadnie co do stopnia
umozliwia precyzje gotowania i osiggniecie kulinarnej perfekgji.

Nastepujace funkcje umozliwiajg informacje zwrotng o temperaturze:

Termometr / Rozpuszczanie / Ogrzewanie / Gotowanie prézniowe / Powolne
gotowanie / Wrzatek

c
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Ta ptyta indukcyjna jest dostarczana z zatgczonym czujnikiem temperatury i
uchwytem, ktéry mozna tatwo umiesci¢ na jakikolwiek rodzaj naczynia. Czujnika
mozna uzywac na wszystkich strefach grzewczych.
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1.1 ROZPAKOWANIE

Usun wszystkie elementy ochronne z
ptyty indukcyjnej, czujnika i uchwytu
czujnika.

Czujnik jest zatgczany z baterig, ktorg
nalezy wtozy¢ na miejsce (1.0). Aby
wiozy¢ baterie odkre¢ za pomocag
monety ostone na tylnej stronie czujnika,
wiéz baterie, dotrzymuj odpowiedniej
biegunowosci (+ gora), nastepnie dokreé
z powrotem ostone

i dotrzymuj technicznych parametrow
urzgdzenia podanych na tablicy
znamionowej (1.1.1).

Do ponizszej tabeli wpisz oznakowanie
serwisowe i standardowe typowe
oznakowanie podane na tabliczce, do
pbzniejszego uzytku.

Serwis | Typ: |

1.2 WSTAWIANIE DO MEBLI

Sprawdz czy wloty i wyloty powietrza

nie sg niczym zablokowane (1.2.1).

Dotrzymuj wymiaréw mebli (w

milimetrach), do ktérych wstawiasz ptyte

indukcyjna.

- Umieszczenie w blacie Zob. schemat
(1.2.2)
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- Umieszczenie na poziomie blatu Zob.
schemat (1.2.3)

Sprawdz, czy miedzy przedniag a

tylng czescig ptyty indukcyjnej jest

dostateczny przeptyw powietrza.

W przypadku instalacji ptyty nad

szufladg (1.2.6) lub nad wbudowanym

piekarnikiem (1.2.7) dotrzymu;j

rozmiaréw podanych na rysunkach, aby

byt z przodu zapewniony dostateczny

wylot powietrza. Na catym obwodzie

ptyty przyklej uszczelnienie (1.2.8).

Oprzyj ptyte na meblach (1.2.9).

@ Jesli ptyta indukcyjna jest
umieszczona nad piekarnikiem,
bezpieczniki cieplne ptyty moga
ograniczaé rébwnoczesne uzywanie

ptyty i piekarnika w trybie pirolizy. Plyta
indukcyjna jest wyposazona w system
zabezpieczajgcy przeciwko przegrzaniu.
Zabezpieczenie to moze zostac
aktywowane w przypadku instalacji

nad niewystarczajgco izolowanym
piekarnikiem. W strefach sterowania
wyswietli sie kod ,F7¢. W tym przypadku
polecamy poprawienie wentylacji ptyty
indukcyjnej, tworzac otwor (8 cm x 5 cm)
w boku mebli.

\

1.6.2

1.7.2
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1.3 PODLACZENIE ELEKTRYCZNE

Ptyte nalezy podtgczy¢ do sieci przez

przetgcznik wielopozycyjny zgodnie z

obowigzujgcymi zasadami instalacji.

Przetgcznik musi by¢ czescia linii

stacjonarne;.

Okresl typ kabla swojej ptyty indukcyjnej

wedtug liczby przewodow i koloréw:

- Kabel z 5 przewodami (1.3.1): a)
Zielono-zotty, b) niebieski, c) brgzowy,
d) czarny, €) szary.

Przy podtgczeniu ptyty indukcyjnej

do sieci lub po dtuzszej przerwie w
doptywie pradu elektrycznego na panelu
sterowania wyswietlg sie kody $wietine.
Przed uzyciem ptyty indukcyjnej
odczekaj okoto 30 sekund lub naciénij
przycisk, aby te dane zniknety (ta
informacja $wietlna jest normalna i w
razie potrzeby jest zastrzezona dla
serwisu). Uzytkownik ptyty indukcyjnej w
zadnym przypadku nie bedzie ich brac
pod uwage.

220-240 V~ 400 V 3N~
db ce a db ¢ e a
N L D N L1 L2
32A 16A
1.3.1

2 x 230V~
b d e ¢ a

N1 N2 L1 L2 ©

16A




e 2 UZYWANIE 593

C
-+ T

@_O__i?_@_

e + soost [y

]

e i
e
=i~ o
i
pa i
e n
=i~ o
i

® <&

- + O 1 2 3 4 5 6
_o(br Puissance - Minute Puissance - Minute g

Opis panelu sterowania

© = Wigczanie/Wytgczanie
O = Blokada/Clean Lock (Blokada ptyty podczas czyszczenia)
© = Wybor strefy grzewczej
O = Wyswietlacz (Moc/Minuty)
© = Funkcja Termometr (wy$wietlanie temperatury)
@ = Ustawianie czujnika
@ = Funkgcje kulinarne
Expert MI Rozpuszczanie E/
Gotowanie prézniowe E/ Ogrzewanie / Powolne gotowanie m/ Wrzatek

© = Ustawienie minutnika

@ = Ustawienie mocy

O = Funkcja Boost (maksymalna moc)

© = Funkcja Recall (Ponowne ustawienie mocy i minutnika)
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2.1 WYBOR NACZYNIA

Wiekszos$¢ naczyn jest odpowiednia do
indukcji. Do gotowania indukcyjnego
nie nadaje sie jedynie szkfo, naczynia
gliniane, aluminium bez specjalnego
dna, miedz i niektore rodzaje
niemagnetycznej, nierdzewiejgcej stali.

@ Polecamy wybdér naczyh z mocnym
i rownym dnem. Temperatura sie

lepiej roztozy i gotowanie bedzie
réwnomierniejsze. Nigdy nie zostawiaj
ogrzewajgcego sie pustego naczynia
bez nadzoru.

E Nie stawiaj naczyn na panelu
sterowania.

2.2 WYBOR STREFY GRZEWCZEJ

Na umieszczenie naczyh masz do
dyspozycji kilka stref grzewczych.
Wybierz strefe, ktora jest odpowiednia
dla wielko$ci naczynia. Je$li dno
naczynia jest bardzo mate, wskaznik
mocy zacznie mrugac¢ a strefa grzewcza
nie zadziata, nawet jesli materiat
naczynia jest odpowiedni do indukcji.
Nie uzywaj naczyn, ktére majg mniejszg
Srednice niz strefa grzewcza (zob.
tabela).

Priemer varnej Max. vykon Priemer dna
zény varné zény (W) nadobi
16 cm 2400 10az18 cm
23 cm 3700 12 az 24 cm
28 cm 3700 15az32cm

Jesli uzywasz wiecej stref grzewczych
rownoczesnie, ptyta indukcyjna rozdziela
moc tak, aby nie doszto do przekroczenia
jej catkowitej mocy.

2.3 WLACZANIE/WYLACZANIE
Naci$nij przycisk Wiacz/Wytacz. (1) Na
kazdej strefie grzewczej mruga ,0“ 8
sekund.

- =
[ [

Jesli nie zostato wykryte zadne naczynie,
wybierz strefe grzewczg . Jesli
naczynie zostato rozpoznane, mruga ,0"
z kropka.

(=}

Teraz mozesz ustawi¢ wymagang moc.
Jesli nie ustawisz mocy, strefa grzewcza
automatycznie sie wytgczy.

Wytaczenie strefy/ptyty

Przytrzymaj wcisniety przycisk strefy

>, zabrzmi diugie ,pikanie”, wyswietlacz
zgasnie lub wyswietli sie ,H” (ciepto
resztkowe) .

Nacisnij przycisk Wigczanie/wytaczanie(l)
, aby catkowicie wytaczyc¢ ptyte.

2.4 USTAWIANIE MOCY

Naci$nij przycisk — © .. Wiaczajac
mozesz przejs¢ bezposrednio na
maksymalng moc (oprdcz funkcji boost)
naciskajgc przycisk ,-“.
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2.5 USTAWIANIE MINUTNIKA (®
Kazda strefa grzewcza jest wyposazona
w swoj minutnik. Moze on by¢
uruchomiony po wigczeniu odpowiednie;j
strefy gotowania.

Aby uruchomi¢ minutnik lub wprowadzié¢
zmiany nacisnij przycisk minutnika

~ » 1. Aby tatwiej ustawi¢ bardzo

dtugi czas mozesz przy uruchomieniu
przej$¢ bezposrednio na 8 h naciskajgc
przycisk, kazdy nastepnym nacisnieciem
przycisku przejdzieszna 7 h,6 h, 5

h, 4 h, 3 h,2h, 99 min... Na koniec
gotowania wyswietlacz wyswietli 0

i zabrzmi sygnat dzwiekowy. Aby
usung¢ te informacje ktorykolwiek
przycisk sterowania odpowiedniej strefy
gotowania. W innym przypadku same
wytgczg sie po chwili.

Aby wytgczy¢ minutnik podczas
gotowania nacisnij rownoczesnie
przyciski + i — lub ustaw 0 przyciskiem-.

Niezalezny minutnik
Funkcja ta umozliwia mierzenie czasu

trwania danego dziatania bez gotowania.

- Wybierz nieuzywang strefe gotowania
- Nacisénij przycisk + — » *, wyswietli sig
»t z kropka.

=

- Ustaw czas przyciskiem

[
o

-lub +.

- Pozostajgcy czas jest wyswietlany
trwale.

- Trwajgce odliczanie mozesz zatrzymac
dtugo przyciskajgc przycisk wyboru
strefy gotowania.

- Na konhcu odliczania zabrzmi podwdéjne
.pikanie” na 20 s.

2.6 BLOKADA PANELU STEROWANIA

Blokada rodzicielska

Ptyta jest wyposazona w blokade
rodzicielska, ktdra zablokuje panel
sterowania po wytgczeniu lub w
trakcie gotowania (dla ochrony
ustawien). Z przyczyn zwigzanych z
bezpieczenstwem nadal jest aktywny
jedynie przycisk wytgczenia i przyciski
wyboru strefy gotowania,
Umozliwiajg wylgczenie catej ptyty
indukcyjnej lub strefy ogrzewania.

Blokada [1]

Przytrzymaj wcisniety przycisk [¥], dopoki
na wyswietlaczach nie pojawi sie symbol
blokady ,bloc* i zabrzmi potwierdzajgcy
sygnat dzwiekowy.

blac
hlﬂ:

thE
hlﬂ:

Ptyta zablokowana podczas pracy
Wyswietlacz wigczonych stref gotowania
na przemian wys$wietla moc i symbol
blokady. Przy nacis$nieciu przycisku
sterowania mocg lub minutnika podczas
pracy: na 2 sekundy wyswietli sie ,bloc*
i zniknie.
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Odblokowanie

Przytrzymaj wcisniety przycisk [11, dopoki

z wyswietlacza nie zniknie symbol blokady
Lbloc* i nie zabrzmi potwierdzajgcy sygnat

dzwiekowy.

Funkcja CLEAN LOCK

Ta funkcja umozliwia tymczasowg
blokade ptyty indukcyjnej na czas
czyszczenia. Aktywowanie funkciji
Clean lock: Krétko nacisnij przycisk |
(blokada).

Zabrzmi sygnat dzwiekowy a na
wyswietlaczu mruga symbol ,bloc*.
Po uptywie ustalonego czasu blokada
automatycznie sie wytgczy. Zabrzmi
podwdjny sygnat dzwiekowy a ,bloc”
zgasnie.

Funkcje Clean lock mozna wytgczy¢
w kazdej chwili dtugo przytrzymujgc
wcidniety przycisk [1].

2.7 FUNKCJA RECALL O

Ta funkcja umozliwia wyswietlenie
ostatnich ustawien (,moc i minutnik®)
wszystkich ostatnio wytgczonych stref
gotowania (do 3 minut).

Do uzycia tej funkcji niezbedne jest
odblokowanie ptyty. Nacisnij przycisk
Wigczanie/Wytgczanie a nastepnie
krétko nacisnij przycisk Q.

Od razu gdy ptyta rozpocznie prace
(wlgczona przynajmniej jedna strefa
grzewcza), krotko przytrzymaj przycisk
O . Funkcja umozliwia odnowienie
ustawienia mocy i minutnika strefy
gotowania (stref gotowania) do 30
sekund po wytgczeniu.

Od razu po wytgczeniu ptyty (wszystkie
strefy gotowania sg wytgczone), nacisnij
przycisk Wigczanie/Wytgczanie Da
nastepnie krotko nacisénij przycisk O.
Funkcja umozliwia odnowienie ustawienh
mocy i minutnika strefy gotowania (stref
gotowania) do 3 minut po wylgczeniu.

@ Zalecenia dot. oszczedzania energii
Szczelnie natozona pokrywka oszczedzi
energie podczas gotowania. Jesli
uzywasz szklanej pokrywki, masz
idealng kontrole gotowania.

2.8 FUNKCJA PERFECT SENSOR

jf‘— + T s ww
1

2 3 4 5 6

Do wyboru sg trzy tryby:

- Wyswietlanie temperatury mierzone
bezposrednio w jedzeniu na
wyswietlaczu piyty.

- Ustawienie temperatury wewnatrz
jedzenia (Expert).

- Regulacja temperatury za
posrednictwem 5 oferowanych funkgiji
gotowania.

Sparowanie czujnika z ptyta
indukcyjna

Sparowanie odbywa sie tylko raz
podczas pierwszego uruchomienia.
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Ptyta musi by¢é wylaczona. - Prostopadta

1 - Na 3 sekundy nacisnij przycisk
Wigczanie/Wytgczanie na tylnej czesci
czujnika, czujnik wy$le niebieski sygnat
a nastepnie zacznie mrugac na zielono.

@ \V%
2 - Przytrzymaj wcisniety piktogram ﬂf\
m wyswietl sie mrugajacy

na zielono czujnik. N
3 - Krétko nacisnij piktogram i

zabrzmi potwierdzajgcy sygnat i
sparowanie. Czujnik mruga na niebiesko
(ten krok moze trwa¢ do 15 s).

m Czujnik nie jest przeznaczony do
piekarnika. Ustawianie czujnika

Do wyboru masz 3 polecane pozycje:

- Pionowa

- Srodkowa (ustawiana)

Nie poleca sie uzywania czujnika bez
uchwytow.

Uzywane czujnika

Aby czujnik dziatat, nalezy go wigczy¢
(naciskajgc przycisk przez kilka sekund),
pozniej wigcz ptyte indukcyjng i wybierz
strefe gotowania. Przy regulowaniu
temperatury ptyta automatycznie ustawia
potrzebng moc, co moze spowodowaé
wahanie temperatury wrzenia.

Funkcja Termometr Ill‘\

Ta funkcja wyswietla na wyswietlaczu
ptyty indukcyjnej temperature
odmierzong czujnikiem (zakres 5 °C do
180 °C).

Ta funkcja informuje o temperaturze.

Tej funkcji mozna uzy¢ na przykfad do
mierzenia temperatury jedzenia podczas
gotowania na ptycie grzewczej lub
blasze do pieczenia wyjetej z piekarnika.
Jesli brakuje naczynia, na wyswietlaczu
strefy gotowania mruga temperatura i

» C*.
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@ Wartos¢ na czujniku odnawia sie co
1,5 sekundy.

Funkcje kulinarne

Aby uzyskac¢ dostep do poszczegdinych
funkgji kulinarnych podigcz ptyte
indukcyjng, wybierz strefe gotowania
(jesli brakuje naczynia, mruga ,0%),
nastepnie nacisnij symbol: funkcje
wstepne.

Przy tych funkcjach gotowanie jest
sterowane za pomocg czujnika.

Dla wszystkich funkcji oprécz funkgiji

rozpuszczenia obowigzuje:

- Czujnik musi by¢ umieszczony
przynajmniej 1 cm od dna garnka.

- Czujnik musi by¢ zanurzony
przynajmniej na 1 cm w gotowanym
jedzeniu.

Jesli to nie jest mozliwe, dostosuj
Srednice garnka i strefe gotowania do
gotowanej ilosci.

Podczas gotowania polecamy zawartos¢
naczynia regularnie mieszac.

Dostep do poszczegdlnych funkcji:
Nacisnij przycisk odpowiedniej funkcji
(nastepnie przycisk + lub -, jesli chcesz
zmieni¢ polecang temperature). Przez
5 sekund wyswietli sie temperatura

a nastepnie ,°“, dopoki nie zostanie
osiggnieta wybrana temperatura.
Wybrana funkcja wyswietla sie na
przemian z temperaturg. Zabrzmi sygnat
dzwiekowy i ,°“ wyswietli sie na state.
Temperatura bedzie sie utrzymywata,
dopdki nie wytgczysz strefy gotowania.

\\

T Tryb Expert

Ta funkcja umozliwia gotowanie
bezposrednio wybierajgc temperature
przyciskiem + / -. Temperature mozna
ustawi¢ w zakresie 40 °C do 180 °C.

%: Rozpuszczanie @

Ta funkcja umozliwia rozpuszczenie
jedzenia w temperaturze ustawianej w
zakresie 40 °C do 70 °C. Ustawiona
temperatura to 50 °C. Przy tym rodzaju
gotowania czujnik musi znajdowac¢ sie w
pozycji pionowej a koniec czujnika musi
dotyka¢ dna garnka.

Podczas gotowania dobrze mieszaj
zawartosc¢, aby produkt wyjsciowy byt
homogeniczny. Przy tym typie gotowania
czujnik musi dotykaé¢ dna garnka.

Tato funkcja jest dostepna tylko dla stref
gotowania o wielkosci 16 cm, 23 cm lub
1/2 Horizone twojej ptyty indukcyjne;j.
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@ Gotowanie prézniowe E

Ta funkcja umozliwia gotowanie
zywnosci w temperaturze ustawianegj
w zakresie 45 °C do 85 °C. Wstepnie
ustawiona temperatura to 60

°C.

. 1]
% Ogrzewanie

Ta funkcja umozliwia ogrzewanie
zywnosci przy temperaturze ustawiane;j
w zakresie od 65 °C do 80°C. Wstepnie
ustawiona temperatura to 70 °C.

Sa_

"\l Powolne gotowanie £ 5]

Ta funkcja umozliwia gotowanie jedzenia
na powolnym ogniu przy temperaturze

ustawianej w zakresie od 80 °C do 90°C.

Wstepnie ustawiona temperatura to 80
°C.

m Przy regulowaniu temperatury
moze doj$¢ do wahania temperatury
wrzenia.

h Wrzatek @

Ta funkcja umozliwia gotowanie wody
przy temperaturze 100 °C.

Naczynie mozesz czesciowo przykry¢
pokrywka, polecamy to zrobi¢ na
poczatku gotowania.

m Ta funkcja nie jest przeznaczona do
gotowania mleka. W tym przypadku uzyj
funkcji powolnego gotowania.
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Ostrzezenie: Informacje techniczne podane na
- Mozesz ustawi¢ czas zgodnie z czujniku:
czujnikiem. W tym przypadku czas
bedzie si¢ wysSwietla¢ na przemian z Parametr | Specyfikacja Wskazéwki
tczzampe.rkatur.q. o rownies tviko di Napiecie 25-3V Baterie CR2032
- Czujni zywa sie rowniez
. U . auzywasie O ez lylkodia Autonomia 300 h Z nowg baterig
jednej strefy gotowania. : _ _
- Po uzyciu wytacz czujnik dtugo Kolor Biata Zielona | Wigczanie
. ) kontrolki Niebieska zasilania
przytrzymuijgc przycisk, kontrolka Czekanie na
LED zas$wieci sie na kilka sekund na Czerwona potgczenie
czerwono. Potgczenie
Wytgczenie

- Czujnik automatycznie sie wytgczy

minute po wytgczeniu ptyty indukcyjnej. | Temperatura | 0°C —85°C | Jednostka

- Aby nie doszto do uszkodzenia (RIS czujnika
czujnika, nie umieszczaj jednostki Zakres cC 180G
elektronicznej czujnika bezposrednio w ElzAele) -

koli h t " temperatury
oKolicach pary z gotowania.
pary zg Frekwencja | 2 402-

- Terppgra}tura wrzenia yvody moze sig pracy 2 480 MHz
zmienia¢ w zaleznosci od wysokosci
. . Zakres 2 metry
n.p.m. i warunkéw atmosferycznych czujnika

twojego poioz’er'ua g(.aogra,flczr?ego. Moc <10 mW
- Utrata tgcznosci moze by¢ zwigzana z maksymalna

bardzo stabg baterig.
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2.9 Wskazéwki dotyczace gotowania:

Podstawowe
Funkcja sktadniki lub llosé (g) Temperatura (°C) Czas Zalecenia
produkt
F q Filety drobiowe g ; A =frvef o
Biate migso 150 80 °C 8 do 12 min Ubij piersi (na wysokos$¢ 1-1,5 cm).
q 30sdo2
150 do 200 ?;fagg 3 i(;é:s:‘dzf min/ strona 30 s do 2 min/strona (zaleznie od
9 l‘(l‘:yWF;W ) Y (zaleznie od grubosci)
Y grubosci)
50 do 55 °C 1 mindo 3
150 do 200 g ($rednio upieczony, (?;Tézsr:irm Po upieczeniu zostaw migso na 5 min
$rednio krwawy) el
Czerwone migso grubosci)
q 1:30 min do 4
150 do 200 g a 60ldo 6.5 © min(zaleznie Po upieczeniu zostaw mieso na 5 min
($rednio upieczony)
P Y od ilosci)
70 do 75 °C 2 mindo 8
150 do 200 g (Catkowicie (?;Te/zsr:irgr;z Po upieczeniu zostaw migso na 5 min
upieczony) o
Ekspert grubosci)
A . . Zanurz na 11 min, potem wyjmij i znéw
MrozZone frytki A g{ Lol IEE nacste,pme ?1 min zanurz do 180 °C na 2:30 min aby
oleju 180 °C 2:30 min P S
dokonczy¢ smazenie.
Sos beszamelowy 500 85do 87 °C 1 min gotowac P.odczas ggtovs{anla GIEEf mtzEr) ey
nie przypalito si¢ dno garnka.
Kremy 1300 87 do 92 °C 8 do 10 min Podczas gotowania ciggle mieszaj, aby
czekoladowe nie przypalito sie dno garnka.
v Suchy sposoéb dOOLSOOiCé:iI:z:e 3 do 5 min Bardzo szybko zbrazowieje, uwaznie
100 g poza 9 moc 10 obserwuj.
koloru)
Mokry sposéb 8 do 12 min Obserwuj gotowanie, natychmiast
Karmel (100 g cukru / do 145 °C (moc 10) gdy ustanie, karmel bardzo szybko
60 ml wody) zbrgzowieje.
P IR 400-1 000 105-110 zaleznie od EXPERT (1 do 1,2 % pektyny / kg
ilosci owocow)
Gorzka czekolada 50-55
Mleczna czekolada 100-500 45-50 5 do 10 min Czesto mieszaj.
Biata czekolada 45-50
Rozpusz- | pasio 50-500 40-50 5 do 20 min
czanie
Topionelmasto 50-500 40-50 5 do 20 min Mieszaj, aby dobrze oddzieli¢ kazeine
od masta.
llo$¢ wina dodanego do gotowania ma
Ser na ,fondue” 200-1 500 40-50 10 az 25 min wplyw na czas rozpuszczania (50 cl na
1 kg sera).
Kasza 200-800 65-75 Zelegioed
ilosci
A 200-2 000 65-75 2:30 min do Uwaga, czas moze sie zmieni¢ w
Ogrze- P 15 min zaleznosci od gestosci zupy.
wanie I — 300—1 000 — 4mindo 10 | Test przeprowadzony na konserwach z
Y min jedzeniem ,cassoulet”.
P 125-300 60-70 Zaleznie od Przed konsumpcjg wyprébuj
i ilosci temperature.
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Podstawowe
Funkcja skfadniki lub llosé (g) Temperatura (°C) Czas Zalecenia
produkt
IREli e Dostosuj naczynie do gotowanej ilosci
(duszona 2:30 hdo . . ¥ "
L 1 000—4 000 70-80 X Na ostatnich 30 minut gotowania dodaj
wotowina i 3:00 h 2 0
oskrobane ziemniaki.
warzywa)
] . 2:00 h do ; ’ A
Cielece raGU 1 000—4 000 70-80 3:00h Dostosuj naczynie do gotowanej ilosci.
B‘urgun’dzka 1 000—4 000 70-80 2:0_0 i Dostosuj naczynie do gotowanej ilosci.
pieczen wotowa 4:00 h
Daube (duszona 2:00 h do . . S
D wolowina) 10004 000 70-80 4:00h Dostosuj naczynie do gotowanej ilosci.
gotowanie K x rp—
urczak po v : o . . N
baskijsku 1 000—4 000 70-80 130 h Dostosuj naczynie do gotowanej ilosci.
20 min do 1:00 et e
.. Temperatura krzepnigcia przetworéw
h zaleznie t0 105
Przetwory 1 000—4 000 105 g rod;aju °C (termometr do cukru). Te temperature
owocow, N R T A
" mozna obnizy¢ na okoto 90 °C i dodac¢
@il ektyne (15 g na 1 kg owocow).
strukture. pekiyne 9 9 .
Uwaga na kwasny smak pomidoréw,
Sos pomidorowy 1 000—4 000 70-80 40 min do sosu ze $wiezych pomidoréw dodaj
troche cukru pudru.
Ryby fosos 250-300 g 45-50 20 min
Biata ryba o .
Ryby 250-300 g 56°C 15 min
Warzywa lEsions 9200‘300 85 °C 30-75 min
Warzywa korzeniowe 150 g 85 °C 60 do 80 min
- - 31 do 5 | wody, uwaga na doprawienie,
| Biate mieso Filet drobiowy 64 °C 25 min gotowanie prézniowe znacznie
Gotowanie 150 g wydobywa smak soli.
prézniowe
. . Udko kurczaka q A
Biate mieso 200 g 68 °C 120 min
30 min —
° B grubos¢ 2,5
Czerwone migso Wolc;v;)gztoek et 56’15::‘)'6' cm/2:00 h—
9 grubosé 5 cm /
do 4:00 h.
Powaligotowane | 5 /41| wody 64 °C 45 min 1 wody
jajka
Ryz kreolski: Doprowadz wode do
100-500 (suchy) 12 do 20 min wrzenia, wsyp ryz (najpierw optucz
Ryz =goah 50.0 90-100 zaleznie od zimna wqdq),pr.zykry] pokryv.vkq’l gotyj
ml posolonej . . na $rednim ogniu (uwaga, niektore
rodzaju ryzu A . . p i
Wrzatek wody rodzaje ryzu nalezy gotowac dtuzej, np.
czarny ryz).
100-500 (suchy) 90-100 Czas Doprowadz wode do wrzenia, wsyp
Makaron =11do51 gotowania 10 makaron i gotuj. Czas gotowania
posolonej wody do 12 min dostosuj do rodzaju uzytego makaronu.
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2.10 BEZPIECZENSTWO | ZALECENIA

Ciepto resztkowe

Strefa gotowania moze po intensywnym
gotowaniu zostawac gorgca przez kilka
minut. W tym czasie wys$wietla sie ,H".
Nie dotykaj w tym czasie stref
gotowania.

Ograniczanie temperatury

Kazda strefa gotowania jest wyposazona
w czujnik bezpieczenstwa, ktéry stale
Sledzi temperature dna naczynia.

Jesli zostawisz puste naczynie na
wigczonej strefie gotowania, czujnik

ten automatycznie dostosuje moc

ptyty indukcyjnej, co zminimalizuje
ryzyko uszkodzenia naczynia lub ptyty
indukcyjne;j.

Ochrona przeciw przeciekaniu

Ptyta indukcyjna moze sie wytgczy¢ w

nastepujgcych 3 przypadkach:

- Wykipienie na panel sterowania.

- Mokra Scierka potozona na panelu
sterowania.

- Metalowy przedmiot potozony na
panelu sterowania.

Usun przedmiot lub wyczys$c¢ i wysusz

panel sterowania i ponownie wigcz

gotowanie.

W tym przypadku wyswietli sig symbol i

zabrzmi sygnat dzwiekowy.

!"X

System ,,Auto-Stop*“

Ptyta indukcyjna jest wyposazona

w funkcje bezpieczenstwa ,Auto-
Stop*, ktéra automatycznie wytgczy
odpowiednig strefe gotowania po
uprzednio ustawionym czasie (w
zakresie 1 do 10 godzin zaleznie od
uzywanej mocy), Jesli zapomnisz
wytgczy¢ strefe gotowania z
przygotowywanym jedzeniem.

Gdy to zabezpieczenie sie uruchomi,
wytgczenie strefy gotowania sygnalizuje
»,AS* na wyswietlaczu w strefie
sterowania i przez okofo 2 minuty jest
wydawany sygnat dzwigkowy. Aby go
wytgczy¢ wystarczy nacisngé ktorys z
przyciskéw sterowania.

[@\ Mozliwe, ze stycha¢ dzwieki
podobne do dzwieku zegarka.

Dzwigki te pojawig sie od razu po
uruchomieniu ptyty, a znikng lub
przycichng w zalezno$ci od konfiguraciji
ogrzewania. Mozliwy jest tez piskliwy
dzwiek w zaleznosci od rodzaju i jakosci
uzywanych przez ciebie naczyn. Dzwigki
te sg normalne i sg czescig technologii
indukcyjnej, nie sygnalizujg awarii.

@ Polecamy podtgczac ptyte grzewczg
przez ochraniacz prgdowy.
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Konserwacja ptyty indukcyjnej

Do mycia $rednio zanieczyszczonej ptyty
uzywaj ggbki do naczyn. Uwaznie zwilz
zanieczyszczong strefe cieptg wodg i
wytrzyj.

Do czyszczenia zgromadzonych
przypalonych zanieczyszczen,
wyciektych stodkich pokarméw lub
przypalonych plastikéw uzyj ggbki do
naczyn i/lub specjalnej szczotki do szkia.
Uwaznie zwilz zanieczyszczong strefe
cieptg wodg, uzyj specjalnej szczotki

do szkta w przypadku wiekszych
zanieczyszczenh, umyj ggbka do naczyn

i wytrzyj.

Na s$lady po wyczyszczonej plamie lub
na kamien uzyj cieptego biatego octu,
zostaw na chwile a nastepnie wytrzy;j
miekka Scierka.

Na btyszczgce metaliczne farby i
podczas cotygodniowej konserwacji uzyj
specjalnego srodka do ptyt indukcyjnych.
Na powierzchnie nanie$ specjalny
Srodek (z zawartoscig silikonu a najlepie;j
o dziataniu ochronnym.

Wazna uwaga: nie uzywaj proszku
ani abrazyjnej ggbki. Wybieraj kremy i
specjalne ggbki do delikatnych naczyn.

Konserwacja czujnika

- Przed pierwszym uzyciem wyczysc¢
czujnik.

- Uzywaj jedynie neutralnych srodkow
czyszczgcych. Nie uzywaj srodkéw
abrazyjnych, abrazyjnych ggbek,
rozpuszczalnikéw ani przedmiotow
metalowych.

- Nie myj czujnika w zmywarce do
naczyn.

- Uchwyt sondy mozna my¢ w
zmywarce.
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PODCZAS PIERWSZEGO
URUCHOMIENIA

Pojawi sie sygnalizacja swietlna. Jest
to normalne, po 30 sekundach zniknie.
Twoje urzadzenie wytacza bezpiecznik
lub dziata tylko jedna strona.
Podtgczenie ptyty indukcyjnej jest zte.
Sprawdz podtgczenie (zob. rozdziat
Podtgczenie).

Podczas pierwszych kilku uzyé¢ ptyta
uwalnia zapach. Urzgdzenie jest nowe.
Na kazdej strefie gotowania ogrzewaj
przez 30 minut garnek z woda.

PRZY WEACZANIU

Plyta nie dziata a wyswietlacz

na panelu sterowania nie swieci.
Urzgdzenie nie jest zasilane prgdem
elektrycznym. Zasilanie lub podtgczenie
jest zte. Sprawdz bezpieczniki i
wytgcznik elektryczny.

Plyta nie dziata i wyswietla inne
zgtoszenie. Obwdd elektroniczny nie
dziata prawidtowo. Zwré¢ sie do serwisu.
Plyta nie dziala, wyswietla sie
informacja ,,bloc“. Odblokuj blokade
rodzicielska.

Kod btedu F9: napiecie ponizej 170 V.
Kod btedu FO0: temperatura jest nizsza
niz 5 °C.

W trakcie uzywania

Plyta nie dziata, wyswietla sie — i
wydaje sygnat dzwiekowy.

Jedzenie wykipiato lub na panelu
sterowania przeszkadza jaki$ przedmiot.
Usuh zanieczyszczenia lub
przeszkadzajgcy przedmiot i zndw wigcz
gotowanie.

?]
Wyswietla sie F7.

Obwody elektroniczne sie zagrzaty (zob.
rozdziat Wstawianie).

Po wiaczeniu strefy gotowania
kontrolki na panelu sterowania ciagle
mrugaja.

Uzyte naczynie nie jest odpowiednie.
Naczynie podczas gotowania robi
hatas a ptyta w trakcie gotowania
dudni (zob. rozdziat: Bezpieczenstwo i
zalecenia).

Jest to normalne. Przy niektérych
rodzajach naczyn jest to spowodowane
przejsciem energii z ptyty do naczyn.
Wentylacja pracuje po wytaczeniu
plyty.

Jest to normalne. Chtodzi sie elektronika
piyty.

Btad trwa.

Odfacz ptyte indukceyjng od sieci na 1
minute. Jesli problem trwa, skontaktu;j
sie z serwisem.

Czujnik
Utrata tgcznosci czujnika moze by¢
zwigzana z bardzo stabg baterig.

Jesli wyswietli m: czujnik nie jest

sparowany lub jest wytgczony. Jesli
problem trwa, sprawdz i)oiozenie baterii.

Jesli wyswietli sie : czujnik jest
uzywany z inng strefg gotowania.

Jesli wyswietli M+ sygnat
dzwiekowy: Zmierzona temperatura jest
niekompatybilna z wybrang funkcja.
Sprawdz czy wybrana strefa gotowania
jest odpowiednia dla wybranej funkciji.
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Czujnik mruga na czerwono:

- Przed wytgczeniem, jesli bateria jest
bardzo staba.

- W przypadku utraty tgcznosci mruga
na czerwono a gdy potgczenie z ptytg
sie odnowi, zacznie mrugac na zielono.

5 SrRODOWISKO

OCHRONA SRODOWISKA

Materiaty opakowan tego urzgdzenia
podlegajg recyklingowi. Oddaj je do
recyklingu i poméz chroni¢ srodowisko.
Zlikwiduj je w odpowiednich pojemnikach
przeznaczonych do tego celu.

Twoje urzgdzenie zawiera rowniez duzo
materiatéw recyklowalnych.
Dlatego jest oznaczone tym
logo, ktére informuje, ze takie
urzgdzenia nie mogqg by¢
mieszane z innym rodzajem
odpaddw.

Recykling urzadzen, ktéry zapewnia
producent, odbywa sie w najlepszych
warunkach zgodnie z rozporzgdzeniem
europejskim o odpadach elektrycznych i
elektronicznych.

Zwrd¢ sie do lokalnego urzedu
lub do swojego sprzedawcy i
zapytaj o lokalizacje punktow
zbidrki zuzytych urzgdzen w
okolicy.

Dziekujemy za wspotprace na
rzecz ochrony srodowiska.
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NAPRAWY

Ewentualne naprawy urzgdzenia musi
wykonywac specjalista — wytgczny
przedstawiciel marki. Gdy dzwonisz
do serwisu, miej pod rekg wszystkie
potrzebne dane dotyczgce urzgdzenia
(oznakowanie handlowe, serwisowe,
numer produkcyjny), przyspieszy to
zatatwienie sprawy. Informacje te
znajdziesz na tabliczce znamionowej
(1.1.1).



Kolekcja Perfect Sensor, ptyta indukcyjna, ktéra mierzy i stale reguluje temperature
dokfadnie co do stopnia.
Aby szybko uruchomi¢ ptyte indukcyjng postuz sie ponizszymi informacjami.
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Kontrolka LED czujnika wysle niebiesko-biaty btysk: uruchomienie zasilania czujnika
Kontrolka LED czujnika mruga na zielono: trwa tgczenie

Kontrolka LED czujnika $wieci na niebiesko: czujnik jest potgczony

Kontrolka LED czujnika mruga na czerwono: zbyt staba bateria / utrata tgcznosci

(D - Wigczanie/Wytaczanie § - Funkcja termometru (informacja o

> - Wybor strefy gotowania temperaturze)

[¥] - Blokada / Clean Lock — + - Ustawienia

_ P - Ustawienia mocy ¢ - Czujnik (tryb Expert)

~ » T - Ustawienia minutnika & - Rozpuszczenia (50 °C)

BOOST - Funkcja Boost (maks. moc) %@ - Funkcja Gotowania prozniowego (60 °C)
QO - Funkcja Recall (ponowne ustawienie) & - Ogrzewania (70 °C)

% - Funkcja Powolne gotowanie (80 °C)
%= - Funkcja Wrzatku (100 °C)



De Dietrich<O»

Oficjalny dystrybutor marki De Dietrich w Polsce:
RANKOR AGD, sp. z 0. 0.

Wincentego Styczyriskiego 22,

41-500 Chorzéw,

Polska

Serwis gwarancyjny i pogwarancyjny
tel: +48 603 749 562
email: serwis@rankor-agd.pl

Sprzedaz czesci zamiennych:

tel: +48 603 749 562
email: serwis@rankor-agd.pl

hid

www.agd-rankor.pl
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