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SZANOWNI
KLIENCI,

Poznanie produktéw De Dietrich to przezycie jedyne w swoim rodzaju.
Wrazenie uroku jest natychmiastowe od pierwszego spojrzenia. Jakosé wzor-
nictwa
wyrdznia sie poprzez ponadczasowg estetyke i staranne wykonczenie powo-
dujgce, ze wszystkie przedmioty sg eleganckie i wyrafinowane i w doskonatej
harmonii
miedzy soba. Nastepnie przychodzi nieodparta ochota by dotkngé.
Design De Dietrich to rowniez wytrzymate
i prestizowe materiaty - zawsze doceniamy autentycznos¢. tgczac
najnowoczes$niejszg technologie ze szlachetnymi materiatami, De Dietrich
zapewnia realizacje
produktéw o wysokiej fakturze w stuzbie sztuki kulinarnej, pasiji
dzielonej przez wszystkich mito$nikéw kuchni. Zyczymy duzo zadowolenia z
uzytkowania Pahstwa nowego urzgdzenia.

Dzigekujemy Panstwu za zaufanie.

De Dietrich<O>
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¢ 1 PREZENTACJA KUCHENKI

@ PASEK ELEMENTOW STEROWANIA

e WYSWIETLACZ

1- Wyswietlanie trybéw dziatania

2- Wyswietlanie zegara i temperatury
3- Wskaznik zakohczenia pieczenia / Minutnik
4- \Wskaznik czasow trwania pieczenia

5- Wylgczanie ptyty obrotowej
6- Wskaznik mocy/ wagi
7- Wskaznik poziomu potki

o PRZYCISKI

1 (D ﬂwz

C

e POKRETLO POLECEN

3

4

g Wskaznik blokowania polecen sterowania
Wskaznik funkciji ,Przepisy”

® Wskaznik czasu trwania pieczenia

&) Wskaznik zegara

® Wskaznik zakorczenia pieczenia

Uwaga:

Domysinie, po wyswietleniu zegara
wyswietlacz wytaczy sie¢ po uplywie kilku
minut, jezeli zadna czynnos$¢ nie zostanie
wykonana przez uzytkownika. Ta funkcja moze
zosta¢ zmodyfikowana za pomoca funkcji
»wyswietlanie godziny” w menu ustawienia.

1 Wigczanie / Wytgczanie
2 Ustawienie temperatury
i mocy
3 Ustawienie godziny, czasu i za-
konczenia pieczenia, minutnika
4 Dostep do MENU ustawien

Jest to pokretto obrotowe ze srodkowym przyciskiem, umozliwiajgce wybieranie pro-
gramow, zwiekszanie lub zmniejszanie wartosci i ich zatwierdzanie.

Funkcje pokretta sg okreslone nastepujgcymi symbolami:

O PRZEKRECIC pokretfo. @ NACISNAC pokretto, Aby zatwierdzié.
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¢ 1 PREZENTACJA KUCHENKI

=1

@ AKCESORIA

Kratka zabezpieczona przed przewréce-

niem sie (rys. A).

Umozliwia opiekanie, przypiekanie lub gril-
lowanie.

W trybie dziatania kuchenki mikrofalowej,
grilla + kuchenki mikrofalowej lub termoo-
biegu + kuchenki mikrofalowej kratka nie
moze by¢ w zadnym wypadku uzywana
wspolnie z innymi naczyniami metalowymi.
Niemniej jednak, mozna podgrzewac pro-
dukty znajdujgce sie na tacce aluminiowej,
oddzielajac jg od kratki za pomocg talerza.

Szklana brytfanna (rys. B).

Moze zosta¢ wypetniona wodg do pofowy i
uzyta do gotowania w kapieli wodnej po wy-
braniu funkcji

termoobiegu. Moze ona by¢é wykor-
zystywana jako naczynie do pieczenia.

Uwaga:

Nalezy uwazaé, aby umiescic¢
brytfanne doktadnie na srodku kratek
bocznych, aby nie zakioci¢ przeptywu
powietrza.

Kratka + szklana brytfanna (rys. C)
w celu pieczenia i zbierania ociekajgcego
soku, nalezy umiesci¢ kratke na brytfannie.

Stopnie (rys. D)
2 mocowane stopnie umozliwiajg
umieszczenie kratki na 3 poziomach.

Plyta obrotowa (rys. E)

Ptyta obrotowa zapewnia réwnomierne
pieczenie produktdw bez jakichkolwiek
dodatkowych czynnosci.

Ptyta obraca sie w 2 kierunkach. Jezeli
ptyta nie obraca sie, nalezy sprawdzi¢,

czy wszystkie elementy zostaty wiozone
prawidfowo.

Moze ona by¢ wykorzystywana jako nac-
zynie do pieczenia. Aby jg wyjac, nalezy
wykorzysta¢ miejsca umozliwiajgce dostep
wewnatrz kuchenki.

Element napedowy zapewnia obroty ptyty
szklane;.

W przypadku wyjmowania elementu
napedowego nalezy uwazaé, aby woda nie
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mogta przedostac sie do otworu osi silnika.
Nie nalezy zapomnie¢ o ponownym zatoze-
niu elementu napedowego, wspornika rolk-
owego i szklanej ptyty obrotowe;.

Nie nalezy usitowaé¢ obraca¢ wspornika rol-
kowego recznie, poniewaz moze to spowo-
dowac uszkodzenie uktadu napedowego.
Jezeli obroty sg nieprawidtowe, nalezy
upewnic sie, ze pod ptytg nie sg obecne
zadne ciata obce.

Wytgczenie obrotéw plyty umozliwia wykor-
zystywanie duzych naczyn, zajmujgcych
catg powierzchnie kuchenki. W takim pr-
zypadku w potowie wykonywania programu
nalezy obrdci¢ naczynie lub zamieszaé
jego zawartosc.

ZASADA DZIALANIA
Mikrofale uzywane w celu pieczenia pro-
duktow sg falami elektromagnetycznymi. Sg
one zawsze obecne w naszym otoczeniu,
w postaci fal radioelektrycznych, swiatta lub
promieniowania podczerwonego.
Ich czestotliwos¢ nalezy do pasma 2450
MHz.
Zachowanie fal jest nastepujgce:

* Sg one odbijane przez metale.

* Przechodzg przez wszystkie inne ma-
teriaty.

* Sg wchtaniane przez czasteczki wody,
ttuszczu i cukru.
Kiedy produkt spozywczy jest poddany
dziataniu mikrofal, nastepuje szybki ruch
jego czasteczek, co powoduje ich podgrza-
nie. Gtebokos$¢ penetraciji fal do wnetrza pro-
duktéw wynosi okoto 2,5 cm - jezeli grubosc
pieczonego produktu jest wigksza, piecze-
nie odbywa sie na zasadzie przewodzenia
ciepfa, jak w piekarniku tradycyjnym.
Nalezy wiedzie¢, ze mikrofale powo-
dujg wewnatrz produktéw jedynie zwykte
zjawisko cieplne i nie sg w zaden sposéb
szkodliwe dla zdrowia.



¢ 2 USTAWIENIA

USTAWIENIE GODZINY (rys. A)

Po pierwszym podfgczeniu zasilania na wy-
Swietlaczu miga godzina 12:00.

Ustawi¢ godzine, przekrecajgc pokretto, a
nastepnie wcisngc¢, aby zatwierdzié.

W razie przerwy w doptywie prgdu wskaza-
nie godzin miga.

MODYFIKACJA GODZINY (rys. B)
Wcisng¢ i przytrzymaé przycisk © przez
kilka sekund az do chwili, kiedy wskazanie
godziny zacznie miga¢. Ustawi¢ godzine,
przekrecajgc pokretto, a nastepnie wcisngc,
aby zatwierdzi¢.

MINUTNIK (rys. C)

Funkcja moze by¢ uzywana wytgcznie,
kiedy piekarnik jest wytgczony.

Wcisng¢ przycisk ©.

miga symbol 0:00. Ustawi¢ minutnik,
przekrecajac pokretto, a nastepnie wcisnggc,
aby zatwierdzi¢ - rozpocznie sie odliczanie.
Kiedy ustawiony czas uptynie, wigczy sie
sygnat dzwiekowy. Aby go wytgczy¢ wys-
tarczy wcisng¢ dowolny przycisk.

Uwaga: zaprogramowanie minutnika
moze zosta¢ zmodyfikowane lub anu-
lowane w dowolnej chwili.
Aby anulowag¢, nalezy powréci¢ do menu
minutnika i ustawi¢ 00:00.

BLOKADA POLECEN Zabezpieczenie
przed dzieémi (rys. D)

Weisngé réwnoczesnie przyciski w i ® do
chwili, kiedy na ekranie wyswietlony zosta-
nie symbol [1. Blokowanie polecen jest
dostepne podczas pieczenia lub kiedy pie-
karnik jest wytgczony.

UWAGA: tylko przycisk ® pozostaje
aktywny podczas pieczenia.

Aby odblokowac polecenla nalezy wcisngc
réwnoczesnie [ﬁ)rzycnskl Wi do chwili,
kiedy symbol [ zniknie z ekranu.

MENU USTAWIEN (rys. E)

Uzytkownik moze modyfikowac réznorodne
parametry swojego piekarnika:

kontrast, dzwieki i tryb demo.

W tym celu nalezy wcisng¢ i przytrzymac
przez kilka sekund przycisk —, aby przejs¢
do menu ustawien.

Patrz w ponizszej tabeli :

Parametry ustawione|
domysinie

Krétkie sygnaty dzwigkowe:
Pozycja ON (WL..) - sygnaly
dzwiekowe s3g wigczone.
Pozycja OFF (WYL..) -
sygnaly dzwigkowe sg
wylaczone.

Kontrast:

Procent jasnosci wyswiet-
lacza moze zostac ustawiony
w zakresie od 20 do 100 %.

Tryb DEMO:

Pozycja ON - tryb wigczony.
Pozycja OFF - normalny tryb
dziatania piekarnika.

Ustawianie godziny:
Domyslnie pozycja ON (WL.):
Wyswietlany jest komunikat
SLEEP i wyswietlacz wytgcza
sie po uptywie kilku minut.
Pozycja OFF (WYL.): wyswie-
tlacz pozostaje wigczony.
Aby w razie potrzeby zmodyfikowac
poszczegolne parametry, nalezy przekreci¢
pokretto, a nastepnie wcisngé, aby zatwierd-
zié.

Aby w dowolnej chwili wyj$¢ z menu us-
tawien, nalezy wcisngé¢ (O

OBSLUGA PLYTY OBROTOWEJ

(rys. F), : e
Jezeli uzytkownik uzna, ze ilo$¢ miejsca jest
niewystarczajgca, aby naczynie mogto sie
obraca¢ wewnatrz kuchenki, nalezy wytgc-
zy¢ obroty ptyty obrotowej przed rozpocze-
ciem wykonywania programu lub w jego
trakcie.

Wocisna¢ rownoczesnie i przytrzymac przy-
ciski ® i = przez kilka sekund.

Na wyswietlaczu pokazany zostanie symbol
| [ I.

» Ponowne wigczanie ptyty obrotowej

Ponownie wcisnac i przytrzymac przez kilka
sekund przyciski ®i =, az do chwili, kiedy
symbol ts=1 zniknie z wySW|etIacza
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¢ 3 UZYTKOWANIE
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PIECZENIE
Kuchenka umozliwia dostep do 4 réznych typdw programowania pieczenia:
- Funkcja ,Kuchenka mikrofalowa”.

- Funkcje kombinowane kuchenki mikrofalowej (kuchenka mikrofalowa + pieczenie trady-

cyjne).

- Funkcje pieczenia tradycyjnego.
- Automatyczne funkcje pieczenia.

FUNKCJE KUCHENKI MIKROFALOWEJ

Potozenie

mocy

Uzytkowanie

Kuchenka
mikrofalowa

1000W

Szybkie podgrzewanie napojow, wody i dan
zawierajgcych duzg ilos¢ cieczy.

Pieczenie produktéw zawierajgcych duzg
ilos¢ wody (zupy, sosy, pomidory itp.).

Kuchenka
mikrofalowa

800W/900W

Pieczenie warzyw $wiezych lub mrozonych.

Kuchenka
mikrofalowa

600W

Roztapianie czekolady.

Kuchenka
mikrofalowa

500W

Pieczenie ryb i skorupiakow. Podgrzewanie
na 2 poziomach.

Pieczenie suchych warzyw na wolnym
ogniu. Odgrzewanie lub pieczenie produktow
delikatnych na bazie jajek.

Kuchenka
mikrofalowa

400W/300W

Pieczenie na wolnym ogniu produktéw
mlecznych i konfitur.

Kuchenka
mikrofalowa

200W

Rozmrazanie reczne. Rozmiekczanie masta
lub lodow.

Kuchenka
mikrofalowa

100W

Rozmrazanie ciastek zawierajgcych krem.

Rozmrazanie

200W

Patrz przewodnik rozmrazania na str.




¢ 3 UZYTKOWANIE
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FUNKCJE KOMBINOWANE KUCHENKI MIKROFALOWEJ

Potozenie Zalecana T°C i moc Uzytkowanie
min. - maks.

Termoobieg + 200°C Ta funkcja kombinowana polega na
kuchenka mikro- 50°C - 200°C potgczeniu pieczenia w kuchence
falowa mikrofalowej z termoobiegiem, co
300W zapewnia zdecydowang oszczednosé
_ czasu. Jest ona zalecana w przypadku
100W - 300W miesa, drobiu i pieczeni umieszczonych

W naczyniu.
Grill Sredni + 2 Funkcja umozliwia rbwnoczesne wykor-
kuchenka mikrofa- 1-4 zystywanie grilla i kuchenki mikrofalowej,

lowa co umozliwia szybkie pieczenie. )

Funkcja jest przeznaczona do smazenia
i przypiekania dan takich, jak zapiekanki

500W oraz migso.

100W - 700W Moze ona zosta¢ wykorzystana zaréwno

przed, jak i po zakonczeniu pieczenia, w
zaleznosci od przepisu.

Grill mocny + 4
kuchenka mikro- 1-4

falowa 500W

Funkcja pieczenia Grill mocny + kuchenka
mikrofalowa umozliwia grillowanie miesa i
ryb.

100W - 700W

FUNKCJE PIECZENIA TRADYCYJNEGO

Potozenie T°C zalecana

Uzytkowanie

min. - maks.

Grill mocny 2

Zalecane do grillowania kotletéw, kietbasek,
chleba, krewetek uktadanych na ruszcie.

Drob i soczyste pieczenie, chrupigce z ws-

Grill mocny 020000 . zystkich stron.

impulsowy 50°C -200°C  zachowuje miekkosé pieczeni z ryb.

Ciepto 200°C Tryb zalecany dla zachowania migkkosci
obiegowe* 50°C - 220°C biatego miesa, ryb i warzyw.
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° 3 UZYTKOWANIE
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PIECZENIE NATYCHMIASTOWE (rys. A)
Na programatorze powinna by¢ wyswietlona
wytgcznie godzina. | nie powinna ona migac.
Przekreci¢ pokretto az do wyswietlenia
wybranej funkcji pieczenia, a nastepnie
zatwierdzic.

MODYFIKACJA TEMPERATURY (rys. B)
- Wcisnag¢ przycisk dw- kiedy wyswietlana
wartos¢ temperatury miga, mozliwe jest jej
zmodyfikowanie.

Ustawi¢ temperaturg , przekrecajgc pokretto,
a nastepnie wcisng¢, aby zatwierdzic.

- Przyktad: 180°C.

MODYFIKACJA USTAWIENIA MOCY
(rys. C)

- Weisngé przycisk d« mocy (300W) - kiedy
wyswietlana warto$¢ mocy miga, mozliwe jest
jej zmodyfikowanie.

- Ustawi¢ moc za pomocg pokretta.

- Przykfad: 200 W.

- Zatwierdzi¢ wybor naciskajgc pokretto.

PROGRAMOWANIE CZASU (rys. D)

Rozpoczgé pieczenie natychmiastowe, a
nastepnie wcisngc¢ przycisk ©- czas piecze-
nia @ miga i mozliwe jest przeprowadzenie
modyfikacji ustawien.

Przekreci¢ pokretto, aby ustawi¢ czas
pieczenia. Wcisng¢, aby zatwierdzic.
Piekarnik jest wyposazony w funkcje
‘INTELIGENTNEJ POMOCY”, ktora
podczas programowania czasu zaproponuije
mozliwe do zmodyfikowania ustawienie dla
wybranego trybu pracy.

Zapamietanie czasu trwania pieczenia
odbywa sie automatycznie po kilku sekun-
dach.

PIECZENIE ROZPOCZYNANE Z
OPOZNIENIEM (rys. E)

Nalezy wykonac¢ te same czynnosci, co w
przypadku programowania czasu. Po us-
tawieniu czasu pieczenia nalezy wcisng¢
przycisk ©. Kiedy wskazanie na wyswiet-
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laczu miga, nalezy ustawi¢ godzine za-
konczenia pieczenia, przekrecajgc pokretto.
Zapamietanie godziny konca pieczenia
odbywa sie automatycznie po kilku sekun-
dach. Wskazanie godziny zakonczenia
pieczenia przestaje migac.

AUTOMATYCZNE FUNKCJE PIECZENIA
(rys. F)

Programowanie automatycznych funkcji
pieczenia umozliwia dobér parametréw
pieczenia na podstawie dania i czasu.

Na programatorze powinna by¢ wyswietlona
wyfgcznie godzina. | nie powinna ona migac.

Za pomocyg pokretta wybierz tryb

, logo zacznie migac.

- Wybra¢ program pieczenia AUTOMATY-
CZNE (Patrz tabela)

- Proponowana waga miga na ekranie.

- Przykiad: P3 —> waga, 500G.

- Za pomoca pokretta ustawi¢ wage lub czas.
Przyktad: 650g.

- Zatwierdzi¢, naciskajgc pokretto.

14
Produkty Przepisy
Warzywa Swieze widkniste PO1
Warzywa $wieze P02
Warzywa zamrozone P03
Dréb (funkcja kombinowana) P04
Wotowina (funkcja kombinowana) P05
Ryba P06
Swieza pizza (funkcja kombinowana) PO7
Pizza zamrozona (funkcja kom-
. P08
binowana)
Pizza zamrozona (pieczenie trady-
. P09
cyjne)
Dania $wieze gotowe (kuchenka
. P10
mikrofalowa)
Dania zamrozone gotowe P11
Dania $wieze gotowe (funkcja kom-
: P12
binowana)
Tarta stona P13
Zapiekanka ziemniaczana P14
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- Na wyswietlaczu pojawia sie piktogram
uzywanego trybu pieczenia oraz obliczony
automatycznie czas. Kuchenka uruchamia
sie.

Wybraé¢ jeden z zaprogramowanych pro-
duktow.

FUNKCJE AUTOMATYCZNE
ROZMRAZANIA

Kuchenka umozliwia dostep do 3 réznych
typow programowania w trybie rozmrazania
- Rozmrazanie automatyczne P1, P2 lub
P3.

Wystarczy wybrac typ programu i wpisaé
wage.

P1: Tryb automatycznego rozmrazania
miesa, drobiu i dan gotowych.

P2: Tryb automatycznego rozmrazania ryb.
P3: Tryb automatycznego rozmrazania
pieczywa i ciast.

Uwaga: W przypadku funkcji rozmraza-
nia, zaprogramowanie uruchamiania z
opo6znieniem nie jest mozliwe.

WPROWADZANIE PROGRAMU PIECZE-
NIA DO PAMIECI

Mozna zapamieta¢ 3 wybrane przez uzyt-
kownika programy pieczenia, ktdre bedg
mogty zosta¢ wykorzystane w przysztosci.

- Programowanie pamieci (rys. G):

Wybra¢ pieczenie, jego moc lub tempera-
ture, a nastepnie wcisng¢ pokretto az do
wyswietlenia komunikatu ,MEM 1”. Wybrac¢
jedng z 3 dostepnych pamigci, przekre-
cajgc pokretto, a nastepnie zatwierdzi¢, aby
zapamietaé. Zatwierdzi¢ ponownie, aby
rozpoczg¢ pieczenie.

Uwaga: Jezeli wszystkie 3 miejsca w
pamieci sg juz wykorzystane, nowy wpis
zastapi poprzedni.

Podczas wprowadzania zapiséw do
pamigci, zaprogramowanie uruchamia-

nia z opéznieniem nie jest mozliwe.

- Wybra¢ jedng z 3 juz zapamietanych
pozycji w pamieci (rys. H):

Przekreci¢ pokretto i przejs¢ do pozycji
MEMO, a nastepnie zatwierdzi¢. Przewing¢
pozycje w pamieci za pomocg pokretta i
zatwierdzi¢ wybrang pozycje. Pieczenie
rozpoczyna sie.

Uwaga:

Aby wylaczy¢ kuchenke w dowolnej
chwili, nalezy wcisna¢ i przytrzymac pr-
zycisk .

Aby wstrzymac¢ pieczenie podczas wy-
konywania programu nalezy wcisnaé
pokretto.
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¢ 4 KONSERWACJA

POWIERZCHNI ZEWNETRZNEJ

Nalezy uzywac miekkiej szmatki nawilzonej
produktem do mycia szyb. Nie nalezy
uzywac¢ kremoéw nabtyszczajgcych, ani
gabek Sciernych.

Ostrzezenie
Do czyszczenia szklanych
drzwiczek piekarnika nie nalezy uzywac

sciernych srodkéw czyszczacych lub
gabek metalowych, poniewaz moze to
spowodowaé zarysowanie powierzchni
i pekniecie szyby.
WYMIANA LAMPKI

Jakiekolwiek prace dotyczgce lampki mogg
by¢ wykonywane wytgcznie przez serwis
naprawczy lub wykwalifikowanego specja-
liste, autoryzowanego przez marke.

¢ 5 ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Niektére drobne awarie mogg by¢ usuwane
przez uzytkownika:

Kuchenka nie nagrzewa sie. Sprawdzic,
czy kuchenka jest podtgczona prawidtowo
lub czy bezpiecznik instalacji nie przepalit sie.
Zwiekszy¢ ustawiong temperature. Sprawd-
zi¢, czy kuchenka nie znajduje sie w trybie
DEMO.

Lampka piekarnika nie dziata. Wymieni¢
zarowke lub bezpiecznik. Sprawdzi¢, czy
piekarnik jest prawidtowo podtgczony.

Po wylaczeniu piekarnika wentylator
chtodzenia wciagz dziata. Jest to normalne
- wentylacja moze dziataC jeszcze maksy-
malnie przez 1 godzing po zakonczeniu
pieczenia, aby zapewni¢ obnizenie tempe-
ratury wewnetrznej i zewnetrznej piekarnika.

¢ 6 SERWIS PO SPRZEDAZY

SERWIS PO SPRZEDAZY

Ewentualne interwencje przy urzgdzeniu
powinny by¢ wykonywane przez osoby wykwa-
lifikowane, autoryzowane przez marke. Aby
utatwi¢ rozwigzanie problemu, podczas roz-
mowy z serwisem naprawczym nalezy podac¢
kompletne dane referencyjne posiadanego
urzadzenia (nazwa handlowa, numer serwi-
sowy, numer seryjny). Informacje te znajdujg
sie na tabliczce znamionowe;j.

ORYGINALNE CZESCI ZAMIENNE
Podczas prac naprawczych nalezy zgdac¢ uzywa-
nia wytacznie oryginalnych czesci zamiennych.
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° 7TESTYZDOLNOSCIDO WYKONYWANIA
OKRESLONEJ FUNKCJI

Testy zdolnosci do wykonywania okreslonej funkcji zgodnie z normg CEI/EN/NF EN

60705 :

Miedzynarodowa Komisja Elektrotechniczna SC.59K opracowata norme dotyczacg prze-
prowadzania porownawczych testow wydajnosci kuchenek mikrofalowych. W odniesieniu
do tego urzagdzenia nasze zalecenia sg nastepujgce:

Test Ociaz- | (a6 ok. Pokretto Naczynia / Porady
enie wyboru mocy
Krem jajeczny ) . Pyrex 227
(12.3.1) 1000g | 16-18 min 00w Na plycie obrotowej
Ciasto biszkop- . Pyrex 827
towe (12.3.2) 4759 6-7 min 70w Na plycie obrotowe;
Pasztet miesny Pyrex 838
(12.3.3) 900 g 14 min 700 W Przykryc folig plastikowa.
e Na ptycie obrotowej
Rozmrazanie . Na ptaskim talerzu
miesa (13.3) 500g | 11-12min 200w Na ptycie obrotowej
Rozmrazanie . Na ptaskim talerzu
malin (B.2.1) 2504 6-7 min 200w Na ptycie obrotowej
Zapiekanka .
ziemniaczana 1100g | 23-25 min Grill staby Pyrex 8.27 .
+700 W Na ptycie obrotowej
(12.3.4)
Umiesci¢ na kratce z
brytfanng
. Grill mocny | Ustawi¢ na poziomie 1
24-26min | 500w | od dotu
Obréci¢ w potowie czasu
zljzrgzgl)( 1200 g pieczenia
o W naczyniu ceramicznym
Termoobieg | emaliowanym
35-40 min 200°C Umiesci¢ na kratce us-
+200 W tawionej
na poziomie 1 od dotu
Ciasto Termoobieg | Pyrex 828
(12.3.5) 700 g 20 min 220°C Ustawi¢ na kratce na
e +200 W poziomie 1
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