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SZANOWNI
KLIENCI,

Poznanie produktow De Dietrich to przezycie jedyne w swoim rodzaju.
Wrazenie uroku jest natychmiastowe od pierwszego spojrzenia. Jakos¢
wzornictwa
wyrdznia sie poprzez ponadczasowg estetyke i staranne wykonczenie
powodujgce, ze wszystkie przedmioty sg eleganckie i wyrafinowane i w
doskonatej harmonii
miedzy sobg. Nastepnie przychodzi nieodparta ochota by dotkngé.
Design De Dietrich to réwniez wytrzymate
i prestizowe materiaty - zawsze doceniamy autentycznosc¢. tgczac
najnowoczes$niejszg technologie ze szlachetnymi materiatami, De Dietrich
zapewnia realizacje
produktéw o wysokiej fakturze w stuzbie sztuki kulinarnej, pas;ji
dzielonej przez wszystkich mitognikéw kuchni. Zyczymy duzo zadowolenia
z uzytkowania Panstwa nowego urzgdzenia.

Dziekujemy Panstwu za zaufanie.

De Dietrich<O>
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¢ 1 PREZENTACJA PIEKARNIKA

“ PASEK ELEMENTOW STEROWANIA

WYSWIETLACZ

I~

JHC
|

1 Wyswietlanie trybéw dziatania

2 Wskaznik poziomu potki

3 Wskaznik wzrostu temperatury

4 Wskaznik czasu trwania pieczenia

5 Wyswietlanie zegara i temperatury w
piekarniku

6 Wyswietlanie wagi

7 Wyswietlanie minutnika i godziny
zakonczenia pieczenia

PRZYCISKI
RONE I
@G 3

— 4

POKRETLO POLECEN

Jest to pokretto obrotowe ,wciskane”,

10

B Wskaznik blokowania polecen
sterowania

Wskaznik funkgji ,Przepisy”

& Wskaznik czyszczenia
automatycznego (pirolizg)

€= Wskaznik blokowania drzwiczek

® Wskaznik czasu trwania pieczenia

&) Wskaznik zegara

® Wskaznik zakonczenia pieczenia

Uwaga:

Domyslnie, po wyswietleniu
zegara wyswietlacz wylgczy sie po
uptywie kilku minut, jezeli zadna
czynnos¢ nie zostanie wykonana
przez uzytkownika. Ta funkcja moze
zosta¢ zmodyfikowana za pomoca
funkcji ,wyswietlanie godziny” w
menu ustawienia.

1 Wigczanie / Wytgczanie

2 Ustawienie temperatury

3 Ustawienie godziny, czasu i
zakonczenia pieczenia, minutnika

4 Dostep do MENU ustawien

umozliwiajgce wybieranie programoéw,

zwiekszanie lub zmniejszanie wartosci i ich zatwierdzanie.
Funkcje pokretta sg okreslone nastepujgcymi symbolami:

O PRZEKRECIC pokretio.

NACISNAC
zatwierdzic.

pokretto,  Aby

()
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@ LAMPKA

Informacje dotyczace parametrow i
demontazu lampki zostaty zamieszc-
zone w rozdziale ,Konserwacja”.

© stornE

Piekarnik jest wyposazony w 3 stopnie,
umozliwiajgce ustawienie akcesoriow
(ruszt, naczynie itp.) na roznej wysokosci,
w zaleznosci od wybranych trybéw
pieczenia.

AKCESORIA
(W ZALEZNOSCI OD MODELU)

Kratka zabezpieczona przed
przewroceniem sie

(rys. A).

Kratka moze by¢ uzywana dla wszystkich
rodzajéw naczyn i form zawierajgcych
produkty przeznaczone do pieczenia lub
zapiekania. Moze ona zosta¢ réwniez
wykorzystana do grillowania (uktadajac
produkty bezposrednio na kratce).
Wiozy¢ ogranicznik przed przewréceniem
sie w taki sposdb, aby byt skierowany w
gtab piekarnika.

Naczynie uniwersalne, brytfanna 45
mm (rys. B).

Mocowana w wycieciach pod kratka,
uchwytem skierowanym w strone
drzwiczek piekarnika. Stuzy do zbierania
sokéw i ttuszczu ociekajgcego podczas
pieczenia, moze rowniez  zostac
wypetniona wodg do pofowy i uzyta do
gotowania w kagpieli wodne;j.

Porada

Aby uniknaé¢ wydzielania sie
dymu podczas pieczenia ttustego
miesa, zalecamy umieszczenie na
spodzie brytfanny niewielkiej ilosci
wody lub oleju.

Przed rozpoczeciem czyszczenia
pirolizg nalezy wyja¢ akcesoria.

Pod wptywem  wysokiej

temperatury akcesoria moga
ulega¢ odksztatceniu, nie zaktéca to
jednak w zaden sposéb ich funkcji. Po
wystygnieciu odzyskaja poczatkowe
ksztalty.
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USTAWIENIE GODZINY (rys. A)

Po pierwszym podtgczeniu zasilania na
wyswietlaczu miga godzina 12:00.
Ustawi¢ godzine, przekrecajgc pokretto,
a nastepnie wcisng¢, aby zatwierdzic.

W razie przerwy w doptywie pradu
wskazanie godzin miga.

MODYFIKACJA GODZINY (rys. B)
Wecisngé i przytrzymaé przycisk ® przez
kilka sekund az do chwili, kiedy wskazanie
godziny zacznie miga¢. Ustawi¢ godzine,
przekrecajgc pokretto, a nastepnie
wcisng¢, aby zatwierdzic.

MINUTNIK (rys. C)
Funkcja moze by¢ uzywana wytgcznie,
kiedy piekarnik jest wytgczony.

Wecisngé przycisk C.
miga symbol 0:00. Ustawi¢ minutnik,
przekrecajac pokretto, a nastepnie

wcisngc, aby zatwierdzi¢ - rozpocznie sie
odliczanie.

Kiedy ustawiony czas uptynie, wigczy
sie sygnat dzwiekowy. Aby go wytgczyé
wystarczy wcisngé dowolny przycisk.

Uwaga: zaprogramowanie minutnika
moze zosta¢ zmodyfikowane lub
anulowane w dowolnej chwili.

Aby anulowag¢, nalezy powrdéci¢ do menu
minutnika i ustawi¢ 00:00.

BLOKADA POLECEN Zabezpieczenie
przed dzie¢mi (rys. D)

Wcisngé réwnoczesnie przyciski 1i®
do chwili, kiedy na ekranie wyswietlony
zostanie symbol [1. Blokowanie polecen
jest dostepne podczas pieczenia lub
kiedy piekarnik jest wytgczony.

UWAGA: tylko przycisk O pozostaje
aktywny podczas pieczenia.

Aby odblokowa¢ polecenia, nalezy
wcisnaé rownoczesnie przyciski § i ©

do chwili, kiedy symbol zniknie z ekranu.
MENU USTAWIEN (rys. E)

Uzytkownik moze modyfikowaé
réznorodne parametry swojego
piekarnika:

lampka, kontrast, dzwieki i tryb demo.

W tym celu nalezy wcisngé—i
przytrzymac przez kilka sekund przycisk ,
aby przejs¢ do menu ustawien.

Patrz w ponizszej tabeli:

Parametry Lampka:
ustawione W pozycji ON (WL..), lampka
domyélnie pozostaje przez caly czas

wiaczona podczas pieczenia
(za wyjatkiem funkgji ECO).
W pozydji AUTO, lampka
piekarnika wylgcza sie
podczas pieczenia po uptywie
90 sekund.

Kroétkie sygnaty dzwie-
kowe:

Pozycja ON (WL.) - sygnaty
dzwiekowe s3 wigczone.
Pozycja OFF (WYL.) - sygnaty
dzwiekowe sg wytgczone.

Ustawianie godziny:

Domysinie pozycja ON (WL..):
Wyswietlany jest komunikat SLEEP
i wydwietlacz wytgcza sie po uptywie
kilku minut.

Pozycja OFF (WYL.): wyswietlacz
pozostaje wigczony.

Kontrast:

Procent jasnosci wySwietlacza
moze zostac ustawiony w
zakresie od 10 do 100 %.

Tryb DEMO:

i Wigczanie / wytgczanie trybu

Jl .DEMQ’ - jest to tryb pokazowy,
wykorzystywany wylgcznie
podczas ekspozyciji w sklepie.
Aby moc korzystac z piekamnika,
nalezy go wytgczyc.

Aby w razie potrzeby zmodyfikowaé
poszczegodline parametry, nalezy
przekreci¢ pokretto, a nastepnie wcisngc,
aby zatwierdzi¢Q.
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PIECZENIE

Piekarnik ten umozliwia dostep do
2 réznych programéw, w zaleznosci
od stopnia  znajomosci  sposobu
przygotowania dania:

- W przepisie, w ktorym panujesz nad
wszystkimi parametrami (samodzielnie
wybierasz rodzaj pieczenia, temperature
i czas trwania): nalezy wybra¢ tryb
»EKSPERT”.

- Dla przepisu, dla ktérego potrzebujesz
pomocy ze strony piekarnika (wybierasz
tylko rodzaj dania i jego mase, a piekarnik
dobierze najbardziej dopasowane
parametry: temperature, czas pieczenia,
typ pieczenia): nalezy wybra¢ tryb
»PRZEPISY”..

m Przed pierwszym uzyciem
piekarnika, nalezy rozgrza¢ go
bez produktow przez 30 minut z
maksymalng temperaturg. Upewnic
sie, ze pomieszczenie jest
odpowiednio wentylowane.

TRYB ,,EKSPERT”

Tryb Ekspert umozliwia ustawienie
przez uzytkownika wszystkich pa-
rametréw pieczenia: temperatury, typu
pieczenia, czasu pieczenia.

- Aby wyswietli¢ ekran ,Ekspert” nalezy
wcisngé pokretto lub przekrecic je,
badz wcisnaé jeden z przyciskow ® lub
- Nastepnie nalezy wybrac typ piecze-
nia z przedstawionej listy, przekrecajac
pokretto i wcisngé, aby zatwierdzic.

' SOLE PULSEE
GRILL ZMIENNY

dier o] UTRZYMYWANEW
PIECZENIE TRADYCYJNE CEH_E

o &
ECO ROZMRAZANIE

&4 GRILLSREDNI
IMPULSOWY

TERMOOBIEG

GRZANIE MIESZANE
]
L

PIECZENIE NATYCHMIASTOWE

(RYS. A)

Na  programatorze  powinna  byc¢
wyswietlona wylgcznie godzina. | nie
powinna ona migac.

Przekreci¢ pokretto az do wyswietlenia
wybranej funkcji pieczenia, a nastepnie
zatwierdzi¢.

Temperatura zacznie rosngc
natychmiast.  Piekarnik  zaproponuje
jedng (lub dwie) wysokosé(ci) stopnia
i ustawienie temperatury, ktére moze
zosta¢ zmodyfikowane.

Piekarnik nagrzewa sig, a wyswietlacz
temperatury miga. Po osiggnieciu przez
piekarnik zadanej temperatury rozlega
sie seria sygnatéw dzwiekowych.

MODYFIKACJA TEMPERATURY (RYS. B)
Po wybraniu odpowiedniej funkcji
pieczenia, nalezy wcisng¢ .

Ustawi¢ temperaturg , przekrecajgc
pokretto, a nastepnie wcisngé, aby
zatwierdzi¢.

PROGRAMOWANIE CZASU (RYS. C)

Rozpoczgc¢ pieczenie natychmiastowe, a
nastepnie wcisng¢ przycisk © - czas
pieczenia ® miga i mozliwe jest
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przeprowadzenie modyfikacji ustawien.
Przekreci¢ pokretto, aby ustawi¢ czas
pieczenia. Wcisna¢, aby zatwierdzic.
Piekarnik jest wyposazony w funkcje
“INTELIGENTNEJ POMOCY”, ktora
podczas programowania czasu
zaproponuje mozliwe do zmodyfikowania
ustawienie dla wybranego trybu pracy.
Zapamietanie czasu trwania pieczenia
odbywa sie automatycznie po kilku
sekundach. Odliczanie czasu rozpoczyna
sie natychmiast po osiggnieciu ustawionej
temperatury.

ALECANE
FUNKCJA PIECZENIA USTAWIENIE
CzZASU
' 30 min
TERMOOBIEG
, 30 min
==/ GRZANIE MIESZANE
l:l PIECZENIE 30 min
—I' TRADYCYJNE
Z’ 30 min
- ECO
: 15 min
- GRILL IMPULSOWY
PIECZENIE IMPULSOWE 30 min
= NAPLYCIE
‘ 7-10 min
g GRILL ZMIENNY
UTRZYMYWANIE W 60 min
——"T CIEPLE
a 60 min
ROZMRAZANIE
| 40 min
L PIECZYWO

PIECZENIE ROZPOCZYNANE V4
OPOZNIENIEM (rys. D)

Nalezy wykonac¢ te same czynnosci, cow
przypadku programowania czasu. Po
ustawieniu czasu pieczenia nalezy
wcisng¢ przycisk ©. Kiedy wskazanie na

wyswietlaczu miga, nalezy ustawi¢
godzine zakonczenia pieczenia,
przekrecajac pokretto.

Zapamietanie godziny konca pieczenia
odbywa sie automatycznie po k ilku
sekundach. Wskazanie godziny
zakonczenia pieczenia przestaje migac.

WPROWADZANIE PROGRAMU
PIECZENIA DO PAMIECI

Mozna zapamieta¢ 3 wybrane przez
uzytkownika programy pieczenia, ktore
bedg mogly zostaé wykorzystane w
przyszitosci.

- Programowanie pamieci (rys. E):

W trybie Ekspert, wybra¢ pieczenie, jego
temperature i czas, a nastepnie wcisngé
pokretto az do wyswietlenia ,MEM 1”.
Wybra¢ jedng z 3 dostepnych pamieci,
przekrecajgc pokretto, a nastepnie
zatwierdzi¢, aby zapamietac. Zatwierdzi¢
ponownie, aby rozpoczgc¢ pieczenie.
Uwaga: Jezeli wszystkie 3 miejsca w
pamieci sg juz wykorzystane, nowy wpis
zastgpi poprzedni.

Podczas wprowadzania zapisow do
pamieci, zaprogramowanie uruchamiania
z opdznieniem nie jest mozliwe.

- Wybra¢ jedna z 3 juz zapamietanych
pozycji w pamieci (rys. F):

Przekreci¢ pokretto i przejs¢ do pozyciji
MEMO, a nastepnie zatwierdzic.
Przewing¢ pozycje w pamieci za pomoca
pokretta i zatwierdzi¢ wybrang pozycje.
Pieczenie rozpoczyna sie, ale mozna
réwniez ustawi¢ pieczenie rozpoczynane
z opoznieniem (nalezy wcisngé 2 razy
przycisk® , ustawi¢ godzine zakonczenia
pieczenia i zatwierdzic).
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FUNKCJE PIECZENIA W TRYBIE ,,EKSPERT”

Przed rozpoczeciem pieczenia nalezy rozgrza¢ piekarnik

bez produktow.

Potozenie n-l;"? _z?rl“;f(: Uzytkowanie
R Tryb zalecany dla zachowania miek-
; 190°C kosci biatego miesa, ryb i warzyw. Do
¢y | Ciepto 35°C-250°C - oou DIAIGO MIesa, Ty yw.
£ obiegowe* pieczenia wielokrotnego na maksymal-
nie 3 poziomach.
—_— Tryb zalecany dla pieczenia miesa, ryb
¢y | Ciepto 180°C i warzyw, najlepiej w naczyniu cera-
==k 0 m - 35C.230°C micznym.
binowane
E— Tryb zalecany dla pieczenia miesa, ryb
[ . 200°C i warzyw, najlepiej w naczyniu cera-
— Pieczenie 35°c_275°C micznym.
tradycyjne
Tryb zapewnia oszczednos¢ ener-
— o gii przy rownoczesnym zachowaniu
190°C P . .
L lecor 35°C - 275°C jakosci pieczenia. W przypadku t'ej
: sekwencji pieczenie moze zosta¢ wy-
konane bez nagrzewania wstepnego.
Drob i soczyste pieczenie, chrupigce z
wszystkich stron.
Nalezy umiesci¢ brytfanne na najnizs-
) 190°C zym stopniu piekarnika.
:.2 ) Grill 100°C - 250°C Tryb zalecany dla drobiu i pieczenia
impulsowy na roznie, do opiekania i dogtebnego
pieczenia udzca baraniego, zeber
wotowych. Zachowuje miekkosé
pieczeni z ryb.
Tryb zalecany dla pieczenia miesa, ryb
Ll pieczenie 180°C i warzyw, najlepiej w naczyniu cera-
" impulsowe  75°C-250°C  micznym.
na plycie

8
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I T°C zaleca Uzytkowanie
Potozenie min. - maks.
Zalecane do grillowania kotletow,
_ kietbasek, chleba, krewetek uktadanych
] 4 na ruszcie. Podgrzewanie odbywa sie
¥ Grill mocny 1-4 za pomocg elementu gornego. Grill

pokrywa catg powierzchnie rusztu.

Tryb zalecany przy wzroscie ciasta
chlebowego, butek, ciasta drozdzowe-

o go itp.
60°C . . .

R R Forma powinna zostac utozona na pty-
35°C-100°C . ) U
cie w temperaturze nieprzekraczajgcej
40°C (podgrzewanie dan, rozmraza-
nie).

| Utrzymywanie
¥ w cieple

Idealny dla dan delikatnych (tarty
owocowe, ze Smietang...). Rozmraza-
200°C nie miesa, butek itp. odbywa sie w
35°C - 275°C temperaturze 50°C (mieso nalezy ukia-
dac¢ na siatce, a pod spodem ustawiac
naczynie na sok z rozmrazania).

¥ Rozmrazanie

Sekwencja zalecana podczas piecze-
nia chleba. Nagrzac¢ piekarnik, a
nastepnie utozy¢ ciasto chlebowe w
formie cukierniczej na 2-gim stopniu.
Pamieta¢, aby na dnie piekarnika
ustawi¢ naczynie z wodg, by uzyskaé
chrupigcg i ztocistg skorke.

205°C

€3] . .
— Pieczywo 35°C -220°C

*

Tryb pieczenia opracowany zgodnie z zaleceniami normy EN 60350-1: 2016 dla wykazania zgodnosci z
wymogami dotyczgcymi oznakowania energooszczednosci, w sposob okreslony przepisami rozporzgdzenia
europejskiego UE/65/2014.

Porada dotyczaca oszczednosci energii.
Kiedy piekarnik pracuje, nalezy unika¢ otwierania drzwiczek, aby
zapobiec utracie ciepta.

Nie wolno uktadaé¢ folii aluminiowej bezposrednio na ptycie
urzgdzenia, poniewaz nagromadzenie ciepta moze spowodowaé
uszkodzenie emaliowanej powtoki.
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Tryb ,PRZEPISY” Produkty 1l
Przepisy

Funkcja «Przepisy» umozliwia dobodr Piersi z kaczki PO1*
parametrow pieczenia na podstawie Kurczak pieczony P02
dania i jego wagi. topatka jagnieca P03
PIECZENIE NATYCHMIASTOWE Pieczef wolowina P4
(RYS. H) Zeberka cielece P05
Wybra¢ na ekranie ,Przewodnik”, |Pieczen wieprzowa P06
przekrecajac pokretto, a nastepnie Steki z tososia PO7*
zatwierdzic. Pstrag P08
Na ekranie wy$wietlane sg symbole i [Lasagne P09
+Przewodnik”. :
W  urzadzeniu dostepne jest 15 gomldory faszerowane FI,D 1110*
zapamietanych przepiséw. Patrz w tabeli 1zza -
obok. Placek typu «quiche» P12
Przewing¢ produkty w pamieci za |Ciastka P13
pomoca pokretta i zatwierdzi¢ wybrang | Ciasto jogurtowe P14
pozycje. ) ) Bagietki wstepnie wy-
Proponowana waga miga na ekranie. | iocsone P15
Wpisa¢ rzeczywista wage produktu,
przekrecajac - pokretio, a nastepnie W przypadku tych dan konieczne jest
zatwierdzic. roz. f

- - . . grzanie wstepne.
Piekarnik automatycznie obliczy  Najezy wiozyé danie do piekarnika dopiero

najlepszy czas pieczenia i wyswietli go,
po czym natychmiast sie wtgczy.

PIECZENIE ROZPOCZYNANE Z
OPOZNIENIEM (RYS. J)

Jezeli chcesz, mozesz zmieni¢ godzine
zakonczenia pieczenia za pomocg
przycisku © i wprowadzi¢ nowa godzine
zakonczenia, kiedy piekarnik wigczy sie
ponownie.

- Zatwierdz wybdr naciskajgc pokretto.
Piekarnik wytaczy sie i wtgczy z
opdznieniem, tak aby pieczenie zakonc-
zyto sie o ustawionej godzinie.

Rozpoczecie pieczenia z

opoéznieniem nie jest mozliwe w
przypadku przepisé6w wymagajacych
nagrzewania wstepnego.

po zakonczeniu rozgrzania wstepnego -
czas jest liczony od tego momentu.
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PORADY | SZTUCZKI

* Wolowina, wieprzowina, jagniecina
Nalezy koniecznie wyjgé mieso z
lodowki zdecydowanie wczesniej przed
pieczeniem: szok zimno-ciepto powoduje
stwardnienie miesa, w ten sposob
uzyskasz pieczen wotowg przypieczong
od zewnatrz, czerwong w $rodku i cieptg
do gtebi.

Nie sol miesa przed pieczeniem: sol
absorbuje krew i wysusza mieso.
Odwraca¢ mieso przy uzyciu szpatutki:
w razie nakfucia wyptynie z niego krew.
Zawsze po pieczeniu odktadaj mieso na
5 do 10 minut: zawin je w folie aluminiowg
i ut6z na przodzie cieptego piekarnika - w
ten sposéb, krew odciggana na zewnatrz
podczas pieczenia odptynie z powrotem
do wnetrza i nawilzy pieczen.

- Uzywaj naczyn do pieczenia z
gliny: szklo powoduje zwiekszone
rozpryskiwanie ttuszczu.

- Nie piecz takze w brytfannach

emaliowanych.

- Unikaj pikowania udzca jagniecego
zgbkami czosnku, poniewaz powoduje
to utrate krwi; wsuwaj raczej czosnek
pomiedzy mieso i kosci lub piecz
nieobrane zgbki czosnku obok udzca, a
na zakonczenie pieczenia rozgnie¢ je,
aby nadac¢ aromat sosowi; sos przefiltruj i
podawaj bardzo gorgcy w sosjerce.

* Ryby

Przy kupnie, ryby powinny mie¢
przyjemny i delikatny zapach morza.

- Korpus powinien by¢ jedrny i sztywny,
tuski mocno przylega¢ do skory, oko
zywe i wypukte, a skrzela btyszczgce i
wilgotne.
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QL
* Tarty, placki typu quiche
Unikaj naczyn szklanych i

porcelanowych: zbyt grube wydtuzajg
czas pieczenia i spod ciasta nie jest

chrupigcy.

- Owoce mogag spowodowac
rozmiekczenie spodu: wystarczy
rozsypa¢ kilka tyzeczek drobnego

grysiku, butki tartej, proszku migdatowego
lub tapioki, ktére piekac sie pochtong sok.
- Jezeli uzywasz warzyw wilgotnych lub
mrozonych (pory, szpinak, brokuty lub
pomidory), mozesz je posypacC tyzkg
maczki kukurydziane;j.

* Pizza
- Aby unikng¢ $ciekania sera lub sosu
pomidorowego do piekarnika, mozesz
utozy¢ arkusz pergaminu miedzy rusztem
a pizza.
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TESTY ZDOLNOSCI DO WYKONYWANIA OKRESLONEJ FUNKCJI ZGODNIE Z

NORMA IA EN 60350:

Test Se_kwem_:ja T°C | Stopien Czas Uwagi
pieczenia
Termoobieg 165 2 1:;_5]0 Foremki do ciasta
Pieczenie 200 2 20-23 | Foremki do ciasta

Kruche tradycyjne min gladkie

ciasto Piekarnik wstepnie

(8.4.1) 0op5 | rozgrzany:

Termoobieg 165 3/1 min -Foremki do ciasta
-Naczynie ema-
liowane

Termoobieg 165 2 2r2n-i$15 Foremki do ciasta

Mate Piekarnik wstepnie

ciasteczka rozgrzany:

(8.4.2) Termoobieg | 160 3/1 22 min | -Foremki do ciasta
-Naczynie ema-
liowane
Piekarnik wstepnie
rozgrzany, forma na

_ Termoobieg | 170 1 35-40 | kratce + 5 min. w

Biszkopt min zgaszonym piekar-

(8.5.1) niku bez rozgrzewa-
nia wstepnego

Pleczeple 175 1 45 min 2 poziomy
tradycyjne (nie dotyczy)
Tryb 50-55 Forma 20 cm na
. 180 1 .
kombinowany min kratce

Tarta Piekarnik wstepnie

jabtkowa s0.55 | rozarzany:

(8.5.2) Termoobieg | 180 3/1 i -Naczynie ema-
liowane na 1-szym
stopniu

. . Rozgrzewanie ws-

Powierzchnia tepne przez 5 min

kratki Grilmocny | P4 2 2-3min | €PeP '
12 Pieczywo na kratce

(9.1) o .
Drzwiczki zamkniete
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POWIERZCHNI ZEWNETRZNEJ

Nalezy uzywa¢ miekkiej szmatki
nawilzonej  produktem do  mycia
szyb. Nie nalezy uzywa¢ kremow
nabtyszczajgcych, ani ggbek Sciernych.

Uwaga

Podczas wykonywania
jakichkolwiek prac dotyczacych
czyszczenia wnetrza piekarnika,
urzgdzenie musi by¢ wylgczone.
Przed przystapieniem do
demontazu nalezy zaczeka¢ do
wystygniecia urzadzenia i upewnic¢
sie, ze jest odlagczone od zasilania.

DEMONTAZ STOPNI (rys. A)

Podnie$¢ przednig cze$¢ stopnia z
przewodem skierowanym do goéry, a
nastepnie popchna¢ catos¢ stopnia i
wyjgé haczyk mocujgcy z jego gniazda.
Nastepnie delikatnie pociggnaé catosé
stopnia do siebie, aby wyjac¢ tylne haki z
ich gniazd. Wyja¢ w ten sposob 2 stopnie.

CZYSZCZENIE SZYB
WEWNETRZNYCH

Aby wyczyscic szyby wewnetrzne,
nalezy zdemontowa¢ drzwiczki. Przed
przystgpieniem do demontazu szyb
nalezy usung¢ pozostatosci ttuszczu z
szyby wewnetrznej, uzywajgc miegkkiej
szmatki oraz ptynu do mycia naczyn.

Ostrzezenie

Do czyszczenia szklanych
drzwiczek piekarnika nie nalezy
uzywaé¢ sSciernych sSrodkoéow
czyszczacych lub gabek
metalowych, poniewaz moze
to spowodowaé¢ zarysowanie
powierzchni i pekniecie szyby.
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DEMONTAZ | PONOWNY MONTAZ
DRZWICZEK (rys. B)
Catkowicie  otworzy¢  drzwiczki i
zablokowa¢ je za pomocg dwodch
czerwonych ogranicznikow.
S3 one dostarczane w plastikowym
woreczku wraz z urzadzeniem.
- Aby wyjgc zespot ramy i szyby, nalezy
postgpi¢ w sposéb nastepujgcy:
Wiozy¢ dwa inne ograniczniki
kolorze czerwonym w miejscach
przeznaczonych do tego celu.
- Uzy¢ efektu dzwigni, aby roztgczy¢
rame i szybe.
- Zdjg¢ rame i szybe.
- Zdja¢ wszystkie wewnetrzne szyby
drzwiczek, obracajac je.
Zespot ten obejmuje 2 szyby - pierwsza
z nich jest wyposazona w 2 ograniczniki
gumowe zamocowane w 2 naroznikach
przednich.
- Umy¢ szybe uzywajac migkkiej ggbki i
produktu do mycia naczyn.
Nie zanurzaé¢ szyby w wodzie.
Nie nalezy uzywac kreméw
nabtyszczajgcych, ani ggbek $ciernych.
Sptuka¢ czystg wodg i wytrze¢ za
pomoca niestrzepigcej sie szmatki.
- Po umyciu ponownie zatozy¢ pierwszg
szybe w drzwiczkach.
Ponownie zatozy¢ 2 czarne ograniczniki
gumowe w przednich naroznikach drugiej
szyby w taki sposob, aby oznaczenia byty
ustawione w nastepujacy sposob:

U gory z lewej strony: L

U goéry z prawej strony: R
Nastepnie zamontowac te drugg szybe w
drzwiczkach, uktadajgc jg na pierwsze;j.
Ponownie zatozy¢ catos¢ ram z szybami
zewnetrznymi w drzwiczkach.
- Nalezy zwrdci¢ uwage, aby prawidtowo
witozy¢ rame pod kofek, ktory znajduje sie
z boku zawiasow.
- Zamocowa¢ rame, dociskajgc jg w

w
A
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drzwiczkach. Nie nalezy dociska¢ samej
ramy.
Urzadzenie
ponownie.

moze  by¢  uzywane

CZYSZCZENIE PIROLIZA

Piekarnik posiada funkcje czyszczenia
za pomocag pirolizy:

Piroliza jest cyklem podgrzewania
przestrzeni w piekarniku do bardzo
wysokiej temperatury, ktéra umozliwia
usuniecie wszystkich zanieczyszczen
pochodzgcych z rozpryskow lub rozlania.
Przed rozpoczeciem czyszczenia
pirolizowego piekarnika nalezy wyjgc
wszystkie akcesoria i wytrze¢ najwieksze
Slady ochlapania. Usungé nadmiar
ttuszczu, uzywajgc nawilzonej gabki.

Ze wzgledow bezpieczenstwa,
czyszczenie  wykonywane jest po
automatycznym zablokowaniu drzwiczek,
ktore nie mogg zosta¢ wowczas
odblokowane.

Przed rozpoczeciem
czyszczenia piroliza nalezy
wyjac akcesoria.
Piekarnik jest wyposazony w
emaliowane stopnie druciane : nie
musza one by¢ zdejmowane w celu
wykonania czyszczenia piroliza.

WYKONANIE AUTOMATYCZNEGO
CYKLU CZYSZCZENIA

Dostepne sg 2 cykle czyszczenia piroliza:
=+ Pyro ECO - 1,5 godziny

4‘ Piroliza w czasie 2 godz.,

CZYSZCZENIE NATYCHMIASTOWE
(RYS. C)

Na  programatorze  powinna  byé¢
wyswietlona wytgcznie godzina. | nie
powinna ona migac.

Ustawi¢ pokretto wyboru funkcjinajednym
z cykli czyszczenia automatycznego.
Piroliza rozpoczyna sie. Odliczanie czasu
trwania rozpoczyna sie natychmiast po
zatwierdzeniu (wcisnieciu pokretta).
Podczas pirolizy, na pbrogramatorze
wyswietlany jest symbol ©oznaczajacy,
ze drzwiczki sg zablokowane.

Po zakonczeniu pirolizy miga godzina
0:00.

Po ostygnieciu piekarnika, za

pomoca wilgotnej szmatki usun
biaty popioét. Piekarnik jest znow
czysty i mozna go uzy¢ do kolejnego
pieczenia.

CZYSZCZENIE ROZPOCZYNANE Z
OPOZNIENIEM (rys. D)

Wykona¢ czynnosci opisane w
poprzednim paragrafie, a nastepnie
ustawi¢ godzine zakonczenia pirolizy
wciskajgc przycisk® . Kiedy wskazanie
na wyswietlaczu miga, nalezy ustawi¢
godzine zakonczenia za pomocg
przyciskéw + i -. Po wykonaniu tych
czynnosci, rozpoczecie pirolizy jest
opo6znione tak, aby zakonczyta sie o
ustawionej godzinie. Kiedy piroliza
zostata zakonczona, ponownie
ustawi¢ pokretto wyboru funkcji w
pozycji 0.

14



¢ 4 KONSERWACJA

WYMIANA LAMPKI
(rys. E)

Specyfikacje zaréwki:

25 W, 220-240 V~, 300°C, trzonek G9.
Kiedy lampka nie dziata, moze zostaé
wymieniona przez uzytkownika.
Rozpocza¢ od demontazu lewego stopnia
bocznego.

Umozliwia to dostep do lampki wewnatrz
piekarnika.

Uzy¢ efektu dzwigni za pomocg
narzedzia czerwonego ogranicznika na
szybie, aby jg wyjac.

Wymieni¢ zaréwke (uzywajgc gumowej

rekawicy, co ufatwi jej wyjscie), a
nastepnie ponownie zamontowaé
szybe i podtgczy¢ piekarnik.

Ostrzezenie

Aby uniknaé ryzyka porazenia
pradem elektrycznym, przed
przystapieniem do wymiany lampki
nalezy upewni¢ sie, ze urzadzenie
jest odlgczone od zasilania. Nalezy
wykonywaé¢ jakiekolwiek prace
dopiero, kiedy urzadzenie jest

¢ 5 ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

schiodzone.

- Piekarnik nie nagrzewa sie.
Sprawdzi¢, czy piekarnik jest podtgczony
prawidtowo lub czy bezpiecznik instalacji
nie przepalit sie. Sprawdzic, czy piekarnik
nie znajduje sie w trybie ,DEMO” (patrz
menu ustawien).

- Lampka piekarnika nie dziata.
Wymieni¢ zaréwke lub bezpiecznik.
Sprawdzic¢, czy piekarnik jest prawidtowo
podtgczony.

- Po wylaczeniu piekarnika wentylator
chtodzenia wcigz dziata. Jest to
normalne - wentylacja moze dziatac
jeszcze maksymalnie przez 1 godzine
po zakonczeniu pieczenia, aby zapewni¢
obnizenie temperatury wewnetrznej i
zewnetrznej piekarnika. Jezeli wentylacja
dziata diuzej, niz przez godzine,
nalezy skontaktowa¢ sie z serwisem
naprawczym.

- Czyszczenie piroliza nie jest
wykonywane.

Sprawdzi¢ zamkniecie drzwiczek.
Jezeli chodzi o bitad blokowania
drzwiczek lub czujnika temperatury,

nalezy skontaktowa¢ sie z serwisem
naprawczym.

- Symbol ,blokowanie drzwiczek”
miga na  wyswietlaczu.  Jezeli
chodzi o btgd blokowania drzwiczek,
nalezy skontaktowa¢ sie z serwisem
naprawczym.
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¢ 6 SERWIS PO SPRZEDAZY

SERWIS NAPRAWCZY

Ewentualne interwencje przy urzadzeniu
powinny by¢ wykonywane przez
osoby wykwalifikowane, autoryzowane
przez marke. Aby utatwi¢ rozwigzanie
problemu, podczas rozmowy z serwisem
naprawczym nalezy poda¢ kompletne
dane referencyjne posiadanego
urzgdzenia (nazwa handlowa, numer
serwisowy, numer seryjny). Informacje te
znajdujg sie na tabliczce znamionowej.

—

B

-
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G
SERVICE: TYPE: m CE

.

L Nr Made inFrance  wmmm

B: Nazwa handlowa
C: Numer serwisowy
H: Numer seryjny
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